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RESUMEN DEL LLAMADO

Datos de la Convocatoria

ID de Licitacién:

Convocante:

Unidad de Contratacion:

Etapasy Plazos

Lugar para Realizar
Consultas:

Lugar de Entrega de
Ofertas:

Lugar de Apertura de
Ofertas:

393033

Corte Suprema de Justicia
(CsY)

Corte Suprema de Justicia

Consultas Virtuales a traves
del portal

PALACIO DE JUSTICIA DE
ASUNCION - TORRE SUR -
4TO PISO -UOC

PALACIO DE JUSTICIA DE
ASUNCION - TORRE SUR -
4TO PISO-UOC

Adjudicacion y Contrato

Nombre de la Licitacién:

Categoria:

Tipo de Procedimiento:

Fecha Limite de
Consultas:

Fecha de Entrega de
Ofertas:

Fecha de Apertura de
Ofertas:

SERVICIO DE CEREMONIAL -
CONTRATO ABIERTO -
PLURIANUAL - S.B.E.

9 - Servicios de ceremonial,
gastronomico y funerarios

CO - Concurso de Ofertas

22/10/2021 13:00

29/10/2021 09:15

29/10/2021 09:30

Sistema de Adjudicacion: Por Total Anticipo: No se otorgara anticipo
Vigencia del Contrato: Los contratos abiertos
definen su fecha de vigencia
en el pliego
Datos del Contacto
Nombre: Lic. Liz Fatima Insfran Cargo: DIRECTORA
Teléfono: 424460 Correo Electrénico: CONTRATACIONES1@PJ.GOV.PY
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DATOS DE LA LICITACION

Los Datos de la Licitacidén constituye la informacidn proporcionada por la convocante para establecer las condiciones a considerar
del proceso particular, y que sirvan de base para la elaboracidn de las ofertas por parte de los potenciales oferentes.

- i6n Piblica S ible - CPS

Las compras publicas juegan un papel fundamental en el desarrollo sostenible, asi como en la promocidn de estilos de vida
sostenibles.

El Estado, por medio de las actividades de compra de bienes y servicios sostenibles, busca incentivar la generacion de
nuevos emprendimientos, modelos de negocios innovadores y el consumo sostenible. La introduccion de criterios y
especificaciones técnicas con consideraciones sociales, ambientales y econdmicas tiene como fin contribuir con el
Desarrollo Sostenible en sus tres dimensiones.

El simbolo “CPS” en este pliego de bases y condiciones, es utilizado para indicar criterios o especificaciones sostenibles.

Criterios sociales y econémicos:

Los oferentes deberan indicar bajo declaracidon jurada el pago del salario minimo a sus colaboradores, ademas de
garantizar la no contratacion de menores.

Los oferentes deberdn dar cumplimiento a las disposiciones legales vigentes asegurando a los trabajadores
dependientes condiciones de trabajo dignas y justas en lo referente al salario, cargas sociales, provision de
uniformes, provision de equipos de proteccion individual, bonificaciéon familiar, jornada laboral, asegurar
condiciones especiales a trabajadores expuestos a trabajos insalubres y peligrosos, remuneracidon por jornada
nocturna.

Las deducciones al salario, anticipos y préstamos a los trabajadores no podran exceder los limites legales. Los
términos y condiciones relacionados a los mismos deberan comunicarse de manera clara, para que los trabajadores
los entiendan.

Los oferentes adjudicados deberan fomentar en la medida de lo posible, la creacién de empleo local y el uso de
suministros locales.

Criterios ambientales:

El oferente adjudicado debera utilizar en la medida de lo posible, insumos cuyo embalaje pueda ser reutilizado o
reciclado.

El oferente adjudicado debera cumplir con los lineamientos ambientales, incluidos en el ordenamiento juridico o
dictado por la institucién, tales como: cooperacién en acciones de recoleccion, separacién de residuos sélidos,
disposicién adecuada de los residuos, participacion del personal en actividades de capacitacién impartidas por la
institucidn, entre otros.

El oferente adjudicado debera asegurar que todos los residuos generados por sus actividades sean adecuadamente
gestionados (identificados, segregados y destinados) y buscar su reduccidn o eliminacién en la fuente, por medio de
practicas como la modificacion de los procesos de produccién, manutencién y de las instalaciones utilizadas,
ademas de la sustitucion, conservacion, reciclaje o reutilizacién de materiales.

Conducta empresarial responsable:

Los oferentes deberan observar los mas altos niveles de integridad, asi como altos estandares de conducta de negocios, ya
sea durante el procedimiento de licitacion o la ejecucién de un contrato. Asimismo, se comprometen a:

No ofrecer, prometer, dar ni solicitar, directa o indirectamente, pagos ilicitos u otras ventajas indebidas para obtener
0 conservar un contrato u otra ventaja ilegitima.

No ofrecer, prometer o conceder ventajas indebidas, pecuniarias o de otro tipo a funcionarios publicos. Tampoco
deberan solicitar, recibir o aceptar ventajas indebidas, pecuniarias o de otro tipo, de funcionarios publicos o
empleados de sus socios comerciales.

Introducir politicas y programas contra la corrupcién e implementarlas dentro de sus operaciones.

¢ Garantizar que todos los recursos a ser empleados en la ejecucion de un contrato publico sean de origen licito.
e Garantizar que los fondos obtenidos de una licitacion publica no sean destinados a fines ilicitos.
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Difusidon de los documentos de la licitacion

Todos los datos y documentos de esta licitacion deben ser obtenidos directamente del Sistema de Informacién de
Contrataciones Publicas (SICP). Es responsabilidad del oferente examinar todos los documentos y la informacién de la
licitacién que obre en el mismo.

Todo oferente potencial que necesite alguna aclaracion del pliego de bases y condiciones podra solicitarla a la convocante.
El medio por el cual se recibiran las consultas es el Sistema de Informacidn de Contrataciones Plblicas (SICP), y/o si es el
caso, en la Junta de Aclaraciones que se realice en la fecha, hora y direccién indicados por la convocante.

La convocante respondera por escrito a toda solicitud de aclaracion del PBC que reciba dentro del plazo establecido que se
derive de la Junta de Aclaraciones.

La convocante publicara su respuesta incluida una explicacién de la consulta, pero sin indentificar su procedencia, a través
del SICP, dentro del plazo tope.

La inasistencia a la Junta de Aclaraciones no sera motivo de descalificacidon de la oferta.

La convocante podrad optar por responder las consultas en la Junta de Aclaraciones o podra diferirlas, para que sean
respondidas conforme con los plazos de respuestas o emision de adendas. En todos los casos se deberd levantar acta
circunstanciada.

Documen f

El pliego, sus adendas y aclaraciones no forman parte de la oferta, por lo que no se exigira la presentacion de copias de los
mismos con la oferta.

Los oferentes inscriptos en el Sistema de Informacién de Proveedores del Estado (SIPE) de la DNCP, podran presentar con
su oferta, la constancia firmada emitida a través del SIPE, que reemplazara a los documentos solicitados por la convocante
en el presente pliego.

Los oferentes deberan indicar en su oferta, qué documentos que forman parte de la misma son de caracter confidencial e
invocar la norma que ampara dicha reserva, para asi dar cumplimiento a lo estipulado en la Ley N° 5282/14 "DE LIBRE
ACCESO CIUDADANO A LA INFORMACION PUBLICA Y TRANSPARENCIA GUBERNAMENTAL". Si el oferente no hace
pronunciamiento expreso amparado en la Ley, se entendera que toda su oferta y documentacion es publica.
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Dos o mas interesados que no se encuentren comprendidos en las inhabilidades para presentar ofertas o contratar, podran
unirse temporalmente para presentar una oferta sin crear una persona juridica.

Para ello deberan presentar escritura publica de constitucion del consorcio o un acuerdo con el compromiso de formalizar
el consorcio por escritura publica en caso de resultar adjudicados, antes de la firma del contrato.

Los integrantes de un consorcio no podran presentar ofertas individuales ni conformar mas de un consorcio en un mismo
lote o item, lo que no impide que puedan presentarse individualmente o conformar otro consorcio que participe en
diferentes partidas.

racion f

Con el objeto de facilitar el proceso de revision, evaluacidon, comparacién y posterior calificacion de ofertas, el Comité de
Evaluacion solicitara a los oferentes, aclaraciones respecto de sus ofertas, dichas solicitudes y las respuestas de los
oferentes se realizaran por escrito.

A los efectos de confirmar la informacién o documentacidn suministrada por el oferente, el Comité de Evaluacion, podra
solicitar aclaraciones a cualquier fuente publica o privada de informacion.

Las aclaraciones de los oferentes que no sean en respuesta a aquellas solicitadas por la convocante, no seran
consideradas.

No se solicitara, ofrecera, ni permitird ninguna modificacién a los precios ni a la sustancia de la oferta, excepto para
confirmar la correccién de errores aritméticos.

Siempre y cuando una oferta se ajuste sustancialmente al pliego de bases y condiciones, el comité de evaluacidn, requerira
que cualquier disconformidad u omisién que no constituya una desviacion significativa, sea subsanada en cuanto a la
informacion o documentacion que permita al comité de evaluacion realizar la calificacidn de la oferta.

A tal efecto, el comité de evaluacién emplazara por escrito al oferente a que presente la informacién o documentacién
necesaria, dentro de un plazo razonable establecido por el mismo, bajo apercibimiento de rechazo de la oferta. El comité
de evaluacién podra reiterar el pedido cuando la respuesta no resulte satisfactoria, toda vez que no se viole el principio de
igualdad.

Con la condicién de que la oferta cumpla sustancialmente con los Documentos de la Licitacidn, la convocante corregira
errores aritméticos de la siguiente manera y notificara al oferente para su aceptacién:

1. Si hay una discrepancia entre un precio unitario y el precio total obtenido al multiplicar ese precio unitario por las
cantidades correspondientes, prevalecera el precio total y el precio unitario sera corregido.

2. Los precios subtotales podran ser corregidos siempre que se mantenga inalterable el precio total obtenido en la
SBE.

3. En ambos casos, los precios unitarios modificados no podran ser superiores a los precios unitarios iniciales que
figuran en el Acta de Sesion Publica Virtual de la SBE.

4. En caso de que el oferente haya cotizado su precio en guaranies con décimos y céntimos, la convocante procedera a
realizar el redondeo hacia abajo, alin cuando el resultado varie del precio total que se encuentra en el Acta de Sesion
Publica Virtual de la SBE como precio final.

5. Si hay una discrepancia entre palabras y cifras, prevalecera el monto expresado en palabras a menos que la cantidad
expresada en palabras corresponda a un error aritmético, en cuyo caso prevaleceran las cantidades en cifras de
conformidad con los parrafos (1) y (2) mencionados.
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Idiom fi
La oferta deberd ser presentada en idioma castellano o en su defecto acompafiado de su traduccion oficial, realizada por un

traductor publico matriculado en la RepUblica del Paraguay.

La convocante permitira con la oferta, la presentacion de catalogos, anexos técnicos o folletos en idioma distinto al castellano y sin
traduccion:

No Aplica

Idioma del contrato

El contrato, asi como toda la correspondencia y documentos relativos al contrato, deberan ser escritos en idioma
castellano. Los documentos de sustento y material impreso que formen parte del contrato, pueden estar redactados en
otro idioma siempre que estén acompafiados de una traduccion realizada por traductor matriculado en la Republica del
Paraguay, en sus partes pertinentes al idioma castellano y, en tal caso, dicha traduccién prevalecerd para efectos de
interpretacién del contrato.

El proveedor correra con todos los costos relativos a las traducciones, asi como todos los riesgos derivados de la exactitud
de dicha traduccién.

Moneda de la oferta y pago

La moneda de la oferta y pago sera:

En Guaranies para todos los oferentes

La cotizacién en moneda diferente de la indicada en este apartado sera causal de rechazo de la oferta. Si la oferta seleccionada es
en guaranies, la oferta se debera expresar en nimeros enteros, no se aceptaran cotizaciones en décimos y céntimos.

Visita al sitio de ejecucion del contrato

La convocante dispone la realizacién de una visita al sitio con las siguientes indicaciones:

No Aplica
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Al culminar la o las visitas, se labrara acta en la cual conste, la fecha, lugar y hora de realizacidn, en la cual se identifique el nombre
de las personas que asistieron en calidad de potenciales oferentes, asi como del funcionario encargado de dicho acto.

Los gastos relacionados con dicha visita correran por cuenta del oferente.

Cuando la convocante haya establecido que no sera requisito de participacion, el oferente podra declarar bajo fe de juramento
conocer el sitio y que cuenta con la informacion suficiente para preparar la oferta y ejecutar el contrato.

Precio v formulario de la of

El oferente indicara el precio total de su oferta y los precios unitarios de los bienes que se propone suministrar, utilizando
para ello el formulario de oferta y lista de precios, disponibles para su descarga a través del SICP, formando ambos un
Unico documento.

1. Para la cotizacion el oferente debera ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacion:

a) El precio cotizado debera ser el mejor precio posible, considerando que en la oferta no se aceptara la inclusion de descuentos de
ningun tipo.

b) En el caso del sistema de adjudicacion por la totalidad de los bienes requeridos, el oferente debera cotizar en la lista de precios
todos los items, con sus precios unitarios y totales correspondientes.

c) En el caso del sistema de adjudicacion por lotes, el oferente cotizara en la lista de precios uno o mas lotes, e indicara todos los
items del lote ofertado con sus precios unitarios y totales correspondientes. En caso de no cotizar uno o mas lotes, los lotes no
cotizados no requieren ser incorporados a la planilla de precios.

d) En el caso del sistema de adjudicacidon por items, el oferente podra ofertar por uno o mas items, en cuyo caso debera cotizar el
precio unitario y total de cada uno o mas items, los items no cotizados no requieren ser incorporados a la planilla de precios.

2. En caso de que se establezca en las bases y condiciones, los precios indicados en la lista de precios seran consignados
separadamente de la siguiente manera:

e El precio de bienes cotizados, incluidos todos los derechos de aduana, los impuestos al valor agregado o de otro tipo pagados
o0 por pagar sobre los componentes y materia prima utilizada en la fabricacién o ensamblaje de los bienes;

e Todo impuesto al valor agregado u otro tipo de impuesto que obligue la Republica del Paraguay a pagar sobre los bienes en
caso de ser adjudicado el contrato; y

e El precio de otros servicios conexos (incluyendo su impuesto al valor agregado), si los hubiere, enumerados en los datos de la
licitacion.

3. En caso de indicarse en el SICP, que se utilizard la modalidad de contrato abierto, cuando se realice por montos minimos y
maximos deberan indicarse el precio unitario de los bienes ofertados; y en caso de realizarse por cantidades minimas y méaximas,
deberan cotizarse los precios unitarios y los totales se calcularan multiplicado los precios unitarios por la cantidad maxima
correspondiente.

4. El precio del contrato que cobre el proveedor por los bienes suministrados en virtud del contrato no podréa ser diferente a los
precios unitarios cotizados en su oferta, excepto por cualquier ajuste previsto en el mismo.

5. En caso que se requiera el desglose de los componentes de los precios serd con el propdsito de facilitar a la convocante la
comparacion de las ofertas.

Abastecimiento simultaneo

El sistema de abastecimiento simultaneo para esta licitacion sera:
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No Aplica

In rm

La edicidn de incoterms para esta licitacion sera:

No Aplica

Las expresiones DDP, CIP, FCA, CPT y otros términos afines, se regiran por las normas prescriptas en la edicion vigente de los
Incoterms publicada por la Camara de Comercio Internacional.

Durante la ejecucién contractual, el significado de cualquier término comercial, asi como los derechos y obligaciones de las partes
seran los prescritos en los Incoterms, a menos que sea inconsistente con alguna disposicion del contrato.

: i>acién del Fabri

Los productos a los cuales se les requerira Autorizacién del Fabricante son los indicados a continuacién:

No Aplica

Cuando la convocante lo requiera, el oferente deberd acreditar la cadena de autorizaciones, hasta el fabricante, productor o
prestador de servicios.

Muestras

Se requerira la presentacion de muestras de los siguientes productos y en las siguientes condiciones:

No Aplica

i f -CP

El oferente presentara su oferta original. En caso de que la convocante requiera la presentacion de copias lo debera indicar en este
apartado, las copias deberan estar identificadas como tales.

Cuando la presentacién de ofertas se realice a través del sistema de Oferta Electrdnica, la convocante no requerira de copias.

Cantidad de copias requeridas:
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1 copia

Form firm f

1. Elformulario de oferta y la lista de precios seran firmados, fisica o electrénicamente, seglin corresponda por el oferente o
por las personas debidamente facultadas para firmar en nombre del oferente.

2. No seran descalificadas las ofertas que no hayan sido firmadas en documentos considerados no sustanciales.

3. Los textos entre lineas, tachaduras o palabras superpuestas seran validos solamente si llevan la firma de la persona que
firma la oferta.

4. La falta de foliatura no podra ser considerada como motivo de descalificacion de las ofertas.

Periodo de validez de las of

Las ofertas deberan mantenerse validas (en dias corridos) por:

120

Las ofertas deberan permanecer validas por el periodo indicado en el presente apartado, que se computara a partir del inicio de la
etapa competitiva. Toda oferta con un periodo menor sera rechazada.

La convocante en circunstancias excepcionales podra solicitar, por escrito, al oferente que extienda el periodo de validez de la
oferta, por lo tanto, la Garantia de Mantenimiento de la Oferta debera ser también prorrogada.

El oferente puede rehusarse a tal solicitud sin que se le haga efectiva su Garantia de Mantenimiento de Oferta. A los oferentes que
acepten la solicitud de prérroga no se les pedira ni permitira que modifiquen sus ofertas.

’ .2 - 4

rantias: instrumentacion y4 ion

1. La garantia de mantenimiento de oferta debera expedirse en un monto en guaranies que no debera ser inferior al
porcentaje especificado en el SICP. El oferente puede adoptar cualquiera de las formas de instrumentacion de las garantias
dispuestas por las normativas vigentes.

2. La garantia de mantenimiento de oferta presentada en los términos del parrafo anterior, debera cubrir el precio total de
la oferta en la etapa de recepcion de propuestas.

3. En los contratos abiertos, el porcentaje de las garantias a ser presentado por los oferentes que participen, debera ser
aplicado sobre el monto maximo total de la oferta; si la adjudicacién fuese por lote o item ofertado, deberan sumarse los
valores maximos de cada lote o item ofertado, a fin de obtener el monto sobre el cual se aplicara el porcentaje de la citada
garantia.

4. En caso de instrumentarse a través de Garantia Bancaria, deberd estar sustancialmente de acuerdo con el formulario de
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Garantia de Mantenimiento de Oferta incluido en la Seccidn "Formularios".

5. La garantia de mantenimiento de oferta en caso de oferentes en consorcio debera ser presentado de la siguiente
manera:

e Consorcio constituido por escritura publica: deberan emitir a nombre del consorcio legalmente constituido por
escritura publica, del lider del consorcio o de todos los socios que la integran;

e Consorcio en proceso de formacidn con acuerdo de intencién: deberdn emitir a nombre del lider del consorcio en
proceso de formacidn con acuerdo de intencién o de todos los miembros que la integran.

6. La garantia de mantenimiento de ofertas podra ser ejecutada:

a) Si el oferente altera las condiciones de su oferta;

b) Si el oferente retira su oferta durante el periodo de validez de la oferta;

¢) Si no acepta la correccidn aritmética del precio de su oferta, en caso de existir;

d) Si el oferente no presentare su oferta en la fecha y hora sefialadas, previo requerimiento por parte de la convocante; o
e) Si el adjudicatario no procede, por causa imputable al mismo a:

e.1. Suministrar los documentos indicados en el pliego de bases y condiciones para la firma del contrato,

e.2. Firmar el contrato,

e.3. Suministrar en tiempo y forma la garantia de cumplimiento de contrato,

e.4. Se comprobare que las declaraciones juradas presentadas por el oferente adjudicado con su oferta sean falsas,

e.5. El adjudicatario no presentare las legalizaciones correspondientes para la firma del contrato, cuando éstas sean
requeridas, o

e.6. No se formaliza el consorcio por escritura publica, antes de la firma del contrato.

7. Las garantias tanto de Mantenimiento de Oferta, Cumplimiento de Contrato o de Anticipo, sea cual fuere la forma de
instrumentacion adoptada, debera ser pagadera ante solicitud escrita de la convocante donde se haga constar el monto
reclamado, cuando se tenga acreditada una de las causales de ejecucion de la pdliza. En estos casos sera requisito que
previamente el oferente sea notificado del incumplimiento y la intimacion de que se hara efectiva la ejecucion del monto
asegurado.

8. Si la entrega de los bienes o la prestacion de los servicios se realizare en un plazo menor o igual a diez (10) dias
calendario, posteriores a la firma del contrato, la garantia de cumplimiento debera ser entregada antes del cumplimiento
de la prestacién.

9. La garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato sera liberada y devuelta al proveedor, a requerimiento de parte, a mas
tardar treinta (30) dias contados a partir de la fecha de cumplimiento de las obligaciones del proveedor en virtud de
contrato, incluyendo cualquier obligacion relativa a la garantia de los bienes.

El plazo de validez de la Garantia de Mantenimiento de Oferta (en dias corridos) sera de:

150

El oferente debera presentar como parte de su oferta una Garantia de Mantenimiento de acuerdo al porcentaje indicado para ello
en el SICP y por el plazo indicado en este apartado. Cuando la competencia se desarrolle por mas de un dia, la garantia de
mantenimiento de oferta debera cubrir a partir del primer dia del inicio de la etapa competitiva.
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Porcentaj ranti Fi m

3,
=
=
=S

El porcentaje de Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato es de:

5,00 %

La garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato debera ser presentada por el proveedor, dentro de los diez (10) dias calendario
siguientes a partir de la fecha de suscripcion del contrato, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 39 de la Ley N° 2051/2003.

3,
=
=
=

Peri Validez ranti. Fi m

El plazo de vigencia de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato sera de:

26 (VEINTISEIS) MESES, contados desde el dia de la firma del contrato.

Periodo de validez de| . de los bi

El plazo de validez de la garantia de los bienes sera el siguiente:

No Aplica

Tiem funcionamien ien

El periodo de tiempo estimado de funcionamiento de los bienes, para los efectos de repuestos sera de:

No Aplica

Plaz r icion ien

El plazo de reposicidn de bienes para reparar o reemplazar sera de:
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EN FORMA INMEDIATA UNA VEZ RECIBIDO EL RECLAMO VIA TELEFONICA/NOTA/MAIL POR PARTE DE LA CONVOCANTE.

El proveedor garantiza que todos los bienes suministrados estan libres de defectos derivados de actos y omisiones que este hubiera
incurrido, o derivados del disefio, materiales o manufactura, durante el uso normal de los bienes en las condiciones que imperen en
la Replblica del Paraguay.

1. La contratante comunicard al proveedor la naturaleza de los defectos y proporcionard toda evidencia disponible,
inmediatamente después de haberlos descubierto. La contratante otorgara al proveedor facilidades razonables para inspeccionar
tales defectos.

Tan pronto reciba ésta comunicacion, y dentro del plazo establecido en este apartado, debera reparar o reemplazar los bienes
defectuosos, o sus partes sin ninglin costo para la contratante.

2. Si el proveedor después de haber sido notificado, no cumple con su obligacién dentro del plazo establecido, la contratante
tomara las medidas necesarias para remediar la situacion, por cuenta y riesgo del proveedor y sin perjuicio de otros derechos que la
contratante pueda ejercer contra el proveedor en virtud del contrato.

La cobertura de seguro requerida a los bienes sera:

No Aplica

A menos que se disponga otra cosa en este apartado, los bienes suministrados deberan estar completamente asegurados en
guaranies, contra riesgo de extravio o dafios incidentales ocurridos durante la fabricacion, adquisicion, transporte,
almacenamientoy entrega, de acuerdo a los Incoterms aplicables.

Las ofertas seran presentadas en un sélo sobre y deberan:

1. Indicar el nombrey la direccidn del oferente;

2. Estar dirigidos a la convocante;

3. Llevar la identificacion especifica del proceso de licitacion indicado en el SICP; y
4. Llevar una advertencia de no abrir antes de la hora y fecha de apertura de ofertas.

Si los sobres no estan cerrados e identificados como se requiere, la convocante no se responsabilizara en caso de que la
oferta se extravie o sea abierta prematuramente.
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Culminada la etapa competitiva, presentaran las ofertas fisicas en la direccion y hasta la fecha y hora que se indican en el SICP, los
siguientes participantes requeridos:

TODOS LOS OFERENTES

Las ofertas deberan ser recibidas por la convocante en la direccién y hasta la fecha y hora que se indican en el SICP.

La convocante podra a su discrecion, extender el plazo originalmente establecido para la presentacion de ofertas mediante una
adenda. En este caso todos los derechos y obligaciones de la convocante y de los oferentes previamente sujetos a la fecha limite
original para presentar las ofertas quedaran sujetos a la nueva fecha prorrogada.

Cuando la presentacion de oferta sea electronica la misma deberd sujetarse a la reglamentacion vigente.

Reti lificacion de las of

1. Un oferente podra retirar, sustituir o modificar su oferta después de presentada mediante el envio de una comunicacion
por escrito, debidamente firmada por el representante autorizado. La sustitucion o modificacién correspondiente de la
oferta debera acompafiar dicha comunicacion por escrito.

2. Todas las comunicaciones deberan ser:

a) Presentadas conforme a la forma de presentacion e identificacion de las ofertas y ademas los respectivos sobres deberan estar
marcados "RETIRO", "SUSTITUCION" o "MODIFICACION";

b) Recibidas por la convocante antes del plazo limite establecido para la presentacidn de las ofertas;

Las ofertas cuyo retiro, sustitucion o modificacion fuere solicitada seran devueltas sin abrir a los oferentes remitentes, durante el
acto de apertura de ofertas.

3. Ninguna oferta podra ser retirada, sustituida o modificada durante el intervalo comprendido entre la fecha limite para presentar
ofertas y la expiracidn del periodo de validez de las ofertas indicado en el Formulario de Oferta o cualquier extension si la hubiere,
caso contrario, se hara efectiva la Garantia de Mantenimiento de Oferta.

Apertura de ofertas

1. La convocante abrira las ofertas y en caso de que hubiere notificaciones de retiro, sustitucién y modificacion de ofertas
presentadas, las leera en el acto publico con la presencia de los oferentes o sus representantes a la hora, en la fecha y el
lugar establecidos en el SICP.

2. Cuando la presentacion de oferta sea electrdnica, el acto de apertura debera sujetarse a la reglamentacidn vigente, en la fecha,
horay lugar establecidos en el SICP.

3. Primero se procedera a verificar de entre las ofertas recibidas por courrier o entregadas personalmente, los sobres marcados
como:

a) "RETIRO". Se leeran en voz alta y el sobre con la oferta correspondiente no sera abierto sino devuelto al oferente remitente. No se
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permitira el retiro de ninguna oferta a menos que la comunicacion de retiro pertinente contenga la autorizacién valida para solicitar
el retiroy sea leida en voz alta en el acto de apertura de las ofertas.

b) "SUSTITUCION". Se leerdn en voz alta y se intercambiara con la oferta correspondiente que estd siendo sustituida; la oferta
sustituida no se abrird y se devolvera al oferente remitente. No se permitira ninguna sustituciéon a menos que la comunicacién de
sustitucion correspondiente contenga una autorizacién valida para solicitar la sustitucion y sea leida en voz alta en el acto de
apertura de las ofertas.

c) "MODIFICACION" se abriran y leeran en voz alta con la oferta correspondiente. No se permitira ninguna modificacién a las ofertas
a menos que la comunicacién de modificacion correspondiente contenga la autorizacion vélida para solicitar la modificacion y sea
leida en voz alta en el acto de apertura de las ofertas. Solamente se consideraran en la evaluacion los sobres que se abren y leen en
voz alta durante el Acto de Apertura de las Ofertas.

4. Los representantes de los oferentes que participen en la apertura de las ofertas deberdn contar con autorizacidn suficiente para
suscribir el acta y los documentos que soliciten, bastando para ello la presentacién de una autorizacidn escrita del firmante de la
oferta, esta autorizacion podra serincluida en el sobre oferta o ser portado por el representante.

5. Se solicitara a los representantes de los oferentes que estén presentes que firmen el acta. La omision de la firma por parte de un
oferente no invalidara el contenido y efecto del acta. Se distribuira una copia del acta a todos los presentes.

6. Las ofertas sustituidas y modificadas presentadas, que no sean abiertas y leidas en voz alta durante el acto de apertura no
podran ser consideradas para la evaluacion sin importar las circunstancias y seran devueltas sin abrir a los oferentes remitentes.

7. La falta de firma en un documento sustancial, es considerada una omisién sustancial que no podra ser subsanada en ninguna
oportunidad una vez abiertas las ofertas.

8. El acta de apertura debera ser comunicada al SICP, para su difusion, dentro de los dos (02) dias habiles de la realizacion del acto
de apertura.
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REQUISITOS DE CALIFICACION Y CRITERIOS DE
EVALUACION

Esta seccién contiene los criterios que la convocante utilizara para evaluar la oferta y determinar si un oferente cuenta con las
calificaciones requeridas. Ningun otro factor, método o criterio sera utilizado.

~ondicién de Participacid

Podran participar de ésta licitacion, individualmente o en forma conjunta (consorcio), los oferentes domiciliados en la
Republica del Paraguay, que no se encuentren comprendidos en las prohibiciones o limitaciones para presentar
propuestas y contratar con el Estado, establecidas en la Ley N° 2051/03 "De Contrataciones Plblicas".

Adicionalmente a lo establecido en el parrafo anterior el oferente deberd considerar las siguientes condiciones de
participacion:

Que se encuentren registrados/as en el Sistema de Informacién de Proveedores del Estado (SIPE), debiendo suscribir ante
el mismo una Declaracion Jurada en la cual manifiesta que tiene pleno conocimiento y acepta las reglas del proceso, para
su activacion como oferente. La Declaracién Jurada referida, podra ser descargada desde el SICP, médulo del SIPE.

Que activados/as conforme al SIPE posean su Usuario y Contrasefia, personal e intransferible, salvo que los mismos hayan
sido cancelados por el sistema, de conformidad a la reglamentacién especifica. La pérdida del usuario y contrasefia debera
ser comunicada a la DNCP para que, a través del sistema, sea bloqueado el acceso inmediatamente; y

Como requisito para la participacion en la Subasta a la Baja Electronica, el oferente deberd manifestar en el campo
previsto en el sistema electrdnico, que cumple plenamente los requisitos de habilitacion y que su propuesta de precios
esta conforme con las exigencias del pliego de bases y condiciones.

Requisitos de Calificacid

Calificacion Legal

Los oferentes deberan declarar que no se encuentran comprendidos en las limitaciones o prohibiciones para contratar con
el Estado, contempladas en el articulo 40 de la Ley N° 2051/03, modificado por Ley N° 6716/2021, declaracién que forma
parte del formulario de oferta.

Seran desechadas las ofertas de los oferentes que se encuentren comprendidos en las prohibiciones o limitaciones para
contratar a la hora y fecha limite de presentacion de ofertas o a la fecha de firma del contrato.

A los efectos de la verificacion de la existencia de prohibiciones o limitaciones contenidas en los incisos a) y b), m) y n) del
articulo 40 de la Ley N° 2051/03, modificado por Ley N° 6716/2021, el comité de evaluacion realizara el siguiente analisis:

1. Verificara que el oferente haya proporcionado el formulario de ofertas que incluye la declaratoria debidamente
firmada.

2. Verificara los registros del personal de la convocante para detectar si el oferente o sus representantes, se hallan
comprendidos en el presupuesto del inciso a) del articulo 40 de la Ley N° 2051/03, modificado por Ley N° 6716/2021.

3. Verificara por los medios disponibles, si el oferente y los demds sujetos individualizados en las prohibiciones o
limitaciones contenidas en los incisos a) y b), m) y n) del articulo 40 de la Ley N° 2051/03, modificado por Ley N°
6716/2021, aparecen en la base de datos del SINARH o de la Secretaria de la Funcidn Publica.

4. Si se constatara que alguno de las personas mencionadas en el parrafo anterior figura en la base de datos del
SINARH o de la Secretaria de la Funcién Publica, el comité analizara acabadamente si tal situacion le impedira
ejecutar el contrato, exponiendo los motivos para aceptar o rechazar la oferta, segun sea el caso.
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5. Verificara que el oferente haya proporcionado el formulario de Declaracidon de Miembros, de conformidad a estandar
debidamente firmado en su oferta y cotejara los datos con las personas fisicas inhabilitadas que constan en el
registro de “Sanciones a Proveedores” del SICP a fin de detectar si directores, gerentes, socios gerentes, quienes
ejerzan la administracidn, accionistas, cuotapartistas o propietarios se hallan comprendidos en el presupuesto del
inciso m) y n) del articulo 40 de la Ley N° 2051/03, modificado por Ley N° 6716/2021.

El comité podra recurrir a fuentes publicas o privadas de informacién, para verificar los datos proporcionados por el
oferente.

6. Si el Comité confirma que el oferente o sus integrantes poseen impedimentos, la oferta serd rechazada y se remitiran
los antecedentes a la Direccién Nacional de Contrataciones Publicas (DNCP) para los fines pertinentes.

Durante la evaluacion de ofertas, luego de haber realizado la correccién de errores aritméticos y de ordenar las ofertas
presentadas de menor a mayor, el Comité de Evaluacion procederd a solicitar a los oferentes una explicacién detallada de
la composicion del precio ofertado de cada item, rubro o partida adjudicable, conforme a los siguientes parametros:

1. En contrataciones en general: cuando la diferencia entre el precio ofertado y el precio referencial sea superior al 25%
para ofertas por debajo del precio referencial y del 15% para ofertas que se encuentren por encima del referencial
establecido por la convocante y difundido con el llamado a contratacién.

Si el oferente no respondiese la solicitud, o la respuesta no sea suficiente para justificar el precio ofertado del bien o
servicio, el precio seréd declarado inaceptable y la oferta rechazada.

El analisis de los precios, con esta metodologia,sera aplicado a cada item, rubro o partida que componga la oferta y en
cada caso deberad ser debidamente fundada la decisiéon adoptada por la Convocante en el ejercicio de su facultad
discrecional.

ifi Pr Em Nacional - CP

A los efectos de acogerse al beneficio de la aplicacion del margen de preferencia, el oferente debera contar con el
Certificado de Producto y Empleo Nacional (CPEN). El certificado debe ser emitido como maximo a la fecha y hora tope de
la etapa competitiva.

La falta del CPEN no sera motivo de descalificacion de la oferta, sin embargo, el oferente no podra acogerse al beneficio.

El comité de evaluacion verificara en el portal oficial indicado por el Ministerio de Industria y Comercio (MIC) la emisidn en
tiempo y forma del CPEN declarado por los oferentes. No sera necesaria la presentacion fisica del Certificado de Producto y
Empleo Nacional.

Independientemente al sistema de adjudicacion, el margen de preferencia sera aplicado a cada bien o servicio objeto de
contratacion que se encuentre indicado en la planilla de precios.

1. 1. Consorcios:

a.l. Provision de Bienes

El CPEN debe ser expedido a nombre del oferente que fabrique o produzca los bienes objeto de la contratacion. En el caso
que ninguno de los oferentes consorciados fabrique o produzca los bienes ofrecidos, el consorcio debera contar con el
CPEN correspondiente al bien ofertado, debiendo encontrarse debidamente autorizado por el fabricante. Esta autorizacion
podra ser emitida a nombre del consorcio o de cualquiera de los integrantes del mismo.

a.2. Provision de Servicios (se entendera por el término servicio aquello que comprende a los servicios en general, las
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consultorias, obras publicas y servicios relacionados a obras publicas).
Todos los integrantes del consorcio deben contar con el CPEN.

Excepcionalmente se admitird que no todos los integrantes del consorcio cuenten con el CPEN para aplicar el margen de
preferencia, cuando el servicio especifico se encuentre detallado en uno de los items de la planilla de precios, y de los
documentos del consorcio (acuerdo de intencién o consorcio constituido) se desprenda que el integrante del consorcio que
cuenta con el CPEN serd el responsable de ejecutar el servicio licitado.

Margen de Preferencia Local - CPS

Para contrataciones realizadas por Unidades Operativas que se encuentren conformadas dentro de un municipio o
departamento se deberad considerar que, si la oferta evaluada como la mas baja pertenece a una firma u empresa
domiciliada fuera del territorio departamental de la convocante, ésta serd comparada con la oferta mas baja de la firma u
empresa domiciliada dentro del territorio de la convocante, agregandole al precio total de la oferta propuesta por la
primera una suma del diez por ciento (10%) del precio. Si en dicha comparacidn adicional la oferta de la firma u empresa
domiciliada dentro del territorio departamental de la convocante resultare ser la mas baja, se la seleccionara para la
adjudicacién; en caso contrario se seleccionara la oferta de servicios de la firma u empresa domiciliada fuera del territorio
departamental de la convocante.

En el caso de que el oferente, sea de la zona y ademas cuente con margen de preferencia, se le aplicara Gnicamente el
margen de este dltimo.

Las convocantes deberdn acogerse a las condiciones especificas para la aplicacién del Margen de Preferencia Local
establecidas en la reglamentacién emitida por la DNCP.

Los siguientes documentos seran los considerados para la evaluacion del presente criterio:

1.Formulario de Oferta (*) SUSTANCIAL

[El formulario de oferta y lista de precios, generados electronicamente a través del SICP, deben ser completados y
firmados por el oferente.]

2. Garantia de Mantenimiento de Oferta (*) SUSTANCIAL

La garantia de mantenimiento de oferta debe ser extendida, bajo la forma de una garantia bancaria o péliza de seguro
de caucion.

3. Certificado de Cumplimiento con la Seguridad Social. (**)

4, Certificado de Producto y Empleo Nacional, emitido por el MIC, en caso de contar. (**)
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5. Constancia de presentacion de la Declaracidn Jurada de bienes y rentas, activos y pasivos ante la Contraloria
General de la RepUblica, para los sujetos obligados segun los incisos a) y b) del numeral 2 del art. 1 de la Ley N° 6355/19.

(**)

6. Declaracién Jurada de Declaracidon de Miembros, de conformidad con el formulario estdndar Secciéon Formularios

**)

7. Certificado de Cumplimiento Tributario. (**)

8. Patente Comercial del muncipio en donde esté asentado el establecimiento principal del oferente. (**)

9. Documentos legales

9.1. Oferentes Individuales. Personas Fisicas.

 Fotocopia simple de la Cédula de Identidad del firmante de la oferta. (*) SUSTANCIAL

e Constancia de inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes RUC. (*) SUSTANCIAL

¢ En el caso que suscriba la oferta otra persona en su representacion, debera acompafiar una fotocopia simple de
su cédula de identidad y una fotocopia simple del poder suficiente otorgado por Escritura Plblica para presentar
la oferta y representarlo en los actos de la licitacion. No es necesario que el Poder esté inscripto en el Registro de
Poderes. (*) SUSTANCIAL

9.2. Oferentes Individuales. Personas Juridicas.

e Fotocopia simple de los documentos que acrediten la existencia legal de la persona juridica tales como la
Escritura Plblica de Constitucién y protocolizacion de los Estatutos Sociales. Los estatutos deberan estar
inscriptos en la Seccidn Personas Juridicas de la Direccidn de Registros Publicos. (*) SUSTANCIAL

e Constancia de Inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes RUC y fotocopia simple de los Documentos de
Identidad de los representantes o apoderados de la Sociedad.

¢ Fotocopia simple de los documentos que acrediten las facultades del firmante de la oferta para comprometer al
oferente. Estos documentos pueden consistir en: un poder suficiente otorgado por Escritura Publica (no es
necesario que esté inscripto en el Registro de Poderes); o los documentos societarios que justifiquen la
representacion del firmante, tales como las actas de asamblea y de directorio en el caso de las sociedades
andnimas. (*) SUSTANCIAL

9.3. Oferentes en Consorcio.
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1. Cada integrante del consorcio que sea una persona fisica domiciliada en la Republica del Paraguay debera
presentar los documentos requeridos para Oferentes individuales especificados en el apartado Oferentes
Individuales.Personas Fisicas. Cada integrante del consorcio que sea una persona juridica domiciliada en
Paraguay deberd presentar los documentos requeridos para Oferentes Individuales Personas
Juridicas. (*) SUSTANCIAL

2. Original o fotocopia del consorcio constituido o del acuerdo de intencién de constituir el consorcio por escritura
publica en caso de resultar adjudicados y antes de la firma del contrato. Las formalidades de los acuerdos de
intencién y de los consorcios seran determinadas por la Direccion Nacional de Contrataciones Publicas
(DNCP). (*) SUSTANCIAL

3. Fotocopia simple de los documentos que acrediten las facultades de los firmantes del acuerdo de intencidn de
consorciarse. Estos documentos pueden consistir en (*): SUSTANCIAL

¢ Un poder suficiente otorgado por escritura publica por cada miembro del consorcio (no es necesario que esté
inscripto en el Registro de Poderes); o

¢ Los documentos societarios de cada miembro del consorcio, que justifiquen la representacion del firmante, tales
como actas de asamblea y de directorio en el caso de las sociedades anénimas.

4. Fotocopia simple de los documentos que acrediten las facultades del firmante de la oferta para comprometer al
Consorcio, cuando se haya formalizado el Consorcio. Estos documentos pueden consistir en (*): SUSTANCIAL

¢ Un poder suficiente otorgado por escritura publica por la Empresa Lider del consorcio (no es necesario que esté
inscripto en el Registro de Poderes); o

¢ Los documentos societarios de la Empresa Lider, que justifiquen la representacion del firmante, tales como
actas de asamblea y de directorio en el caso de las sociedades andnimas.

Los documentos indicados con asterisco (*) son considerados documentos sustanciales a ser presentados con la oferta.

Los documentos indicados con doble asterisco (**) deberan estar vigentes al inicio de la etapa competitiva para procesos de SBE.

Con el objetivo de calificar la situacion financiera del oferente, se consideraran los siguientes indices:

a. Para contribuyente de IRACIS.

Deberan cumplir con los siguientes pardametros:
o Ratio de Liquidez: activo corriente / pasivo corriente
Debera serigual o mayor que 1, en promedio, en los afios 2018, 2019, 2020.
o Endeudamiento: pasivo total / activo total
No debera ser mayor a 0,80 en promedio, en los afios 2018, 2019, 2020.

o Rentabilidad: Porcentaje de utilidad después de impuestos o pérdida con respecto al Capital.
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El promedio de la sumatoria de los afios 2018, 2019, 2020, no debera ser negativo.

b. Para contribuyentes de IRPC
Deberan cumplir el siguiente parametro:
Eficiencia: (Ingreso/Egreso).

Debera serigual o mayor que 1, el promedio de la sumatoria de los afios 2018, 2019, 2020.

c. Para contribuyentes de IRP

Deberan cumplir el siguiente parametro:

Eficiencia: (Ingreso/Egreso).

Debera serigual o mayor que 1, el promedio de la sumatoria de los afios 2018, 2019, 2020.
d. Para contribuyentes de exclusivamente IVA General

Debera cumplir el siguiente parametro:

Eficiencia: (Ingreso/Egreso).

Debera serigual o mayor que 1, el promedio de la sumatoria de los afios 2018, 2019, 2020.

Para evaluar el presente criterio, el oferente debera presentar las siguientes documentaciones:

a. Balance Generaly Estados de Resultado de los afios 2018, 2019 y 2020.

b. Declaracién Jurada del Impuesto a la Renta de los afios 2018, 2019 y 2020.

c. IVA General de 36 (TREINTA Y SEIS) meses, correspondiente a los afios 2018, 2019 y 2020 para contribuyentes
sélo del IVA General.

d. Formulario 106 de los afios 2018, 2019 y Formulario 501 del afio 2020 para contribuyentes del IRPC.

e. Formulario 104 de los afios 2018, 2019 y Formulario 506 del afio 2020 para contribuyentes de Renta Personal.

e PARA OFERENTES EN CONSORCIO: Todos los integrantes deben cumplir con este requisito.

Experienciar ri
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Con el objetivo de calificar la experiencia del oferente, se consideraran los siguientes indices:

= E| Oferente debera presentar copia de contratos con entidades publicas y/o privadas de
servicios  relacionados a(CEREMONIAL Y/O ORGANIZACION DE EVENTOS),
acompafiadas de sus constancias de prestacidon de servicios correspondientes a los afios
2018, 2019 y 2020. Se aclara que no es necesario contar con un contrato por afo, el
promedio de facturacion de los Gltimos 3 (tres) afios debera ser superior al 50% (cincuenta
por ciento) del monto maximo de la contratacion. LAS DOCUMENTACIONES PRESENTADAS
DEBERAN VENIR ACOMPANADAS INDEFECTIBLEMENTE DE LAS CONSTANCIAS DE
DESEMPENO SATISFACTORIO, COPIA AUTENTICADA U ORIGINAL

Los siguientes documentos seran los considerados para la evaluacion del presente criterio:

1. Copia de contratos con entidades publicas y/o privadas de servicios relacionados a (CEREMONIAL Y/O
ORGANIZACION DE EVENTOS), acompafiadas de sus constancias de prestacién de servicios correspondientes
a los afios 2018, 2019 y 2020. Se aclara que no es necesario contar con un contrato por afio, el promedio de
facturacién de los Gltimos 3 (tres) afios debera ser superior al 50% (cincuenta por ciento) del monto maximo de
la contratacién. LAS DOCUMENTACIONES PRESENTADAS DEBERAN VENIR ACOMPANADOS INDEFECTIBLEMENTE
DE LAS CONSTANCIAS DE DESEMPENO SATISFACTORIO, COPIA AUTENTICADA U ORIGINAL

e OFERENTES EN CONSORCIO: El socio lider debe cumplir al menos con el 60% (sesenta por ciento) del
requisito y el resto de los socios con al menos el 40% (cuarenta por ciento) de este requisito.

El oferente debera proporcionar evidencia documentada que demuestre su cumplimiento con los siguientes requisitos de
capacidad técnica:

1. Manifestar que cuenta con la capacidad para proveer los servicios detallados en la planilla de especificaciones
técnicas en cantidad y tiempo solicitados.

2. Constar que quedan habilitados para los efectos de la prestacion del servicio, todos los locales propuestos para la
realizacion de los distintos eventos detallados en las especificaciones técnicas tanto para la Ciudad de Asuncién,
Gran Asuncién y el Interior del Pais segun el listado dado a continuacién:

e Listado de como minimo: 5 (CINCO) SALONES DE EVENTOS en Asuncion y/o el Departamento Central.

e Listado de como minimo: 3 (TRES) SALONES DE EVENTOS en cualquier ciudad del pais que se encuentre fuera de
Asuncién y Departamento Central. De los cuales 2 deberan estar ubicados en las Ciudades de Encarnacién y Ciudad
del Este

e Listado de como minimo 5 (CINCO) RESTAURANTES en la ciudad de Asuncién y Departamento Central.
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e Listado de como minimo: 3 (TRES) RESTAURANTES en cualquier ciudad del pais que se encuentre fuera de Asuncién
y Departamento Central. De los cuales 2 deberan estar ubicados en las Ciudades de Encarnacién y Ciudad del Este

e Listado de como minimo: 5 (CINCO) HOTELES en Asuncién y/o Departamento Central. Los mismos deberan
corresponder a la categoria de 4 (cuatro) estrellas como minimo.

e Listado de como minimo: 3 (TRES) HOTELES en el interior del pais. Los mismos deberan corresponder a la categoria
de 4 (cuatro) estrellas como minimo. De los cuales 2 deberan estar ubicados en las Ciudades de Encarnacion y
Ciudad del Este

3. Los alimentos deberan ser traslados en vehiculos refrigerados hasta el lugar solicitado en la orden de servicio
conservando la cadena de frio.

4. Todos los servicios seran prestados en restaurantes y por empresas gastrondmicas que cuenten con el registro de
Establecimiento (RE) de alimentos vigente, expedido por el Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricion (INAN)
(Decreto No. 1635 del 12 de enero de 1999).

5. Cumplimiento con las Especificaciones Técnicas ofertadas.

Los siguientes documentos seran los considerados para la evaluacion del presente criterio:

a. Declaracién Jurada firmada por el oferente donde manifieste que cuenta con la capacidad para proveer los
servicios detallados en la planilla de especificaciones técnicas en cantidad y tiempo solicitados.

b. Declaracion Jurada donde conste que quedan habilitados para los efectos de la prestacion del servicio, todos los
locales propuestos para la realizacion de los distintos eventos detallados en las especificaciones técnicas tanto
para la Ciudad de Asuncidn, Gran Asuncidn y el Interior del Pais segtn el listado dado a continuacién:

Listado de como minimo: 5 (CINCO) SALONES DE EVENTOS en Asuncién y/o el Departamento Central.

Listado de como minimo: 3 (TRES) SALONES DE EVENTOS en cualquier ciudad del pais que se encuentre fuera de
Asuncién y Departamento Central. De los cuales 2 deberadn estar ubicados en las Ciudades de Encarnacién y
Ciudad del Este

Listado de como minimo 5 (CINCO) RESTAURANTES en la ciudad de Asuncién y Departamento Central.

Listado de como minimo: 3 (TRES) RESTAURANTES en cualquier ciudad del pais que se encuentre fuera de
Asuncién y Departamento Central. De los cuales 2 deberdn estar ubicados en las Ciudades de Encarnacién y
Ciudad del Este

Listado de como minimo: 5 (CINCO) HOTELES en Asuncién y/o Departamento Central. Los mismos deberan
corresponder a la categoria de 4 (cuatro) estrellas como minimo.

Listado de como minimo: 3 (TRES) HOTELES en el interior del pais. Los mismos deberan corresponder a la
categoria de 4 (cuatro) estrellas como minimo. De los cuales 2 deberdn estar ubicados en las Ciudades de
Encarnaciony Ciudad del Este

c. Declaracidn Jurada que los alimentos seran traslados en vehiculos refrigerados hasta el lugar solicitado en la
orden de servicio conservando la cadena de frio

d. Declaracién Jurada que todos los servicios seran prestados en restaurantes y por empresas gastrondmicas que
cuenten con el registro de Establecimiento (RE) de alimentos vigente, expedido por el Instituto Nacional de
Alimentacién y Nutricion (INAN) (Decreto No. 1635 del 12 de enero de 1999).

e. Especificaciones técnicas ofertadas.

22/85



e OFERENTES EN CONSORCIO: El socio lider debe cumplir al menos con el 60% (sesenta por ciento) del
requisito y los demas socios en su conjunto al menos el 40% (cuarenta por ciento) de este requisito.

“riterios de d e of

El vencedor de cada grupo subastado sera el oferente que ingres6 el menor precio. En los casos de igualdad de precios,
queda como vencedor el que lo haya ingresado primero.

Siempre que el criterio de desempate establecido, no sea aplicable, el comité de evaluacién determinara cual de ellas es la
mejor calificada para ejecutar el contrato utilizando los criterios dispuestos para el efecto por la DNCP.

Notal: Conforme las disposiciones del Decreto 7781/06, para las Contrataciones con Organismos de la Administracion Central, el
Oferente que resulte adjudicado, debera contar con una cuenta corriente y/o caja de ahorro habilitada en un Banco de plaza, o en
su defecto, hallarse en condiciones de poder habilitar una cuenta corriente y/o caja de ahorro a su nombre, a fin de poder hacer
efectivo el Pago Directo a Proveedores y Acreedores via acreditacion en cuenta bancaria.
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TECNICAS

SUMINISTROS REQUERIDOS - ESPECIFICACIONES

Esta seccion constituye el detalle de los bienes con sus respectivas especificaciones técnicas - EETT, de manera clara y precisa para

que el oferente elabore su oferta. Salvo aquellas EETT de productos ya determinados por plantillas aprobadas por la DNCP.

Sumini Especificaci -

El suministro debera incluir todos aquellos items que no hubiesen sido expresamente indicados en la presente seccion,
pero que pueda inferirse razonablemente que son necesarios para satisfacer el requisito de suministro indicado, por lo
tanto, dichos bienes serdn suministrados por el proveedor como si hubiesen sido expresamente mencionados, salvo
disposicion contraria en el contrato.

Los bienes suministrados deberan ajustarse a las especificaciones técnicas y las normas estipuladas en este apartado. En
caso de que no se haga referencia a una norma aplicable, la norma sera aquella que resulte equivalente o superior a las
normas oficiales de la Republica del Paraguay. Cualquier cambio de dichos cédigos o normas durante la ejecucion del
contrato se aplicara solamente con la aprobacidn de la contratante y dicho cambio se regira de conformidad a la clausula
de adendas y cambios.

El proveedor tendrd derecho a rehusar responsabilidad por cualquier disefio, dato, plano, especificacion u otro
documento, o por cualquier modificacion proporcionada o disefiada por o en nombre de la contratante, mediante
notificacion a la misma de dicho rechazo.

Detalles de | I : . I : i

CPS

Los productos y/o servicios a ser requeridos cuentan con las siguientes especificaciones técnicas:

[TEM N° 1 ALQUILER DE SALON DE EVENTOS

(trescientas) personas.
COTIZAR POR DIiA

iTEM | DESCRIPCION ESPECIFICACIONES UNIDAD | PRESENTACION | CANTIDAD
DEL BIEN TECNICAS MiNIMAS DE
MEDIDA
1.1 SALON DE En capital o 4rea DiA EVENTO 1
EVENTOS metropolitana para 300
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iTEM N° 2 PROVISION DE OBSEQUIOS PROTOCOLARES

2.1 CARPETA DE SiMIL Carpeta de simil UNIDAD EVENTO 1
CUERO cuerode
procedencia
nacional, con logo
personalizado de
bajo relieve
repujadoy cierre
metélico, medida
tipo oficio, colores a
elecciényensu
interior debe
contener: porta
lapices, porta
Calculadora, porta
block de notas, 5
divisorias para
tarjetas, 2
compartimientos
para hojas de
tamafio oficio.
Envuelto en papel
madera. COTIZAR

POR UNIDAD
2.2 GUAMPA DE Guampa de plata UNIDAD EVENTO 1
PLATA PARA para tereré, medidas
TERERE minimas 14 cm de
altox5cm de ancho,
con disefio a

eleccidn con
bombilla de plata,
en estuche de
maderay forrado en
pana en el interior.
COTIZAR POR
UNIDAD

2.3 GUAMPA DE Guampa de plata UNIDAD EVENTO 1
PLATA PARA MATE para mate, medidas
minimas de 9 cm de
altox 7 cm de ancho,
con Bombilla de
plata, en estuche de
maderay forrado en
pana color bord6 en
el interior. COTIZAR
POR UNIDAD
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GUAMPITA DE
PLATA

Guampita de plata
medidas minimas de
6cmdealtox2cm
de ancho. En
estuche de maderay
forrado en pana
colorbordé en el
interior. COTIZAR
POR UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.5

MANTEL DE AO PO
I

Mantel de Ao po i
medidas 3,30 m. de
largox 1,50 m. de
ancho Colora
eleccion de la
Convocante con 6
servilletas. Envuelto
en papel madera.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.6

MANTEL DE
NANDUTI

Mantel de fianduti
medidas 3,30. m. de
largox 1,50 m. de
ancho Colora
eleccion de la
Convocante.
Envuelto en papel
madera. COTIZAR
POR UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.7

CAMISADEAO PO
|

Camisade Ao Po’i
paradamao
caballero mangas
largas o cortas, Talle
y color a convenir:
Pequefio, mediano.

UNIDAD

EVENTO

2.8

CAMISADEAO PO
|

Camisade Ao Po’i
paradamao
caballero mangas
largas o cortas, Talle
y color a convenir:
Grandey extra
grande.

UNIDAD

EVENTO

26/85



2.9

PONCHO DE
SESENTALISTA

Poncho de sesenta
listas, de tramados
estrechosy anchos
de color clasico
blancoy negroy /o
combinacién de
colores envuelto en
papel madera.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.10

HAMACA
PARAGUAYA
GRANDE

Hamaca Paraguaya
grande Medidas 3,90
m largo x 1,60 m
ancho. Envuelto en
papel madera.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

211

BANDERA
PARAGUAYA
NANDUTI

Bandera Paraguaya
de fianduti (medida
1,50 m. de largo x 90
cm de ancho).
Presentacion en caja
de cartén. COTIZAR
POR UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

212

PRENDEDOREN
FILIGRANA DE
PLATA

Prendedor de
material filigrana de
plata medidas 4 cm

delargox2cm.de
ancho. Presentacion
en caja de pana.

COTIZAR POR

UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.13

BOLIGRAFO DE
FILIGRANA

Boligrafo de
material filigrana de
plata con
inscripcién, con
tinta. En caja de
pana color bordé.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO
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2.14

GEMELO EN
FILIGRANA DE
PLANA

Gemelo de material
defiligrana de plata.
Presentacion en caja
de pana. COTIZAR
POR UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.15

TERMO DE
ALUMINO DE 2.5
LITROS.

Termo de Aluminio
de 2.5 litros,
Frio/Caliente,
forrado en simil
cuero color bordé
con logo
personalizado.
Presentacidn
envuelta en papel
celofan color a
eleccion de la
Convocante.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.16

TERMO DE
ALUMINODE 1
LITRO.

Termo de Aluminio
de 1 litro, con
ampolla
desmontable,
forrados en simil
cuero color bordé
con logo.
Presentacion
envuelta en papel
celofan color a
eleccién de la
Convocante.
COTIZAR POR
UNIDAD.

UNIDAD

EVENTO

217

MALETIN EN SiMIL
CUERO

Maletin en simil
cuero con logo
personalizado bajo
relieve. Medida 40
cm de largo x 28
c¢m de ancho. Color
de acuerdo al pedido
del area.
Presentacion en
papel madera.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO
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2.18

PROVISION DE
PLACA DE
RECONOCIMIENTO

Placa de
reconocimiento.
Placa color dorado
en base de madera
de una sola pieza
llevando todos sus
detalles en relieve
Metélicos 30x20cm.
Presentacion en caja
de pana colora
eleccién de la
Convocante.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.19

PROVISION DE
BOLIGRAFO DE
PLASTICO

Boligrafo de plastico
serigrafiado con
imagen del evento
impreso en tres
colores. COTIZAR
POR UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.20

PROVISION DE
JARRO TERMICO

Jarro térmico de 250
ml de material de
acero inoxidable con
su respectiva tapa
gravado con logo
personalizado.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO
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SET DE
ESCRITORIO DE
OFICINA DE SiMIL
CUERO

Set de Escritorio de
Oficina en Simil
Cuero consistente
en 5 Piezas, Porta
tarjeta, 12 cm. de
ancho x 8 cm. de alto
con tapa, Porta
Lapiz con 10 cm de
largox 8 cm. de
ancho, Porta Block
de Hojas con tapa
12cm de Largo x
12cm de Ancho,
Organizador con 5
divisorias 25 cm. de
Anchox 11 cm. de
Alto, Carpeta para
Escritorio 50 cm de
ancho x35cm de
largo con Logo
personalizado bajo
relieve en simil
cuero, Presentacion
en caja de cartén.
COTIZAR POR
UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

2.22

CAMINERO DE
NANDUTI

Caminero de
Nanduti tejido a
mano. Medidas 1,50
cm de largo x 0,60
cm de ancho.
Presentacion en caja
de cartén.

UNIDAD

EVENTO

2.23

SUJETA CORBATA
DE FILIGRANA

Sujeta corbata de
Filigrana en plata de
5a8gramos,
Presentacion en caja
forrada en pana
color bordé

UNIDAD

EVENTO

2.24

PROVISION DE
BOLSO
PERSONALIZADO

Con logo
personalizado en
tela de nylon
poliamida, medidas
40 cm de largo por
25 cmde ancho.
Color a eleccién de
la Convocante.

UNIDAD

EVENTO
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3.1 PROVISION DE Back pédium con su M2 EVENTO
BACK PODIUM | respectiva estructura con la
imagen del evento
correspondiente. COTIZAR
POR M2.
3.2 PROVISION DE Banner Rollup con la M2 EVENTO
BANNER imagen del evento
ROLLUP correspondiente. COTIZAR
POR M2.
3.3 PROVISION DE Bandera en doble faz, UNIDAD EVENTO
BANDERA medidas protocolares, 0,90
cm x 1,50 metros con
presentacidn en caja de
cartén corrugado con
medidas de 30 cm x50 cm.
COTIZAR POR UNIDAD.
3.4 PROVISION DE Bandera Paraguaya con UNIDAD EVENTO
BANDERAS escudos en doble faz en
PARA tejido 100% poliéster de
EXTERIOR alta durabilidad para uso
exterior 0,90 cm x 1,50
metros. COTIZAR POR
UNIDAD.
3.5 PROVISION DE Bandera Paraguaya con UNIDAD EVENTO
BANDERAS escudos en doble faz en
PARA tejido 100% poliéster de
EXTERIOR alta durabilidad para uso

exterior2 mx 1,50 m.
COTIZAR POR UNIDAD.

iTEM N° 4 PROVISION DE SERVICIO DE CATERING
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4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

SERVICIO DE

ALMUERZO C/

BEBIDAS SIN
ALCOHOL

SERVICIO DE
CENAC/
BEBIDAS SIN
ALCOHOL

SERVICIO DE
BUFFET C/
BEBIDAS SIN
ALCOHOL

SERVICIO DE
ASADO C/
BEBIDAS SIN
ALCOHOL

SERVICIO DE
RECEPCION
PROTOCOLAR
CON BEBIDAS
SIN ALCOHOL

PROVISION DE
BOCADITOS
SALADOS X

UNIDAD

Debe incluir plato de
entrada, fondo, postre,
bebidas sin alcohol POR

PERSONA conforme

detalle. COTIZAR POR
PERSONA

Debe incluir plato de
entrada, fondo, postre,
bebidas sin alcohol POR
PERSONA conforme
detalle. COTIZAR POR
PERSONA

Debe incluir buffet,
postre, bebidas sin
alcohol POR PERSONA
segun detalle. COTIZAR
POR PERSONA

Servicio de Asado
completo, entrada,
fondo, ensaladas,
postres y bebidas sin
alcohol POR PERSONA
segln detalle. COTIZAR
POR PERSONA

Servicio de Recepcidn
Protocolar con tablas de
quesoy embutidos
(bocaditos frios y
calientes, bebidas sin
alcohol,) POR PERSONA
segln detalle. COTIZAR
POR PERSONA

PROVISION DE
BOCADITOS SALADOS -
peso por unidad 30
gramos. Presentacién en
bandejas de porcelanay
cubierto con papel film
Conforme detalle.
COTIZAR POR UNIDAD

UNIDAD

UNIDAD

UNIDAD

UNIDAD

UNIDAD

UNIDAD

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO
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UNIDAD EVENTO

PROVISION DE Provisidn de bocaditos
BOCADITOS tipicos paraguayos
TiPICOS conforme detalle -
PARAGUAYOS X COTIZACION POR
UNIDAD UNIDAD - peso por
unidad 30 gramos.
Presentacion en

bandejas de karanda’y. y

cubierto con papel film.

COTIZAR POR UNIDAD

4.7

PROVISION DE Bocaditos dulces por UNIDAD EVENTO

BOCADITOS unidad segln detalle.
DULCES X COTIZACION POR
UNIDAD UNIDAD - peso por
unidad 30 gramos.
Presentacion en bandeja
de porcelanay cubierto
con papel film

4.8

4.9 PROVISION DE Provision de Chipa KILO EVENTO

CHIPA X KG. (chipitas) por kilo.
Presentacion en

bandejas de karanda’y. y
cubierto con papel film.
COTIZAR POR KILO

PROVISION DE Provision de café Negro LITRO EVENTO

CAFE por litro, en termo que
mantengan la
temperatura, debe
incluir la provision de
azlcary edulcorante en
polvo, palito para
disolvery servilleta de
papel. COTIZAR POR
LITRO

4.10

4.11 PROVISION DE Provisidon de cocido LITRO EVENTO

COCIDO NEGRO negro por litro, en termo
que mantengan caliente,

debe incluir la provisién
de azlcary edulcorante
en polvo, palito para
disolvery servilleta de
papel. COTIZAR POR
LITRO
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4.12 PROVISION DE
LECHE

4.13 PROVISION DE
AGUA MINERAL
SIN GAS

4.14 PROVISION DE
JUGO

ml

ml

Provision de leche por

4.15 PROVISION DE
GASEOSA 500

4.16 PROVISION DE
GASEOSA 3000

EVENTO

LITRO

litro, en termos que
mantengan la

temperatura debe incluir
la provisidn de azlcary

edulcorante en polvoy
palito para disolver
servilleta de papel.
COTIZAR PORLITRO

Agua mineral sin gas UNIDAD EVENTO
botella de 500 ml.
Presentacion en botella
de plastico. COTIZAR

POR UNIDAD

Provision de jugo 100% LITRO EVENTO
natural, de frutas
licuadas o exprimidas,
sin azlcar. Deberan ser
acompafiados de azlcar
y edulcorantes en polvos,
palito para disolver.
Presentacion en jarra de
vidrio. COTIZAR POR
LITRO

Provision de Gaseosa de UNIDAD EVENTO
500 ml, cony sin azdcar,
aelecciéndela
convocante, debe ser
entregada fria.
Presentacion en botella
de plastico. COTIZAR

POR UNIDAD

Provision de Gaseosa de UNIDAD EVENTO
3000 ml, con o sin azlcar,
aelecciéndela
convocante, debe ser
entregada fria.
Presentacién en botella
de plastico. COTIZAR

POR UNIDAD
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4.17 TRANSPORTE El transporte debe ser KILOMETRO EVENTO 1
REFRIGERADO realizado en vehiculos
PARA adecuados y respetando
ALIMENTOS las condiciones
POR establecidas en las
KILOMETRO reglamentaciones de
cada producto. Es muy
importante que el
transporte no rompa la
cadena de FRIO de los
alimentos que necesitan
conservacion frigorifica
por kildmetros, para
servicios fuera del drea
de Asunciény Gran
Asuncién. COTIZAR POR
KILOMETRO
4.18 PROVISION DE Vasitos descartables UNIDAD EVENTO 1
VASITOS para gaseosay agua.
DESCARTABLES Paquetes de 50
PARA GASEOSA unidades. Material de
Y AGUA Poliestireno
transparente de 250 ML
COTIZAR POR UNIDAD
4.19 PROVISION DE Vasitos térmicos con UNIDAD EVENTO 1
VASITOS tapa descartables de 100
TERMICOS ml. Paquetes de 50
DESCARTABLES unidades. COTIZAR POR
UNIDAD
4.20 PROVISION DE Paquete de 100 (cien) UNIDAD EVENTO 1
SERVILLETAS unidades, tamafio 24x22
DE PAPEL c¢m., hoja doble, papel de
alta calidad. COTIZAR
POR UNIDAD
4.21 PROVISION DE Provisidn de hielo de UNIDAD EVENTO 1
HIELO DE 3 3kilos.COTIZAR POR
KILOS UNIDAD
4.22 PROVISION DE Provision de hielo de 25 UNIDAD EVENTO 1
HIELO DE 25 kilos. COTIZAR POR
KILOS UNIDAD
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[TEM N° 5 ALQUILERES PARA EVENTOS

5.1 ALQUILER DE
EQUIPO DE
AUDIO

5.2 ALQUILER DE
PROYECTORES
5000
ANSILUMEN

5.3 ALQUILER DE
EQUIPO

ALQUILER DE EQUIPO DE DIA
AUDIO
Servicio de alquiler de equipo
para amplificacién de sonido
que incluya: 1 Mini disk, 2
Bafles, Pedestal para
micréfonos de mesa, Pedestal
para micréfonos de pie, 1 set
de amplificadores de audio
estéreo, 1 Consola de 16
canales, Set de conexiones, 1
Casetera doble profesional, 1
Sistema de grabacién, CD
Mdsica instrumental para
ambiente, 1 Monitor de piso,
Instalado y Personal técnico.
Para 1 a 4 micréfonos.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

Proyector multimedia. DiA

COTIZAR POR UNIDAD/DIA

Alquiler de sistema DiA
inaldmbrico digital de mesa
con cuello de cisne con
encriptacion de audio. Debera
incluir: 20 (veinte) cuello de
cisne cardioide, con sus
respectivos transmisores. Un
distribuidor de antena doble,
40 (cuarenta) packs de 2 (dos)
baterias recargables con
estacion de cargas con fuente
de alimentacién, 1 (una)
consola de 16 canales, 1 (un)
monitor de audio auto
amplificado para sala de
control, kit de montaje en
rack. Todo el sistema debera
contar con sus respectivos
cables de audio (xrl). Debera
incluir el servicio de un
operador por el tiempo que
dure el evento. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

EVENTO 1
EVENTO 1
EVENTO 1
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54

5.5

5.6

5.7

5.8

5.9

5.10

5.11

5.12

513

ALQUILER DE
EQUIPO

ALQUILERDE TV
PLASMA DE 55
PULGADAS

ALQUILER DE
SISTEMA DE
ILUMINACION

MESA ALTA
PARA
RECEPCION

BUTACAALTA
PARA
RECEPCION

ALQUILER DE
ATRIL PARA
PARTITURA

ALQUILER DE
ENTELADO

ALQUILER DE
TOLDO

ISLA CON PUFF

ALQUILER DE
MESA REDONDA
O CUADRADA

ALQUILER DE EQUIPO
Alquiler de Equipo con
micréfono inaldmbrico tipo
solapero.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

TV de 55’ con soporte y cables
CON ENTRADA USB. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Alquiler de reflectores por
unidad y por dia de uso.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

De material Aluminio con base
cromada
COTIZAR POR UNIDAD/DiA

De material cafio cromado,
material del asiento simil
cuero - COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Atril para partitura de metal.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

ALQUILER DE ENTELADO x m2
con telas de distintos colores.
COTIZAR POR METRO
CUADRADO

Toldo con estructura de hierro,
color aluminio, techo, carpa
blanca. COTIZAR POR M2/DiA

Isla con puff: incluye mesa
para puff, 2 living y 4 puff.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

Alquiler de mesa Redonda o
cuadrada a eleccion de la
convocante para 10 personas.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

DIA

DiA

DIA

UNIDAD

UNIDAD

DIA

DiA

M2

DiA

DIA

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO
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5.14

5.15

5.16

5.17

5.18

5.19

5.20

5.21

5.22

ALQUILER DE
TABLON

ALQUILER DE
MANTEL PARA
MESAS
REDONDAS O
CUADRADAS

ALQUILER DE
MANTEL PARA
MESA DE APOYO

ALQUILER DE
MESA DE APOYO

ALQUILER DE
CUBRE MANTEL

ALQUILER DE
CUBRE MANTEL

ALQUILER DE
POLLERON
PARA MESA
REDONDA Y
CUADRADA

ALQUILER DE
POLLERON
PARA TABLON

ALQUILER DE
MANTEL PARA
TABLON

Provision de tabldn para 12
personas. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de mantel para mesa
Redonda o cuadradaa
eleccion de la convocante para
10 personas. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de mantel para mesa
de apoyo redonda, cuadrada y
rectangular a eleccién de la
convocante. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de mesa de apoyo
redonda, cuadraday
rectangular a eleccién de la
convocante. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Cubre mantel, para tablén,
mesa cuadrada y redonda.
COTIZAR PORDIA

Cubre mantel BROCATO
jaspeado, richelle, ao po ‘i,
encaje ju para tablén, mesa

cuadraday redonda. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Alquiler de pollerén para mesa
redonday cuadrada. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Alguiler de pollerén para
tablén. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de pollerdn para
tablén. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

DIA

DiA

DIA

DiA

DiA

DIA

DIA

DiA

DiA

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO
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5.23

5.24

5.25

5.26

5.27

5.28

5.29

5.30

531

ALQUILER DE
PLATO PARA
PANY/O
POSTRE DE
PORCELANA

ALQUILER DE
PLATO DE
PORCELANA
PARA FONDO

ALQUILER DE
PLATO PARA
SOPA

ALQUILER DE
PLATO BASE

ALQUILER DE
PLATO PARA
ENTRADA

ALQUILER DE
TACITA

ALQUILER DE

SILLA PLASTICA

ALQUILER DE
SILLAMODELO
TIFFANNY

ALQUILER DE
BANDEJA DE
ACERO
INOXIDABLE
PARAMOZO

Alquiler de plato de porcelana
para pan y/o postre a eleccion
de la convocante. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Alquiler de plato de porcelana
para fondo. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de plato de porcelana
para sopa. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de plato base, color a
eleccién de la convocante.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

Alquiler de plato de porcelana
para entrada. COTIZAR POR
DIA

Alquiler de tacita de porcelana
para café con su respectivo
platito, capacidad minima de
150 cc. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Silla Plastica. Color a eleccidon
de la Convocante. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Sillas modelo tiffanny: sin
detalles en el tapizado y debe
ser maciza color a eleccion de
la convocante. COTIZAR POR

UNIDAD/DIA

Bandeja de acero inoxidable
para mozo con servilleta y lito.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

DIA

DIA

DIA

DiA

DIA

DIA

DIA

DIA

DIA

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

39/85



5.32 ALQUILER DE
CUCHILLO

533 ALQUILER DE
TENEDOR

5.34 ALQUILER DE
CUCHARA

5.35 ALQUILER DE
CUCHARITA

5.36 ALQUILER DE
TENEDORCITO

5.37 ALQUILER DE
VASO DE VIDRIO

5.38 ALQUILER DE
COPADE VIDRIO

5.39 ALQUILER DE
SEVILLETA DE
TELA

5.40 ALQUILER DE
HIELERA

Alquiler de Cuchillo para
buffet, asado, pescado
integramente de metal, hoja
de acero inoxidable. COTIZAR
POR DIA

Alquiler de Tenedor para
entrada para buffet, asado,
pescado integramente de
metal, hoja de acero
inoxidable. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de Cuchara para sopa
integramente de metal.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

Alquiler de Cucharita para
postre, café integramente de
metal. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Alquiler de Tenedorcito para
postre integramente de metal.
COTIZAR POR UNIDAD/DIA

Alquiler de vaso de vidrio para
gaseosa, jugo o agua. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Copa para aguay Copa alta de
vidrio por unidad, colora
eleccion. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Servilleta de tela 40 x 40 cm
como minimo. Color a eleccién
de la Convocante. COTIZAR
POR UNIDAD/DIA

Hielera de acero inoxidable
con su respectiva pinza como
minimo de 20cm de diametro
por 25 cm alto. COTIZAR POR

UNIDAD/DIA

DIA

DIA

DiA

DiA

DIA

DIA

DiA

DiA

DiA

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

EVENTO
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5.41 ALQUILER DE
TACHO PARA
HIELO

5.42 ALQUILER DE
CONSERVADORA

Tacho para hielo medidas 80
cm de didmetroy 40 cm de
altura como minimo por
unidad. COTIZAR POR
UNIDAD/DIA

Conservadora de 50 litros.
COTIZAR POR UNIDAD/DTA

DiA

DIA

EVENTO

EVENTO
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6.1

ALOJAMIENTO
HABITACION
INDIVIDUAL
SEGUN
NECESIDAD DE
LA INSTITUCION
EN ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

HABITACION

ALOJAMIENTO
INDIVIDUAL

En hoteles situados en Asuncion
y/o Departamento Central Debe
contar como minimo:
Refrigeracion en la habitacion,
TV y desayuno incluido. Las
tarifas informadas deben ser
diarias, en guaranies, y deben
incluir IVA'y todo otro impuesto o
tasa aplicable. La tarifa pactada
para esta cotizacién debera ser
valida dnicamente para la
estadia que complete el total de
noches reservadas
originalmente. En caso de
modificaciones posteriores de
cantidad de noches,
automaticamente y sin previo
aviso, el valor que se facturara
serd la de Convenio Normal
Vigente. El horario de Check-in
deberd ser entre las 13 hs. y las
15hs. y el de Check-out debera
ser entre las 10hs. y las 12hs. El
armado de camas adicionales,
en todos los casos que hubiere,
sera sin cargo, que se informara
con la confirmacion de la
reserva. Los huéspedes
abonaran sus gastos extras salvo
indicacidén especifica por parte
de la Convocante por escrito. Al
arribar al hotel, se le pedira al
huésped un aval de crédito para
garantizar el cargo de extras y/o
alojamiento segln corresponda.
El servicio solicitado sera para
hoteles de categoria 4 estrellas
COTIZAR POR DIA

DiA

EVENTO
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6.2

ALOJAMIENTO
HABITACION
DOBLE SEGUN
NECESIDAD DE
LA INSTITUCION
EN ASUNCION Y
DEPARTAMENTO

CENTRAL

ALOJAMIENTO HABITACION
DOBLE
En hoteles situados en Asuncién
y/o Departamento Central.

Debe contar como minimo:
Refrigeracion en la habitacion,
TVy desayuno incluido. Las
tarifas informadas deben ser
diarias, en guaranies, y deben
incluir IVA'y todo otro impuesto o
tasa aplicable. La tarifa pactada
para esta cotizacion debera ser
valida Gnicamente para la
estadia que complete el total de
noches reservadas
originalmente. En caso de
modificaciones posteriores de
cantidad de noches,
automaticamente y sin previo
aviso, el valor que se facturara
sera la de Convenio Normal
Vigente. El horario de Check-in
deberd serentrelas 13 hs. y las
15hs. y el de Check-out debera
serentrelas 10 hsy las 12 hs. El
armado de camas adicionales,
en todos los casos que hubiere,
sera sin cargo, que se informara
con la confirmacién de la
reserva. Los huéspedes
abonaran sus gastos extras salvo
indicacidn especifica por parte
de la Convocante por escrito. Al
arribar al hotel, se le pedira al
huésped un aval de crédito para
garantizar el cargo de extras y/o
alojamiento seglin corresponda.
El servicio solicitado sera para
hoteles de categoria 4 estrellas
COTIZAR POR DIA

DiA

EVENTO
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6.3

ALOJAMIENTO
HABITACION
INDIVIDUAL
SEGUN
NECESIDAD DE
LA INSTITUCION
EN CUALQUIER
CIUDAD DEL
PAIS QUE SE
ENCUENTRE
FUERA DE
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

ALOJAMIENTO HABITACION
INDIVIDUAL
En hoteles situados en cualquier
ciudad del pais que se encuentre
fuera de Asunciény
Departamento Central.

Debe contar como minimo:
Refrigeracion en la habitacion,
TVy desayuno incluido. Las
tarifas informadas deben ser
diarias, en guaranies, y deben
incluir IVA'y todo otro impuesto o
tasa aplicable. La tarifa pactada
para esta cotizacion debera ser
valida Unicamente para la
estadia que complete el total de
noches reservadas
originalmente. En caso de
modificaciones posteriores de
cantidad de noches,
automaticamente y sin previo
aviso, el valor que se facturara
serd la de Convenio Normal
Vigente. El horario de Check-in
deberd serentre las 13 hs. y las
15hs. y el de Check-out debera
serentre las 10 hsy las 12 hs. El
armado de camas adicionales,
en todos los casos que hubiere,
sera sin cargo, que se informara
con la confirmacion de la
reserva. Los huéspedes
abonaran sus gastos extras salvo
indicacidn especifica por parte
de la Convocante por escrito. Al
arribar al hotel, se le pedira al
huésped un aval de crédito para
garantizar el cargo de extras y/o
alojamiento segln corresponda.
Elservicio solicitado serd para
hoteles de categoria 4 estrellas
como minimo
COTIZAR POR DIA

DiA

EVENTO
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6.4

ALOJAMIENTO
HABITACION
DOBLE SEGUN
NECESIDAD DE
LA INSTITUCION
EN CUALQUIER
CIUDAD DEL
PAIS QUE SE
ENCUENTRE
FUERA DE
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

ALOJAMIENTO HABITACION
DOBLE

En hoteles situados en cualquier

ciudad del pais que se encuentre
fuera de Asuncidny

Departamento Central.

Debe contar como minimo:
Refrigeracion en la habitacion,
TVydesayuno incluido. Las
tarifas informadas deben ser
diarias, en guaranies, y deben
incluir IVAy todo otro impuesto o
tasa aplicable. La tarifa pactada
para esta cotizacion deberd ser
valida Gnicamente para la
estadia que complete el total de
noches reservadas
originalmente. En caso de
modificaciones posteriores de
cantidad de noches,
automaticamentey sin previo
aviso, el valor que se facturara
serd la de Convenio Normal
Vigente. El horario de Check-in
debera serentre las 13 hs. y las
15hs. y el de Check-out debera
serentre las 10 hsy las 12 hs. El
armado de camas adicionales,
en todos los casos que hubiere,
sera sin cargo, que se informara
con la confirmacion de la
reserva. Los huéspedes
abonaran sus gastos extras salvo
indicacién especifica por parte
de la Convocante por escrito. Al
arribar al hotel, se le pedira al
huésped un aval de crédito para
garantizar el cargo de extras y/o
alojamiento segln corresponda.
El servicio solicitado sera para
hoteles de categoria 4 estrellas
como minimo
COTIZAR POR DIA

DiA

EVENTO
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iTEM DESCRIPCION ESPECIFICACIONES TECNICAS UNIDAD PRESENTACION CANTIDAD
DEL BIEN MIiNIMAS DE
MEDIDA
6.5 SERVICIO DE SERVICIO DE CAFETERIA UNIDAD EVENTO 1
(COC?FFEEET;ESAK) En hoteles situados en Asuncién
PorpERSONA | 2 s
DENTRO DE,LA Chocolatada Aéua mineral’
INSTALACION Jugos frutalés de estacién ,
DEL HOTEL . ’
SEGUN Yogures (enteros & light); Frutas
NECESDADDE | T elera
LA INSTITU(}ION Masitas secas ,PaneS'
ENASUNCION'Y Medialunas; Chipa’tradici’onal'
DEPARTAMENTO > 7
CENTRAL Cereales; Frutas secas; Miel
Mermeladas, Manteca, Dulce de
leche, Salados, Huevos revueltos
con hierbas & con panceta,
Tomate & albahaca, Jamén
cocido, Queso, Mbeju, Mandioca
frita, Empanada tradicional
(carne). COTIZAR POR PERSONA
6.6 SERVICIO DE SERVICIO DE CAFETERIA UNIDAD EVENTO 1
CAFETERIA En hoteles situados en cualquier
(COFFEE BREAK) ciudad del pais que se encuentre
POR PERSONA fuera de Asunciény
DENTRO DE,LA Departamento Central - Servicio
INSTALACION , .
de Café, Leche & Té,
DEL HOTEL .
SEGUN Chocolatada, Agua mineral,

NECESIDAD DE
LA INSTITUCION
EN CUALQUIER
CIUDAD DEL
PAIS QUE SE
ENCUENTRE
FUERA DE
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

Jugos frutales de estacion,
Yogures (enteros & light); Frutas
enteras, Frutas cortadas
Ensalada de frutas; Pasteleria:
Masitas secas, Panes;
Medialunas; Chipa tradicional;
Cereales; Frutas secas; Miel
Mermeladas, Manteca, Dulce de
leche, Salados, Huevos revueltos
con hierbas & con panceta,
Tomate & albahaca, Jamén
cocido, Queso, Mbejl, Mandioca
frita, Empanada tradicional
(carne).

COTIZAR POR PERSONA
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iTEM DESCRIPCION ESPECIFICACIONES TECNICAS UNIDAD PRESENTACION CANTIDAD
DEL BIEN MIiNIMAS DE
MEDIDA
6.7 BUFFET PARA SERVICIO DE BUFFET PARA UNIDAD EVENTO 1
REUNIONES REUNIONES PROTOCOLARES
PROTOCOLARES CON BEBIDAS SIN ALCOHOL
(S:ﬁ\INA?EEJII-?éi En hoteles situados en Asuncion
POR PERSONA y/o Departamento Central:
DENTRO DE LA Servicio de Bufet Frio y Caliente:
INSTALACION Bufet Dulce; Bebidas sin alcohol.
DEL HOTEL Todo incluido. Costo por
SEGUN Persona.

NECESIDAD DE
LA INSTITUCION
EN ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

ENTRADA: Ensalada Nizarda
(papas, chauchas, huevo, atuin,
lechuga, aceitunas, aderezo),
Vol. a vent con ragout de
vegetales. (Cesta de hojaldre
rellena con estofado de
vegetales y hongos secos),
Graten de berenjenas (media
berenjena asada al horno, con
queso gruyere y fondue de
tomates), Espinacas
blanqueadas con mollejas al
cognacy remolachas crocantes,
Creppes de polloy palmitos,
Quiche Lorreine con ensaladitas
de hojas, Caesar “s salad.
FONDOS: Lomos a la valdostana
(Filete de lomo con berenjenas
grilladas, jamén, queso, tomate,
puré duquesa), Tournedo con
salsas de hongos, Carbanada de
pollo a la hortelana (Estofado de
muslito de pollo con vegetales 'y
cous cous a la mantena),
Suprema de pollo a la Hingara
(Pollo al grill con salsa de
morrones al vino blanco, papas
salteadas), Tilapia con crema de
alcaparras, zuchinis al vapory
puré de papas perfumadas,
Surubi a la crema del limén con
vegetales al vapor, Capelettis de
queso con salsa carbonara,
Ravioles de pollo con crema de
quesoy jamon.

POSTRES: Budin a la miel
(Clasico budin de pan fresco,
miel, jengibre, crema batida).

Mouse de mburucuya con lengua
de gato. Crepes relleno con
crema de chocolate y coulis de
frambuesa. Bavaroise bicolor de
vainillay frutilla, salsa de
chocolate y almendras. COTIZAR
POR PERSONA
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iTEM DESCRIPCION ESPECIFICACIONES TECNICAS UNIDAD PRESENTACION CANTIDAD
DEL BIEN MINIMAS DE
MEDIDA
6.8 BUFFET PARA SERVICIO DE BUFFET PARA REUNIONES UNIDAD EVENTO 1
REUNIONES PROTOCOLARES CON BEBIDAS SIN ALCOHOL
PROTOCOLARES CON
En hoteles situados en cualquier ciudad del

BEBIDAS SIN ALCOHOL
POR PERSONA DENTRO
DE LA INSTALACION DEL
HOTEL SEGUN
NECESIDAD DE LA
INSTITUCION EN
CUALQUIER CIUDAD DEL
PAIS QUE SE
ENCUENTRE FUERA DE
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

pais que se encuentre fuera de Asuncion y
Departamento Central.

Servicio de Bufet Frio y Caliente: Bufet Dulce;
Bebidas sin alcohol. Todo incluido. Costo por
Persona.

ENTRADA: Ensalada Nizarda (papas,
chauchas, huevo, atln, lechuga, aceitunas,
aderezo), Vol. a vent con ragout de vegetales.
(Cesta de hojaldre rellena con estofado de

vegetales y hongos secos), Graten de

berenjenas (media berenjena asada al horno,
con queso gruyere y fondue de tomates),

Espinacas blanqueadas con mollejas al

cognacy remolachas crocantes, Creppes de
polloy palmitos, Quiche Lorreine con
ensaladitas de hojas, Caesar “s salad.
FONDOS: Lomos a la valdostana (Filete de
lomo con berenjenas grilladas, jamdn, queso,
tomate, puré duquesa), Tournedo con salsas
de hongos, Carbanada de pollo a la hortelana
(Estofado de muslito de pollo con vegetales y
cous cous a la mantena), Suprema de pollo a
la Hingara (Pollo al grill con salsa de
morrones al vino blanco, papas salteadas),
Tilapia con crema de alcaparras, zuchinis al
vapory puré de papas perfumadas, Surubi a
la crema del limdn con vegetales al vapor,

Capelettis de queso con salsa carbonara,

Ravioles de pollo con crema de queso y
jamén.

POSTRES: Budin a la miel (Clasico budin de
pan fresco, miel, jengibre, crema batida).
Mouse de mburucuya con lengua de gato.

Crepes relleno con crema de chocolate y
coulis de frambuesa. Bavaroise bicolor de
vainillay frutilla, salsa de chocolate y
almendras.

COTIZAR POR PERSONA
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6.9

ALMUERZO Y/O CENA A
LA CARTA POR PERSONA
DENTRO DE LA
INSTALACION DEL
HOTEL SEGUN
NECESIDAD DE LA
INSTITUCION EN
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

SERVICIO DE ALMUERZO Y/O CENAA LA
CARTA

En hoteles situados en Asuncién y/o
Departamento Central.

El hotel debera contar como minimo 10 (diez)
opciones, segln lo siguiente: Cada plato debe
incluir como minimo: 1 plato principal (300
grs. la porcion de carne) Si es pasta se
calculara 600 grs. 1 plato de ensalada verde (a
partir de 150 grs.). Si las ensaladas son de
papa, arroz, etc. deberan pesar 200 grs. 1
guarnicién (300 grs. la porcion) 1 porcion de
postre (a partir de 150 grs.) 1 gaseosa de 500
ml., jugo natural de 500 ml. o agua mineral de
500 ml 3 pancitos de mesa Ensaladas: Mixta,
primavera, de arroz y rusa u otro a eleccion.
Platos Principales: Carnes Vacunas: Bife de
lomito en medallones, lomito al champifién,
lomito a la pimienta, strogonoff de carne
(lomito). Pollos: Pollo grille, pollo relleno a la
crema, pollo al curry, strogonoff de pollo.
Cerdos: Lomo de cerdo a la mostaza,
matambrito de cerdo.
Guarniciones: Arroz al azafran, al curry y arroz
blanco Puré de papas, papa a la crema, papas
doradas, papas a la provenzal Panache de
verduras u otro a eleccion
Pastas: Lasagna de carne, de jamén y queso,
de verduras, de mariscos Ravioles de ricotta,
carne, pollo, espinaca y ricotta Noquis de
papay de espinacas Salsas: al tuco,
bolognesa, al pesto, a la crema, rosada, 4
quesos, carusso Tallarines a la carbonara con
salsa blanca o salsa de carne u otro a eleccidn
Postres: Ensaladas de frutos Tarta de limén
(Pie) Tarta de frutilla, de frutas Arroz con
leche: Torta de chocolate, limén, durazno,
frutilla Mousse de chocolate, limén, durazno,
frutilla Pave de chocolate, coco, dulce de
leche, frutillas, durazno Flan.

El Almuerzo debe incluir por lo menos una
gaseosa o un vaso de Jugo u otro a eleccion
COTIZAR POR PERSONA

UNIDAD

EVENTO

49/85



6.10

ALMUERZO Y/O CENA A
LA CARTA POR PERSONA
DENTRO DE LA
INSTALACION DEL
HOTEL SEGUN
NECESIDAD DE LA
INSTITUCION EN
CUALQUIER
CIUDAD DEL PAIS QUE
SE
ENCUENTRE FUERA DE
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

SERVICIO DE ALMUERZO Y/O CENAA LA
CARTA

En hoteles situados en cualquier ciudad del
pais que se encuentre fuera de Asuncion y
Departamento Central

El hotel debera contar como minimo 10 (diez)
opciones, seglin lo siguiente: Cada plato debe
incluir como minimo: 1 plato principal (300
grs. la porcion de carne) Si es pasta se
calculara 600 grs. 1 plato de ensalada verde (a
partir de 150 grs.). Si las ensaladas son de
papa, arroz, etc. deberan pesar 200 grs. 1
guarnicion (300 grs. la porcion) 1 porcién de
postre (a partir de 150 grs.) 1 gaseosa de 500
ml., jugo natural de 500 ml. o agua mineral de
500 ml 3 pancitos de mesa Ensaladas: Mixta,
primavera, de arroz y rusa u otro a eleccién.
Platos Principales: Carnes Vacunas: Bife de
lomito en medallones, lomito al champifidn,
lomito a la pimienta, strogonoff de carne
(lomito). Pollos: Pollo grille, pollo relleno a la
crema, pollo al curry, strogonoff de pollo.
Cerdos: Lomo de cerdo a la mostaza,
matambrito de cerdo.
Guarniciones: Arroz al azafran, al curry y arroz
blanco Puré de papas, papa a la crema, papas
doradas, papas a la provenzal Panache de
verduras u otro a eleccidn
Pastas: Lasagna de carne, de jamdn y queso,
de verduras, de mariscos Ravioles de ricotta,
carne, pollo, espinaca y ricotta Noquis de
papay de espinacas Salsas: al tuco,
bolognesa, al pesto, a la crema, rosada, 4
quesos, carusso Tallarines a la carbonara con
salsa blanca o salsa de carne u otro a eleccién
Postres: Ensaladas de frutos Tarta de limén
(Pie) Tarta de frutilla, de frutas Arroz con
leche: Torta de chocolate, limén, durazno,
frutilla Mousse de chocolate, limén, durazno,
frutilla Pave de chocolate, coco, dulce de
leche, frutillas, durazno Flan.
El Almuerzo debe incluir por lo menos una
gaseosa o un vaso de Jugo u otro a eleccidn
COTIZAR POR PERSONA

UNIDAD

EVENTO

50/85




6.11

SERVICIO DE
RECEPCION
PROTOCOLAR POR
PERSONA DENTRO DE
LA
INSTALACION DEL
HOTEL SEGUN
NECESIDAD DE LA
INSTITUCION EN
ASUNCION Y
DEPARTAMENTO
CENTRAL

SERVICIO DE RECEPCION PROTOCOLAR

En hoteles situados en Asuncién y/o
Departamento Central.

Servicio de bocaditos finos Frio y/o Caliente,
Dulces; Bebidas sin alcohol. Todo incluido.
BOCADITOS FRIOS: Variedad de canapés,
Bombitas de choclo, Mini tartas de palmito,
atdn u otros, Arrolladitos de hojaldre relleno
con jamén, queso y cebolla, Seleccion de
jamones, salamines y quesos finos, Variedad
de panes, tostadas y grisines, Canapé con
crema de pepinillo, Bombas de pescado
crocante, Sanwiches de aceitunas negrasy
queso crema, Mini fugazza, Arrollado de
hojaldre relleno con espinaca, jamén y queso
crema, Brosquetta de hierbas y Roastbeef
VolauVent con crema de camarones.

BOCADITOS CALIENTES: Lomo de cerdo al
curry con pifia, Raviolitos en salsa de 4
quesos, Fajitas de carne, Empanadita abierta
tipo arabe rellena con carne, mentay queso
crema, Bolinhos de pollo en crocantes de
sésamo mas salsa mexicana, Lomito,
Quesadillas de polloy champifiones,
Milanesitas de res, Romanitas de surubi con
salsa tartara, Cerdo a la Mostaza.
DETALLE DE BEBIDAS: Nieve Rosa Crema de
coco Ya de zumo de cereza, Conga 4 0 5 cubos
de hielo Jugo de naranja Jugo de pifia Jugo
toronja, Pifia colada Crema de coco Jugo de
pifia, Batido de banana 1 banana 280ml. de
leche 1 cucharita de miel, Sorpresa de yogurt
Yogurt natural 1 cucharita de miel 50 ml. De
zumo de naranjay limén 75 ml de zumo de
leche fresca. COTIZAR POR PERSONA

UNIDAD

EVENTO
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6.12 SERVICIO DE SERVICIO DE RECEPCION PROTOCOLAREn UNIDAD EVENTO
RECEPCION hoteles situados en cualquier ciudad del pais
PROTOCOLAR POR que se encuentre fuera de Asuncidny
PERSONA DENTRO DE Departamento Central.
LA P . .
INSTALACION DEL BOCADITOS FRIOS: Va'rl.edad de canapgs,
. Bombitas de choclo, Mini tartas de palmito,
HOTEL SEGUN atln u otros, Arrolladitos de hojaldre relleno
NECESIDAD DE LA 7 J L.
B con jamon, queso y cebolla, Seleccion de
INSTITUCION EN . . . .
CUALQUIER jamones, salamines y quesos finos, Variedad
CIUDAD DEL PA/S QUE de panes, tost:f\d.as y grisines, Canapé con
SE crema de pepinillo, Bombas de pescado
ENCUENTRE FUERA DE crocante, Sanwmhgs de aceitunas negrasy
L queso crema, Mini fugazza, Arrollado de
ASUNCION Y hojaldre relleno con espin jamén
DEPARTAMENTO jaldre relleno con esp .aca,Ja ony queso
crema, Brosquetta de hierbas y Roastbeef
CENTRAL
VolauVent con crema de camarones.
BOCADITOS CALIENTES: Lomo de cerdo al
curry con pifia, Raviolitos en salsa de 4
quesos, Fajitas de carne, Empanadita abierta
tipo arabe rellena con carne, mentay queso
crema, Bolinhos de pollo en crocantes de
sésamo mas salsa mexicana, Lomito,
Quesadillas de pollo y champifiones,
Milanesitas de res, Romanitas de surubi con
salsa tartara, Cerdo a la Mostaza.
DETALLE DE BEBIDAS: Nieve Rosa Crema de
coco s de zumo de cereza, Conga 4 0 5 cubos
de hielo Jugo de naranja Jugo de pifia Jugo
toronja, Pifia colada Crema de coco Jugo de
pifia, Batido de banana 1 banana 280ml. de
leche 1 cucharita de miel, Sorpresa de yogurt
Yogurt natural 1 cucharita de miel 50 ml. De
zumo de naranjay limén 75 ml de zumo de
leche fresca. COTIZAR POR PERSONA
6.13 ALMUERZO/CENA ALMUERZO/CENA BUFET: UNIDAD EVENTO
BUFET

EN EL RESTAURANT
SITUADO EN ASUNCION
Y/O DEPARTAMENTO
CENTRAL

En el Restaurant situados en Asuncion y/o
Departamento Central.

Servicio de Bufet Frio y Caliente: Postres
varios; Bebidas sin alcohol.

EL SERVICIO DE BUFET CONSISTENTE EN:
Entradas, Variedad de Carnes (pollo, pescado,
carne vacuna). Variedad de Guarniciones.
Variedad de Postre. Canilla libre de Bebidas:
Gaseosa, Jugo; Agua Mineral. COTIZAR POR
PERSONA
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6.14 ALMUERZO/CENA ALMUERZO/CENA BUFET: UNIDAD | EVENTO | 1
BUFET
EN EL RESTAURANT
SITUADO EN CUALQUIER
CIUDAD DEL PAIS QUE

En el Restaurant situado en cualquier ciudad
del pais que se encuentre fuera de Asuncién y
Departamento Central.

SE ENCUENTRE FUERA Servicio de Bufet Frio y Caliente: Postres
DE ASUNCION Y varios; Bebidas sin alcohol.
DEPARTAMENTO

CENTRAL EL SERVICIO DE BUFET CONSISTENTE EN:

Entradas. Variedad de Carnes (pollo, pescado,
carne vacuna). Variedad de Guarniciones.
Variedad de Postre. Canilla libre de Bebidas:
Gaseosa, Jugo; Agua Mineral. COTIZAR POR
PERSONA

6.15 ALMUERZO/CENA A LA ALMUERZO/CENA A LA CARTA UNIDAD | EVENTO 1
CARTA
EN EL RESTAURANT
SITUADO EN ASUNCION

En el Restaurant situado en Asuncion y/o
Departamento Central

Y/O DEPARTAMENTO Los menus seran conforme al menu del
CENTRAL restaurante seleccionado. COTIZAR POR
PERSONA

MONTO MiNIMO: G. 150.000.000 (GUARANIES CIENTO CINCUENTA MILLONES)
MONTO MAXIMO: G. 300.000.000 (GUARANIES TRESCIENTOS MILLONES)

DETALLE REFERENCIAL DE LOS ITEMS SERVICIO DE CATERING
SERVICIOS DE CATERING

{TEM N.° 4.1 SERVICIO DE ALMUERZO C/ BEBIDAS SIN ALCOHOL

Precio por persona, el servicio debe incluir pettifours, 3 panes por persona, 3 Chipitas por persona, 1 plato de entrada, 1
plato principal, 3 bebidas sin alcohol a elegir entre: Gaseosa de 500ml., Jugos 100% Naturales 300ml, Agua Mineral con o
sin gas 500ml.y 1 postre por persona, café o té por persona.

PLATO DE ENTRADA

Cuadrado de hojaldre con salmén y camarones en salsa de limén grass y jengibre

Bombas rellenas de salmén y palmito

Arrolladitos de Surubi'y salmén ahumado en salsa de albahaca

Cofre de hojaldre con verduras en salsa de curry

Ensalada tibia de salmdn con ensalada de rdcula, tomates cherrys, huevitos de codorniz y aceite de albahaca
Quiche de palmitos y roquefort acompafiado con ensalada de ricula, hojas verdes y tomatitos cherrys.

Sopa crema de verduras

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

PLATO PRINCIPAL

Tournedos de lomito a los tres hongos con timbal de arroz verde y verduras saltadas
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Tournedos de lomito al champagne y mostaza de Dijon con timbal de arroz y cebollitas glaseadas.

Supremas de pollo en hojaldre con espuma de puerros y crocante con papas fondanty

hortalizas.

Mousse de surubi y tilapia al vapor en salsa, con papas al natural y budincito

Mousse de pollo en camisa de hojaldre, budincito de puerros con aceite de tomates secos y papas al curry

Solomillo de cerdo relleno con jamén crudo y queso en salsa de naranja al Grand Marnier, con papines fondant y brécolis
Pastas a eleccion

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

POSTRES

Tarta tatin de manzanas con helado de cremay canela

Copa de Mouse de murucuya con helado de crema y coulis de frutillas
Suspiro limefio

Mousse de chocolate y de bananas con crocantes de praliné y salsa inglesa
Mousse de bananas con salsa de nueces y bola de helado en praliné
Ensaladas de frutas

Helados

En su presupuesto debe estar incluido el servicio de personal para la distribucién de los alimentos, cantineros, con la
indumentaria acorde, la provision de los alimentos debe ser con los menajes acorde al requerimiento, las bebidas deberan
ser proveidas frias.

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

ITEM N.° 4.2 SERVICIO DE CENA C/ BEBIDAS SIN ALCOHOL
Precio por persona, el servicio debe incluir pettifours, 3 panes por persona, 3 Chipitas por persona, 1 plato de entrada, 1

plato principal, 3 bebidas sin alcohol a elegir entre: Gaseosa de 500ml., Jugos 100% Naturales 300ml, Agua Mineral con o
sin gas 500ml.y 1 postre por persona, café o té por persona.

PLATO DE ENTRADA

Cuadrado de hojaldre con salmén y camarones en salsa de limdn grass y jengibre

Bombas rellenas de salmén y palmito

Arrolladitos de Surubiy salmén ahumado en salsa de albahaca

Cofre de hojaldre con verduras en salsa de curry

Ensalada tibia de salmén con ensalada de ricula, tomates cherrys, huevitos de codorniz y aceite de albahaca
Quiche de palmitos y roquefort acompariado con ensalada de ricula, hojas verdes y tomatitos cherrys.

Sopa crema de verduras

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

PLATO PRINCIPAL

Tournedos de lomito a los tres hongos con timbal de arroz verde y verduras saltadas

Tournedo de lomito al champagne y mostaza de Dijon con timbal de arroz y cebollitas glaseadas.
Supremas de pollo en hojaldre con espuma de puerros y crocante con papas fondanty
hortalizas.

Mousse de surubi y tilapia al vapor en salsa, con papas al natural y budincito

Mousse de pollo en camisa de hojaldre, budincito de puerros con aceite de tomates secos y papas al curry
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Solomillo de cerdo relleno con jamén crudo y queso en salsa de naranja al Grand Marnier, con papines fondant y brécolis
Pastas a eleccidn

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

POSTRES

Tarta tatin de manzanas con helado de cremay canela

Copa de Mouse de murucuya con helado de cremay coulis de frutillas
Suspiro limefio

Mousse de chocolate y de bananas con crocantes de praliné y salsa inglesa
Mousse de bananas con salsa de nueces y bola de helado en praliné
Ensaladas de frutas

Helados

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

En su presupuesto debe estar incluido el servicio de personal para la distribucién de los alimentos, cantineros, con la
indumentaria acorde, la provision de los alimentos debe ser con los menajes acorde al requerimiento, las bebidas deberan
ser proveidas frias.

ITEM N.° 4.3 SERVICIO DE BUFFET C/ BEBIDAS SIN ALCOHOL

Precio por persona, debe incluir buffet frio y caliente, 3 panes por persona, 3 bebidas sin alcohol a elegir entre: Gaseosa de
500ml., Jugos 100% Naturales 300ml, Agua Mineral con o sin gas 500ml. y 1 postre por persona. Servicio con Rechaud,
aderezos (aceite de oliva, vinagre, queso rallado, pan, mayonesa, unidades de limén, sal y escarbadientes). Se podra
solicitar, cinco opciones de ensaladas, diez opciones de plato principal, hasta cinco opciones de guarniciones y hasta seis
opciones de postres.

CADA PLATO INCLUYE:

1 plato de postre de ensaladas verdes (de 150 grs. como minimo) **

1 plato principal (300grs. la porcidn de carne) *

1 guarnicion (300 grs. la porcidn de guarnicion)

1 porcidn de postre (de 150 grs. como minimo)

2 pancitos

* si es pasta se calculara 600 grs. como minimo.

**si las ensaladas son de papa, arroz etc. deberan pesar 200 grs. como minimo

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

ENSALADAS:

Mixta

Primavera

De arroz

Rusa

De locotes de trescolores

Verde con croutons de brioche

De tomates secos, aceitunasy ricula

De alcauciles, hierbas y jamén crudo crocantes
De papas, pimentén y ajos asados

Caprese
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PLATOS PRINCIPALES

CARNES VACUNAS:

Bife de lomito en medallones
Lomito al champignon

Lomito a la portugueza

Lomito relleno

Bife acebollado.

Strogonoff de carne

Lomito al pimiento

Albéndigas en salsa

Milanesa de carne de lomito
Milanesa Napolitana de lomito
POLLOS:

Pollo grille

Pollorelleno a la crema

Pollo al curry

Pollo al horno

Pollo a layork

Milanesa de pollo

Milanesa de pollo a la Napolitana
Strogonoff de pollo

CERDOS:

Lomo de cerdo a la Mostaza

Lomito de cerdo a la naranja.
PESCADOS:

Romanitas de surubi.

Surubi al roquefort.

Milanesa de surubi a la napolitana.
Lomo de surubi en salsa 4 quesos.
Rollos de surubi en caponata.
Chupin.

Lomo de surubi grillados al tomate.
Lomo de surubi en acusai.

Lomo de surubi a la jardinera en morrones.
Surubi a laromana

También debe incluir opcidn celiaca y vegana
GUARNICIONES:

Arroz al azafran o al curry o quest o blanco
Papas: pure de papas o papas a la crema o papas doradas o a la provenzal
Fideo a la manteca.

Panache de verduras

Vegetales dorados en oliva
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Arroz primavera

Espinacas gratinadas con crema

Papitas doradas con tomate y albahaca

PASTAS:

Lasagna de carne o de jamén y queso o de verduras o bolognesa o de pollo
Ravioles de ricota o carne o pollo o espinaca o ricotta

Noquis de papa o de espinacas

Salsas: al tuco, bolognesa, al pesto, a la crema, rosada, 4 quesos, carusso,
Spaguetti putanesca.

Canelones de verdura o choclo.

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

POSTRES:

Ensalada de frutas

Pie de limén

Tarta de frutilla o de frutas de estacion

Arroz con leche

Torta de chocolate o dulce de leche o frutillas o frutas

Mousse de chocolate o limén o durazno o frutilla o mburucuya

Pave de chocolate o coco o dulce leche o frutillas o durazno o banana
Dulce de mamén con queso.

Dulce de batata.

Flan

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

En su presupuesto debe estar incluido el servicio de personal para la distribucién de los alimentos, cantineros, parrilleros y
ayudantes, con la indumentaria acorde, la provision de las pastas y carnes debera ser en Rechaud, las guarniciones deben
ser en bandejas, fuentes y ensaladeras, los postres deberan ser proveidos con la vajilleria acorde al requerimiento, las
bebidas deberan estar frias.

ITEM N.° 4.4- SERVICIO DE ASADQ C/ BEBIDAS SIN ALCOHOL

Precio por persona, Carnes de primera, entrada, fondo con ensalada, Panes, Sopa Paraguaya y/o Chipa Guazl, panes,
mandioca, postres y 3 bebidas sin alcohol a elegir entre: Gaseosa de 500ml., Jugos 100% Naturales 300ml, Agua Mineral con
o sin gas 500ml., Servicio de parrillero con todo lo necesario para realizar la coccién: carbon, rajas, etc.

ENTRADA:

Picadas de Brochette y corazoncito de pollo, mollejas, matambrito y lomito de cerdo, lengua, chorizo con y sin picante,
butifarra (chorizo misionero), morcilla, sopa paraguaya, mbeju y mandioca, servidos en parrillitas de mesa con su
respectiva posa parrillitas.

FONDO:
Asado tapa cuadril, costilla vacuna, vacio, colita cuadril, costilla de cerdo y pollo

ENSALADAS: Mixta, primavera, de Arroz, rusa, de Locotes de tres colores, de Tomates secos, aceitunas y rucula, alemana,
Capresse, Chimichurri

PROVISION DE PAN: Tostadas, pancitos
PROVISION DE SOPA PARAGUAYA, CHIPA GUAZU
PROVISION DE MANDIOCA Y/O BATATA

POSTRES: Torta Helada, Budin, Arroz con leche Ensaladas de frutas
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Helados

PROVISION DE BEBIDAS SIN ALCOHOL (Minimo 3 (Tres) bebidas por persona. A elegir entre: Agua Mineral con/sin gas en
botellas de 500ml, Gaseosas en botellas de 500ml, Jugo Natural 300ml

En su presupuesto debe estar incluido el servicio de personal para la distribucion de los alimentos, cantineros, parrilleros y
ayudantes, con la indumentaria acorde, la provision de las guarniciones debe ser en bandejas, fuentes y ensaladeras, los
postres deberan ser proveidos con la vajilleria acorde al requerimiento, las bebidas deberan ser conservadas en
tachos/conservadoras con hielo, champagneras, hieleras, parrilla portatil, parrillitas para mesa, posa parrillitas para mesa,
salero, aceitera, vinagrera, azucarera, servilletas, servilleteros, escarbadientes, y todo elemento necesario para el buen
servicio

ITEM N.° 4.5 SERVICIO DE RECEPCION PROTOCOLAR CON BEBIDAS SIN ALCOHOL

SERVICIO DE RECEPCION PROTOCOLAR CON TABLA DE QUESOS Y EMBUTIDOS (PRECIO POR PERSONA):
Daditos de cerdo con salsa mostaza

Bastoncitos de lomito a la pimienta

Bastoncitos de pollo sajta y/o strogonoff de pollo
Mini crepes de choclo con salsa de queso
Raviolitos con tomates cherry oliva y albahaca
Arroz al azafran

Mini papines dorados al romero

Bastoncitos de surubi al limén

Roastbeff glaceados con salsa teriyaki

Salmon allimén

Camarones en salsa de coco o al cognac
Albondiguitas en salsa

Arroz al curry

Papas a la crema

Arroz a la valenciana

Capelettis en salsa 4 quesos

Mini lasagna bolognesa

Capelletis o Ravioles en salsa de tomate

Quiches dericota y espinacas

TABLA DE QUESOS Y EMBUTIDOS Para los quesos y embutidos se debe calcular un peso minimo de 350 grs. por persona
(sumatorio total) de todas las opciones que se citan a continuacion:

Quesos duros

Quesos semiblandos

Quesos blandos

Frutos secos (almendras, nuez, pistachos, caju)
Aceitunas rellenas verdes y negras (sin carozo)
Jamoén serrano

Jamon crudo

Jamon de pavo

Huevo de codorniz

Salame tipo milano en cortes finos.
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Salamin en cortes finos
Arreglo de panes variados grisines y tostadas

BEBIDAS: Minimo 3 bebidas sin alcohol por persona a elegir entre: Jugos de frutas: Frutilla, Pifia, Naranja, Kiwi, Durazno,
Limdn, Maracuya 300 ml, Agua Mineral con/sin gas en botellas de 500ml, Gaseosas frias en botellas de 500ml.

También debe incluir opcién celiaca y vegana

En su presupuesto debe estar incluido la Tabla de Quesos y embutidos, el servicio de personal para la distribucion de los
alimentos, cantineros, con la indumentaria acorde, la provision debera ser en Rechaud, bandejas, fuentes y vasitos shot s,
y vasos acordes al requerimiento.

ITEM N.° 4.5 SERVICIO DE RECEPCION PROTOCOLAR TIPQ 2

SERVICIO DE RECEPCION PROTOCOLAR (BOCADITOS FRIOS Y CALIENTE, BEBIDAS SIN ALCOHOL,) (precio por
persona):

FRIOS

Palitos de jamén crudo (grissines crocantes envueltos en jamén crudo servido en shot “s)
Bruquetas capresse (bruquetitas rellenas de tomate, queso mozzarella y pesto de albahaca)
Destapados de roastbeef (filetes de carne asada en pan baguette, con mostaza de Dijon y pepinillos)
Pampita de vegetales (mini pan arabe relleno con vegetales salteados)

Romanitas de surubi (filetes de surubi a la romana con salsa tartara)

Rollitos de salmén ahumado (pionono relleno de queso Brie, lechuga, tomate y salmén ahumado)
Cafioncitos de parmesano (cafioncitos semi hojaldrados de crema de espinaca y queso parmesano)
Nachos con guacamole (nachos con tradicional salsa de guacamole)

Tartaletitas de anchoas (tartaletitas rellenas de anchoas, queso crema y tomate seco)

Alfajorcitos de queso (alfajorcitos de queso crema y aceitunas negras con queso parmesano)
Bombitas de queso azul (masa bomba rellena de queso azuly nueces)

Barquetitas de queso crema y tomates secos (barquetitas horneadas rellenas de queso crema y saborizado con tomates
secos)

Seviche (juliana de surubi marinado con limén, aji, cebolla morada y cilantro servido en shot 's)
Bombitas de Atin (masa bomba rellena de delicada crema de atin)

Pinchito Nicoise (pinchitos de aceituna negra, huevo de codorniz y tomate seco)

Mejillones al ajillo (mejillones salteados en vino blanco saborizados al ajo y perejil)

Langostinos apanados (langostinos marinados en panco y fritos con salsa tartara)

Rabas a la romana (aros de calamar rebosados en tempura y fritos a la oliva)

Pinchos de camaroncitos (pinchitos de camaroncitos en salsa de coco)

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

CALIENTES

Pinchitos de res (daditos de lomito en pequefios pinchitos en salsa de reduccién)

Deditos de queso (Bastones de queso Gruyere envueltos en hojaldre, fritos)

Brochette de Pollo (Mini brochette de pollo, ciruela y panceta)

Empanadita chilena (empanadita de carne al horno con aceitunas, pasas de uva, semi picante)

Hojaldrados de roquefort (masa de hojaldre rellenos de crema de Roquefort y nueces)
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Pinchitos mixtos (pinchitos con dados de pollo, vacuno, locote rojo, locote verde, en jugo de coccidn)
Nugget de Salmén (dados de salmén marinado apanado en Panko)

Pafiuelitos de jamdn de Parma (mousse de jamén de Parma dentro de pafiuelitos de hojaldre)

Papas bravas (papas doradas alioli con salsa picante)

Smokis en camisa (choricitos Smokis cubiertos con masa de hojaldre al horno)

Quesadillas (Mini pan arabe gratinado con queso gruyere y tomate concasse)

Pinchitos de res (daditos de lomito en pequefios pinchitos en salsa de reduccién)

Lomito envuelto (tiritas de lomito grillado envuelto en masa semi hojaldrada al horno)

Pollito a los dos sésamos (dados de pollo apanados en semillas de sésamo y fritos)

Croquetitas de surubi (pasta de surubi condimentada con finas hierbas y apanadas)

Vol au vent de crema de tilapia y esparragos (nido de hojaldre con fina pasta de tilapia y esparragos en doble crema)
Champignon relleno de crema de salmén (champignon relleno con crema de salmén)

Surubi en camisa (bastoncitos de surubi marinados cubiertos de hojaldre al horno)

Pastelitos de pulpo (pastelitos de hojaldre relleno de pulpito)

Pafuelitos en crema de mariscos (pafuelitos rellenos de crema de mariscos al horno)

También debe incluir opcidn celiaca y vegana

BEBIDAS: Minimo 3 bebidas sin alcohol por persona a elegir entre: Smoothies (batidos de frutas) de Frutilla, Pifia, Naranja,
Kiwi, Durazno, Limén, Maracuya, Nieve Rosa, Pifia Colada, Sorpresa de Yogurth.

En su presupuesto debe estar incluido el servicio de personal para la distribucidén de los alimentos, cantineros, con la
indumentaria acorde, la provision deberd ser en Rechaud, bandejas, fuentes y vasos shot’s, vasos acordes al
requerimiento, las bebidas deberan estar frias.

ITEM N.° 4.6 BOCADITOS SALADOS POR UNIDAD

La presentacion debera ser en bandejas de porcelanay en pirotines individuales:

OPCIONES:

. Sandwichitos de verdura.

. Sandwichitos de tomate y huevo.
. Empanadita de carne.

. Empanadita de pollo.

. Tarteletitas de varios gustos.

. Chip de carne fria de cerdo.

. Chip de carne fria vacuna.

. Chip de pollo.

. Milanesitas de carne.

. Milanesitas de queso muzzarella.

. Milanesitas de carne rellenas con jamén y queso.
. Milanesitas de pollo rellenas con jamén y queso.
. Croquetitas de carne.

. Sandwichitos de palmito con jamén.

. Sandwichitos de pollo con aceitunas.

. Sandwichitos de atdin con mayonesa.
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. Sandwichitos de queso con aceituna.

. Bolita de mandioca rellena con queso.

. Empanaditas hojaldradas de carne al horno.

. Empanaditas chilenas al horno.

. Sandwichitos de roquefort.

. Sandwichitos de choclo.

. Canapés variados.

. Empanadita de atdn.

. Empanadita de palmitos.

. Romanita de pollo.

. Romanita de surubi.

. Cousinha de pollo.

. Mini croissant rellenos con jamén y queso.

. Triangulos de salmén a la crema.

. Tostaditas de caviar a limén.

. Medallones de aceitunas y huevos de codorniz.
. Hojaldrados de roquefort y almendras.

. Mini pizzitas con queso

. También debe incluir opcidn celiaca y vegana

ITEM N.° 4.7 BOCADITOS TIPICOS PARAGUAYOS POR UNIDAD

La presentacion debera ser en bandejas de karanda “y y en pirotines individuales.

OPCIONES: Chipa Guazu, Chipitas, Chipa So o Sopa So ‘o, Payagua Mascada, Bolitas de Mandioca, Sopa Paraguaya,
Empanaditas de Mandioca, Mbeju, Chicharotrenzado

ITEM N.° 4.8 BOCADITOS DULCES POR UNIDAD

La presentacion debera ser en bandejas de porcelanay en pirotines individuales.

OPCIONES:

. Bastoncitos de canelas.

. Profiterol relleno con crema o chocolate.

. Medialunitas rellenas con dulce de guayaba, dulce de leche o crema.
. Mini pie de limén.

. Pionono relleno con dulce de leche.

. Mini pastafrola.

. Bolitas de coco.

. Bolitas de chocolate.

. Torta marmolada en rodajas.

. Torta de naranja en rodajas.

. Torta de chocolate en rodajas.

. Palmeritas

. Alfajorcitos de maicenas c/ relleno de dulce de leche
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. Palito de chocolate

. Galletita estrelladas c/relleno de dulce de leche

. Mil hojas c/relleno de dulce de leche

. Cafoncitos c/relleno de dulce de leche

. Galletitas relleno de dulce de leche ¢/ cobertura de chocolate
. También debe incluir opcidn celiaca y vegana

Identificar el nombre, cargo y la dependencia de la Institucion de quien solicita el llamado a ser publicado:

Abg. Liz Natalia Albertini

Directora

Departamento Logistica Administrativa CSJ

2) Justificar la necesidad que se pretende satisfacer mediante la contratacion a ser realizada.

Dar Cobertura a los Servicios de Ceremonial que puedan requerir las Actividades de Conduccién Superior de la Corte
Suprema de Justicia, como ser Convenciones Interinstitucionales, Seminarios, Congresos, visitas de Autoridades y
Diplomaticos del Extranjero, asi como talleres y otros eventos impulsados por la Entidad, en pos al desarrollo del Plan
Estratégico Institucional.

3) Justificar la planificacion. (si se trata de un llamado periddico o sucesivo, o si el mismo responde a una
necesidad temporal).

La contratacion del servicio apunta a un abastecimiento continuo (no constante) del mismo, considerando que los eventos
clasificados de INTERES INSTITUCIONAL, se van desarrollando conforme a las Actividades y Calendarios aprobados por la
Autoridad Institucional (los cuales son de forma eventual), por lo que contar con un contrato que pueda atender la
demanda de servicios a ser requeridos para cada actividad sigue siendo necesario. Cabe aclarar que las actividades
institucionales estan comprendidas dentro de los criterios y politicas de racionalizacién de Gastos aprobadas por Ley y sus
Reglamentaciones.

4) Justificar las especificaciones técnicas establecidas.

Fueron consideradas para las especificaciones técnicas, todos los insumos y servicios a los que se deban y se permitan
incurrir para alguna actividad o evento autorizado y realizado por la Institucion, describiendo las especificaciones propias
del tipo de insumo o servicio a ser contratado, tomando como antecedente los eventos que ya se fueron realizando a lo
largo de los Ultimos afios, de modo a ajustar cuestiones que no fueran previstas en contrataciones anteriores. Los servicios
tenidos en cuenta en forma general son:

SALONES

ALIMENTOS

ALQUILERES DE ARTICULOS COMO: VAJILLERIA, MOVILIARIOS EN GENERAL, SISTEMAS DE AUDIOVISUALES, ETC.
SERVICIOS DE IMPRESIONES

OBSEQUIOS PROTOCOLARES

HOTELES Y RESTAURANTES
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Plan de entrega de los bienes

La entrega de los bienes se realizara de acuerdo con el plan de entrega y cronograma de cumplimiento, indicados en el presente
apartado. Asi mismo, de los documentos de embarque y otros que deberd suministrar el proveedor indicados a continuacién:

NO APLICA

Plan ntr rvici

63/85



SALONES DE
EVENTOS

SEGUN
LAS EETT

SEGUN
LAS
EETT

Las érdenes
de servicio
seran
enviadas por
la convocante
al proveedor
conuna
anticipacién
de 2 (dos)
dias habiles
antesdela
realizacién
del evento,
debiendo
estar
coordinados
conforme se
indicaenel
mismo, lugar,
fechay hora
de entrega de
las
prestaciones
del servicio,
seran
indicadas en
las drdenes
emitidas por
la direccidn
de eventosy
deberan ser
proveidas en
tiempoy
forma porel
proveedor

Lugar: En
donde sea
indicadoen la
orden de
servicio.
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PROVISION DE
OBSEQUIOS
PROTOCOLARES

SEGUN
LAS EETT

SEGUN
LAS
EETT

Las érdenes
de servicio
seran
enviadas por
la convocante
al proveedor
conuna
anticipacién
de 3 (tres)
dias
habiles antes
dela
realizacién
del evento,
debiendo
estar
coordinados
conforme se
indicaenel
mismo, lugar,
fechay hora
de entrega de
las
prestaciones
del servicio,
seran
indicadas en
las rdenes
emitidas por
la direccidn
de eventosy
deberan ser
proveidas en
tiempoy
forma porel
proveedor.

Lugar: En
donde sea
indicadoen la
orden de
servicio.
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PROVISION DE
IMPRESIONES
VARIAS

SEGUN
LAS EETT

SEGUN
LAS
EETT

Las 6rdenes
de servicio
seran
enviadas por
la convocante
al proveedor
conuna
anticipacién
de 3 (tres)
dias habiles
antesdela
realizacién
del evento,
debiendo
estar
coordinados
conforme se
indicaenel
mismo, lugar,
fechay hora
de entrega de
las
prestaciones
del servicio,
seran
indicadas en
las drdenes
emitidas por
la direccidn
de eventosy
deberan ser
proveidas en
tiempoy
forma porel
proveedor.

Lugar: En
donde sea
indicadoen la
orden de
servicio.
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PROVISION DE
SERVICIO DE
CATERING

SEGUN
LAS EETT

SEGUN
LAS
EETT

Las 6rdenes
de servicio
seran
enviadas por
la convocante
al proveedor
hasta 3 (tres)
horas antes
dela
realizacion
del evento,
debiendo
estar
coordinados
conforme se
indicaenel
mismo, lugar,
fechay hora
de entrega de
las
prestaciones
del servicio,
seran
indicadas en
las 6rdenes
emitidas por
la direccidn
de eventosy
deberén ser
proveidas en
tiempoy
forma porel
proveedor.

Lugar: En
donde sea
indicadoen la
orden de
servicio.
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PROVISION DE
ALQUILERES
PARA EVENTOS

SEGUN
LAS EETT

SEGUN
LAS
EETT

Las érdenes
de servicio
seran
enviadas por
la convocante
al proveedor
hasta 3 (tres)
horas antes
dela
realizacion
del evento,
debiendo
estar
coordinados
conforme se
indicaenel
mismo, lugar,
fechay hora
de entrega de
las
prestaciones
del servicio,
seran
indicadas en
las 6rdenes
emitidas por
la direccidn
de eventosy
deberan ser
proveidas en
tiempoy
forma por el
proveedor.

Lugar: En
donde sea
indicadoen la
orden de
servicio.
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PROVISION DE
SERVICIO DE
ALOJAMIENTO Y
CEREMONIAL
EN HOTELES
Y/O
RESTAURANTES

SEGUN
LAS EETT

SEGUN
LAS
EETT

Las érdenes
de servicio
seran
enviadas por
la convocante
al proveedor
conuna
anticipacién
de 2 (dos)
dias
habiles antes
dela
realizacién
del evento,
debiendo
estar
coordinados
conforme se
indicaenel
mismo, lugar,
fechay hora
de entrega de
las
prestaciones
del servicio,
seran
indicadas en
las rdenes
emitidas por
la direccidn
de eventosy
deberan ser
proveidas en
tiempoy
forma porel
proveedor.

Lugar: En
donde sea
indicadoen la
orden de
servicio.

OBSERVACION: Los pedidos de la convocante incluyen el transporte de los servicios dentro de asuncién y gran
asuncion de todos los grupos mencionados mas arriba.

Plan

Para la presente contratacion se pone a disposicion los siguientes planos o disefios:

No Aplica
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Embalajes y documentos

El embalaje, la identificacion y la documentacion dentro y fuera de los paquetes seran como se indican a continuacion:

No Aplica

In ion r

Las inspecciones y pruebas seran como se indican a continuacion:

No Aplica

Indi r mplimien

El documento requerido para acreditar el cumplimiento contractual sera:

¢ Eldocumento requerido para acreditar el cumplimiento contractual sera: Informe de administrador de contrato.

e Seran presentados: 1 informe por todas las 6rdenes de servicio emitida durante el mes de prestacion de
servicio.

¢ Frecuencia: mensual.

PLANIFICACION DE INDICADORES DE CUMPLIMIENTO:

INDICADOR TIPO FECHA DE PRESENTACION PREVISTA

Informe de administrador de contrato. INFORME Mensualmente.

De manera a establecer indicadores de cumplimiento, a través del sistema de seguimiento de contratos, la convocante debera determinar el tipo de documento
que acredite el efectivo cumplimiento de la ejecucién del contrato, asi como planificar la cantidad de indicadores que deberan ser presentados durante la
ejecucion. Por lo tanto, la convocante en este apartado y de acuerdo al tipo de contratacién de que se trate, debera indicar el documento a ser comunicado a

través del médulo de Seguimiento de Contratos y la cantidad de los mismos.

riteri Adjudicacion
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La convocante adjudicard el contrato al oferente cuya oferta haya sido evaluada como la mas baja vy
cumpla sustancialmente con los requisitos de las bases y condiciones, siempre y cuando la convocante determine que el
oferente esta calificado para ejecutar el contrato satisfactoriamente.

1. La adjudicacion en los procesos de contratacion en los cuales se aplique la modalidad de contrato abierto, se efectuara
por las cantidades o montos méaximos solicitados en el llamado, sin que ello implique obligaciéon de la convocante de
requerir la provision de esa cantidad o monto durante la vigencia del contrato, obligandose si respecto de las cantidades o
montos minimos establecidos.

2. En caso de que la convocante no haya adquirido la cantidad o monto minimo establecido, debera consultar al proveedor
si desea ampliarlo para el siguiente ejercicio fiscal, hasta cumplir el minimo.

3. Almomento de adjudicar el contrato, la convocante se reserva el derecho a disminuir la cantidad requerida, por razones
de disponibilidad presupuestaria u otras razones debidamente justificadas. Estas variaciones no podran alterar los precios
unitarios u otros términos y condiciones de la oferta y de los documentos de la licitacidn.

En aquellos llamados en los cuales se aplique la modalidad de contrato abierto, cuando la convocante deba disminuir
cantidades o montos a ser adjudicados, no podra modificar el monto o las cantidades minimas establecidas en las bases
de la contratacion.

Notificaciones

La comunicacién de la adjudicacion a los oferentes sera como sigue:

1. Dentro de los cinco (5) dias corridos de haberse resuelto la adjudicacidn, la convocante comunicara a través del Sistema
de Informacidn de Contrataciones Publicas, copia del informe de evaluacién y del acto administrativo de adjudicacion, los
cuales seran puestos a disposicion publica en el referido sistema. Adicionalmente el sistema generara una notificacion a
los oferentes por los medios remotos de comunicacion electrdnica pertinentes, la cual sera reglamentada por la DNCP.

2. En sustitucién de la notificacidn a través del Sistema de Informacidn de Contrataciones Publicas, las convocantes
podran dar a conocer la adjudicacion por cédula de notificaciéon a cada uno de los oferentes, acompafiados de la copia
integra del acto administrativo y del informe de evaluacién. La no entrega del informe en ocasion de la notificacion,
suspende el plazo para formular protestas hasta tanto la convocante haga entrega de dicha copia al oferente solicitante.

3. En caso de la convocante opte por la notificacién fisica a los oferentes participantes, debera realizarse inicamente con el
acuse de recibo y en el mismo con expresa mencién de haber recibido el informe de evaluacién y la resolucién de
adjudicacion.

4. Las cancelaciones o declaraciones desiertas deberan ser notificadas a todos los oferentes, segin el procedimiento
indicado precedentemente.

5. Las notificaciones realizadas en virtud al contrato, deberan ser por escrito y dirigirse a la direccion indicada en el
contrato.

Audiencia Informativa

Una vez notificado el resultado del proceso, el oferente tendra la facultad de solicitar una audiencia a fin de que la convocante explique los

fundamentos que motivan su decisién.
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La solicitud de audiencia informativa no suspendera ni interrumpira el plazo para la interposicién de protestas.

La misma debera ser solicitada dentro de los dos (2) dias habiles siguientes en que el oferente haya tomado conocimiento de los términos del Informe

de Evaluacién de Ofertas.

La convocante debera dar respuesta a dicha solicitud dentro de los dos (2) dias hébiles de haberla recibido y realizar la audiencia en un plazo que no

exceda de dos (2) dias habiles siguientes a la fecha de respuesta al oferente.

Luego de la notificacién de adjudicacion, el proveedor debera presentar en el plazo establecido en las reglamentaciones vigentes, los documentos indicados en el

presente apartado.

1. Personas Fisicas / Juridicas

a) Certificado de no encontrarse en quiebra o en convocatoria de acreedores expedido por la Direccién General de
Registros Publicos;

b) Certificado de no hallarse en interdiccidn judicial expedido por la Direccion General de Registros PUblicos;

c) Constancia de no adeudar aporte obrero patronal expedida por el Instituto de Previsidn Social;

d) Certificado laboral vigente expedido por la Direccion de Obrero Patronal dependiente del Viceministerio de Trabajo,
siempre que el sujeto esté obligado a contar con el mismo, de conformidad a la reglamentacion pertinente - CPS;

e) En el caso que suscriba el contrato otra persona en su representacion, acompafiar poder suficiente del apoderado
para asumir todas las obligaciones emergentes del contrato hasta su terminacién.

f) Certificado de Cumplimiento Tributario vigente a la firma del contrato.

2. Documentos. Consorcios

a) Cada integrante del consorcio que sea una persona fisica o juridica debera presentar los documentos requeridos
para oferentes individuales especificados en los apartados precedentes.

b) Original o fotocopia del consorcio constituido.

¢) Documentos que acrediten las facultades del firmante del contrato para comprometer solidariamente al consorcio.
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d) En el caso que suscriba el contrato otra persona en su representacion, acompafiar poder suficiente del apoderado
para asumir todas las obligaciones emergentes del contrato hasta su terminacion.
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CONDICIONES CONTRACTUALES

Esta seccidn constituye las condiciones contactuales a ser adoptadas por las partes para la ejecucion del contrato.

Interpretacion

Interpretacion

fan

1. Si el contexto asi lo requiere, el singular significa el plural y viceversa; y "dia
indicado expresamente que se trata de dias habiles.

significa dia calendario, salvo que se haya

2. Condiciones prohibidas, invalidas o inejecutables

Si cualquier provisidn o condicion del contrato es prohibida o resultase invalida o inejecutable, dicha prohibicién, invalidez
o falta de ejecucidn no afectard la validez o el cumplimiento de las otras provisiones o condiciones del contrato.

3. Limitacion de Dispensas:

a) Toda dispensa a los derechos o facultades de una de las partes en virtud del contrato, deberad ser documentada por
escrito, indicar la fecha, estar firmada por un representante autorizado de la parte que otorga dicha dispensa, debera
especificar la obligacion dispensada y el alcance de la dispensa.

b) Sujeto a lo indicado en el inciso precedente, ninglin retraso, prorroga, demora o aprobacién por cualquiera de las partes
al hacer cumplir algun término y condicidn del contrato o el otorgar prorrogas por una de las partes a la otra, perjudicara,
afectard o limitara los derechos de esa parte en virtud del contrato. Asimismo, ninguna prdrroga concedida por cualquiera
de las partes por un incumplimiento del contrato, servira de dispensa para incumplimientos posteriores o continuos del
contrato.

Sul )

El porcentaje permitido para la subcontratacion sera de:

No Aplica

La subcontratacion del contrato debera ser realizada conforme a las disposiciones contenidas en la Ley, el Decreto Reglamentario y
la reglamentacidn que emita para el efecto la DNCP.

1. . Los derechos de propiedad intelectual de todos los planos, documentos y otros materiales conteniendo datos e
informacion proporcionada a la contratante por el proveedor, seguiran siendo salvo prueba en contrario de propiedad del
proveedor. Si esta informacién fue suministrada a la contratante directamente o a través del proveedor por terceros,
incluyendo proveedores de materiales, los derechos de propiedad intelectual de dichos materiales seguira siendo de
propiedad de dichos terceros.
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2. Sujeto al cumplimiento por parte de la contratante del parrafo siguiente, el proveedor indemnizara y liberard de toda
responsabilidad a la contratante, sus empleados y funcionarios en caso de pleitos, acciones o procedimientos administrativos,
reclamaciones, demandas, pérdidas, dafios, costos y gastos de cualquier naturaleza, incluyendo gastos y honorarios por
representacion legal, que la contratante tenga que incurrir como resultado de la transgresion o supuesta transgresion de derechos
de propiedad intelectual como patentes, dibujos y modelos industriales registrados, marcas registradas, derechos de autor u otro
derecho de propiedad intelectual registrado o ya existente en la fecha del contrato debido a:

a. Lainstalacion de los bienes por el proveedor o el uso de los bienes en la RepUblica del Paraguay; y
b. La venta de los productos producidos por los bienes en cualquier pais.

Dicha indemnizacion no procedera si los bienes o una parte de ellos fuesen utilizados para fines no previstos en el contrato o para
fines que no pudieran inferirse razonablemente del contrato. La indemnizaciéon tampoco cubrird cualquier transgresion que
resultara del uso de los bienes o parte de ellos, o de cualquier producto producido como resultado de asociacién o combinacion con
otro equipo, planta o materiales no suministrados por el proveedor en virtud del contrato.

3. Si se entablara un proceso legal o una demanda contra la contratante como resultado de alguna de las situaciones indicadas en
la clausula anterior, la contratante notificard prontamente al proveedor y éste por su propia cuenta y en nombre de la contratante
responderd a dicho proceso o demanda, y realizara las negociaciones necesarias para llegar a un acuerdo de dicho proceso o
demanda.

4. Si el proveedor no notifica a la contratante dentro de treinta (30) dias a partir del recibo de dicha comunicacién de su intencién de
proceder con tales procesos o reclamos, la contratante tendra derecho a emprender dichas acciones en su propio nombre.

5. La contratante se compromete, a solicitud del proveedor, a prestarle toda la asistencia posible para que el proveedor pueda
contestar las citadas acciones legales o reclamaciones. La contratante sera reembolsada por el proveedor por todos los gastos
razonables en que hubiera incurrido.

6. La contratante debera indemnizary eximir de culpa al proveedory a sus empleados, funcionarios y subcontratistas, por cualquier
litigio, accion legal o procedimiento administrativo, reclamo, demanda, pérdida, dafio, costo y gasto, de cualquier naturaleza,
incluyendo honorarios y gastos de abogado, que pudieran afectar al proveedor como resultado de cualquier transgresion o
supuesta transgresion de patentes, modelos de aparatos, disefios registrados, marcas registradas, derechos de autor, o cualquier
otro derecho de propiedad intelectual registrado o ya existente a la fecha del contrato, que pudieran suscitarse con motivo de
cualquier disefio, datos, planos, especificaciones, u otros documentos o materiales que hubieran sido suministrados o disefiados
por la contratante o a nombre suyo.

Transporte
La responsabilidad por el transporte de los bienes sera segun se establece en los Incoterms.

Si no esta de acuerdo con los Incoterms, la responsabilidad por el transporte debera ser como sigue:

No Aplica

Confidencialidad de la informacion

1. No debera darse a conocer informacion alguna acerca del andlisis, aclaracion y evaluacion de las ofertas ni sobre las
recomendaciones relativas a la adjudicacion, después de la apertura en publico de las ofertas, a los oferentes ni a personas
no involucradas en el proceso de evaluacion, hasta que haya sido dictada la Resolucidn de Adjudicacién.

2. La contratante y el proveedor deberan mantener confidencialidad y en ningin momento divulgaran a terceros, sin el
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consentimiento de la otra parte, documentos, datos u otra informacidon que hubiera sido directa o indirectamente
proporcionada por la otra parte en conexion con el contrato, antes, durante o después de la ejecucion del mismo. No
obstante, el proveedor podra proporcionar a sus subcontratistas los documentos, datos e informacién recibidos de la
contratante para que puedan cumplir con su trabajo en virtud del contrato. En tal caso, el proveedor obtendra de dichos
subcontratistas un compromiso de confidencialidad similar al requerido al proveedor en la presente cldusula.

3. La contratante no utilizard dichos documentos, datos u otra informacién recibida del proveedor para ninglin uso que no esté relacionado con el contrato. Asi
mismo el proveedor no utilizard los documentos, datos u otra informacidn recibida de la contratante para ningin otro propésito diferente al de la ejecucién del

contrato.

4. La obligacién de las partes arriba mencionadas, no aplicard a la informacién que:

a) La contratante o el proveedor requieran compartir con otras instituciones que participan en el financiamiento del contrato;
b) Actualmente o en el futuro se hace de dominio piblico sin culpa de ninguna de las partes;

¢) Puede comprobarse que estaba en posesién de esa parte en el momento que fue divulgada y no fue previamente obtenida directa o indirectamente de la otra
parte; o

d) Que de otra manera fue legalmente puesta a la disponibilidad de esa parte por un tercero que no tenia obligacién de confidencialidad.

5. Las disposiciones precedentes no modificardn de ninguna manera ningdin compromiso de confidencialidad otorgado por cualquiera de las partes a quien esto
compete antes de la fecha del contrato con respecto a los suministros o cualquier parte de ellos.

6. Las disposiciones de esta cldusula permaneceran vélidas después del cumplimiento o terminacién del contrato por cualquier razén.

1. El proveedor debera proporcionar los datos de identificacion de sus subproveedores, asi como de las personas fisicas por
medio de las cuales propone cumplir con las obligaciones del contrato, dentro de los treinta dias posteriores a la obtencién

del codigo de contratacidn, y con anterioridad al primer pago que vaya a percibir en el marco de dicho contrato, con las

especificaciones respecto a cada una de ellas. A ese respecto, el contratista debera consignar dichos datos en el Formulario
de Informacidn del Personal (FIP) y en el Formulario de Informe de Servicios Personales (FIS), a través del SIPE.

2. Cuando ocurra algin cambio en la némina del personal o de los subcontratistas propuestos, el proveedor o contratista esta
obligado a actualizar el FIP.

3. Como requerimiento para efectuar los pagos a los proveedores o contratistas, la contratante, a través del procedimiento
establecido para el efecto por la entidad previsional, verificard que el proveedor o contratista se encuentre al dia en el
cumplimiento con sus obligaciones para con el Instituto de Prevision Social (IPS).

4, La contratante podra realizar las diligencias que considere necesarias para verificar que la totalidad de las personas que prestan
servicios personales en relacion de dependencia para la contratista y eventuales subcontratistas se encuentren debidamente
individualizados en los listados recibidos.

5. El proveedor o contratista deberd permitir y facilitar los controles de cumplimiento de sus obligaciones de aporte obrero
patronal, tanto los que fueran realizados por la contratante como los realizados por el IPS, y por funcionarios de la DNCP. La
negativa expresa o tacita se considerara incumplimiento del contrato por causa imputable al proveedor o contratista.

6. En caso de detectarse que el proveedor o contratista o alguno de los subcontratistas, no se encontraran al dia con el
cumplimiento de sus obligaciones para con el IPS, deberan ser emplazados por la contratante para que en diez (10) dias habiles
cumplan con sus obligaciones pendientes con la previsional. En el caso de que no lo hiciera, se considerara incumplimiento del
contrato por causa imputable al proveedor o contratista.

Form ndicion
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El adjudicado para solicitar el pago de las obligaciones debera presentar la solicitud acompafiada de los siguientes documentos:
1. Documentos Genéricos:
a. Nota de remision u orden de prestacion de servicios segln el objeto de la contratacidn;

b. La factura de pago, con timbrado vigente, la cual deberan expresar claramente por separado el Impuesto al Valor Agregado (IVA)
de conformidad con las disposiciones tributarias aplicables. En ningun caso el valor total facturado podra exceder el valor
adjudicado o las adendas aprobadas;

c. REPSE (registro de prestadores de servicios) todos los que son prestadores de servicios;
d. Certificado de Cumplimiento Tributario;
e. Constancia de Cumplimiento con la Seguridad Social;

f. Formulario de Informe de Servicios Personales (FIS).

f. Formulario de Informe de Servicios Personales (FIS). NO APLICA.

Otras formas y condiciones de pago al proveedor en virtud del contrato seran las siguientes: NO APLICA.

2. La contratante efectuara los pagos, dentro del plazo establecido en este apartado, sin exceder sesenta (60) dias después de la
presentacién de una factura por el proveedor, y después de que la contratante la haya aceptado. Dicha aceptacién o rechazo,
deberd darse a mas tardar en quince (15) dias posteriores a su presentacion.

3. De conformidad a las disposiciones del Decreto N° 7781/2006, del 30 de Junio de 2006 y modificatoria, en las contrataciones con
Organismos de la Administracién Central, el proveedor debera habilitar su respectiva cuenta corriente o caja de ahorro en un Banco
de plaza y comunicar a la Contratante para que ésta gestione ante la Direccion General del Tesoro Publico, la habilitacion en el
Sistema de Tesoreria (SITE).

Solicitud d 51 de la eiecucion d

Si la mora en el pago por parte de la contratante fuere superior a sesenta (60) dias, el proveedor, consultor o contratista,
tendra derecho a solicitar por escrito la suspensién de la ejecucion del contrato por causas imputables a la contratante.

La solicitud debera ser respondida por la contratante dentro de los 10 (diez) dias calendario de haber recibido por escrito el
requerimiento. Pasado dicho plazo sin respuesta se considerara denegado el pedido, con lo que se agota la instancia
administrativa quedando expedita la via contencioso administrativa.

solicitud de Pago de Antici

El plazo dentro del cual se solicitara el anticipo sera (en dias corridos) de:

No Aplica
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Reajuste

El precio del contrato estara sujeto a reajustes. La férmula y el procedimiento para el reajuste seran los siguientes:

El precio de los servicios facturados se reajustara durante el periodo de ejecucién del contrato, a partir de una variacién
significativa de precios ocurrida en la economia nacional, que serd medida a través del indice de Precios al Consumo,
publicado por el Banco Central del Paraguay, en una relacién porcentual igual o mayor al 15% (quince por ciento) del
mencionado indice acumulado a partir de la fecha de presentacién de la Oferta. Los ajustes deberdn corresponder al

periodo o mes de la prestacion de los servicios aplicados sobre el importe facturado y presentado para su pago.
El precio del contrato sera reajustable, conforme a la siguiente formula:
A=PxI.1.B.C.P
15%
Donde:
A= Precio ajustado de los servicios facturados.
P=Precio facturado de los servicios ofertados.
.1.B.C. P=indice de Inflacién emitido por el Banco Central del Paraguay.

15% (quince por ciento) = Minimo necesario para reajuste del precio.

No se reconocera reajuste de precios si el Proveedor se encuentra atrasado respecto a la prestacion de los
servicios o la Contratante haya podido constatar fehacientemente que el Proveedor se encuentra en

incumplimiento de las obligaciones patronales de seguridad social.

Porcentaje de m

Elvalor del porcentaje de multas que sera aplicado por el atraso en la entrega de los bienes, prestacion de servicios sera de:

30,00 %

La contratante podra deducir en concepto de multas una suma equivalente al porcentaje del precio de entrega de los bienes
atrasados, por cada dia de atraso indicado en este apartado. La contratante podra rescindir administrativamente el contrato

cuando el valor de las multas supere el monto de la Garantia de Cumplimiento de Contrato.

La aplicacion de multas no libera al proveedor del cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

T interé r Mor

En caso de que la contratante incurriera en mora en los pagos, se aplicara una tasa de interés por cada dia de atraso, del:

0,01
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La mora sera computada a partir del dia siguiente del vencimiento del pago y no incluye el dia en el que la contratante realiza el
pago.

Si la contratante no efectuara cualquiera de los pagos al proveedor en las fechas de vencimiento correspondiente o dentro del plazo
establecido en la presente clausula, la contratante pagara al proveedor interés sobre los montos de los pagos morosos a la tasa
establecida en este apartado, por el periodo de la demora hasta que haya efectuado el pago completo, ya sea antes o después de
cualquierjuicio.

Im rech

En el caso de bienes de origen extranjero, el proveedor sera totalmente responsable del pago de todos los impuestos, derechos,
gravamenes, timbres, comisiones por licencias y otros cargos similares que sean exigibles fuera y dentro de la RepUblica del
Paraguay, hasta el momento en que los bienes contratados sean entregados al contratante.

En el caso de origen nacional, el proveedor sera totalmente responsable por todos los impuestos, gravamenes, comisiones por
licencias y otros cargos similares incurridos hasta el momento en que los bienes contratados sean entregados a la contratante.

El proveedor serd responsable del pago de todos los impuestos y otros tributos o gravdmenes con excepcion de los siguientes:

No Aplica

nvenios Modifi ri

La contratante podra acordar modificaciones al contrato conforme al articulo N° 63 de la Ley N° 2051/2003.

1. Cuando el sistema de adjudicacién adoptado sea de abastecimiento simultaneo las ampliaciones de los contratos se regiran por
las disposiciones contenidas en la Ley N° 2051/2003, sus modificaciones y reglamentaciones, que para el efecto emita la DNCP.

2. Tratandose de contratos abiertos, las modificaciones a ser introducidas se regiran atendiendo a la reglamentacion vigente.

3. La celebracién de un convenio modificatorio conforme a las reglas establecidas en el articulo N° 63 de la Ley 2051/2003, que
constituyan condiciones de agravacion del riesgo cuando la Garantia de Cumplimiento de Contrato sea formalizada a través de
péliza de caucidn, obliga al proveedor a informar a la compafiia aseguradora sobre las modificaciones a ser realizadas y en su caso,
presentar ante la contratante los endosos por ajustes que se realicen a la pdliza original en razén al convenio celebrado con la
contratante.

L4

Limitacion r n ili

Excepto en casos de negligencia grave o actuaciéon de mala fe, el proveedor no tendrd ninguna responsabilidad
contractual de agravio o de otra indole frente a la contratante por pérdidas o dafios indirectos o consiguientes, pérdidas de
utilizacidn, pérdidas de produccidn, o pérdidas de ganancias o por costo de intereses, estipulandose que esta exclusién no
se aplicara a ninguna de las obligaciones del proveedor de pagar a la contratante las multas previstas en el contrato.
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R n ili rov r

El proveedor deberd suministrar todos los bienes o servicios de acuerdo con las condiciones establecidas en el pliego de
bases y condiciones.

Fuerza mayor

El proveedor no estara sujeto a la ejecucion de su Garantia de Cumplimiento, liquidacién por dafios y perjuicios o
terminacién por incumplimiento en la medida en que la demora o el incumplimiento de sus obligaciones en virtud del
contrato sea el resultado de un evento de Fuerza Mayor.

1. Para fines de esta clausula, "Fuerza Mayor" significa un evento o situacion fuera del control del proveedor que es
imprevisible, inevitable y no se origina por descuido o negligencia del mismo. Tales eventos pueden incluir sin que éstos sean
los Unicos actos de la autoridad en su capacidad soberana, guerras o revoluciones, incendios, inundaciones, epidemias,
pandemias, restricciones de cuarentena, y embargos de cargamentos.

2. El proveedor deberd demostrar el nexo existente entre el caso notorio y la obligacién pendiente de cumplimiento. La fuerza
mayor solamente podra afectar a la parte del contrato cuyo cumplimiento imposible fue probado.

3. No se consideraran casos de Fuerza Mayor los actos o acontecimientos que hagan el cumplimiento de una obligacion
Unicamente mas dificil o mas onerosa para la parte correspondiente.

4. Si se presentara un evento de Fuerza Mayor, el proveedor notificard por escrito a la contratante sobre dicha condicién y
causa, en el plazo de siete (7) dias calendario a partir del dia siguiente en que el proveedor haya tenido conocimiento del
evento o debiera haber tenido conocimiento del evento. Transcurrido el mencionado plazo, sin que el proveedor o contratista
haya notificado a la convocante la situacién que le impide cumplir con las condiciones contractuales, no podra invocar caso
fortuito o fuerza mayor. Excepcionalmente, la convocante bajo su responsabilidad, podra aceptar la notificacion del evento
de caso fortuito en un plazo mayor, debiendo acreditar el interés publico comprometido.

5. La fuerza mayor debe ser invocada con posterioridad a la suscripcidn del contrato y con anterioridad al vencimiento del plazo
de cumplimiento de las obligaciones contractuales.

6. A menos que la contratante disponga otra cosa por escrito, el proveedor continuara cumpliendo con sus obligaciones en
virtud del contrato en la medida que sea razonablemente practico, y buscara todos los medios alternativos de cumplimiento
que no estuviesen afectados por la situacion de fuerza mayor existente.

1. Terminacion por Incumplimiento

a) La contratante, sin perjuicio de otros recursos a su disposicion en caso de incumplimiento del contrato, podra terminar
el contrato, en cualquiera de las siguientes circunstancias:

i. Si el proveedor no entrega parte o ninguno de los bienes dentro del periodo establecido en el contrato, o dentro de
alguna prérroga otorgada por la contratante;

ii. Si el proveedor no cumple con cualquier otra obligacion en virtud del contrato;

iii. Si el proveedor, a juicio de la contratante, durante el proceso de licitacion o de ejecucion del contrato, ha participado en
actos de fraude y corrupcion;
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iv. Cuando las multas por atraso superen el monto de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato;

v. Por suspensidn de los trabajos, imputable al proveedor o al contratista, por mas de sesenta dias calendarios, sin que
medie fuerza mayor o caso fortuito; o

vi. En los demas casos previstos en este apartado.
2. Terminacion por insolvencia o quiebra

La contratante podra rescindir el contrato mediante comunicacién por escrito al proveedor si éste se declarase en quiebra
o en estado de insolvencia.

3. Terminacion por conveniencia.

a) La contratante podra en cualquier momento terminar total o parcialmente el contrato por razones de interés publico
debidamente justificada, mediante notificacidn escrita al proveedor. La notificacidn indicara la razén de la terminacién asi
como el alcance de la terminacidn con respecto a las obligaciones del proveedor, y la fecha en que se hace efectiva dicha
terminacion.

b) Los bienes que ya estén fabricados y estuviesen listos para ser enviados a la contratante dentro de los treinta (30) dias
siguientes a la fecha de recibo de la notificacion de terminaciéon del contrato deberan ser aceptados por la contratante de
acuerdo con los términos y precios establecidos en el contrato. En cuanto al resto de los bienes la contratante podra elegir
entre las siguientes opciones:

i. Que se complete alguna porcidn y se entregue de acuerdo con las condiciones y precios del contrato; y/o

ii. Que se cancele la entrega restante y se pague al proveedor una suma convenida por aquellos bienes que hubiesen sido
parcialmente completados y por los materiales y repuestos adquiridos previamente por el proveedor.

- les d inacién del

Ademas de las ya indicadas en la cldusula anterior, otras causales de terminacion de contrato son:

No Aplica

Resolucion de Confli t< del Arbitrai

Las partes se someteran a Arbitraje:

No

En caso que la convocante adopte el arbitraje como mecanismo de resolucion de conflicto, la clausula arbitral que regira a las
partes es la siguiente:

"Todas las controversias que deriven del presente contrato o que guarden relacion con éste seran resueltas definitivamente por
arbitraje, conforme con las disposiciones de la Ley N° 2051/03 "De Contrataciones Publicas", de la Ley N° 1879/02 "De arbitraje y
mediacion" y las condiciones del Contrato. El procedimiento arbitral se llevara a cabo ante el Centro de Arbitraje y Mediacién del
Paraguay (en adelante, "CAMP"). El tribunal estara conformado por tres arbitros designados de la lista del cuerpo arbitral del CAMP,
que decidira conforme a derecho, siendo el laudo definitivo y vinculante para las partes. Se aplicara el reglamento respectivo y
demas disposiciones que regule dicho procedimiento al momento de ser requerido, declarando las partes conocer y aceptar los
vigentes, incluso en orden a su régimen de gastos y costas, considerandolos parte integrante del presente contrato. Para la
ejecucion del laudo arbitral, o para dirimir cuestiones que no sean arbitrables, las partes se someteran a la jurisdiccion de los
tribunales de la ciudad de Asuncidn, RepUblica del Paraguay".
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Fr

I’ on

1. La convocante exige que los participantes en los procedimientos de contratacidn, observen los mas altos niveles éticos,
ya sea durante el proceso de licitacion o de ejecucion de un contrato. La convocante actuara frente a cualquier hecho o
reclamacion que se considere fraudulento o corrupto.

2. Si se comprueba que un funcionario pablico, o quien actle en su lugar, y/o el oferente o adjudicatario propuesto en un
proceso de contratacion, hayan incurrido en practicas fraudulentas o corruptas, la convocante debera:

(i) En la etapa de oferta, se descalificara cualquier oferta del oferente y/o rechazara cualquier propuesta de adjudicacion
relacionada con el proceso de adquisicion o contratacion de que se trate; y/o

(i) Durante la ejecucidn del contrato, se rescindira el contrato por causa imputable al proveedor;

(iii) Se remitiran los antecedentes del oferente o proveedor directamente involucrado en las practicas fraudulentas o
corruptivas, a la Direccién Nacional de Contrataciones Publicas, a los efectos de la aplicacidn de las sanciones previstas;

(iv) Se presentara la denuncia penal ante las instancias correspondientes si el hecho conocido se encontrare tipificado en
la legislacion penal.

Fraude y corrupcién comprenden actos como:

(i) Ofrecer, dar, recibir o solicitar, directa o indirectamente, cualquier cosa de valor para influenciar las acciones de otra
parte;

(ii) Cualquier acto u omision, incluyendo la tergiversacion de hechos y circunstancias, que engaiien, o intenten engafiar, a
alguna parte para obtener un beneficio econdmico o de otra naturaleza o para evadir una obligacion;

(iii) Perjudicar o causar dafio, o amenazar con perjudicar o causar dafio, directa o indirectamente, a cualquier parte o a sus
bienes para influenciar las acciones de una parte;

(iv) Colusidn o acuerdo entre dos o mas partes realizado con la intencién de alcanzar un propésito inapropiado, incluyendo
influenciar en forma inapropiada las acciones de otra parte;

(v) Cualquier otro acto considerado como tal en la legislacion vigente.

3. Los oferentes deberan declarar que por si mismos o a través de interpdsita persona, se abstendran de adoptar conductas
orientadas a que los funcionarios o empleados de la convocante induzcan o alteren las evaluaciones de las propuestas, el
resultado del procedimiento u otros aspectos que les otorguen condiciones mas ventajosas con relacién a los demas
participantes (Declaratoria de Integridad).
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MODELO DE CONTRATO

Este modelo de contrato, constituye la proforma del contrato a ser utilizado una vez adjudicado al proveedor y en los plazos
dispuestos para el efecto por la normativa vigente.

EL MODELO DE CONTRATO SE ENCUENTRA EN UN ARCHIVO ANEXO A ESTE DOCUMENTO.
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FORMULARIOS

Los formularios dispuestos en esta seccidn son los estandar a ser utilizados por los potenciales oferentes para la preparacion de sus
ofertas.

ESTA SECCION DE FORMULARIOS SE ENCUENTRA EN UN ARCHIVO ANEXO A ESTE DOCUMENTO, DEBIENDO LA CONVOCANTE
MANTENERLO EN FORMATO EDITABLE A FIN DE QUE EL OFERENTE LO PUEDA UTILIZAR EN LA PREPARACION DE SU OFERTA.
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