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RESUMEN DEL LLAMADO

Datos de la Convocatoria

ID de Licitacion: 455093 Nombre de la Licitacion: SERVICIOS DE EVENTOS
PROTOCOLARES PARA EL
MRE
Convocante: Ministerio de Relaciones Categoria: 90000000 - Servicios de
Exteriores (MRE) Viajes, Alimentacion,

Alojamientoy
Entretenimiento

Unidad de Contratacion: Minist. Relac. Exteriores Tipo de Procedimiento: LPN - Licitacién Publica
Nacional
Etapasy Plazos
Lugar para Realizar SICP Fecha Limite de Consultas: 10/10/2024 11:00
Consultas:
Lugar de Entrega de Ofertas: Direccion de la UOC-MRE- Fecha de Entrega de Ofertas: 17/10/2024 10:00

Pte. Franco c/Ayolas-Ed.
Ayfra-9°Piso-Bloque A

Lugar de Apertura de Direccion de la UOC-MRE- Fecha de Apertura de 17/10/2024 10:10
Ofertas: Pte. Franco c/Ayolas-Ed. Ofertas:
Ayfra-9°Piso-Bloque A

Adjudicacién y Contrato

Sistema de Adjudicacion: Total Anticipo: No se otorgara anticipo
Vigencia del Contrato: Los contratos abiertos

definen su fecha de vigencia

en el pliego

Datos del Contacto

Nombre: MINISTRO EN AAY T SERGIO Cargo: DIRECTOR DE LA U.O.C. DEL
ANDRES BOGADO DELVALLE MRE
Teléfono: 021414 8855 Correo Electrénico: uoc@mre.gov.py /
sbogado@mre.gov.py
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DATOS DE LA CONVOCATORIA

Los Datos de la Licitacién constituye la informacion proporcionada por la convocante para establecer las condiciones a considerar
del proceso particular, y que sirvan de base para la elaboracion de las ofertas por parte de los potenciales oferentes.

Datos de la Convocatoria

Los datos de la licitacion seran consignados en esta seccion y en el Sistema de Informacion de Contrataciones Publicas
(SICP), los mismos forman parte de los documentos del presente procedimiento de contratacion.

Difusion de los documentos de la Convocatoria

Todos los datos y documentos de este procedimiento de contratacién deben ser obtenidos directamente del (SICP). Es
responsabilidad del oferente examinar todos los documentos y la informacidn de la convocatoria que obren en el mismo.

Las compras publicas juegan un papel fundamental en el desarrollo sostenible. El Estado por medio de las actividades de
compra de bienes y/o servicios sostenibles, busca incentivar la generacion de nuevos emprendimientos, modelos de
negocios innovadores y el consumo sostenible. La introduccion de criterios y especificaciones técnicas con
consideraciones sociales, ambientales y econdémicas tiene como fin contribuir con el Desarrollo Sostenible en sus tres
dimensiones.

En este sentido, Paraguay cuenta con una Politica de Compras Publicas Sostenibles y una guia practica para las
convocantes y oferentes, a las cuales se deberan de ajustar y que se encuentran disponibles en los siguientes links:
https://www.contratacion \Vi n mpras- icas- ni n-de-accion-compras- icas- ni y

convocantes/compras_publicas_sostenibles,

El simbolo “CPS” en este pliego de bases y condiciones, es utilizado para indicar criterios o especificaciones sostenibles.

Todo potencial oferente que necesite alguna aclaracién de la convocatoria o del pliego de bases y condiciones, podra
solicitarla a la convocante a través del (SICP) dentro del plazo establecido. Las consultas recibidas deberan ser
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https://www.contrataciones.gov.py/dncp/compras-publicas-sostenibles/plan-de-accion-compras-publicas-sostenibles/
https://www.contrataciones.gov.py/dncp/guia-practica-de-compras-publicas-sostenibles-para-convocantes/compras_publicas_sostenibles/

respondidas por las convocantes y publicadas directamente a través del SICP.

Se prorrogara de forma automatica en el SICP, el plazo tope para la realizacidén de consultas cuando la fecha del acto de
presentacidn de ofertas sea modificada.

La convocante podra establecer una junta de aclaraciones para la evacuacion de consultas sobre la convocatoria y los
pliegos de bases y condiciones, de forma adicional a las consultas, debiendo fijar la fecha, hora y lugar de realizacién en el
SICP.

La convocante podra optar por responder las consultas en la Junta de Aclaraciones o podra diferirlas, para que sean
respondidas conforme con los plazos de respuestas o emisién de adendas. En todos los casos se debera levantar acta
circunstanciada.

Las aclaraciones realizadas durante los procedimientos de contratacién no seran consideradas modificaciones a las bases
de la contratacion.

La inasistencia a la Junta de Aclaraciones no sera motivo de descalificacion de la oferta.

Formato y firma de la oferta

1. El formulario de oferta y la lista de precios seran firmados, fisica o electrénicamente, seglin corresponda por el oferente
o por las personas debidamente facultadas para firmar en nombre del oferente.

2. No seran descalificadas las ofertas que no hayan sido firmadas en documentos considerados no sustanciales.

3. Los textos entre lineas, tachaduras o palabras superpuestas seran validos solamente si llevan la firma de la persona que
firma la oferta.

4, La falta de foliatura no podra ser considerada como motivo de descalificacion de las ofertas.

Plazo para presentar las ofertas

Las ofertas deberan ser recibidas por la convocante en la fecha y hora que se indican en el SICP.

La convocante podra, extender el plazo originalmente establecido para la presentacion de ofertas mediante la prérroga de
fecha tope o la postergacion de la apertura de ofertas.

En este caso todos los derechos y obligaciones de la convocante y de los oferentes previamente sujetos a la fecha limite
original para presentar las ofertas, quedaran sujetos a la nueva fecha prorrogada.

Cuando la presentacion de oferta sea electrénica la misma debera sujetarse a la reglamentacion vigente.

feren N CONSOrCi

Dos 0 mas interesados podran unirse temporalmente para presentar una oferta sin crear una persona juridica distinta y
deberan designar a uno de sus integrantes como lider quien suscribird la oferta y los documentos relativos al
procedimiento de contratacion. Se debera realizar el procedimiento de activacion del consorcio directamente a través del
Registro de Proveedores del Estado.
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Para ello deberan presentar una escritura publica de constitucion que relna las caracteristicas previstas en el Decreto
reglamentario o un acuerdo de intencién de participaciéon en contrato de consorcio, el cual se debera formalizar por
escritura publica en caso de resultar adjudicados, antes de la firma del contrato.

Los integrantes de un consorcio no podran presentar ofertas individuales ni conformar mas de un consorcio en un mismo
lote o item, lo que no impide que puedan presentarse individualmente o conformar otro consorcio que participe en
diferentes partidas.

En todo lo demads deberan ajustarse a lo dispuesto en la normativa legal vigente.

Idiom f

La oferta debera ser presentada en idioma castellano o en su defecto acompafiada de su traduccion oficial, realizada por un
traductor publico matriculado en la Republica del Paraguay.

La convocante permitira la presentacion de catalogos, anexos técnicos o folletos en idioma distinto al castellano y sin traduccién:

No Aplica

Precio y formulario de la oferta

El oferente indicard el precio total de su oferta y los precios unitarios de los bienes y/o servicios que se propone
suministrar, utilizando para ello el formulario de oferta y lista de precios, disponibles para su descarga a través del SICP,
formando ambos un Gnico documento.

Cuando la presentacion de la oferta se realice a través del médulo de oferta electrdnica, se considerara que el listado de
items forma parte del formulario de oferta electrénico, y debera sujetarse en todo lo demas a la reglamentacidn vigente.

1. Para la cotizacion el oferente debera ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacion:

a) El precio cotizado debera ser el mejor precio posible, considerando que en la oferta no se aceptara la inclusion de
descuentos de ningtn tipo.

b) En el caso del sistema de adjudicacién por la totalidad de los bienes y/o servicios requeridos, el oferente debera cotizar en
la lista de precios de todos los items, con sus precios unitarios y totales correspondientes.

c) En el caso del sistema de adjudicacion por lotes, el oferente cotizara en la lista de precios uno o mas lotes, e indicara todos
los items del lote ofertado con sus precios unitarios y totales correspondientes. En caso de no cotizar uno o mas lotes, los
lotes no cotizados no requieren ser incorporados a la planilla de precios.

d) En el caso del sistema de adjudicacion por items, el oferente podra ofertar por uno o mas items, en cuyo caso deberd
cotizar el precio unitario y total de cada uno o mas items, los items no cotizados no requieren ser incorporados a la planilla
de precios.

2. En caso de que se establezca en las bases de la contratacion, los precios indicados en la lista de precios seran consignados
separadamente de la siguiente manera:

a) El precio de bienes y/o servicios cotizados, incluidos todos los derechos de aduana, los impuestos al valor agregado o de
otro tipo pagados o por pagar sobre los componentes y materia prima utilizada en la fabricacién o ensamblaje de los bienes;

b) Todo impuesto al valor agregado u otro tipo de impuesto que obligue la RepUblica del Paraguay a pagar sobre los bienes
en caso de ser adjudicado el contrato; ademas, se debera indicar los items exentos de IVA, cuando los hubiere y
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c) El precio de otros servicios conexos (incluyendo su impuesto al valor agregado), si los hubiere, enumerados en los datos de
la licitacion.

3. En caso de indicarse en el SICP, que se utilizara el atributo de contrato abierto, cuando se realice por montos minimos y maximos
deberan indicarse el precio unitario de los bienes y/o servicios ofertados; y en caso de realizarse por cantidades minimas y
maximas, deberan cotizarse los precios unitarios y los totales se calcularan multiplicado los precios unitarios por la cantidad
maxima correspondiente.

4. El precio del contrato que cobre el proveedor por los bienes y/o servicios suministrados en virtud del contrato no podra ser
diferente a los precios unitarios cotizados en su oferta, excepto por cualquier ajuste previsto en el mismo.

5. En caso que se requiera el desglose de los componentes de los precios sera con el propésito de facilitar a la convocante la
comparacién de las ofertas.

6. En las contrataciones internacionales los oferentes no domiciliados en el territorio de la Republica deberan manifestar en su
oferta que los precios que presentan en su propuesta econémica no se cotizan en condiciones de practicas desleales de comercio
internacional en su modalidad de discriminacion de precios o subsidios.

En caso de que se opte por el sistema de abastecimiento simultaneo, en éste apartado se deberd indicar la manera de distribucién
de los mismos:

No Aplica

Moneda de la oferta y pago

La moneda de la oferta y pago sera:

Guaranies

La cotizacién en moneda diferente de la indicada en este apartado sera causal de rechazo de la oferta. Si la oferta seleccionada es
en guaranies, la oferta se debera expresar en nimeros enteros, no se aceptaran cotizaciones en decimos y céntimos.

Copias de la oferta - CPS

El oferente presentara su oferta original. Adicionalmente, la convocante podra requerir copias de las ofertas en la cantidad indicada
en este apartado, las copias deberan estar indicadas como tales.

Cuando la presentacion de las ofertas se realice a través del médulo de Oferta Electrdnica, la convocante no requerird de copias.

Cantidad de copias requeridas:

1 copia
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Mé resentacion f

El método de presentacion de ofertas para esta convocatoria sera:

Un sobre

En caso de presentacion fisica, los sobres deberan:

1. Indicar el nombre y la direccion del oferente;

2. Estar dirigidos a la convocante;

3. Llevar la identificacion especifica del proceso de contratacién indicado en el SICP; y
4. Llevar una advertencia de no abrir antes de la hora y fecha de apertura de ofertas.
5. Identificar si se trata de un sobre técnico o econémico.

La convocante podra determinar el método de presentacion de ofertas en un sobre o en doble sobre. En este Gltimo caso, el primer
sobre contendré la oferta técnica, incluyendo los documentos que acrediten la personeria del oferente y el segundo sobre,
contendra la oferta econémica. En caso de presentacion de ofertas fisicas, las mismas deberan ser entregadas a la convocante en
sobres cerrados. Cuando las mismas deban ser presentadas en doble sobre, la convocante debera resguardar las ofertas técnicas y
econdmicas hasta su apertura.

Si los sobres no estan cerrados e identificados como se requiere, la convocante no se responsabilizara en caso de que la oferta se
extravie o sea abierta prematuramente.

El pliego, sus adendas y aclaraciones no forman parte de la oferta, por lo que no se exigira la presentacion de copias de los
mismos con la oferta.

Los oferentes inscriptos en el Registro de Proveedores del Estado, podran presentar con su oferta, la Constancia del Perfil
del Proveedor, que reemplazara a los documentos solicitados por la convocante en el presente pliego.

Cuando la presentacion de oferta sea electrdnica la misma debera sujetarse a la Resolucién DNCP N° 3800/23.

Los oferentes deberan indicar en su oferta, qué documentos que forman parte de la misma son de caracter reservado e
invocar la norma que ampara dicha reserva, para asi dar cumplimiento a lo estipulado en la Ley N° 5282/14 "DE LIBRE
ACCESO CIUDADANO A LA INFORMACION PUBLICA Y TRANSPARENCIA GUBERNAMENTAL" Si el oferente no hace
pronunciamiento expreso amparado en la Ley, se entendera que toda su oferta y documentacion es publica.

Ofertas Alternativas

Se permitird la presentacion de oferta alternativa, seglin los siguientes criterios a ser considerados para la evaluacién de la misma:

No Aplica
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Periodo de validez de las of

Las ofertas deberan mantenerse validas (en dias corridos) por:

60

Las ofertas se deberan mantener vélidas por el periodo indicado en el presente apartado, a partir de la fecha limite para la
presentacion de ofertas, establecido por la convocante. Toda oferta con un periodo menor sera rechazada.

La convocante en circunstancias excepcionales podra solicitar, por escrito, al oferente que extienda el periodo de validez de la
oferta, por lo tanto la Garantia de Mantenimiento de la Oferta debera ser también prorrogada.

El oferente puede rehusarse a tal solicitud sin que se le haga efectiva su Garantia de Mantenimiento de Oferta. A los oferentes que
acepten la solicitud de prdrroga no se les solicitara ni permitira que modifiquen sus ofertas.

Garantias: instrumentacion, plazosy ejecucion.

1. La Garantia de Mantenimiento de Oferta debera expedirse por el equivalente 5% (cinco por ciento) del monto total
de la oferta. El oferente debe adoptar cualquiera de las formas de instrumentacion de las garantias dispuestas en el
SICP por la Convocante.

2. La Garantia de Mantenimiento de Oferta en caso de oferentes en consorcio debera ser presentada de la siguiente

manera:

a. Consorcio constituido por escritura publica: deberan emitir a nombre del consorcio legalmente
constituido por escritura publica o del lider del consorcio.

b. Consorcio con acuerdo de intencidn de participacién en contrato de consorcio: deberan emitir a
nombre del lider del consorcio.

La Garantia de Mantenimiento de Ofertas podra ser ejecutada:

w

. Siel oferente altera las condiciones de su oferta,

. Siel oferente retira su oferta durante el periodo de validez de ofertas,

. Sino acepta la correccidn aritmética del precio de su oferta, en caso de existir, o
. Siel adjudicatario no procede, por causa imputable al mismo a:

o N T o

d.1 Firmar el contrato,
d.2 Suministrar los documentos indicados en las bases de la contratacién para la firma del contrato,
d.3 Suministrar en tiempo y forma la garantia de cumplimiento de contrato,

d.4 Cuando se comprobare que las declaraciones juradas presentadas por el oferente adjudicado con su oferta
sean falsas,

d.5 No se formaliza el consorcio por escritura publica antes de la firma del contrato.

4, En los casos de contratos abiertos las garantias se regiran por lo dispuesto en el Decreto Reglamentario y la
reglamentacion emitida por la DNCP para el efecto.

5. En caso de instrumentarse las garantias a través de Garantia Bancaria, deberd estar sustancialmente de acuerdo con
el formulario incluido en la Seccién "Formularios".

6. Las Garantias tanto de Mantenimiento de Oferta, Cumplimiento de Contrato o de Anticipo, sea cual fuere la forma de
instrumentacion adoptada, debera ser pagadera ante solicitud escrita de la convocante donde se haga constar el
monto reclamado, cuando se tenga acreditada una de las causales de ejecucidn de la garantia. En estos casos sera
requisito que previamente el oferente sea notificado del incumplimiento y la intimacién de que se hara efectiva la
ejecucion del monto asegurado.
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Peri Validez ranti Mantenimien f

El plazo de validez de la Garantia de Mantenimiento de Oferta (en dias calendario) sera de:

90

El oferente debera presentar como parte de su oferta una Garantia de Mantenimiento de acuerdo al porcentaje indicado para ello
en el SICP y por el plazo indicado en este apartado.

1. Un oferente podra retirar, sustituir o modificar su oferta después de presentada mediante el envio de una comunicacién
por escrito, debidamente firmada por el representante autorizado. La sustituciéon o modificacién correspondiente de la
oferta deberd acompafiar dicha comunicacién por escrito.

2. Todas las comunicaciones deberan ser:

a) Presentadas conforme a la forma de presentacion e identificacion de las ofertas y ademas los respectivos sobres
deberan estar marcados "RETIRQO", "SUSTITUCION" o "MODIFICACION";

b) Recibidas por la convocante antes del plazo limite establecido para la presentacion de las ofertas;

Las ofertas cuyo retiro, sustitucién o modificacion fuere solicitada seran devueltas sin abrir a los oferentes remitentes,
durante el acto de apertura de ofertas.

3. Ninguna oferta podra ser retirada, sustituida o modificada durante el intervalo comprendido entre la fecha limite para
presentar ofertas y la expiracion del periodo de validez de las ofertas indicado en el Formulario de Oferta o cualquier
extension si la hubiere, caso contrario, se hara efectiva la Garantia de Mantenimiento de Oferta.

Cuando la presentacién de oferta se realice a través del médulo de oferta electrénica la misma debera sujetarse a la
reglamentacion vigente

Apertura de ofertas

1. La entidad convocante procederd a la apertura de las ofertas y, en caso de existir notificaciones de retiro, sustitucion o
modificacion de las propuestas, se leera durante el acto publico en presencia de los oferentes o sus representantes segin
la hora, fechay lugar previamente establecidos en el SICP.

2. Cuando la presentacion de la oferta sea electrdnica, el acto de apertura debera sujetarse a la reglamentacion vigente, en
la hora y fecha establecida en el SICP.

3. Primero se procedera a verificar los sobres de las ofertas recibidas, marcados como:

a) "RETIRO": Se leeran en voz alta y el sobre con la oferta correspondiente no sera abierto sino devuelto al oferente
remitente. No se permitirad el retiro de ninguna oferta a menos que la comunicacién de retiro contenga una
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autorizacion vélida y sea leida en voz alta en el acto de apertura de las ofertas.

b) "SUSTITUCION": Se leerdn en voz alta y se intercambiara con la oferta correspondiente que esta siendo sustituida;
la oferta sustituida no se abrira y se devolvera al oferente remitente. No se permitira la sustitucion de ninguna oferta a
menos que la comunicacién de sustitucion contenga una autorizacion vélida y sea leida en voz alta en el acto de
apertura de las ofertas.

¢ ) "MODIFICACION": Se abriran y leeran en voz alta con la oferta correspondiente. No se permitird ninguna
modificacion a las ofertas a menos que la comunicacion de modificacion contenga una autorizacion vélida y sea leida
en voz alta en el acto de apertura de las ofertas. Solamente se consideraran en la evaluacion los sobres que se abren y
leen en voz alta durante el Acto de Apertura de las Ofertas.

4. Los representantes de los oferentes que participen en la apertura de las ofertas deberdn contar con autorizacién
suficiente para suscribir el acta y para revisar los documentos de los demas oferentes, bastando para ello la presentacién
de una autorizacién escrita del firmante de la oferta, esta autorizacién podra ser incluida en el sobre oferta o ser portada
por el representante.

5. Se solicitard a los representantes de los oferentes presentes que firmen el acta. La omision de la firma por parte de un
oferente no invalida el contenido y efecto del acta. Se distribuira una copia del acta a todos los presentes.

6. Las ofertas sustituidas y modificadas, que no sean abiertas y leidas en voz alta durante el acto de apertura no podran ser
consideradas para la evaluacién sin importar las circunstancias y seran devueltas sin abrir a los remitentes.

7. La falta de firma en un documento sustancial, es considerada una omisidn sustancial que no podra ser subsanada en
ninguna oportunidad una vez abiertas las ofertas. En cuanto a la garantia de mantenimiento de oferta debera estar
debidamente extendida.

8. En el sistema de un solo sobre el acta de apertura deberd ser comunicada a través del SICP para su difusién, dentro de
los dos (02) dias habiles de la realizacién del acto de apertura.

9. En el sistema de doble sobre, el acta de apertura técnica debera ser comunicada a través del SICP, para su difusion,
dentro de los dos (02) dias habiles de la realizacion del acto de apertura, se procedera de igual manera una vez finalizado el

acto de apertura econémico.

Visita al sitio de ejecucion del contrato

La convocante dispone la realizacidon de una visita al sitio con las siguientes indicaciones:

No Aplica

La visita o inspeccidn técnica debe fijarse al menos un (1) dia habil antes de la fecha tope de consulta.

Cuando la convocante haya establecido que sera requisito de participacion, el oferente que conozca el sitio podra declarar bajo fe

de juramento conocer el sitio y que cuenta con la informacidn suficiente para preparar la oferta y ejecutar el contrato.
En todos los casos, el procedimiento para su realizacion debera difundirse en las bases de la contratacidn.

Las condiciones de participacion no deberan ser restrictivas ni limitativas.

Se registrara en acta los asistentes, la fecha, lugar, hora de realizacién y funcionarios participantes.

Los representantes de los oferentes que asistan podran contar con una autorizacion, bastando para ello la presentacién
nota del oferente. La falta de presentacion de esta autorizacién no impide su participacion en la visita o inspeccion técnica.

Los gastos relacionados con dicha visita correran por cuenta del oferente.

de una
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In rm

La edicién de incoterms para esta licitacién sera:

No Aplica

Las expresiones DDP, CIP, FCA, CPT y otros términos afines, se regirdn por las normas prescriptas en la edicion vigente de los
Incoterms publicada por la Camara de Comercio Internacional.

Durante la ejecucion contractual, el significado de cualquier término comercial, asi como los derechos y obligaciones de las partes
seran los prescritos en los Incoterms, a menos que sea inconsistente con alguna disposicion del Contrato.

: izacién del Eabri

Los items a los cuales se le requerird Autorizacion del Fabricante son los indicados a continuacion:

No Aplica

Cuando la convocante lo requiera, el oferente debera acreditarse la cadena de autorizaciones, hasta el fabricante, productor o
prestador de servicios.

La autorizacién debera ser presentada en idioma castellano o en su defecto acompariada de su traduccidn oficial, realizada por un
traductor publico matriculado en la Republica del Paraguay. Asi también cada autorizacién debe indicar a que item corresponde.

Muestras

Se requerira la presentacién de muestras de los siguientes items y en las siguientes condiciones:

No Aplica

En caso de ser solicitadas, las muestras deberan ser presentadas junto con la oferta, o bien en el momento y plazo fijado por la
convocante en este apartado, la cual serd considerada requisito indispensable para la evaluacién de la oferta. La falta de
presentacidn en la formay plazo establecido por la convocante sera causal de descalificacidn de la oferta.

Tiem funcionamien ien

El periodo de tiempo estimado de funcionamiento de los bienes, para los efectos de repuestos sera de:
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No Aplica

Plazo d ién de bi

El plazo de reposicion de bienes para reparar o reemplazar sera de:

24 HORAS A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE LA CONVOCANTE

El proveedor garantiza que todos los bienes suministrados estan libres de defectos derivados de actos y omisiones que este hubiera
incurrido, o derivados del disefio, materiales o manufactura, durante el uso normal de los bienes en las condiciones que imperen en
la Replblica del Paraguay.

1. La Contratante comunicara al proveedor la naturaleza de los defectos y proporcionara toda evidencia disponible,
inmediatamente después de haberlos descubierto. La contratante otorgara al proveedor facilidades razonables para inspeccionar
tales defectos.

Tan pronto reciba ésta comunicacion, y dentro del plazo establecido en este apartado, debera reparar o reemplazar los bienes
defectuosos, o sus partes sin ninglin costo para la contratante.

2. Si el proveedor después de haber sido notificado, no cumple dentro del plazo establecido, la contratante, procedera a tomar
medidas necesarias para remediar la situacién, por cuenta y riesgo del proveedor y sin perjuicio de otros derechos que la
contratante pueda ejercer contra el proveedor en virtud del contrato.

Periodo de validez de 12 G 2 de los bi

El plazo de validez de la Garantia de los bienes sera el siguiente:

No Aplica

La cobertura de seguro requerida a los bienes sera:

No Aplica

A menos que se disponga otra cosa en este apartado, los bienes suministrados deberan estar completamente asegurados en
guaranies, contra riesgo de extravio o dafios incidentales ocurridos durante la fabricacién, adquisicion, transporte,
almacenamiento y entrega, de acuerdo a los incoterms aplicables.
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REQUISITOS DE PARTICIPACION Y CRITERIOS DE
EVALUACION

Esta seccion contiene los criterios que la convocante utilizara para evaluar la oferta y determinar si un oferente cuenta con las
calificaciones requeridas. Ningln otro factor, método o criterio sera utilizado.

~ondicién de Participacid

Podran participar de este procedimiento, las personas fisicas, juridicas y/o Consorcio, constituidos o con acuerdo de
intencidn, inscriptos en el Registro de Proveedores del Estado.

Los oferentes domiciliados en la Republica del Paraguay, que pretendan participar en un procedimiento de contratacién,
no deberan estar comprendidos en las prohibiciones o limitaciones para presentar propuestas y contratar con el Estado,
establecidas en la Ley N° 7021/22 "DE SUMINISTROS Y CONTRATACIONES PUBLICAS".

En los casos de procedimientos de contratacién de caracter nacional podran participar las sucursales de las matrices
internacionales constituidas en la Republica del Paraguay. Solo seran admitidas como criterios de adjudicacion las
capacidades, experiencia y aptitudes de la sucursal recabadas desde su constitucién, sin admitirse la utilizacion de las
cualidades de la casa matriz u otras filiales o sucursales.

Requisi ificacion

Calificacion Legal. Los oferentes deberan declarar que no se encuentran comprendidos en las limitaciones o prohibiciones
para contratar con el Estado, segun lo establecido en el articulo 21 de la Ley N° 7021/22 en concordancia con el Articulo 19
de su Decreto Reglamentario. Esta declaracion forma parte del formulario de oferta en los casos que el procedimiento de
contratacion sea convencional y formulario de Oferta electrénica en el caso que se utilice el médulo de oferta electrénica.

Seran desechadas las ofertas de los oferentes que se encuentren comprendidos en las prohibiciones o limitaciones para
presentar propuesta y contratar con el Estado, a la hora y fecha limite de presentacion de ofertas o a la fecha de firma del
contrato.

A los efectos de la verificacion de la existencia de prohibiciones o limitaciones contenidas en el articulo 21 de la Ley N°
7021/22, el comité de evaluacién realizara el siguiente analisis:

1. Verificara que el oferente haya proporcionado el formulario de ofertas, la declaracién jurada de no estar
comprendido en las prohibiciones y limitaciones para presentar propuesta y contratar, y ademas las constancias de
registro de estructura juridica y de beneficiarios finales.

2. Verificara los registros del personal de la convocante para detectar si el oferente o sus representantes, se hallan
comprendidos en el articulo 21 de la Ley N° 7021/22.
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3. Verificara por los medios disponibles, si el oferente y los demas sujetos individualizados en las prohibiciones o
limitaciones contenidas en los incisos, aparecen en la base de datos del SINARH del VICE MINISTERIO DE CAPITAL
HUMANO Y GESTION ORGANIZACIONAL.

4, Si se constatara que alguno de las personas mencionadas en el parrafo anterior figura en la base de datos del
SINARH del VICE MINISTERIO DE CAPITAL HUMANO Y GESTION ORGANIZACIONAL, el comité analizara acabadamente
si tal situacion le impedira ejecutar el contrato, exponiendo los motivos para aceptar o rechazar la oferta, segiin sea
el caso.

5. Verificard que el oferente haya proporcionado el formulario de Declaracién de Personas, debidamente firmado,
conforme a los estandares establecidos, y cotejara los datos con las personas fisicas inhabilitadas que constan en el
registro de “Sanciones a Proveedores” del SICP. Con el objeto de verificar si los directores, gerentes, socios gerentes,
quienes ejerzan la administracion, accionistas, cuotapartistas o propietarios se encuentren dentro de los criterios
contemplados en los incisos g), h), i), y j) de la Ley 7021/22.

6. El comité podra recurrir a fuentes publicas o privadas de informacion, para verificar los datos proporcionados por el
oferentey las obrantes en el registro de inhabilitados de la DNCP.

7. Si el Comité confirma que el oferente o sus integrantes poseen impedimentos en virtud a lo dispuesto en el articulo
21 de laLey N°7021/22, la oferta sera rechazada y se remitiran los antecedentes a la DNCP para los fines pertinentes.

Metodo de Evaluacid

Basado Gnicamente en precio

La evaluacion de ofertas con el criterio basado Unicamente en precio, luego de haber realizado la correccion de errores
aritméticos y de ordenar las ofertas presentadas de menor a mayor, el Comité de Evaluacidn procederd a solicitar a los
oferentes una explicaciéon detallada de la composicion del precio ofertado de cada item, rubro o partida adjudicable,
conforme al siguiente pardmetro:

a. En contrataciones en general: cuando la diferencia entre el precio ofertado y el precio referencial sea superior
al 25% para ofertas por debajo del precio referencial y del 15% para ofertas que se encuentren por encima del
referencial establecido por la convocante y difundido con el llamado a contratacién.

Si el oferente no respondiese la solicitud, o la respuesta no sea suficiente para justificar el precio ofertado del bien o
servicio, el precio sera declarado inaceptable y la oferta rechazada.

El andlisis de los precios, con esta metodologia, sera aplicado a cada item, rubro o partida que componga la oferta y en
cada caso deberd ser debidamente fundada la decisiéon adoptada por la Convocante en el ejercicio de su facultad
discrecional.

Para la evaluacién de ofertas basada en la multiplicidad de criterios, en cuanto al analisis del precio se podra considerar el
parametro dispuesto en el presente apartado.
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La estructura minima del desgloce de composicion de los precios, sera:

Precio de oferta = Costo + Impuestos + Gastos administrativos + utilidad

El oferente podra presentar junto con su oferta el desgloce de composicion de precios, cuando su oferta se encuentre fuera de los
parametros establecidos en la clausula anterior.

Margen de preferencia en procedimientos de contratacion de caracter internacional

En los procedimientos de contratacion de caracter internacional, las convocantes otorgaran el beneficio de margen de
preferencia del 10% (diez por ciento), a las ofertas que incorporen:

1. Elempleo de los recursos humanos del pais.
2. Laadquisicion y locacion de bienes producidos en la RepUblica del Paraguay.

Para el otorgamiento del beneficio, los Oferentes deberan acreditar como minimo el porcentaje de contenido nacional
establecido en la reglamentacion vigente en la materia.

1. Formulario de Oferta (*)

[El formulario de oferta y lista de precios, generados electronicamente a través del SICP, deben ser completados y firmados
por el oferente.

En caso de que se emplee el médulo de oferta electronica se considerard que el listado de items forma parte del formulario
de oferta electronica, y deberd sujetarse en todo lo demds a la reglamentacion vigente.]

2. Garantia de Mantenimiento de Oferta (*)
La garantia de mantenimiento de oferta debe ser extendida, bajo la forma establecida en el SICP.

3. Certificado de Cumplimiento con la Seguridad Social (**)

N

. Certificado de Producto y Empleo Nacional, emitido por el MIC, en caso de contar. (**)
5. Certificado de Cumplimiento Tributario. (**)
6. Patente comercial del municipio en donde esté asentado el establecimiento del oferente. (**)

7. Declaracién Jurada de “Declaracidon de Personas”, de conformidad con el formulario estandar -
Seccion Formularios (**)
8. Documentos legales .Oferentes.

8.1. Personas Fisicas.
a. Fotocopia simple de la Cédula de Identidad del firmante de la oferta.(*)

b. Constancia de inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes - RUC (*)
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c. En el caso que suscriba la oferta otra persona en su representacion, deberad acompaiiar una fotocopia
simple de su cédula de identidad y una fotocopia simple del poder suficiente otorgado por Escritura
Publica para presentar la oferta y representarlo en los actos de la licitacién. No es necesario que el
poder esté inscripto en el Registro de Poderes. (*)

8.2. Personas Juridicas.

1. Fotocopia simple de los documentos que acrediten la existencia legal de la persona juridica tales como la Escritura
Publica de Constitucién y protocolizacién de los Estatutos Sociales. Los estatutos deberan estar inscriptos en la
Seccion Personas Juridicas de la Direccion de Registros Publicos. (*)

2. Constancia de inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes. (*)

3. Fotocopia simple de los documentos de identidad de los representantes o apoderados de la sociedad. (*)

d. Fotocopia simple de los documentos que acrediten las facultades del firmante de la oferta para comprometer al
oferente. Estos documentos pueden consistir en: un poder suficiente otorgado por Escritura Pablica (no es necesario
que esté inscripto en el Registro de Poderes); o los documentos societarios que justifiquen la representacién del
firmante, tales como las actas de asamblea y de directorio en el caso de las sociedades andnimas. (*)

8.3. Oferentes en Consorcio.

a. Cada integrante del consorcio que sea una persona fisica domiciliada en la Republica del Paraguay debera presentar
los documentos requeridos para Oferentes Individuales especificados en el apartado Oferentes Individuales.
Personas Fisicas. Cada integrante del consorcio que sea una persona juridica domiciliada en Paraguay debera
presentar los documentos requeridos para Oferentes Individuales Personas Juridicas. (*)

b. Original o fotocopia del consorcio constituido o del acuerdo de intencién de constituir el consorcio por escritura
publica en caso de resultar adjudicados y antes de la firma del contrato. Las formalidades de los acuerdos de
intencién y de los consorcios seran determinadas por la Direccién Nacional de Contrataciones Piblicas (DNCP). (*)

c. Fotocopia simple de los documentos que acrediten las facultades de los firmantes del acuerdo de intencidn de
consorciarse. Estos documentos pueden consistir en (*):
i. Un poder suficiente otorgado por escritura publica por cada miembro del consorcio (no es necesario
que esté inscripto en el Registro de Poderes); o
ii. Los documentos societarios de cada miembro del consorcio, que justifiquen la representacion del
firmante, tales como actas de asamblea y de directorio en el caso de las sociedades andnimas.

d. Fotocopia simple de los documentos que acrediten las facultades del firmante de la oferta para comprometer al
consorcio, cuando se haya formalizado el consorcio. Estos documentos pueden consistir en (*):
i. Un poder suficiente otorgado por escritura publica por la Empresa Lider del consorcio (no es necesario que
esté inscripto en el Registro de Poderes); o
ii. Los documentos societarios de la Empresa Lider, que justifiquen la representacion del firmante, tales como
actas de asamblea y de directorio en el caso de las sociedades andnimas.

En caso de que los procedimientos no sean por el médulo de oferta electrdnica, el oferente debera presentar el Formulario de
Oferta y la Planilla de precio, para los casos en que se utilice el Mddulo de Oferta Electrdnica los datos se deberan cargar en el
Formulario de oferta electrénica de conformidad a la normativa vigente.

Los documentos indicados con asterisco (*) son considerados documentos sustanciales a ser presentados con la oferta de
conformidad al Decreto Reglamentario.

Los documentos indicados con doble asterisco (**) deberan estar vigentes a la fecha y hora tope de presentacién de ofertas.

Capacidad Financiera

Con el objetivo de calificar la situacion financiera del oferente, se consideraran los siguientes indices:
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a. Para contribuyentes de IRACIS/IRE GENERAL:

Deberan cumplir con el siguiente parametro:
Ratio de Liquidez: activo corriente / pasivo corriente: Debera ser igual o mayor que 1, en promedio, de los afios
2021/2022/2023
Endeudamiento: pasivo total / activo total: No debera ser mayor a 0,80 en promedio, de los afios 2021/2022/2023
Rentabilidad: Porcentaje de utilidad después de impuestos o pérdida con respecto al Capital: El promedio de los afios
2021/2022/2023 no debera ser negativo.
b. Para contribuyentes de IRPC/IRE SIMPLE
Debera cumplir el siguiente parametro:
Eficiencia: (Ingreso/Egreso): Debera ser igual o mayor que 1, el promedio, de los afios 2021/2022/2023.
c. Para contribuyentes de IRP
Deberan cumplir el siguiente parametro:
Eficiencia: (Ingreso/Egreso): Debera ser igual o mayor que 1, el promedio, de los afios 2021/2022/2023
Para contri ntes - exclusivamente |VA Gener:
Debera cumplir el siguiente parametro:
Eficiencia: (Ingreso/Egreso). Debera ser igual o mayor que 1, el promedio, ultimos seis mes del ejercicio fiscal (2024).

En caso de consorcios: el consorciado mayoritario debe reunir el 60% de las condiciones exigidas, los demas consorciados
también el 40

Para evaluar el presente criterio, el oferente debera presentar las siguientes documentaciones:

1. Balance General y Cuadro de Estado de Resultados de los afios 2021/2022/2023, para contribuyente de IRACIS/IRE
GENERAL Los mismos deberan estar completos, incluidas todas las notas a los estados financieros y deben corresponder a
periodos contables ya completados (no se solicitaran ni aceptaran estados financieros de periodos parciales).

2. Formulario 106 y 501 de los afios 2021/2022/2023, para contribuyentes del IRPC/IRE SIMPLE

3. Formulario 104 de los afios 2021/2022/2023, para contribuyentes de Renta Personal.

4. IVA General de los ultimos [6 seis ] meses del Ejercicio Fiscal 2024, para contribuyentes sélo del IVA General.

5. Certificado de Cumplimiento Tributario vigente a la fecha de apertura de ofertas.

Experienciar ri

Con el objetivo de calificar la experiencia del oferente, se consideraran los siguientes indices:

1. Antigliedad: la empresa oferente debera contar con un minimo de cinco afios de antigliedad, lo cual sera demostrado
con el Acta de Constitucién o Constancia de RUC, para corrborar que la empresa se dedica en forma principal al rubro,
objeto del presente llamado.

2. Presentar cinco contratos o facturas minimamente en organizacion de eventos protocolares, dentro del periodo 2021 al
2023 con su respectiva constancia de buen cumplimiento. En caso de que el oferente desee presentar contrato formalizado
en el afio 2024, el mismo debera ser de servicios completamente ejecutados, acompafiados de su constancia de buen
cumplimiento contractual.

3. Demostrar la experiencia en organizacion de eventos protocolares con contratos, facturaciones de venta y/o recepciones
finales por un monto equivalente al 20 %, como minimo, del monto maximo del llamado, de los Gltimos cinco afios (2019 al
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2023). En caso de que el oferente desee presentar contrato formalizado en el afio 2024, el mismo debera ser de servicios
completamente ejecutados. Todos los contratos o facturas deben contar con su constancia de buen cumplimiento.

1. Acta de Constitucion o Constancia de RUC.

2. Copia de al menos cinco contratos o facturas minimamente en organizacion de eventos protocolares, dentro del
periodo 2021 al 2023 con su respectiva constancia de buen cumplimiento. En caso de que el oferente desee presentar
contrato formalizado en el afio 2024, el mismo deberd ser de servicios completamente ejecutados, acompariados de su
constancia de buen cumplimiento contractual.

3. Copias de contratos y facturaciones de venta en organizacion de eventos protocolares por un monto equivalente al
20 % como minimo del monto maximo del llamado, de los ultimos cinco afios (2019 al 2023). En caso de que el
oferente desee presentar contrato formalizado en el afio 2024, el mismo deberd ser de servicios completamente
€jecutados. Todos los contratos o facturas deben contar con su constancia de buen cumplimiento.

i Técni

El oferente debera proporcionar evidencia documentada que demuestre su cumplimiento con los siguientes requisitos de
capacidad técnica:

1. Declaracion jurada de confidencialidad, en la cual conste que toda la informacidn que reciban en el cumplimiento de
sus funciones, asi como el estricto cumplimiento del horario de trabajo y de las normas protocolares durante la
jornada de trabajo segun las indicaciones de la convocante no seran divulgadas.

2. Copia autenticada del Registro de establecimiento (R.E). vigente en la categoria 16 expedido por el instituto nacional
de alimentacidn y nutricidn (I.N.A.N).

3. El oferente debera acreditar que cuenta con 1 (un) tecnélogo de alimentos habilitado como minimo, vinculado a la
empresa. Deberan acreditarlo a través de la presentacion de copia autenticada de contrato de trabajo y
acompaiiados con la copia de licencia o matricula profesional y cedula de identidad.

4. El oferente debera acreditar contar con la constancia vigente de Capacitacién en Buenas Practicas de Manufactura
del Personal, emitido por el Instituto Nacional de Alimentacién y Nutricidon (INAN), debiendo detallar
individualmente los datos personales del personal capacitado.

5. Eloferente debera acreditar contar con certificado de cumplimiento de Buenas Practicas de Manufactura BPM.

6. La empresa oferente debera contar con al menos 1 (un) vehiculo tipo Furgdn refrigerado propio, con cédula verde,
habilitacién municipal al dia y pdliza de seguro al dia, todo ello a nombre del oferente, para el traslado y
conservacion de los alimentos. El comité de evaluacion se reserva el derecho de verificar in situ la existencia de los
vehiculos propuestos.

7. Declaracion jurada en la cual conste un croquis con la ubicacién exacta del lugar de la produccién gastronémica. El
comité de evaluacion se reserva el derecho de constituirse en el local a los efectos de una verificacion del proceso de
elaboracion de los alimentos, higiene y proceso de refrigerado. La visita sera documentada mediante fotos.

8. El oferente debera presentar una Declaracion Jurada que dispone del stock y cuenta con los medios necesarios para
la prestacion de los servicios en tiempo y forma requeridos.

9. El oferente debera declarar bajo fe de juramento que posee la infraestructura necesaria para el cumplimiento del
servicio.

10. El oferente deberad declarar bajo fe de juramento que cuenta con la capacidad técnica y cantidad de personal
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requerido para la prestacion del servicio requerido.

11. Declaracién jurada en la cual el oferente dispone en sus instalaciones lo solicitado en los items enunciados. Adjuntar
fotos donde conste la guarda de los equipos en el interior de los mismos. En el caso que la empresa no cuente en
deposito lo solicitado en PBC, sera motivo de descalificacidn, para lo cual el comité de evaluacién podra visitar el
local a modo de corroborar que cumple con este requisito.

12. Declaracion jurada en la cual conste la direccion exacta y un croquis del/los depdsitos de almacenamiento con los
equipamientos declarados en el punto anterior.

13. El oferente debera acreditar que cuenta con el titulo de propiedad o contrato de alquiler autenticados del depdsito
de almacenamiento, con el equipamiento minimo solicitado segun PBC. El comité de evaluacién se reserva el
derecho de verificar in situ la existencia del depdsito.

14. El oferente debera contar con 3 (tres) vehiculos propios con capacidad de 1 tonelada como minimo, para el traslado
de todos los equipos y montaje, esto serd comprobado con la presentacion de una fotocopia autenticada de los
siguientes documentos: cédula verde del mévil, habilitacion municipal, y pdliza de seguro al dia, todos a nombre del
oferente.

15. El oferente deberd presentar Licencia comercial emitida por la Municipalidad del lugar donde se encuentre
asentado, o en su defecto, debera presentar una constancia emitida por dicha Municipalidad donde se especifica la
misma no emite la mencionada licencia.

16. El oferente debera presentar un Listado del Personal Traductor (para interpretaciones simultidneas), con la
correspondiente copia simple de la Cedula de Identidad y de la matricula emitida por la CSJ (Corte Suprema de
Justicia) de cada personal propuesto. Se requiere como minimo 4 (cuatro) traductores.

17. Listado de hoteles propuestos. Cartas de conformidad de prestacion de servicios de los hoteles propuestos en
Asuncion o ciudades circunvecinas.

18. El oferente deberd demostrar poseer una solvencia econémica del 20% como minimo del monto maximo
establecido para el presente llamado. Este requisito demostrard a la Convocante la capacidad econdmica del
oferente para poder solventar la ejecucidn del contrato. Para el efecto, el oferente deberad demostrar su capacidad
econdémica por medio de una Constancia y/o extracto de cuenta emitida por una entidad financiera, donde conste la
disponibilidad inmediata de recursos financieros. La Constancia y/o Extracto no debera ser de fecha superior a 30
(treinta) dias previos a la fecha de apertura de ofertas. El Oferente podra presentar dichos documentos o en su
defecto, una Carta de Crédito Bancario, demostrando que podra disponer del 20% como minimo del monto maximo
establecido para el presente llamado, y el mismo no debera ser de fecha superior a 30 (treinta) dias previos a la
fecha de apertura de ofertas.

19. Las empresas que actualmente prestan o que hayan prestado servicio o provision de algln bien a esta convocante
dentro de los ultimos cinco afios (2019 al 2023), debera solicitar por escrito a esta Cartera de Estado - Direccién
Administrativa, la expedicién de una constancia de buen cumplimiento contractual, la cual debera ser presentada
con su oferta. En caso que la empresa solicitante posea amonestaciones y/ o apercibimientos, la Convocante emitira
la constancia solicitada incluyendo el detalle de las observaciones encontradas, que pasaran a ser estudiadas por el
Comité de Evaluacion.

20. La convocante se reserva el derecho de realizar la visita in situ del local del oferente a modo tal de corroborar que la
misma se dedica en forma principal al rubro, objeto del presente y que cuenta con la infraestructura requerida. En
caso de constatarse falencia en relacién a lo anteriormente citado, la oferta de la empresa sera descalificada.
Presentar croquis de la empresa.

Requisi men raev r el criteri i acni

Los siguientes documentos seran los considerados para la evaluacion del presente criterio:

1. Declaracion jurada de confidencialidad

2. Copia autenticada del Registro de establecimiento R.E. vigente en la categoria 16 expedido por el instituto nacional de
alimentacion y nutricion (1.N.A.N).

3. Copia autenticada de contrato de trabajo y acompafiados con la copia de licencia o matricula profesional y cedula de
identidad de 1 (un) tecndlogo de alimentos habilitado, como minimo.

4. Constancia vigente de Capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura del Personal, emitido por el Instituto Nacional
de Alimentacion y Nutricion (INAN), debiendo detallar individualmente los datos personales del personal capacitado.
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5. Certificado de cumplimiento de Buenas Practicas de Manufactura BPM.

6. Documentos de al menos 1 (un) vehiculo tipo Furgdn refrigerado propio: presentar copia de cédula verde, habilitacidn
municipal al dia y pdliza de seguro al dia, todo ello a nombre del oferente.

7. Declaracion jurada en la cual conste un croquis con la ubicacion exacta del lugar de la produccién gastrondmica.

8. Declaracién Jurada de disposicidn del stock y de contar con los medios necesarios para la prestacion de los servicios en
tiempo y forma requeridos.

9. Declaracion Jurada de poseer la infraestructura necesaria para el cumplimiento del servicio.

10. Declaracién Jurada de que cuenta con la capacidad técnica y cantidad de personal requerido para la prestacion del
servicio requerido.

11. Declaracién jurada en la cual el oferente dispone en sus instalaciones lo solicitado en los items enunciados. Adjuntar
fotos donde conste la guarda de los equipos en el interior de los mismos.

12. Declaracién jurada en la cual conste la direccién exacta y un croquis del/los depésitos de almacenamiento con los
equipamientos declarados en el punto anterior.

13. El oferente debera acreditar que cuenta con el titulo de propiedad o contrato de alquiler autenticados del depdsito de
almacenamiento, con el equipamiento minimo solicitado seglin PBC.

14. El oferente deberd contar con 3 (tres) vehiculos propios con capacidad de 1 tonelada como minimo, para el traslado de
todos los equipos y montaje, esto sera comprobado con la presentacion de una fotocopia autenticada de los siguientes
documentos: cédula verde del mdvil, habilitaciéon municipal, y pdliza de seguro al dia, todos a nombre del oferente.

15. El oferente debera presentar Licencia comercial emitida por la Municipalidad del lugar donde se encuentre asentado, o
en su defecto, debera presentar una constancia emitida por dicha Municipalidad donde se especifica la misma no emite la
mencionada licencia.

16. Presentar un Listado del Personal Traductor (para interpretaciones simultaneas), con la correspondiente copia simple
de la Cedula de Identidad y de la matricula emitida por la CSJ (Corte Suprema de Justicia) de cada personal propuesto. Se
requiere como minimo 4 (cuatro) traductores.

17. Listado de hoteles propuestos y cartas de conformidad de prestacion de servicios de los hoteles propuestos en
Asuncién o ciudades circunvecinas.

18. El oferente deberad demostrar su capacidad econémica -poseer una solvencia econdmica del 20% como minimo del
monto maximo establecido para el presente llamado- por medio de una Constancia y/o extracto de cuenta emitida por una
entidad financiera, donde conste la disponibilidad inmediata de recursos financieros, o en su defecto, una Carta de Crédito
Bancario, demostrando que podra disponer del 20% como minimo del monto maximo establecido para el presente
llamado

19. Las empresas que actualmente prestan o que hayan prestado servicio o provision de algin bien a esta convocante
dentro de los cinco siguientes afios (2019 al 2023), debera solicitar por escrito a esta Cartera de Estado - Direccion
Administrativa, la expedicién de una constancia de buen cumplimiento contractual, la cual debera ser presentada con su
oferta. En caso que la empresa solicitante posea amonestaciones y/ o apercibimientos, la Convocante emitird la
constancia solicitada incluyendo el detalle de las observaciones encontradas, que pasaran a ser estudiadas por el Comité
de Evaluacién.

20. Presentar croquis de la empresa.

Con el objeto de realizar la revision, evaluacion, comparacion y posterior calificacién de ofertas, el Comité de Evaluacion
podra solicitar a los oferentes, aclaraciones respecto de sus ofertas, dichas solicitudes y las respuestas de los oferentes se
realizaran por escrito.

A los efectos de confirmar la informacidén o documentacién suministrada por el oferente, el Comité de Evaluacién, podra
solicitar aclaraciones a cualquier fuente publica o privada de informacién.

Las aclaraciones de los oferentes que no sean en respuesta a aquellas solicitadas por la convocante, no seran
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consideradas.

No se solicitara, ofrecera, ni permitird ninguna modificacion a los precios ni a la sustancia de la oferta, excepto para
confirmar la correccion de errores aritméticos.

Disconformi rror mision

Siempre y cuando una oferta se ajuste sustancialmente a las bases de la contratacion, el Comité de Evaluacidn, requerira
que cualquier disconformidad u omisién que no constituya una desviacion significativa, sea subsanada en cuanto a la
informacién o documentacién que permita al Comité de Evaluacidn realizar la calificacién de la oferta.

A tal efecto, el Comité de Evaluacion emplazara por escrito al oferente a que presente la informacion o documentacion
necesaria, dentro de un plazo razonable no menor a un dia habil, bajo apercibimiento de rechazo de la oferta. El Comité de
Evaluacion podra reiterar el pedido cuando la respuesta no resulte satisfactoria, toda vez que no se viole el principio de
igualdad.

Con la condicién de que la oferta cumpla sustancialmente con los Documentos de la Licitacion, la convocante corregira
errores aritméticos de la siguiente manera y notificara al oferente para su aceptacion:

a) Si hay una discrepancia entre un precio unitario y el precio total obtenido al multiplicar ese precio unitario por las
cantidades correspondientes, prevalecera el precio unitario y el precio total sera corregido.

b) Si hay un error en un total que corresponde a la suma o resta de subtotales, los subtotales prevaleceran y se
corregira el total.

) En caso que el oferente haya cotizado su precio en guaranies con décimos y céntimos la convocante procedera a
realizar el redondeo hacia abajo.

Si hay una discrepancia entre palabras y cifras, prevalecera el monto expresado en palabras a menos que la cantidad
expresada en palabras corresponda a un error aritmético, en cuyo caso prevaleceran las cantidades en cifras de
conformidad con los parrafos (a) y (b) mencionados.

“riterios de d e of

En caso de que existan dos o mas oferentes solventes que cumplan con todos los requisitos establecidos en el pliego de
bases y condiciones del procedimiento de contratacion, igualen en precio y sean sus ofertas las mas bajas, el comité de
evaluacidn determinara cual de ellas es la mejor calificada para ejecutar el contrato utilizando los criterios dispuestos para
el efecto por la DNCP en la reglamentacién pertinente.

“riterios de Adiudicacié

De acuerdo con el mercado, el objeto del contrato y el ciclo de vida del bien o servicio, podra usarse uno o la combinacién
de varios criterios, previstos en el articulo 52 de la Ley N° 7021/22 “De Suministro y Contrataciones PUblicas”.

La adjudicacion de la oferta solo podra fundamentarse en la evaluacidn de los criterios sefialados en los documentos del
procedimiento de contratacion.
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En los procedimientos de contratacion en los cuales se aplique la combinacidn de criterios, la evaluacion de las ofertas se
llevara a cabo con base a la metodologia, criterios y parametros establecidos en los pliegos de bases y condiciones que
permitan establecer cudl es aquella que ofrece mayor valor por dinero.

En los demas casos, la convocante adjudicara el contrato al oferente cuya oferta haya sido evaluada como la mas baja y
cumpla sustancialmente con los requisitos de las bases y condiciones, siempre y cuando la convocante determine que el
oferente esta calificado para ejecutar el contrato satisfactoriamente.

1. La adjudicacion en los procedimientos de contratacion en los cuales se aplique el atributo de contrato abierto, se efectuara por
las cantidades o montos maximos solicitados en el procedimiento de contratacion, sin que ello implique obligacién de la
convocante de requerir la provision de esa cantidad o monto durante de la vigencia del contrato, obligdndose si respecto de las
cantidades o montos minimos establecidos.

2. En caso de que la convocante no haya adquirido la cantidad o monto minimo establecido, debera consultar al proveedor si desea
ampliarlo para el siguiente ejercicio fiscal, hasta cumplir el minimo.

3. Al momento de adjudicar el contrato, la convocante se reserva el derecho a disminuir la cantidad de Bienes y/o Servicios
requeridos, por razones de disponibilidad presupuestaria u otras razones debidamente justificadas. Estas variaciones no podran
alterar los precios unitarios u otros términos y condiciones de la oferta y de los documentos de la licitacion.

En aquellos procedimientos de contratacidn en los cuales se aplique el atributo de contrato abierto, cuando la Convocante deba
disminuir cantidades o montos a ser adjudicados, no podra modificar el monto o las cantidades minimas establecidas en las bases
de la contratacion.

Notificaciones

Cuando la convocante opte por notificar la adjudicacidn a través del SICP, la notificacidn de la misma sera realizada
de manera automatica, a los correos declarados en el Registro de Proveedores del Estado de los oferentes
presentados. A efectos de la notificacidn oficial, solo seran considerados tales correos electrdnicos. La notificacion
comprendera la Resolucién de la adjudicacién, el informe de evaluacion.

En sustitucion de la notificacion a través del SICP, las Convocantes podran dar a conocer la adjudicacion por medios
fisicos o electrénicos a cada uno de los oferentes, acompafiados de la copia integra de la resolucion de adjudicacion
y del informe de evaluacién, de conformidad al articulo 62 del Decreto.

La no entrega del informe en ocasidn de la notificacion, suspende el plazo para formular protestas hasta tanto la
convocante haga entrega de dicha copia al oferente solicitante.

3. En caso de la convocante opte por la notificacion fisica a los oferentes participantes, debera realizarse
Unicamente con el acuse de recibo y en el mismo con expresa mencion de haber recibido el informe de evaluacidny
la resoluciéon de adjudicacion.

4. Las cancelaciones o declaraciones desiertas deberan ser notificadas a todos los oferentes, segin el
procedimiento indicado precedentemente.

5. Las notificaciones realizadas en virtud al contrato, deberan ser por escrito y dirigirse a la direccion indicada en el
contrato.

Audiencia Informativa

Una vez notificado el resultado del proceso, el oferente tendra la facultad de solicitar una audiencia a fin de que la
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convocante explique los fundamentos que motivan su decision.
La solicitud de audiencia informativa no suspendera ni interrumpira el plazo para la interposicidn de protestas.

El procedimiento de realizacidon de la misma debera ajustarse a las reglamentaciones vigentes para el efecto.
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TECNICAS

SUMINISTROS REQUERIDOS - ESPECIFICACIONES

Esta seccion constituye el detalle de los bienes con sus respectivas especificaciones técnicas - EETT, de manera clara y precisa para

que el oferente elabore su oferta. Salvo aquellas EETT de productos ya determinados por plantillas aprobadas por la DNCP.

Sumini Especificaci .

Esta seccidn constituye el detalle de los bienes y/o servicios con sus respectivas especificaciones técnicas - EETT, de manera claray
precisa para que el oferente elabore su oferta. Salvo aquellas EETT de productos ya determinados por plantillas aprobadas por la

DNCP.

El Suministro deberd incluir todos aquellos items que no hubiesen sido expresamente indicados en la presente seccion,
pero que pueda inferirse razonablemente que son necesarios para satisfacer el requisito de suministro indicado, por lo
tanto, dichos bienes y servicios serdn suministrados por el Proveedor como si hubiesen sido expresamente mencionados,
salvo disposicidn contraria en el Contrato.

Los bienes y servicios suministrados deberan ajustarse a las especificaciones técnicas y las normas estipuladas en este
apartado. En caso de que no se haga referencia a una norma aplicable, la norma serad aquella que resulte equivalente o
superior a las normas oficiales de la Republica del Paraguay. Cualquier cambio de dichos cddigos o normas durante la
ejecucion del contrato se aplicara solamente con la aprobacién de la contratante y dicho cambio se regira de conformidad
ala cladusula de adendas y cambios.

El Proveedor tendrda derecho a rehusar responsabilidad por cualquier disefio, dato, plano, especificacion u otro
documento, o por cualquier modificacién proporcionada o disefiada por o en nombre de la Contratante, mediante
notificacion a la misma de dicho rechazo.

I I I.[- e l I . I I I. .I I . I.[. .

En este apartado la convocante deberd indicar los siguientes datos:

Nombre, cargo y la dependencia de la Institucion de quien solicita el llamado a ser publicado: Ministro en A.Ay T Juan
Alberto Gimenez Director de la Direccién Administrativa

Justificacion de la necesidad que se pretende satisfacer: El Ministerio de Relaciones Exteriores es el érgano que planifica,
coordinay ejecuta la politica exterior bajo la Direccion del Presidente de la Republica, y entre sus mdltiples funciones tiene
a su cargo negociar, suscribir y ratificar y tratados, convenios y otros acuerdos internacionales, conducir negociaciones
sobre asuntos econémicos, cooperacidn y politica exterior. Por lo mismo la Direccién General de Protocolo, dependiente
directamente del Ministro de Relaciones exteriores, se encarga de la organizacion y atencion de los actos y ceremonias de
caracter internacional en la que toma parte el Ministro de Relaciones Exteriores, coordinando con el Ceremonial del
Estado. Es por ello la necesidad de contar con un contrato que pueda cubrir los diferentes actos y ceremonias protocolares
que hacen parte de las actividades propias de la Cancilleria.

Justificacion de la planificacion (llamado periddico o temporal): El llamado del Servicio de Ceremonial y Protocolar se da
cada 24 meses, es lo que dura mas o menos la ejecucion contractual y presupuestaria debido a las multiples actividades en
el marco de la agenda protocolar que lleva adelante el Ministro de Relaciones Exteriores

Justificacion de la especificaciones técnicas establecidas: Las especificaciones técnicas se basan en un estricto control de
calidad ya que el uso o la aplicacidn del contrato de servicios tanto logistico y gastronémico, deben de cumplir un alto
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estandar de calidad y seguridad pues como lo he mencionado el Ministerio de Relaciones Exteriores se encarga de los actos
oficiales en la que forma parte el Presidente de la Republica y el Ministro de Relaciones Exteriores.

Especificaci <cnicas - CPS

Los productos y/o servicios a ser requeridos cuentan con las siguientes especificaciones técnicas:

HOSPEDAJEY UNIDAD DE MEDIDA Cantidad PRESENTACION
SALONES PARA
EVENTOS, HOTEL 1
1.1 Salén privado para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.2 Salén privado para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.3 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.4 Sala para 300 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.5 Sala para 600 personas UNIDAD 1 EVENTO
1.6 Sala para 1000 personas UNIDAD 1 EVENTO
1.7 Sala para 2000 personas UNIDAD 1 EVENTO
1.8 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
1.9 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
1.10 Habitaciones Suite Ejecutiva UNIDAD 1 EVENTO
1.11 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
2 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION

HOTEL 1 - POR PERSONA DE

MEDIDA
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2.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD EVENTO
2.1 Desayuno reforzado UNIDAD EVENTO
21 Almuerzo econémico UNIDAD EVENTO
2.1 Almuerzo de Trabajo UNIDAD EVENTO
2.1 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD EVENTO
21 Cena econdmico UNIDAD EVENTO
2.1 Cena de Trabajo UNIDAD EVENTO
2.1 Cena de recepcion UNIDAD EVENTO
2.1 Canapes por 100 unidades UNIDAD EVENTO
21 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD EVENTO
y/o horneados
2.1 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD EVENTO
2.1 Servicio de Buffet frio UNIDAD EVENTO
2.1 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD EVENTO
2.1 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD EVENTO
Break por 6 horas
2.1 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD EVENTO
horas
2.1 Break UNIDAD EVENTO
2.1 Coffe Break UNIDAD EVENTO
2.1 Provision de Jugo Natural UNIDAD EVENTO
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2.1 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO
2.1 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
2.1 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
3 HOSPEDAJEY SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 2 DE
MEDIDA
3.1 Salén privado para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.2 Salén privado para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.3 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.4 Sala para 300 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.5 Sala para 600 personas UNIDAD 1 EVENTO
3.6 Sala para 1000 personas UNIDAD 1 EVENTO
3.7 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
3.8 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
3.9 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
3.10 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
4 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 2 - POR PERSONA DE
MEDIDA
4.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
4.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
4.3 Almuerzo econémico UNIDAD 1 EVENTO
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4.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD EVENTO
4.5 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD EVENTO
4.6 Cena econdmico UNIDAD EVENTO
4.7 Cena de Trabajo UNIDAD EVENTO
4.8 Cena de recepcion UNIDAD EVENTO
4.9 Canapes por 100 unidades UNIDAD EVENTO
4.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD EVENTO
y/o horneados
4.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD EVENTO
4.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD EVENTO
4.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD EVENTO
4.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD EVENTO
Break por 6 horas
4.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD EVENTO
horas
4.16 Break UNIDAD EVENTO
4.17 Coffe Break UNIDAD EVENTO
4.18 Provisién de Jugo Natural UNIDAD EVENTO
4.19 Provision de Agua UNIDAD EVENTO
4.20 Provision de Gaseosa UNIDAD EVENTO
421 Servicio de mozo UNIDAD EVENTO
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5 HOSPEDAJE Y SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 3 DE
MEDIDA
5.1 Salén para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
5.2 Sala para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
5.3 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
5.4 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
55 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
5.6 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
6 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 3 - POR PERSONA DE
MEDIDA
6.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
6.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
6.3 Almuerzo econémico UNIDAD 1 EVENTO
6.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
6.5 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD 1 EVENTO
6.6 Cena econdmico UNIDAD 1 EVENTO
6.7 Cena de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
6.8 Cena de recepcidn UNIDAD 1 EVENTO
6.9 Canapes por 100 unidades UNIDAD 1 EVENTO
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6.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD 1 EVENTO
y/o horneados
6.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD 1 EVENTO
6.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD 1 EVENTO
6.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD 1 EVENTO
6.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD 1 EVENTO
Break por 6 horas
6.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD 1 EVENTO
horas
6.16 Break UNIDAD 1 EVENTO
6.17 Coffe Break UNIDAD 1 EVENTO
6.18 Provisién de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO
6.19 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO
6.20 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
6.21 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
7 HOSPEDAJE Y SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 4 DE
MEDIDA
7.1 Salén privado para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
7.2 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
7.3 Sala para 200 Personas UNIDAD 1 EVENTO
7.4 Sala para 400 personas UNIDAD 1 EVENTO
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7.5 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
7.6 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
7.7 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
7.8 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
8 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 4 - POR PERSONA DE
MEDIDA
8.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
8.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
8.3 Almuerzo econdémico UNIDAD 1 EVENTO
8.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
8.5 Almuerzo de Recepcién UNIDAD 1 EVENTO
8.6 Cena econdémico UNIDAD 1 EVENTO
8.7 Cena de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
8.8 Cena de recepcidn UNIDAD 1 EVENTO
8.9 Canapes por 100 unidades UNIDAD 1 EVENTO
8.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD 1 EVENTO
y/o horneados
8.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD 1 EVENTO
8.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD 1 EVENTO
8.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD 1 EVENTO

31/100



8.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD 1 EVENTO
Break por 6 horas
8.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD 1 EVENTO
horas
8.16 Break UNIDAD 1 EVENTO
8.17 Coffe Break UNIDAD 1 EVENTO
8.18 Provisién de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO
8.19 Provisién de Agua UNIDAD 1 EVENTO
8.20 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
8.21 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
9 HOSPEDAJE Y SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 5 DE
MEDIDA
9.1 Salén privado para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
9.2 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
9.3 Sala para 200 Personas UNIDAD 1 EVENTO
9.4 Sala para 400 personas UNIDAD 1 EVENTO
9.5 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
9.6 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
9.7 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
9.8 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
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10 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 5 - POR PERSONA DE
MEDIDA
10.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
10.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
10.3 Almuerzo econdémico UNIDAD 1 EVENTO
10.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
10.5 Almuerzo de Recepcién UNIDAD 1 EVENTO
10.6 Cena econdémico UNIDAD 1 EVENTO
10.7 Cena de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
10.8 Cena de recepcion UNIDAD 1 EVENTO
10.9 Canapes x 100 unidades UNIDAD 1 EVENTO
10.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD 1 EVENTO
y/o horneados
10.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD 1 EVENTO
10.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD 1 EVENTO
10.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD 1 EVENTO
10.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD 1 EVENTO
Break por 6 horas
10.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD 1 EVENTO
horas
10.16 Break UNIDAD 1 EVENTO
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10.17 Coffe Break UNIDAD 1 EVENTO
10.18 Provision de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO
10.19 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO
10.20 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
10.21 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
11 SALONES EN LOCALES VARIOS/ PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS DE
MEDIDA
11.1 Salén privado hasta 40 personas UNIDAD 1 EVENTO
11.2 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
11.3 Sala para 300 Personas UNIDAD 1 EVENTO
114 Sala para 600 personas UNIDAD 1 EVENTO
11.5 Sala para 1000 personas UNIDAD 1 EVENTO
11.6 Sala para 2000 personas UNIDAD 1 EVENTO
12 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
LOCALES VARIOS DE
MEDIDA
12.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
12.2 Desayuno Ejecutivo UNIDAD 1 EVENTO
12.3 Almuerzo econémico UNIDAD 1 EVENTO
12.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
12.5 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD 1 EVENTO
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12.6 Cena econdmico UNIDAD EVENTO
12.7 Cena de Trabajo UNIDAD EVENTO
12.8 Cena de recepcion UNIDAD EVENTO
12.9 Canapés por 100 unidades UNIDAD EVENTO
12.10 Bocaditos salados x 100 Unidades fritos UNIDAD EVENTO
12.11 Bocaditos Salados x 100 Unidades UNIDAD EVENTO
Horneados
12.12 Bocaditos Salados X 100 Unidades UNIDAD EVENTO
Tipicos
12.13 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD EVENTO
12.14 Mesa de queso UNIDAD EVENTO
12.15 Mesa de chocolate UNIDAD EVENTO
12.16 Mesa de postre UNIDAD EVENTO
12.17 Servicio de Buffet frio UNIDAD EVENTO
12.18 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD EVENTO
12.19 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD EVENTO
Break por 6 horas
12.20 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD EVENTO
horas
12.21 Break UNIDAD EVENTO
12.22 Coffe Break UNIDAD EVENTO
12.23 Provision de Jugo Natural UNIDAD EVENTO

35/100



12.24 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO

12.25 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO

12.26 Servicio de mozo por 8 hs. UNIDAD 1 EVENTO

12.27 Servicio de limpiadora/Acomodadora UNIDAD 1 EVENTO
cada 50 pers. en jornada de 8 hs

12.28 Provision de hielo en cubos en UNIDAD 1 EVENTO
paquetes de 5klg

12.29 Provisién de hielo en cubos en bolsa de UNIDAD 1 EVENTO
25kg

12.30 Desayuno para personal de apoyo UNIDAD 1 EVENTO

12.31 Almuerzo/cena para personal de apoyo UNIDAD 1 EVENTO

13 PROVISION DE EQUIPAMIENTOS PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
REUNIONES Y/O RECEPCIONES DE

MEDIDA

13.1 Tablén o Mesa redonda para 8 personas | UNIDAD 1 EVENTO

13.2 Tablén o Mesa redonda para 10 UNIDAD 1 EVENTO
personas

13.3 Tablén o Mesa redonda para 12 UNIDAD 1 EVENTO
personas

13.4 Mesa Redonda para 4 personas UNIDAD 1 EVENTO

13.5 Mesita de apoyo tipo coctel alta UNIDAD 1 EVENTO

13.6 Mantel para tablon o mesa redonda de UNIDAD 1 EVENTO
6 personas color a eleccién

13.7 Mantel para tablén o mesa redonda de UNIDAD 1 EVENTO
8 personas color a eleccién
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13.8 Mantel para tablén o mesa redonda de UNIDAD EVENTO
10 personas color a eleccién

13.9 Mantel para tablén o mesa redonda de UNIDAD EVENTO
12 personas color a eleccién

13.10 Mantel para mesa redonda para 4 UNIDAD EVENTO
personas

13.11 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 6 personas

13.12 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 8 personas

13.13 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 10 personas

13.14 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 12 personas

13.15 Cubre mantel para mesa para 4 UNIDAD EVENTO
personas

13.16 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 6 personas telas especial

13.17 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 8 personas telas especial

13.18 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 10 personas telas
especial

13.19 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 12 personas telas
especial

13.20 Caminero para mesas de eventos hasta UNIDAD EVENTO
12 persona tela especial

13.21 Vaso para agua-gaseosas de vidrio UNIDAD EVENTO

incoloro - capacidad min. de 250cc
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13.22 Platos para comida de fondo UNIDAD EVENTO

13.23 Platos para comida de entrada UNIDAD EVENTO

13.24 Platos para pan UNIDAD EVENTO

13.25 Platos para postre UNIDAD EVENTO

13.26 Posa plato UNIDAD EVENTO

13.27 Platitos para pan de porcelana UNIDAD EVENTO

13.28 Platitos para postre de porcelana UNIDAD EVENTO

13.29 Cuchillo integramente de metal para UNIDAD EVENTO
entrada

13.30 Tenedor integramente de metal para UNIDAD EVENTO
entrada

13.31 Cuchillo integramente de metal para UNIDAD EVENTO
comida de fondo

13.32 Tenedor integramente de metal para UNIDAD EVENTO
comida de fondo

13.33 Cuchara integramente de metal para UNIDAD EVENTO
postre

13.34 Cuchara integramente de metal para UNIDAD EVENTO
sopa

13.35 Cucharita de postre integramente de UNIDAD EVENTO
metal

13.36 Tenedorcito de postre integramente de UNIDAD EVENTO
metal

13.37 Cuchillo para pescado integramente de UNIDAD EVENTO

metal
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13.38 Tenedor para pescado integramente de UNIDAD EVENTO
metal

13.39 Cuchillo para asado UNIDAD EVENTO

13.40 Tenedor para asado UNIDAD EVENTO

13.41 Copas para agua-champagne-vino de UNIDAD EVENTO
vidrio incoloro

13.42 Copas para agua-champagne-vino de UNIDAD EVENTO
vidrio con relieve dorado

13.43 Copas para agua-champagne-vino de UNIDAD EVENTO
vidrio colores varios

13.44 Tazas para café de porcelana capacidad | UNIDAD EVENTO
minima de 150cc con platitos

13.45 Taza para café grande de porcelana UNIDAD EVENTO
capac. min. de 250cc con platito

13.46 Taza para te grande de porcelana UNIDAD EVENTO
capacidad de 250 cc con platito

13.47 Cuchara de metal para te UNIDAD EVENTO

13.48 Servilletas de tela de calidad superior UNIDAD EVENTO

13.49 Tachos para hielo UNIDAD EVENTO

13.50 Bandeja para mozo UNIDAD EVENTO

13.51 Entelado tricolor para el edificio UNIDAD EVENTO
Benigno Lopez/Asubank

13.52 Entelado tricolor para el edificio Ambar UNIDAD EVENTO

13.53 Entelado tricolor para el edificio de la UNIDAD EVENTO

Academia
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14 ALQUILER DE EQUIPOS INFORMATICOS UNIDAD Cantidad PRESENTACION
DE
MEDIDA
14.1 Notebook UNIDAD 1 DIA
14.2 Equipo multifuncién laser blancoy UNIDAD 1 DIA
negro
14.3 Equipo multifuncién laser color UNIDAD 1 DIA
14.4 Impresora laser blanco y negro UNIDAD 1 DIA
14.5 Impresora laser color UNIDAD 1 DIA
14.6 Estaciones de trabajo (monitor, cpu, UNIDAD 1 DIA
mouse, teclado)
14.7 Fotocopiadora Tipo 1 UNIDAD 1 DIA
14.8 Fotocopiadora Tipo 2 UNIDAD 1 DIA
14.9 Fotocopiadora a color UNIDAD 1 DIA
14.10 Impresora para PVC UNIDAD 1 DIA
14.11 Plastificadora UNIDAD 1 DIA
15 SERVICIO DE TRADUCCION UNIDAD Cantidad PRESENTACION
SIMULTANEA DE
MEDIDA
15.1 Espaiiol Otros idiomas UNIDAD 1 EVENTO
16 SERVICIO DE ANIMACION Y UNIDAD Cantidad PRESENTACION
AMBIENTACION PARA EVENTOS DE
MEDIDA
16.1 Servicio de animacion de eventos UNIDAD 1 EVENTO
16.2 Maestro de ceremonias UNIDAD 1 EVENTO
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16.3 Grupo Folklérico hasta 3 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.4 Grupo Folklérico hasta 5 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.5 Grupo de Danza hasta 5 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.6 Grupo de Danza hasta 10 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.7 Conjunto de Instrumentos de Cuerdas UNIDAD 1 EVENTO
16.8 Grupo Musical variado UNIDAD 1 EVENTO
16.9 Orquesta de instrumentos reciclados UNIDAD 1 EVENTO
16.10 Musica de Solista (cantante, pianista, UNIDAD 1 EVENTO
guitarrista)
17 SERVICIOS DE MONTAJES UNIDAD Cantidad PRESENTACION
DE
MEDIDA

17.1 Mesa Principal Para plenaria UNIDAD 1 DIA
17.2 Mesa tipo Ejecutiva para Delegados UNIDAD 1 DIA
17.3 Sillas tiffany color a eleccién UNIDAD 1 DIA

17.4 Sillas tramontinas UNIDAD 1 DIA
17.5 Sillas croback UNIDAD 1 DIA
17.6 Juego dessilldn de estilo UNIDAD 1 DIA

17.7 Sillas Napole6n UNIDAD 1 DIA
17.8 Sillas Banquetas tipo Cocktail UNIDAD 1 DIA

17.9 Sofé de calidad superior de un cuerpo UNIDAD 1 DIA
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17.10 Sofa de calidad superior de dos cuerpo UNIDAD DIA

17.11 Sofa de calidad superior de tres cuerpo UNIDAD DIA

17.12 Mesa ratona para juego de sofa UNIDAD DIA

17.13 Mesa de estilo rectangular UNIDAD DIA

17.14 Mesa de estilo redonda UNIDAD DIA

17.15 Sillas Ejecutiva para Delegados UNIDAD DIA

17.16 Sillas metalicas plegadizas UNIDAD DIA

17.17 Sillén tipo presidencial UNIDAD DIA

17.18 Forro para silla metélica color a UNIDAD DIA
eleccién

17.19 Iluminacién de salones y/o jardines, UNIDAD DIA
precio por unidad de reflectores

17.20 Luces Fresnel UNIDAD DIA

17.21 Servicio de montaje de audio cableados | UNIDAD DIA
para sala de reuniones

17.22 Montaje de Salén de reuniones UNIDAD DIA
paralelas hasta 20 personas

17.23 Montaje de salas para reuniones UNIDAD DIA
bilaterales

17.24 Carteles Backpodium por metros UNIDAD DIA
cuadrados

17.25 Banner Roll Up UNIDAD DIA

17.26 Sistema de CCTV UNIDAD DIA
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17.27 Sistema de distribucion de canales UNIDAD DIA

17.28 Distribuidores p/sefial de audio y video UNIDAD DIA

17.29 Cabina para traduccién simultanea UNIDAD DIA

17.30 Consola digital c/auriculares tipo UNIDAD DIA
profesional con transmisores digitales

17.31 Servicio de Grabacién de sonido digital UNIDAD DIA

17.32 Servicio de Grabacién de Video UNIDAD DIA

17.33 SWITCH POE de 24 puerto 100/1000 UNIDAD DIA
MVPS

17.34 SWITCH POE de 48 puerto UNIDAD DIA
100/1000MVPS

17.35 Router Wifi de 3 antenas Inboard UNIDAD DIA
omnidireccional con conexion Back Up
por 36 y 46

17.36 Montajes de equipo para video UNIDAD DIA
conferencia

17.37 Linea para video conferencia UNIDAD DIA

17.38 Proyectores de Video de alta Calidad UNIDAD DIA
(10,000 limenes)

17.39 Proyector multimedia UNIDAD DIA

17.40 Equipo de Audio UNIDAD DIA

17.41 Consola digital L39 ¢/32 canales o UNIDAD DIA
similar

17.42 Cabina de controly registro de pedido UNIDAD DIA

de palabra
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17.43 Micréfono de pie con pedestal UNIDAD DIA
17.44 Micréfono inalambrico UNIDAD DIA
17.45 Micréfono de mesa con pedestal UNIDAD DIA
17.46 Micréfono inteligente (on/off) UNIDAD DIA
17.47 MUsica Funcional para hasta 100 UNIDAD DIA
personas
17.48 Micréfono Solapero UNIDAD DIA
17.49 Musica Funcional para hasta 200 UNIDAD DIA
personas
17.50 Musica Funcional para hasta 500 UNIDAD DIA
personas
17.51 Pantalla de dos metros por dos metros UNIDAD DIA
17.52 Pantalla de tres metros por tres metros UNIDAD DIA
17.53 Monitor LED de 42 pulgadas UNIDAD DIA
17.54 Monitor LED de 55 pulgadas UNIDAD DIA
17.55 Pantalla LED Por Metros cuadrados M2 DIA
17.56 Atril de Madera UNIDAD DIA
17.57 Atril acrilico UNIDAD DIA
17.58 Tarimas: costo por metro cuadrado M2 DIA
17.59 Encausador: costo por metro lineal ML DIA
17.60 Camineros de alfombra: costo por ML DIA

metro lineal
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17.61 Alfombrado: costo por metro cuadrado M2 DIA
17.62 Alfombra de estilo de diferente tamafio M2 DIA
17.63 Piso de madera: costo por metro M2 DIA
cuadro
17.64 Mamparas divisorias por laminas M2 DIA
17.65 Sanitarios moviles sexados UNIDAD DIA
17.66 Hidroventilador UNIDAD DIA
17.67 Acondicionador de aire portatil UNIDAD DIA
17.68 Montaje de Plataformas para Prensa M2 DIA
17.69 Toldo de aluminio por metro cuadrado M2 DIA
17.70 Montaje y desmontaje de decoraciénde | UNIDAD DIA
eventos
17.71 Entelado y arreglo por metro cuadrado M2 DIA
17.72 Arco detector de metales UNIDAD DIA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

SERVICIO DE HOSPEDAJE, ALQUILER DE SALONES Y SERVICIOS GASTRONOMICOS EN HOTELES:

Presentar listado de hoteles propuestos, en concordancia a lo solicitado en las Especificaciones Técnicas, el oferente
deberd presentar cartas de conformidad de prestacion de servicios de los hoteles propuestos en Asuncion o ciudades
circunvecinas, relacionadas con las actividades previstas para el objeto de este llamado de conformidad con lo establecido

en el PBC.

Las cartas presentadas deben ser originales, estar dirigidas indefectiblemente a la Convocante, estar firmadas por
personas representativas de las empresas y hacer referencia en forma especifica y exclusiva a la presente licitacion, caso
contrario no serd considerada. La carta consiste en un documento en la cual la empresa propuesta manifiesta su
conformidad de prestar sus servicios a la Convocante, a pedido y por cuenta del Oferente, en caso que el Oferente

resultase adjudicado.

Dos de los Hoteles ofertados debera de estar en un radio no mayor a 600 metros del Edificio del Ministerio de Relaciones
Exteriores, sito en 14 de Mayo esquina Palma.

ORGANIZACION DE EVENTOS: HOSPEDAJE, ALQUILERES, CATERING, Y VARIOS
E. ificaci el Hotel 1-:
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Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas.

Deberd contar como minimo con 150 habitaciones, de las cuales como minimo 8 habitaciones podrdn adecuarse para
Suite Presidencial.

Debera contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minimo para 900 vehiculos
Especificaciones del Hotel 2-:
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas

Debera contar como minimo con 100 habitaciones, de las cuales como minimo 6 habitaciones podran adecuarse para
Suite Presidencial.

Deberd contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 150 vehiculos.

E: ificacion He -
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas

Deberd contar como minimo con 60 habitaciones, de las cuales como minimo 4 habitaciones podran adecuarse para Suite
Presidencial.

Deberd contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 70 vehiculos.
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas

Debera contar como minimo con 40 habitaciones, de las cuales como minimo 2 habitaciones podran adecuarse para Suite
Presidencial.

Deberad contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 40 vehiculos.

Especificaciones del Hotel 5-
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas
Debera de ser tipo Boutique o Tematico.

Debera contar como minimo con 40 habitaciones, de las cuales como minimo 2 habitaciones podran adecuarse para Suite
Presidencial.

Debera contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 40 vehiculos.
. rvacion I h

Debera estar equipado convenientemente para la realizacion de distintos eventos (cumbres, seminarios, convenciones,
etc.) con sistema de climatizacion, mesas con manteles y sillas, montaje para escenarios, conexion para Internet, sistema
de generador para casos de cortes de energia.

Las habitaciones de todos los hoteles propuestos deberdan estar equipadas convenientemente con sistema de
climatizacion, conectividad a Internet, mini bar, TV por cable, caja de seguridad, termo calefones. Ademads, los hoteles
deben contar con habitaciones para no fumadores, room service, piscina, gimnasio, sauna, accesos a salidas de
emergencia y estacionamiento propio vigilado.

Si lo considerase necesario, el Comité de Evaluacion podrd verificar y constatar la capacidad en cuanto a salas de
reuniones, habitaciones, equipamiento y capacidad del estacionamiento de cada hotel propuesto por los oferentes, segtin

46/100



lo requerido en la lista de bienes y las especificaciones técnicas establecidas en el Pliego de Bases y condiciones.

En el alquiler de salones para reuniones se debe incluir todo el mobiliario necesario (mesas, mesas para reunion, sillas,
sillones, manteles y cubre manteles)

Uno de los hoteles ofertados deberd de estar en un radio de 600 metros de distancia del ministerio de Relaciones
Exteriores (Palma esq. 14 de mayo).

Deberan de contar con Valet Parking.

PARA LOCALES VARIOS

Desayuno de trabajo: deberd de consistir en café y/o cocido con o sin leche, te, jugo de naranja, panes y tostadas,
medialunas dulces y agua mineral, mantecas y mermeladas.

Desayuno para personal de apoyo: debera de consistir en café y/o cocido con o sin leche, te, jugo de naranja, panes y/o
chipitas.

Desayuno reforzado: Opcion 1: café, té, leche, jugo de frutas de estacion, panes, jamon y queso, galletitas con nuez y agua
mineral. Opcion 2: Desayuno continental.

Cafeteria permanente: debera consistir en la provision de agua, café, cocido, leche, pan de quesos pequerios, chipita y/o
panificados secos (rosquillas, palillos), aziicar, edulcorante, con los respectivos utensilio que consistira en las tacitas de
porcelanas, platitos de porcelanas, cucharitas integramente de metal, palillos, la calidad de la elaboracion y la
presentacion de los productos deberdn ser acorde al nivel del evento objeto del llamado, se considerara el servicio
permanente por turnos de 6 horas, el oferente deberd de proveer los tablones, manteles y cubre manteles para la
colocacion del servicio, bandejas con cubre para mozos.

Coffee break: debe de contener empanaditas de carne, pollo, jamon y quesos, podran ser horneadas o fritas segtn pedido
del oferente. Variedad de sandwich de verdura (lechuga, zanahoria, remolacha, tomate, choclo), tartas que podran ser de
queso, fugaza, acelga, milanesitas de carne, pollo, coquetitas de carne, pollo, bolitas de mandioca y queso. Ademas debe
incluir jugos de frutas variadas, gaseosas, infusiones preparadas en tazas individuales. La cafeteria debera de contar con
café o cocido segtin solicitud del oferente, chipita, leche, agua mineral, azdcar, edulcorantes, palillos y toda la vajilleria
necesaria (tazas, platitos, cubiertos, vasos de vidrio)

Requisito del servicio de cafeteria.
La vajilleria a ser utilizada debera de consistir en:

Tacitas y platitos de porcelanas en juego, cucharita integramente de acero inoxidable, los termos sin hologramas o
simbolos de empresas privadas, deberdn de ser acero inoxidable, servilleta totalmente blanco y sin ningun logo
empresarial.

Las cestas o canastillas de panes deberan de contar con individuales de tela, de preferencia en ao po’i blanco.
El oferente deberd de proveer de bandejas con cubre (en tela color blanco) para mozos.

En caso de que sea necesario el oferente podrd solicitar una opcion para celiaco, en un plazo no mayor de 48 horas antes
del evento.

Cafeteria permanente con break: consiste en la suma de los servicios de cafeteria permanente mds el servicio de break.
Para la provision de agua, gaseosa o jugos naturales se debe de incluir los vasos por la cantidad de persona solicitada.

Almuerzo economico/cena: deberd de consistir en un mend bdsico que pueden ser cualquier tipo de carne, pastas, caldos,
variedad de milanesas o similar, ensaladas. Debe ir acompafiado con gaseosa o jugo, y panificados.

Alimentacion para personal de apoyo (almuerzo/cena): Sandwich de milanesa, pollo, verduras, lomito de carne vacuna o
pollo, guiso con carne vacuna, pizzas a gustos variados, tallarin con carne vacuna, empanadas, caldos variados (carne
vacuna, aves, pescados) soyo (tembiu paraguay), tortillas, pastas variadas. Deberan ir acompariados con panificados y un
vaso de jugo o gaseosa.

Almuerzo/cena de trabajo: debe contener las siguientes opciones:
Carne asada.

Variedad de carne vacuna.

Carne porcina.

Ave de corral.

Pescado.
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El Servicio de Almuerzo de trabajo debe de incluir provision de ensaladas variadas de vegetales, hortalizas tubérculos,
pastas, legumbres, atin jamon frutas etc., provision de pan, tostadas, pancito, antes del plato principal se debera de servir
picadas de sopa o chipa guazu, tablas de quesos o embutidos, dos opciones de postres varios, por copas o por porciones
ademds debe incluir bebidas como agua con o sin gas, gaseosas.

Previamente deberd el oferente dentro de estas opciones de menu presentar a la convocante la opcion del mend hacer
elaborado con las diferentes opciones siendo aprobado por la convocante en este caso por la Direccion General de
Protocolo.

Almuerzo y/o cena de recepcion: debera de contener las siguientes opciones que la convocante debera de elegir.
Variedad de carne vacuna, ovina, porcina, cabrito.

Aves de corral.

Mend celiaco.

Finger Foots Platos frios y/o calientes y variados.

Variedad de Shots.

Tentempié

Provision de ensaladas varias de vegetales, hortalizas, tubérculos, pastas, legumbres, atun, jamon.

Diferentes platos con pescado.

Variedad de pastas.

Previamente deberd el oferente dentro de estas opciones de menu presentar a la convocante la opcion del mend hacer
elaborado con las diferentes opciones siendo aprobado por la convocante en este caso por la Direccion General de
Protocolo.

Todos los menus deberdn ir acomparfiados por panificados, tostadas, gaseosas y/o agua mineral., dos opciones de postres,
por copa o por pociones.

Canapé: serdn cotizadas 100 unidades como minimo, y deberd de contener las opciones de abajo sin limitante de la
convocante a otras opciones de igual o menor costo.

Pate y champifiones.

Queso y frutos secos.

Atin o anchoas.

Palmitos y Roquefort.

Queso con hierbas.

Salmon ahumado

Jamon York

Patés varios

MESAS DE QUE

Quesos envejecidos: Cheddar, Gouda de cabra, suizos, etc.
Quesos blandos: Brie, Camembert, Bliss Constant,

Quesos duros: Gruyere, Jarlesberg, Monterey Jack, Provolone,
Quesos azules: Stilton, Gorgonzola, acompafnadas de panificados como galletitas, tostadas o grizzines

La presentacion de la misma debera de ser en bandeja de acero inoxidable o en tablas de maderas acorde al evento,
correctamente presentadas y conservadas en temperatura adecuadas hasta el momento de la recepcion

MESA DE POSTRES

Macedonias de Frutas

Helados sabores: crema, frutilla, vainilla, chocolate, granizado
Cremas

Mini pasteles (varios sabores)

Tartaletas (varios sabores)
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Minis cheesecakes
Parfait (varios sabores)
Cupcakes

Mini cronquebouches
Magdalena

La presentacion de la misma debera ser del tamafio minimalista, las opciones deberan ser presentadas en bandejas de
acero inoxidables, copones de vidrios o shots.

MESA DE CH LATE

DEBERA CONTENER LOS SIGUIENTES CHOCOLATES
Chocolates con leche

Chocolates negros

Chocolates con frutos secos

Chocolate blanco

Chocolates con frutas, todas en formas de bombones, tamafio minimalista, presentadas en bandejas de acero inoxidable,
debidamente conservados y refrigerados hasta el momento del evento

BREAK

Debe de contener sandwich de verduras (lechuga. Tomate, zanahoria, remolacha, choclo, palmito), elaborados con pan
blanco, integral, lactal o de arroz, mini croissant de jamon y queso, tartitas de queso, acelga, chipitas, tortitas de vainillas,
mini medialunas con o sin rellenos, palmeritas, infusiones de café, té, cocidos, leche presentadas en termos de acero
inoxidables. Ademads debe de incluir jugos de frutas variadas, gaseosas, agua mineral con o sin gas, en la presentacion de la
mesa deberd contener la vajilleria (tazas, platitos y platos medianos para las comidas), de porcelana de color blanco,
vasos y/o copas para agua o jugos, cucharitas de acero inoxidable, palillos revolvedores, azicar y edulcorantes
individuales.

OBSERVACION: DEBERAN SER PEQUENOS DE UN SOLO BOCADO.

Bocaditos: Los bocaditos deberdn ser entregados en los locales que la convocante determine, en bandejas de acero
inoxidables, servilletas, preparados para servir, en perfecto estado de conservacion y a la temperatura correspondiente, se
calculara en base a 10 bocaditos por personas. Observacion: Deberdn ser pequefios de un solo bocado.

Bocaditos salados al horno gourmet: Empanadita de carne vacuna, pollo, choclo, chilenita, palmitos, jamon y queso,
acelga, cuatro quesos (sin tejido fibroso, contorno y uniones firmes y no gruesas), el producto terminado no debe ser
mayora 7 cm de largo.

Bocaditos salados frios: Variedad de sandwiches en pan blanco, integral y sin gluten, de verduras, jamdn y queso, de
choclos, de atun, palmitos, aceitunas, remolacha, zanahorias en cortes pequerios de un solo bocado.

Bocaditos salados fritos: Empanaditas de carnes, de pollo, jamon y quesos, bolitas de mandiocas, bolitas de quesos,
milanesitas, croquetitas de carnes y pollos, patitas de pollos.

Bocadiitos dulces: media lunas sin relleno y con relleno de dulce de leche, crema pastelera, el producto terminado no debe
ser mayor a 7(siete) cm. de largo. Bombones de chocolate y coco rallado, tartitas de frutas (manzanas, durazno, kiwi,
banana y/o frutas de estacion), alfajorcitos de fécula de maiz, con relleno de dulce de leche, sin cobertura, tartaletas de
nuez y almendra, arrolladito relleno con dulce de leche, pie de limdn, pionono de dulce de leche y/o guayaba, se calculara
en base a 1 Kg por cada 10 personas. Observacion: Deberdn ser pequerios de un solo bocado.

Servicio de buffet: con comida fria y caliente para un minimo de 30 (treinta) personas. El oferente deberd detallar las
opciones de mend, comidas, postres ensaladas, etc.

La convocante en forma no limitativa y no restringida detalla este item:

Buffet caliente: A eleccion, variedad y carne vacuna, ovina, porcina, cabrito, variedad de pescado, mend celiacos, variedad
de aves de corral, variedad de pastas, diferente tipos de guarniciones.

Buffet frio: A eleccion, variedad de vegetales frescos o cocidos, jamones, quesos vinagretas, ceviches.

Buffet de Postres: Macedonia de frutas, helados, cremas, mousse, mini pastel (variado sabores), tartaletas (varios sabores)
minis cheesecakes, parfait (varios sabores), cupcakes, mini cronquebouches, magdalenas. La presentacion deberdn
hacerla en tamafo mini (minimalista)

Jugos Naturales: Los jugos deberdn ser exprimidos o licuados, de frutas en jarra de vidrio de 1 litro (naranja, limon,
durazno, frutilla, pina)
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e Jugos de verduras con frutas (jugos verdes: manzana, perejil, pifia), zanahoria, zanahoria con naranja, presentadas
en jarra de vidrio de 1 litro, debidamente refrigeradas, a solicitud de la convocante podrd ser natural o frio.

Gaseosas: Las bebidas gaseosas deberan ser de 500 cc.

Servicios de mozos: serd en horarios de 8 horas y la relacion sera de un mozo por cada 20 personas. Deben de contar con
bandeja de acero inoxidable y todos los insumos necesarios para el buen servicio. Los mozos deberan de presentarse con
uniforme correspondiente para la ocasion con guante de latex para la manipulacion de los alimentos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA EQUIPOS PARA REUNIONES Y/O RECEPCIONES
Notebook:

Alquiler de equipos multifuncion, impresoras ldser y fotocopiadora: Se debe incluir los insumos (tinta, téner) el oferente se
encargara de proveer a medida de las necesidades.

Alquiler de fotocopiadora: Tipo 1 se refiere a 35ppm y tipo 2 a 50 ppm, debe de incluirse los toner sin limitacion de cantidad
de copias, el oferente deberd de incluir un operario de los equipo, quien serd responsable de la asistencia técnica.

Los equipos indicados en el listado son referenciales. El oferente podrd cotizar equipos con caracteristicas similares.

En la cotizacion de los diferentes equipos debera incluirse todo lo referente al personal operativo y elementos auxiliares
necesarios para su correcto funcionamiento.

El oferente deberd estar en condiciones de suministrar los equipos descriptos en el listado hasta 5 reuniones simultineas
de 200 personas cada una.

El oferente debera de presentar una declaracion jurada de que se encuentra en condiciones de suministrar todos los
equipos solicitados en el presente l[lamado.

MONTAJE DE [AS INSTALACIONES

Los costos de transporte e instalacion, asi como gastos del personal, deberdn estar incluidos en la cotizacion de los
diferentes bienes y servicios a ser proveidos.

El oferente debera de presentar una declaracion jurada de que se encuentra en condiciones de suministrar todos los
equipos solicitados en el presente llamado.

La cotizacion del montaje de escenario serd por metros cuadrados, en la misma deberd de contemplar el techo del
escenario y el audio en la misma proporcion que vaya aumentando el tamario del escenario.

Montaje de oficinas para reuniones bilaterales, la misma debe de contar con un juego de living acorde al evento ya sea
reuniones entre Mandatarios y/o Ministros, servicio de coffe break, decoracion, mesa de reunion, y arreglos florales.

ARCO DETECTOR DE METALES, SISTEMA DE CONTROL DE ACCESO DE ACREDITACION

El Sistema de control de acreditacion constara de un TV de 43 sujetada a una base de piso con ruedita para su mejor
movilidad, la misma estd conectada a una mini computadora o NUC con entradas HDMI, VGA, USB, WI-Fi, por medio de
cable HML, que a su vez se conectara con una tableta con tecnologia LTE 4G, el sistema contara con un cable HDM/ de 5
metros de longitud.

La cotizacion serd por todo el modulo y por dia.

El oferente deberd de poseer por lo menos 3 arcos de detector de metales propios demostrables mediantes comprobantes
de compra

ESPECIFICACIONES TECNICAS EN SERVICIO DE TRADUCCION SIMULTANEA

Se cotizard por evento de 6 horas con 1 traductor por idioma, o sea la prestadora del servicio deberd cotizar el servicio de 1
traductor por cada idioma para cada evento de 6 horas, pasado la cantidad de hora se cotizara como un evento mas

CUBRE MANTEL TELA ESPECIAL

Pueden ser segtin solicitud de la convocante de Brocato, Ao Po’j, Encaje Ju, Richelieu.

CAMINERO PARA MESA DE EVENTOS HASTA 12 PERSONAS - TELA ESPECIAL

Pueden ser segtin solicitud de la convocante de Brocato, Ao Po’j, Encaje Ju, Richelieu.
SERVILLETA DE TELA CALIDAD SUPERIOR

Deben ser de calidad superior de medidas 40x40 cm y/0 50x50 cm segun pedido de la convocante.
Tacho para hielo

Debera ser de metal con 50 de didmetro, debidamente esmaltado, con capacidad de 5 litros 0 mas
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Bandejas para mozos
Debera ser de acero inoxidable, con 40 cm de didmetro
Entelado Tricolor para edificio Benigno Lépez/ Ambar / Academia Diplomatica

La tela deberd de ser color rojo, blanco y azul, (colores patrios), seda violen 100% poliéster el ancho de cada color 1.50
metros, el costo debera de ser por metro lineal por cada color, incluyendo la instalacién en cada edificio.

Plastificadora-
Debera de tener intensificador de calor graduable, tamafio hasta doble oficio

Equipo de fax: Teléfono con contestador automatico, con rollos térmicos, con sistema de impresién de reporte y botdn de
recibimiento automatico

Teléfono Inalambrico-
Bateria de Larga Duracion
Bloqueo de Llamadas
Funcidn Respaldo de Energia
Aparato telefonico-

Debera ser digital, con contestador automatico con visor de identificador de llamadas, debe de ser compatible con la
tecnologia utilizada por la compafiia paraguaya de comunicaciones (COPACO)

Teléfonos Celulares-

Telefonia Movil, con tecnologia para utilizar os servicios de todas la operadoras del Paraguay, con tecnologia 4G, con
capacidad de memoria SSD

Notebook-

Computadora compacta compuesta por CPU, monitor, teclado y mouse en todo un aparato, que sea portable y que se
pueda trasladar de un lado a otro, que deben cumplir minimamente con las siguientes caracteristicas:

Procesador: - procesador de 4 nticleos fisicos como minimo; 2.5 Ghz o superior
- Memoria caché; 4 Mb minimo

- Soporte de virtualizacién de hardware

- Memoria Ram:_ Tipo DDR3 o superior SDRAM; 8 Gb como minimo

- Lector Grabador de DVD; DVD SuperMulti

- Tarjeta de video: Tarjeta de video integrado

- Teclado: Estandar para Windows en espafiol

- Puertos: VGA x 1 HDMI x 1 LAN x 1 USB 2.0 x 2 minimo- USB 3.0 x 1 minimo Combo Jack stereo microphone in/ headphone-
out o similar DC In

Aparato de Fax-

- Sistema de contestadora totalmente digital.
- Altavoz digital daplex.

- Cortador de papel.

- 64 Niveles de Gris.

- Caller 1Q Compatible.

- Altavoz Digital Duplex.

- Identificador de Llamadas.

Hidroventilador

Ventilador con Atomizador de Agua de 24"

» Construido en Material Anticorrosivo

« Atomizacion de Agua anti Obstruccion (Centrifuga)

+ Motor Silencioso de Alta Eficiencia Energética (A)
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« Funcion de Agua Regulable y de Encendido independiente
» 3 Velocidades 1000 / 1300 / 1500 RPM

+ Afade Humedad a Ambientes Calurosos y Polvorientos

+ 6 Horas de Autonomia de Tanque

+ 17" x 24" x 65"

+ 25 kg

2240 v - 50hz

« Nivel Sonoro (dB) - 62/67/70

Aire acondicionado portatil

Equipo compacto de bomba de calor, una bomba de calor absorbe calor de una fuente y lo transmite a otra. Se trata de un
intercambio de calor y por lo tanto necesita dos cuerpos. Ese intercambio de energia lo realiza gracias a la aportacion de
una energia extra en forma de electricidad

Montaje de plataforma para prensa

Tarimas de madera montadas por metro cuadrado, segin espacio y cantidad de periodistas apostados en el lugar de
montaje, la misma debe de ser de color madera con una pequefia altura de un metro de ancho, altura

e Toldo de aluminio de tres metros por tres metros de lona color blanco

e Tolde aluminio de seis metros por seis metros de lona de color blanco

¢ Tolde aluminio de ocho metros por ocho metros de lona de color blanco

¢ Tolde aluminio de ocho metros por ocho metros de lona de color blanco

¢ Los entelados para los diferentes tamafios de toldo deben de ser de color blanco y/o beige

Alfombras para los eventos

Deberan ser de color rojoy/ o bordode 4 x3 m
Camineros para los eventos

Deberan ser de color rojo y/ o bordo de 1.5 de ancho
Piso de madera

El piso de madera sera cotizado por metro cuadrado segun el espacio que se requiera para cada evento de color marrén
oscuroy /o claro

Encausadores

Debera ser de metal color gris, utilizadas para los eventos de manera a separar un espacio, la misma sera cotizada por
metro lineal

Carteles-

Debera ser de lona tipo Premiun, la cinta a ser utilizada tiene que ser para intemperie o interno, el armaje de cafios de
2mm con refuerzo en cada 1 metro sin defectos en la tensidn, debe de incluir la instalacidn o el montaje en caso de que no
posean patas sostenedoras.

Banner

Debera ser lona tipo Premiun, y tinta premiun para interior o exterior con cafios circulares de metal, con una cinta para
colgar, tapones en cada punta de los cafios que deben de poseer arriba y abajo

Banner Roll Up

Debera ser lona tipo Premiun, y tinta premiun para interior o exterior, con estructura de aluminio de 85cm de ancho como
minimo y 2 metros de altura, debe de incluir varillas armables de aluminio para la tensidn.

Atril de madera

Podio/atril de cedro con detalles en aluminio para presentaciones
Medidas: 1,20 x 0,60 x 0,50 cm

Atril de acrilico
Podio/Atril de Acrilico para eventos

Podio/atril de Acrilico 10 mm de espesor con frente plano
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lluminacion para salones

Deben tachos de iluminacién de material no conductor de energia eléctrica con ldminas de colores intercambiables segin
la convocante de 220volatjes el corddn de la misma debe estar forrado de plastiplomo

Sanitarios moviles sexados: deben contar con las siguientes caracteristicas minimas en Equipamiento: Inodoro con
sistema de circulacién (flushing tipo avidn), lavamanos con bomba de pie tipo diafragma, dispensador de papel toalla,
espejo de rostro, porta rollo de papel higiénico, perchero, luz interior, ventilacion mediante ventanillas plasticas tipo
rejillas.

Colores a eleccidon de la convocante

Medidas minimas: Altura: 2,18 m, Largo: 1,19 m. Ancho: 1,19 m

El propésito de la Especificaciones Técnicas (EETT), es el de definir las caracteristicas técnicas de los bienes que la convocante
requiere. La convocante preparara las EETT detalladas teniendo en cuenta que:

- Las EETT constituyen los puntos de referencia contra los cuales la convocante podra verificar el cumplimiento técnico de las
ofertas y posteriormente evaluarlas. Por lo tanto, unas EETT bien definidas facilitaran a los oferentes la preparacién de ofertas que
se ajusten a los documentos de licitacién, y a la convocante el examen, evaluacién y comparacién de las ofertas.

- Enlas EETT se deberd estipular que todos los bienes o materiales que se incorporen en los bienes deberan ser nuevos, sin usoy
del modelo mas reciente o actual, y que contendran todos los perfeccionamientos recientes en materia de disefio y materiales, a
menos que en el contrato se disponga otra cosa.

- En las EETT se utilizaran las mejores practicas. Ejemplos de especificaciones de adquisiciones similares satisfactorias en el
mismo sector podran proporcionar bases concretas para redactar las EETT.

- Las EETT deberén ser lo suficientemente amplias para evitar restricciones relativas a manufactura, materiales, y equipo
generalmente utilizados en la fabricacion de bienes similares.

- Las normas de calidad del equipo, materiales y manufactura especificadas en los Documentos de Licitacién no deberan ser
restrictivas. Siempre que sea posible deberan especificarse normas de calidad internacionales . Se deberan evitar referencias a
marcas, nimeros de catalogos u otros detalles que limiten los materiales o articulos a un fabricante en particular. Cuando sean
inevitables dichas descripciones, siempre debera estar seguida de expresiones tales como “o sustancialmente equivalente” u “o
por lo menos equivalente”. Cuando en las ET se haga referencia a otras normas o cddigos de practica particulares, éstos solo seran
aceptables si a continuacion de los mismos se agrega un enunciado indicando otras normas emitidas por autoridades reconocidas
que aseguren que la calidad sea por lo menos sustancialmente igual.

- Asimismo, respecto de los tipos conocidos de materiales, artefactos o equipos, cuando Gnicamente puedan ser caracterizados
total o parcialmente mediante nomenclatura, simbologia, signos distintivos no universales o marcas, inicamente se hara a manera
de referencia, procurando que la alusion se adecue a estandares internacionales cominmente aceptados.

- LasEETT deberan describir detalladamente los siguientes requisitos con respecto a por lo menos lo siguiente:
(@) Normas de calidad de los materiales y manufactura para la produccion y fabricacién de los bienes.

(b) Lista detallada de las pruebas requeridas (tipo y nimero).

(c)  Otrotrabajo adicional y/o servicios requeridos para lograr la entrega o el cumplimiento total.

(d) Actividades detalladas que debera cumplir el proveedor, y consiguiente participacién de la convocante.

(e) Lista detallada de avales de funcionamiento cubiertas por la garantia, y las especificaciones de las multas aplicables en caso
de que dichos avales no se cumplan.

- Las EETT deberan especificar todas las caracteristicas y requisitos técnicos esenciales y de funcionamiento, incluyendo los
valores maximos o minimos aceptables o garantizados, seglin corresponda. Cuando sea necesario, la convocante debera incluir un
formulario especifico adicional de oferta (como un Anexo al Formulario de Presentacion de la Oferta), donde el oferente
proporcionarad la informacién detallada de dichas caracteristicas técnicas o de funcionamiento con relacién a los valores
aceptables o garantizados.

Cuando la convocante requiera que el oferente proporcione en su oferta una parte de o todas las Especificaciones Técnicas,
cronogramas técnicos, u otra informacion técnica, la convocante debera especificar detalladamente la naturaleza y alcance de la
informacidn requerida y la forma en que debera ser presentada por el oferente en su oferta.

Si se debe proporcionar un resumen de las EETT, la convocante debera insertar la informacion en la tabla siguiente. El oferente
preparara un cuadro similar para documentar el cumplimiento con los requerimientos.
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D i

Los bienes y/o servicios deberan cumplir con las siguientes especificaciones técnicas y normas:

HOSPEDAJE Y UNIDAD DE MEDIDA Cantidad PRESENTACION
SALONES PARA
EVENTOS, HOTEL 1
1.1 Salén privado para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.2 Salén privado para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
13 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.4 Sala para 300 Personas UNIDAD 1 EVENTO
1.5 Sala para 600 personas UNIDAD 1 EVENTO
1.6 Sala para 1000 personas UNIDAD 1 EVENTO
1.7 Sala para 2000 personas UNIDAD 1 EVENTO
1.8 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
1.9 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
1.10 Habitaciones Suite Ejecutiva UNIDAD 1 EVENTO
1.11 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
2 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION

HOTEL 1 - POR PERSONA DE

MEDIDA
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2.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD EVENTO
2.1 Desayuno reforzado UNIDAD EVENTO
21 Almuerzo econémico UNIDAD EVENTO
2.1 Almuerzo de Trabajo UNIDAD EVENTO
2.1 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD EVENTO
21 Cena econdmico UNIDAD EVENTO
2.1 Cena de Trabajo UNIDAD EVENTO
2.1 Cena de recepcion UNIDAD EVENTO
2.1 Canapes por 100 unidades UNIDAD EVENTO
21 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD EVENTO
y/o horneados
2.1 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD EVENTO
2.1 Servicio de Buffet frio UNIDAD EVENTO
2.1 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD EVENTO
2.1 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD EVENTO
Break por 6 horas
2.1 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD EVENTO
horas
2.1 Break UNIDAD EVENTO
2.1 Coffe Break UNIDAD EVENTO
2.1 Provisién de Jugo Natural UNIDAD EVENTO
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2.1 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO
2.1 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
2.1 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
3 HOSPEDAJEY SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 2 DE
MEDIDA
3.1 Salén privado para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.2 Salén privado para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.3 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.4 Sala para 300 Personas UNIDAD 1 EVENTO
3.5 Sala para 600 personas UNIDAD 1 EVENTO
3.6 Sala para 1000 personas UNIDAD 1 EVENTO
3.7 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
3.8 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
3.9 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
3.10 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
4 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 2 - POR PERSONA DE
MEDIDA
4.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
4.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
4.3 Almuerzo econémico UNIDAD 1 EVENTO
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4.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD EVENTO
4.5 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD EVENTO
4.6 Cena econdmico UNIDAD EVENTO
4.7 Cena de Trabajo UNIDAD EVENTO
4.8 Cena de recepcion UNIDAD EVENTO
4.9 Canapes por 100 unidades UNIDAD EVENTO
4.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD EVENTO
y/o horneados
4.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD EVENTO
4.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD EVENTO
4.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD EVENTO
4.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD EVENTO
Break por 6 horas
4.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD EVENTO
horas
4.16 Break UNIDAD EVENTO
4.17 Coffe Break UNIDAD EVENTO
4.18 Provisién de Jugo Natural UNIDAD EVENTO
4.19 Provision de Agua UNIDAD EVENTO
4.20 Provision de Gaseosa UNIDAD EVENTO
421 Servicio de mozo UNIDAD EVENTO
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5 HOSPEDAJE Y SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 3 DE
MEDIDA
5.1 Salén para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
5.2 Sala para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
5.3 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
5.4 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
55 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
5.6 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
6 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 3 - POR PERSONA DE
MEDIDA
6.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
6.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
6.3 Almuerzo econémico UNIDAD 1 EVENTO
6.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
6.5 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD 1 EVENTO
6.6 Cena econdmico UNIDAD 1 EVENTO
6.7 Cena de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
6.8 Cena de recepcion UNIDAD 1 EVENTO
6.9 Canapes por 100 unidades UNIDAD 1 EVENTO

58/100



6.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD 1 EVENTO
y/o horneados
6.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD 1 EVENTO
6.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD 1 EVENTO
6.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD 1 EVENTO
6.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD 1 EVENTO
Break por 6 horas
6.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD 1 EVENTO
horas
6.16 Break UNIDAD 1 EVENTO
6.17 Coffe Break UNIDAD 1 EVENTO
6.18 Provisién de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO
6.19 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO
6.20 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
6.21 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
7 HOSPEDAJE Y SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 4 DE
MEDIDA
7.1 Salén privado para 40 Personas UNIDAD 1 EVENTO
7.2 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
7.3 Sala para 200 Personas UNIDAD 1 EVENTO
7.4 Sala para 400 personas UNIDAD 1 EVENTO
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7.5 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
7.6 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
7.7 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
7.8 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
8 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 4 - POR PERSONA DE
MEDIDA
8.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
8.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
8.3 Almuerzo econdémico UNIDAD 1 EVENTO
8.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
8.5 Almuerzo de Recepcién UNIDAD 1 EVENTO
8.6 Cena econdémico UNIDAD 1 EVENTO
8.7 Cena de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
8.8 Cena de recepcion UNIDAD 1 EVENTO
8.9 Canapes por 100 unidades UNIDAD 1 EVENTO
8.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD 1 EVENTO
y/o horneados
8.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD 1 EVENTO
8.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD 1 EVENTO
8.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD 1 EVENTO
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8.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD 1 EVENTO
Break por 6 horas
8.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD 1 EVENTO
horas
8.16 Break UNIDAD 1 EVENTO
8.17 Coffe Break UNIDAD 1 EVENTO
8.18 Provisién de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO
8.19 Provisién de Agua UNIDAD 1 EVENTO
8.20 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
8.21 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
9 HOSPEDAJE Y SALONES PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS, HOTEL 5 DE
MEDIDA
9.1 Salén privado para 20 Personas UNIDAD 1 EVENTO
9.2 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
9.3 Sala para 200 Personas UNIDAD 1 EVENTO
9.4 Sala para 400 personas UNIDAD 1 EVENTO
9.5 Habitaciones Singles UNIDAD 1 EVENTO
9.6 Habitaciones Dobles UNIDAD 1 EVENTO
9.7 Habitaciones Suite UNIDAD 1 EVENTO
9.8 Habitaciones Suite Presidencial UNIDAD 1 EVENTO
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10 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
HOTEL 5 - POR PERSONA DE
MEDIDA
10.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
10.2 Desayuno reforzado UNIDAD 1 EVENTO
10.3 Almuerzo econdémico UNIDAD 1 EVENTO
10.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
10.5 Almuerzo de Recepcién UNIDAD 1 EVENTO
10.6 Cena econdmico UNIDAD 1 EVENTO
10.7 Cena de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
10.8 Cena de recepcion UNIDAD 1 EVENTO
10.9 Canapes x 100 unidades UNIDAD 1 EVENTO
10.10 Bocaditos salados x 50 Unidades fritos UNIDAD 1 EVENTO
y/o horneados
10.11 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD 1 EVENTO
10.12 Servicio de Buffet frio UNIDAD 1 EVENTO
10.13 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD 1 EVENTO
10.14 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD 1 EVENTO
Break por 6 horas
10.15 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD 1 EVENTO
horas
10.16 Break UNIDAD 1 EVENTO
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10.17 Coffe Break UNIDAD 1 EVENTO
10.18 Provision de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO
10.19 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO
10.20 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO
10.21 Servicio de mozo UNIDAD 1 EVENTO
11 SALONES EN LOCALES VARIOS/ PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
EVENTOS DE
MEDIDA
11.1 Salén privado hasta 40 personas UNIDAD 1 EVENTO
11.2 Sala para 100 Personas UNIDAD 1 EVENTO
11.3 Sala para 300 Personas UNIDAD 1 EVENTO
114 Sala para 600 personas UNIDAD 1 EVENTO
11.5 Sala para 1000 personas UNIDAD 1 EVENTO
11.6 Sala para 2000 personas UNIDAD 1 EVENTO
12 SERVICIOS GASTRONOMICOS EN UNIDAD Cantidad PRESENTACION
LOCALES VARIOS DE
MEDIDA
12.1 Desayuno de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
12.2 Desayuno Ejecutivo UNIDAD 1 EVENTO
12.3 Almuerzo econémico UNIDAD 1 EVENTO
12.4 Almuerzo de Trabajo UNIDAD 1 EVENTO
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12.5 Almuerzo de Recepcidn UNIDAD EVENTO
12.6 Cena econdmico UNIDAD EVENTO
12.7 Cena de Trabajo UNIDAD EVENTO
12.8 Cena de recepcion UNIDAD EVENTO
12.9 Canapés por 100 unidades UNIDAD EVENTO
12.10 Bocaditos salados x 100 Unidades fritos UNIDAD EVENTO
12.11 Bocaditos Salados x 100 Unidades UNIDAD EVENTO
Horneados
12.12 Bocaditos Salados X 100 Unidades UNIDAD EVENTO
Tipicos
12.13 Bocaditos dulces x kilos UNIDAD EVENTO
12.14 Mesa de queso UNIDAD EVENTO
12.15 Mesa de chocolate UNIDAD EVENTO
12.16 Mesa de postre UNIDAD EVENTO
12.17 Servicio de Buffet frio UNIDAD EVENTO
12.18 Servicio de Buffet Caliente UNIDAD EVENTO
12.19 Servicio de Cafeteria Permanente con UNIDAD EVENTO
Break por 6 horas
12.20 Servicio de Cafeteria Permanente por 6 UNIDAD EVENTO
horas
12.21 Break UNIDAD EVENTO
12.22 Coffe Break UNIDAD EVENTO
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12.23 Provision de Jugo Natural UNIDAD 1 EVENTO

12.24 Provision de Agua UNIDAD 1 EVENTO

12.25 Provision de Gaseosa UNIDAD 1 EVENTO

12.26 Servicio de mozo por 8 hs. UNIDAD 1 EVENTO

12.27 Servicio de limpiadora/Acomodadora UNIDAD 1 EVENTO
cada 50 pers. en jornada de 8 hs

12.28 Provision de hielo en cubos en UNIDAD 1 EVENTO
paquetes de 5klg

12.29 Provisién de hielo en cubos en bolsa de UNIDAD 1 EVENTO
25kg

12.30 Desayuno para personal de apoyo UNIDAD 1 EVENTO

12.31 Almuerzo/cena para personal de apoyo UNIDAD 1 EVENTO

13 PROVISION DE EQUIPAMIENTOS PARA UNIDAD Cantidad PRESENTACION
REUNIONES Y/O RECEPCIONES DE

MEDIDA

13.1 Tablén o Mesa redonda para 8 personas | UNIDAD 1 EVENTO

13.2 Tablén o Mesa redonda para 10 UNIDAD 1 EVENTO
personas

13.3 Tablén o Mesa redonda para 12 UNIDAD 1 EVENTO
personas

13.4 Mesa Redonda para 4 personas UNIDAD 1 EVENTO

13.5 Mesita de apoyo tipo coctel alta UNIDAD 1 EVENTO

13.6 Mantel para tablon o mesa redonda de UNIDAD 1 EVENTO

6 personas color a eleccién
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13.7 Mantel para tablén o mesa redonda de UNIDAD EVENTO
8 personas color a eleccion

13.8 Mantel para tablén o mesa redonda de UNIDAD EVENTO
10 personas color a eleccién

13.9 Mantel para tablén o mesa redonda de UNIDAD EVENTO
12 personas color a eleccién

13.10 Mantel para mesa redonda para 4 UNIDAD EVENTO
personas

13.11 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 6 personas

13.12 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 8 personas

13.13 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 10 personas

13.14 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 12 personas

13.15 Cubre mantel para mesa para 4 UNIDAD EVENTO
personas

13.16 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 6 personas telas especial

13.17 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 8 personas telas especial

13.18 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 10 personas telas
especial

13.19 Cubre mantel para tablén o mesa UNIDAD EVENTO
redonda para 12 personas telas
especial

13.20 Caminero para mesas de eventos hasta UNIDAD EVENTO

12 persona tela especial
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13.21 Vaso para agua-gaseosas de vidrio UNIDAD EVENTO
incoloro - capacidad min. de 250cc

13.22 Platos para comida de fondo UNIDAD EVENTO

13.23 Platos para comida de entrada UNIDAD EVENTO

13.24 Platos para pan UNIDAD EVENTO

13.25 Platos para postre UNIDAD EVENTO

13.26 Posa plato UNIDAD EVENTO

13.27 Platitos para pan de porcelana UNIDAD EVENTO

13.28 Platitos para postre de porcelana UNIDAD EVENTO

13.29 Cuchillo integramente de metal para UNIDAD EVENTO
entrada

13.30 Tenedor integramente de metal para UNIDAD EVENTO
entrada

13.31 Cuchillo integramente de metal para UNIDAD EVENTO
comida de fondo

13.32 Tenedor integramente de metal para UNIDAD EVENTO
comida de fondo

13.33 Cuchara integramente de metal para UNIDAD EVENTO
postre

13.34 Cuchara integramente de metal para UNIDAD EVENTO
sopa

13.35 Cucharita de postre integramente de UNIDAD EVENTO
metal

13.36 Tenedorcito de postre integramente de UNIDAD EVENTO

metal
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13.37 Cuchillo para pescado integramente de UNIDAD EVENTO
metal

13.38 Tenedor para pescado integramente de UNIDAD EVENTO
metal

13.39 Cuchillo para asado UNIDAD EVENTO

13.40 Tenedor para asado UNIDAD EVENTO

1341 Copas para agua-champagne-vino de UNIDAD EVENTO
vidrio incoloro

13.42 Copas para agua-champagne-vino de UNIDAD EVENTO
vidrio con relieve dorado

13.43 Copas para agua-champagne-vino de UNIDAD EVENTO
vidrio colores varios

13.44 Tazas para café de porcelana capacidad | UNIDAD EVENTO
minima de 150cc con platitos

13.45 Taza para café grande de porcelana UNIDAD EVENTO
capac. min. de 250cc con platito

13.46 Taza para te grande de porcelana UNIDAD EVENTO
capacidad de 250 cc con platito

13.47 Cuchara de metal para te UNIDAD EVENTO

13.48 Servilletas de tela de calidad superior UNIDAD EVENTO

13.49 Tachos para hielo UNIDAD EVENTO

13.50 Bandeja para mozo UNIDAD EVENTO

13.51 Entelado tricolor para el edificio UNIDAD EVENTO
Benigno Lopez/Asubank

13.52 Entelado tricolor para el edificio Ambar UNIDAD EVENTO
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13.53 Entelado tricolor para el edificio de la UNIDAD 1 EVENTO
Academia
14 ALQUILER DE EQUIPOS INFORMATICOS UNIDAD Cantidad PRESENTACION
DE
MEDIDA
14.1 Notebook UNIDAD 1 DIA
14.2 Equipo multifuncién laser blancoy UNIDAD 1 DIA
negro
14.3 Equipo multifuncién laser color UNIDAD 1 DIA
14.4 Impresora laser blanco y negro UNIDAD 1 DIA
14.5 Impresora laser color UNIDAD 1 DIA
14.6 Estaciones de trabajo (monitor, cpu, UNIDAD 1 DIA
mouse, teclado)
14.7 Fotocopiadora Tipo 1 UNIDAD 1 DIA
14.8 Fotocopiadora Tipo 2 UNIDAD 1 DIA
14.9 Fotocopiadora a color UNIDAD 1 DIA
14.10 Impresora para PVC UNIDAD 1 DIA
14.11 Plastificadora UNIDAD 1 DIA
15 SERVICIO DE TRADUCCION UNIDAD Cantidad PRESENTACION
SIMULTANEA DE
MEDIDA
15.1 Espafiol Otros idiomas UNIDAD 1 EVENTO
16 SERVICIO DE ANIMACION Y UNIDAD Cantidad PRESENTACION
AMBIENTACION PARA EVENTOS DE
MEDIDA
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16.1 Servicio de animacidn de eventos UNIDAD 1 EVENTO
16.2 Maestro de ceremonias UNIDAD 1 EVENTO
16.3 Grupo Folklérico hasta 3 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.4 Grupo Folklérico hasta 5 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.5 Grupo de Danza hasta 5 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.6 Grupo de Danza hasta 10 integrantes UNIDAD 1 EVENTO
16.7 Conjunto de Instrumentos de Cuerdas UNIDAD 1 EVENTO
16.8 Grupo Musical variado UNIDAD 1 EVENTO
16.9 Orquesta de instrumentos reciclados UNIDAD 1 EVENTO
16.10 Musica de Solista (cantante, pianista, UNIDAD 1 EVENTO
guitarrista)
17 SERVICIOS DE MONTAJES UNIDAD Cantidad PRESENTACION
DE
MEDIDA

17.1 Mesa Principal Para plenaria UNIDAD 1 DIA
17.2 Mesa tipo Ejecutiva para Delegados UNIDAD 1 DIA
17.3 Sillas tiffany color a eleccién UNIDAD 1 DIA

17.4 Sillas tramontinas UNIDAD 1 DIA
17.5 Sillas croback UNIDAD 1 DIA
17.6 Juego de sillon de estilo UNIDAD 1 DIA

17.7 Sillas Napoledn UNIDAD 1 DIA
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17.8 Sillas Banquetas tipo Cocktail UNIDAD DIA

17.9 Sofa de calidad superior de un cuerpo UNIDAD DIA

17.10 Sofa de calidad superior de dos cuerpo UNIDAD DIA

17.11 Sofa de calidad superior de tres cuerpo UNIDAD DIA

17.12 Mesa ratona para juego de sofa UNIDAD DIA

17.13 Mesa de estilo rectangular UNIDAD DIA

17.14 Mesa de estilo redonda UNIDAD DIA

17.15 Sillas Ejecutiva para Delegados UNIDAD DIA

17.16 Sillas metalicas plegadizas UNIDAD DIA

17.17 Sillén tipo presidencial UNIDAD DIA

17.18 Forro para silla metélica color a UNIDAD DIA
eleccién

17.19 Iluminacién de salones y/o jardines, UNIDAD DIA
precio por unidad de reflectores

17.20 Luces Fresnel UNIDAD DIA

17.21 Servicio de montaje de audio cableados | UNIDAD DIA
para sala de reuniones

17.22 Montaje de Salén de reuniones UNIDAD DIA
paralelas hasta 20 personas

17.23 Montaje de salas para reuniones UNIDAD DIA
bilaterales

17.24 Carteles Backpodium por metros UNIDAD DIA

cuadrados
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17.25 Banner Roll Up UNIDAD DIA

17.26 Sistema de CCTV UNIDAD DIA

17.27 Sistema de distribucion de canales UNIDAD DIA

17.28 Distribuidores p/sefial de audio y video UNIDAD DIA

17.29 Cabina para traduccién simultanea UNIDAD DIA

17.30 Consola digital c/auriculares tipo UNIDAD DIA
profesional con transmisores digitales

17.31 Servicio de Grabacién de sonido digital UNIDAD DIA

17.32 Servicio de Grabacién de Video UNIDAD DIA

17.33 SWITCH POE de 24 puerto 100/1000 UNIDAD DIA
MVPS

17.34 SWITCH POE de 48 puerto UNIDAD DIA
100/1000MVPS

17.35 Router Wifi de 3 antenas Inboard UNIDAD DIA
omnidireccional con conexion Back Up
por 36 y 46

17.36 Montajes de equipo para video UNIDAD DIA
conferencia

17.37 Linea para video conferencia UNIDAD DIA

17.38 Proyectores de Video de alta Calidad UNIDAD DIA
(10,000 limenes)

17.39 Proyector multimedia UNIDAD DIA

17.40 Equipo de Audio UNIDAD DIA
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17.41 Consola digital L39 ¢/32 canales o UNIDAD DIA
similar

17.42 Cabina de controly registro de pedido UNIDAD DIA
de palabra

17.43 Micréfono de pie con pedestal UNIDAD DIA

17.44 Micréfono inaldmbrico UNIDAD DIA

17.45 Micréfono de mesa con pedestal UNIDAD DIA

17.46 Micréfono inteligente (on/off) UNIDAD DIA

17.47 Musica Funcional para hasta 100 UNIDAD DIA
personas

17.48 Micréfono Solapero UNIDAD DIA

17.49 Musica Funcional para hasta 200 UNIDAD DIA
personas

17.50 Musica Funcional para hasta 500 UNIDAD DIA
personas

17.51 Pantalla de dos metros por dos metros UNIDAD DIA

17.52 Pantalla de tres metros por tres metros UNIDAD DIA

17.53 Monitor LED de 42 pulgadas UNIDAD DIA

17.54 Monitor LED de 55 pulgadas UNIDAD DIA

17.55 Pantalla LED Por Metros cuadrados M2 DIA

17.56 Atril de Madera UNIDAD DIA

17.57 Atril acrilico UNIDAD DIA
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17.58 Tarimas: costo por metro cuadrado M2 1 DIA
17.59 Encausador: costo por metro lineal ML 1 DIA
17.60 Camineros de alfombra: costo por ML 1 DIA
metro lineal
17.61 Alfombrado: costo por metro cuadrado M2 1 DIA
17.62 Alfombra de estilo de diferente tamafio M2 1 DIA
17.63 Piso de madera: costo por metro M2 1 DIA
cuadro
17.64 Mamparas divisorias por laminas M2 1 DIA
17.65 Sanitarios mdviles sexados UNIDAD 1 DIA
17.66 Hidroventilador UNIDAD 1 DIA
17.67 Acondicionador de aire portatil UNIDAD 1 DIA
17.68 Montaje de Plataformas para Prensa M2 1 DIA
17.69 Toldo de aluminio por metro cuadrado M2 1 DIA
17.70 Montaje y desmontaje de decoracién de | UNIDAD 1 DIA
eventos
17.71 Entelado y arreglo por metro cuadrado M2 1 DIA
17.72 Arco detector de metales UNIDAD 1 DIA
18 ORNAMENTACION UNIDAD Cantidad PRESENTACION
DE
MEDIDA
18.1 Montaje y Entelado de decorados UNIDAD 1 EVENTO
navidefios
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18.2 Montaje de pesebre tradicional UNIDAD 1 EVENTO

18.3 Desmontaje de arreglos UNIDAD 1 EVENTO

ESPECIFICACIONES TECNICAS
SERVICIO DE HOSPEDAJE, ALQUILER DE SALONES Y SERVICIOS GASTRONOMICOS EN HOTELES:

Presentar listado de hoteles propuestos, en concordancia a lo solicitado en las Especificaciones Técnicas, el oferente
deberd presentar cartas de conformidad de prestacion de servicios de los hoteles propuestos en Asuncion o ciudades
circunvecinas, relacionadas con las actividades previstas para el objeto de este llamado de conformidad con lo establecido
en el PBC.

Las cartas presentadas deben ser originales, estar dirigidas indefectiblemente a la Convocante, estar firmadas por
personas representativas de las empresas y hacer referencia en forma especifica y exclusiva a la presente licitacion, caso
contrario no sera considerada. La carta consiste en un documento en la cual la empresa propuesta manifiesta su
conformidad de prestar sus servicios a la Convocante, a pedido y por cuenta del Oferente, en caso que el Oferente
resultase adjudicado.

Dos de los Hoteles ofertados debera de estar en un radio no mayor a 600 metros del Edificio del Ministerio de Relaciones
Exteriores, sito en 14 de Mayo esquina Palma.

ORGANIZACION DE EVENTOS: HOSPEDAJE, ALQUILERES, CATERING, Y VARIOS
F ficaci el Hotel 1-:
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas.

Debera contar como minimo con 150 habitaciones, de las cuales como minimo 8 habitaciones podran adecuarse para
Suite Presidencial.

Deberad contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minimo para 900 vehiculos
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas

Deberd contar como minimo con 100 habitaciones, de las cuales como minimo 6 habitaciones podrdn adecuarse para
Suite Presidencial.

Debera contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 150 vehiculos.

Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas

Debera contar como minimo con 60 habitaciones, de las cuales como minimo 4 habitaciones podran adecuarse para Suite
Presidencial.

Debera contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 70 vehiculos.
E: ificacion He 4-:
Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas

Deberd contar como minimo con 40 habitaciones, de las cuales como minimo 2 habitaciones podran adecuarse para Suite
Presidencial.
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Debera contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 40 vehiculos.

Deberd estar ubicado en Asuncion o ciudades circunvecinas
Deberd de ser tipo Boutique o Tematico.

Debera contar como minimo con 40 habitaciones, de las cuales como minimo 2 habitaciones podran adecuarse para Suite
Presidencial.

Deberd contar como minimo con la cantidad necesaria de salones para cumplir con los items solicitados en la lista de
precios, en formato auditorio.

Estacionamiento minima para 40 vehiculos.
e Observaciones para todos los hoteles

Debera estar equipado convenientemente para la realizacion de distintos eventos (cumbres, seminarios, convenciones,
etc.) con sistema de climatizacion, mesas con manteles y sillas, montaje para escenarios, conexion para Internet, sistema
de generador para casos de cortes de energia.

Las habitaciones de todos los hoteles propuestos deberdn estar equipadas convenientemente con sistema de
climatizacion, conectividad a Internet, mini bar, TV por cable, caja de seguridad, termo calefones. Ademas, los hoteles
deben contar con habitaciones para no fumadores, room service, piscina, gimnasio, sauna, accesos a salidas de
emergencia y estacionamiento propio vigilado.

Si lo considerase necesario, el Comité de Evaluacion podrd verificar y constatar la capacidad en cuanto a salas de
reuniones, habitaciones, equipamiento y capacidad del estacionamiento de cada hotel propuesto por los oferentes, segtin
lo requerido en la lista de bienes y las especificaciones técnicas establecidas en el Pliego de Bases y condiciones.

En el alquiler de salones para reuniones se debe incluir todo el mobiliario necesario (mesas, mesas para reunion, sillas,
sillones, manteles y cubre manteles)

Uno de los hoteles ofertados deberd de estar en un radio de 600 metros de distancia del ministerio de Relaciones
Exteriores (Palma esq. 14 de mayo).

Deberan de contar con Valet Parking.

Desayuno de trabajo: debera de consistir en café y/o cocido con o sin leche, te, jugo de naranja, panes y tostadas,
medialunas dulces y agua mineral, mantecas y mermeladas.

Desayuno para personal de apoyo: debera de consistir en café y/o cocido con o sin leche, te, jugo de naranja, panes y/o
chipitas.

Desayuno reforzado: Opcion 1: café, té, leche, jugo de frutas de estacion, panes, jamon y queso, galletitas con nuez y agua
mineral. Opcion 2: Desayuno continental.

Cafeteria permanente: debera consistir en la provision de agua, café, cocido, leche, pan de quesos pequefios, chipita y/o
panificados secos (rosquillas, palillos), azicar, edulcorante, con los respectivos utensilio que consistira en las tacitas de
porcelanas, platitos de porcelanas, cucharitas integramente de metal, palillos, la calidad de la elaboracion y la
presentacion de los productos deberan ser acorde al nivel del evento objeto del llamado, se considerara el servicio
permanente por turnos de 6 horas, el oferente deberd de proveer los tablones, manteles y cubre manteles para la
colocacion del servicio, bandejas con cubre para mozos.

Coffee break: debe de contener empanaditas de carne, pollo, jamon y quesos, podran ser horneadas o fritas segun pedido
del oferente. Variedad de sandwich de verdura (lechuga, zanahoria, remolacha, tomate, choclo), tartas que podran ser de
queso, fugaza, acelga, milanesitas de carne, pollo, coquetitas de carne, pollo, bolitas de mandioca y queso. Ademads debe
incluir jugos de frutas variadas, gaseosas, infusiones preparadas en tazas individuales. La cafeteria deberad de contar con
café o cocido segiin solicitud del oferente, chipita, leche, agua mineral, azicar, edulcorantes, palillos y toda la vajilleria
necesaria (tazas, platitos, cubiertos, vasos de vidrio)

Requisito del servicio de cafeteria.
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La vajilleria a ser utilizada debera de consistir en:

Tacitas y platitos de porcelanas en juego, cucharita integramente de acero inoxidable, los termos sin hologramas o
simbolos de empresas privadas, deberdn de ser acero inoxidable, servilleta totalmente blanco y sin ningun logo
empresarial.

Las cestas o canastillas de panes deberdn de contar con individuales de tela, de preferencia en ao po’i blanco.
El oferente debera de proveer de bandejas con cubre (en tela color blanco) para mozos.

En caso de que sea necesario el oferente podrd solicitar una opcion para celiaco, en un plazo no mayor de 48 horas antes
del evento.

Cafeteria permanente con break: consiste en la suma de los servicios de cafeteria permanente mds el servicio de break.
Para la provision de agua, gaseosa o jugos naturales se debe de incluir los vasos por la cantidad de persona solicitada.

Almuerzo econémico/cena: deberd de consistir en un mend basico que pueden ser cualquier tipo de carne, pastas, caldos,
variedad de milanesas o similar, ensaladas. Debe ir acompafiado con gaseosa o jugo, y panificados.

Alimentacion para personal de apoyo (almuerzo/cena): Sandwich de milanesa, pollo, verduras, lomito de carne vacuna o
pollo, guiso con carne vacuna, pizzas a gustos variados, tallarin con carne vacuna, empanadas, caldos variados (carne
vacuna, aves, pescados) soyo (tembiu paraguay), tortillas, pastas variadas. Deberan ir acomparniados con panificados y un
vaso de jugo o gaseosa.

Almuerzo/cena de trabajo: debe contener las siguientes opciones:
Carne asada.

Variedad de carne vacuna.

Carne porcina.

Ave de corral.

Pescado.

El Servicio de Almuerzo de trabajo debe de incluir provision de ensaladas variadas de vegetales, hortalizas tubérculos,
pastas, legumbres, atun jamon frutas etc., provision de pan, tostadas, pancito, antes del plato principal se debera de servir
picadas de sopa o chipa guazu, tablas de quesos o embutidos, dos opciones de postres varios, por copas o por porciones
ademas debe incluir bebidas como agua con o sin gas, gaseosas.

Previamente deberd el oferente dentro de estas opciones de menti presentar a la convocante la opcion del mend hacer
elaborado con las diferentes opciones siendo aprobado por la convocante en este caso por la Direccion General de
Protocolo.

Almuerzo y/o cena de recepcion: debera de contener las siguientes opciones que la convocante debera de elegir.
Variedad de carne vacuna, ovina, porcina, cabrito.

Aves de corral.

Mend celiaco.

Finger Foots Platos frios y/o calientes y variados.

Variedad de Shots.

Tentempié

Provision de ensaladas varias de vegetales, hortalizas, tubérculos, pastas, legumbres, atun, jamon.

Diferentes platos con pescado.

Variedad de pastas.

Previamente deberd el oferente dentro de estas opciones de menu presentar a la convocante la opcion del mend hacer
elaborado con las diferentes opciones siendo aprobado por la convocante en este caso por la Direccion General de
Protocolo.

Todos los mentis deberdn ir acompariados por panificados, tostadas, gaseosas y/o agua mineral., dos opciones de postres,
por copa o por pociones.

Canapé: seran cotizadas 100 unidades como minimo, y deberd de contener las opciones de abajo sin limitante de la
convocante a otras opciones de jgual o menor costo.

Pate y champifiones.
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Queso y frutos secos.

Atdn o anchoas.

Palmitos y Roquefort.

Queso con hierbas.

Salmon ahumado

Jamon York

Patés varios

MESAS DE QUE

Quesos envejecidos: Cheddar, Gouda de cabra, suizos, etc.
Quesos blandos: Brie, Camembert, Bliss Constant,

Quesos duros: Gruyere, Jarlesberg, Monterey Jack, Provolone,
Quesos azules: Stilton, Gorgonzola, acompafiadas de panificados como galletitas, tostadas o grizzines

La presentacion de la misma debera de ser en bandeja de acero inoxidable o en tablas de maderas acorde al evento,
correctamente presentadas y conservadas en temperatura adecuadas hasta el momento de la recepcion

MESA DE POSTRES
Macedonias de Frutas
Helados sabores: crema, frutilla, vainilla, chocolate, granizado
Cremas

Mini pasteles (varios sabores)
Tartaletas (varios sabores)
Minis cheesecakes

Parfait (varios sabores)
Cupcakes

Mini cronquebouches
Magdalena

La presentacion de la misma debera ser del tamafio minimalista, las opciones deberan ser presentadas en bandejas de
acero inoxidables, copones de vidrios o shots.

MESA DE CHOCOLATES

DEBERA CONTENER LOS SIGUIENTES CHOCOLATES
Chocolates con leche

Chocolates negros

Chocolates con frutos secos

Chocolate blanco

Chocolates con frutas, todas en formas de bombones, tamafio minimalista, presentadas en bandejas de acero inoxidable,
debidamente conservados y refrigerados hasta el momento del evento

BREACK

Debe de contener sandwich de verduras (lechuga. Tomate, zanahoria, remolacha, choclo, palmito), elaborados con pan
blanco, integral, lactal o de arroz, mini croissant de jamon y queso, tartitas de queso, acelga, chipitas, tortitas de vainillas,
mini medialunas con o sin rellenos, palmeritas, infusiones de café, té, cocidos, leche presentadas en termos de acero
inoxidables. Ademds debe de incluir jugos de frutas variadas, gaseosas, agua mineral con o sin gas, en la presentacion de la
mesa deberd contener la vajilleria (tazas, platitos y platos medianos para las comidas), de porcelana de color blanco,
vasos y/o copas para agua o jugos, cucharitas de acero inoxidable, palillos revolvedores, azicar y edulcorantes
individuales.

OBSERVACION: DEBERAN SER PEQUENOS DE UN SOLO BOCADO.

Bocaditos: Los bocaditos deberdn ser entregados en los locales que la convocante determine, en bandejas de acero
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inoxidables, servilletas, preparados para servir, en perfecto estado de conservacion y a la temperatura correspondiente, se
calculara en base a 10 bocaditos por personas. Observacion: Deberdn ser pequefios de un solo bocado.

Bocaditos salados al horno gourmet: Empanadita de carne vacuna, pollo, choclo, chilenita, palmitos, jamon y queso,
acelga, cuatro quesos (sin tejido fibroso, contorno y uniones firmes y no gruesas), el producto terminado no debe ser
mayora 7 cm de largo.

Bocaditos salados frios: Variedad de sandwiches en pan blanco, integral y sin gluten, de verduras, jamdn y queso, de
choclos, de atun, palmitos, aceitunas, remolacha, zanahorias en cortes pequerios de un solo bocado.

Bocaditos salados fritos: Empanaditas de carnes, de pollo, jamon y quesos, bolitas de mandiocas, bolitas de quesos,
milanesitas, croquetitas de carnes y pollos, patitas de pollos.

Bocadlitos dulces: media lunas sin relleno y con relleno de dulce de leche, crema pastelera, el producto terminado no debe
ser mayor a 7(siete) cm. de largo. Bombones de chocolate y coco rallado, tartitas de frutas (manzanas, durazno, kiwi,
banana y/o frutas de estacion), alfajorcitos de fécula de maiz, con relleno de dulce de leche, sin cobertura, tartaletas de
nuez y almendra, arrolladito relleno con dulce de leche, pie de limon, pionono de dulce de leche y/o guayaba, se calculara
en base a 1 Kg por cada 10 personas. Observacion: Deberdn ser pequerios de un solo bocado.

Servicio de buffet: con comida fria y caliente para un minimo de 30 (treinta) personas. El oferente deberd detallar las
opciones de mend, comidas, postres ensaladas, etc.

La convocante en forma no limitativa y no restringida detalla este item:

Buffet caliente: A eleccion, variedad y carne vacuna, ovina, porcina, cabrito, variedad de pescado, menu celiacos, variedad
de aves de corral, variedad de pastas, diferente tipos de guarniciones.

Buffet frio: A eleccion, variedad de vegetales frescos o cocidos, jamones, quesos vinagretas, ceviches.

Buffet de Postres: Macedonia de frutas, helados, cremas, mousse, mini pastel (variado sabores), tartaletas (varios sabores)
minis cheesecakes, parfait (varios sabores), cupcakes, mini cronquebouches, magdalenas. La presentacion deberdn
hacerla en tamario mini (minimalista)

Jugos Naturales: Los jugos deberdn ser exprimidos o licuados, de frutas en jarra de vidrio de 1 litro (naranja, limaon,
durazno, frutilla, pina)

e Jugos de verduras con frutas (jugos verdes: manzana, perejil, pifia), zanahoria, zanahoria con naranja, presentadas
en jarra de vidrio de 1 litro, debidamente refrigeradas, a solicitud de la convocante podrd ser natural o frio.

Gaseosas: Las bebidas gaseosas deberan ser de 500 cc.

Servicios de mozos: serd en horarios de 8 horas y la relacion sera de un mozo por cada 20 personas. Deben de contar con
bandeja de acero inoxidable y todos los insumos necesarios para el buen servicio. Los mozos deberan de presentarse con
uniforme correspondiente para la ocasion con guante de latex para la manipulacion de los alimentos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA EQUIPOS PARA REUNIONES Y/O RECEPCIONES
Notebook:

Alquiler de equipos multifuncion, impresoras laser y fotocopiadora: Se debe incluir los insumos (tinta, toner) el oferente se
encargara de proveer a medida de las necesidades.

Alquiler de fotocopiadora: Tipo 1 se refiere a 35ppm y tipo 2 a 50 ppm, debe de incluirse los toner sin limitacién de cantidad
de copias, el oferente deberd de incluir un operario de los equipo, quien serd responsable de la asistencia técnica.

Los equipos indicados en el listado son referenciales. El oferente podrd cotizar equipos con caracteristicas similares.

En la cotizacion de los diferentes equipos deberd incluirse todo lo referente al personal operativo y elementos auxiliares
necesarios para su correcto funcionamiento.

El oferente deberd estar en condiciones de suministrar los equipos descriptos en el listado hasta 5 reuniones simultaneas
de 200 personas cada una.

El oferente debera de presentar una declaracion jurada de que se encuentra en condiciones de suministrar todos los
equipos solicitados en el presente l[lamado.

MONTAJE DE [AS INSTALACIONES

Los costos de transporte e instalacion, asi como gastos del personal, deberdn estar incluidos en la cotizacion de los
diferentes bienes y servicios a ser proveidos.

El oferente debera de presentar una declaracion jurada de que se encuentra en condiciones de suministrar todos los
equipos solicitados en el presente llamado.

La cotizacion del montaje de escenario serd por metros cuadrados, en la misma deberd de contemplar el techo del
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escenario y el audio en la misma proporcion que vaya aumentando el tamario del escenario.

Montaje de oficinas para reuniones bilaterales, la misma debe de contar con un juego de living acorde al evento ya sea
reuniones entre Mandatarios y/o Ministros, servicio de coffe break, decoracion, mesa de reunion, y arreglos florales.

ARCO DETECTOR DE METALES, SISTEMA DE CONTROL DE ACCESO DE ACREDITACION

El Sistema de control de acreditacion constara de un TV de 43 sujetada a una base de piso con ruedita para su mejor
movilidad, la misma esta conectada a una mini computadora o NUC con entradas HDMI, VGA, USB, WI-Fl, por medio de
cable HML, que a su vez se conectara con una tableta con tecnologia LTE 4G, el sistema contara con un cable HDM/ de 5
metros de longitud.

La cotizacion serd por todo el modulo y por dia.

El oferente deberd de poseer por lo menos 3 arcos de detector de metales propios demostrables mediantes comprobantes
de compra

ESPECIFICACIONES TECNICAS EN SERVICIO DE TRADUCCION SIMULTANEA

Se cotizard por evento de 6 horas con 1 traductor por idioma, o sea la prestadora del servicio deberd cotizar el servicio de 1
traductor por cada idioma para cada evento de 6 horas, pasado la cantidad de hora se cotizara como un evento mas

CUBRE MANTEL TELA ESPECIAL
Pueden ser seguin solicitud de la convocante de Brocato, Ao Po’j, Encaje Ju, Richelieu.
CAMINERO PARA MESA DE EVENTOS HASTA 12 PERSONAS - TELA ESPECIAL
Pueden ser segtin solicitud de la convocante de Brocato, Ao Po’j, Encaje Ju, Richelieu.
SERVILLETA DE TELA CALIDAD SUPERIOR
Deben ser de calidad superior de medidas 40x40 cm y/0 50x50 cm segun pedido de la convocante.
Tacho para hielo
Debera ser de metal con 50 de didmetro, debidamente esmaltado, con capacidad de 5 litros 0 mas
Bandejas para mozos
Deberé ser de acero inoxidable, con 40 cm de didametro
Entelado Tricolor para edificio Benigno Lépez/Ambar / Academia Diplomatica

La tela debera de ser color rojo, blanco y azul, (colores patrios), seda violen 100% poliéster el ancho de cada color 1.50
metros, el costo debera de ser por metro lineal por cada color, incluyendo la instalacién en cada edificio.

Plastificadora-
Debera de tener intensificador de calor graduable, tamafio hasta doble oficio

Equipo de fax: Teléfono con contestador automatico, con rollos térmicos, con sistema de impresion de reporte y botén de
recibimiento automatico

Teléfono Inalambrico-
Bateria de Larga Duracidn
Bloqueo de Llamadas
Funcién Respaldo de Energia
Aparato telefonico-

Debera ser digital, con contestador automatico con visor de identificador de llamadas, debe de ser compatible con la
tecnologia utilizada por la compafiia paraguaya de comunicaciones (COPACO)

Teléfonos Celulares-

Telefonia Mdvil, con tecnologia para utilizar os servicios de todas la operadoras del Paraguay, con tecnologia 4G, con
capacidad de memoria SSD

Notebook-

Computadora compacta compuesta por CPU, monitor, teclado y mouse en todo un aparato, que sea portable y que se
pueda trasladar de un lado a otro, que deben cumplir minimamente con las siguientes caracteristicas:

Procesador: - procesador de 4 ntcleos fisicos como minimo; 2.5 Ghz o superior

- Memoria caché; 4 Mb minimo
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- Soporte de virtualizacion de hardware

- Memoria Ram:_ Tipo DDR3 o superior SDRAM; 8 Gb como minimo
- Lector Grabador de DVD; DVD SuperMulti

- Tarjeta de video: Tarjeta de video integrado

- Teclado: Estandar para Windows en espafiol

- Puertos: VGA x 1 HDMI x 1 LAN x 1 USB 2.0 x 2 minimo- USB 3.0 x 1 minimo Combo Jack stereo microphone in/ headphone-
out o similar DCIn

Aparato de Fax-

- Sistema de contestadora totalmente digital.

- Altavoz digital daplex.

- Cortador de papel.

- 64 Niveles de Gris.

- Caller 1Q Compatible.

- Altavoz Digital Duplex.

- Identificador de Llamadas.

Hidroventilador

Ventilador con Atomizador de Agua de 24"

» Construido en Material Anticorrosivo

+ Atomizacion de Agua anti Obstruccién (Centrifuga)
« Motor Silencioso de Alta Eficiencia Energética (A)

« Funcion de Agua Regulable y de Encendido independiente
3 Velocidades 1000/ 1300/ 1500 RPM

+ Aflade Humedad a Ambientes Calurosos y Polvorientos
+ 6 Horas de Autonomia de Tanque

+ 17" x 24" x 65"

+25kg

2240 v - 50hz

« Nivel Sonoro (dB) - 62/67/70

Aire acondicionado portatil

Equipo compacto de bomba de calor, una bomba de calor absorbe calor de una fuente y lo transmite a otra. Se trata de un
intercambio de calor y por lo tanto necesita dos cuerpos. Ese intercambio de energia lo realiza gracias a la aportacion de
una energia extra en forma de electricidad

Montaje de plataforma para prensa

Tarimas de madera montadas por metro cuadrado, segin espacio y cantidad de periodistas apostados en el lugar de
montaje, la misma debe de ser de color madera con una pequeiia altura de un metro de ancho, altura

e Toldo de aluminio de tres metros por tres metros de lona color blanco

e Tolde aluminio de seis metros por seis metros de lona de color blanco

¢ Tolde aluminio de ocho metros por ocho metros de lona de color blanco

¢ Tolde aluminio de ocho metros por ocho metros de lona de color blanco

 Los entelados para los diferentes tamafios de toldo deben de ser de color blanco y/o beige

Alfombras para los eventos
Deberan ser de color rojoy/ o bordode 4x3 m
Camineros para los eventos

Deberan ser de color rojo y/ o bordo de 1.5 de ancho
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Piso de madera

El piso de madera sera cotizado por metro cuadrado segln el espacio que se requiera para cada evento de color marrén
oscuroy /o claro

Encausadores

Debera ser de metal color gris, utilizadas para los eventos de manera a separar un espacio, la misma sera cotizada por
metro lineal

Carteles-

Debera ser de lona tipo Premiun, la cinta a ser utilizada tiene que ser para intemperie o interno, el armaje de cafios de
2mm con refuerzo en cada 1 metro sin defectos en la tensidn, debe de incluir la instalacidn o el montaje en caso de que no
posean patas sostenedoras.

Banner

Debera ser lona tipo Premiun, y tinta premiun para interior o exterior con cafios circulares de metal, con una cinta para
colgar, tapones en cada punta de los cafios que deben de poseer arriba y abajo

Banner Roll Up

Debera ser lona tipo Premiun, y tinta premiun para interior o exterior, con estructura de aluminio de 85cm de ancho como
minimo y 2 metros de altura, debe de incluir varillas armables de aluminio para la tensidn.

Atril de madera

Podio/atril de cedro con detalles en aluminio para presentaciones
Medidas: 1,20 x 0,60 x 0,50 cm

Atril de acrilico

Podio/Atril de Acrilico para eventos

Podio/atril de Acrilico 10 mm de espesor con frente plano
lluminacion para salones

Deben tachos de iluminacién de material no conductor de energia eléctrica con ldminas de colores intercambiables segin
la convocante de 220volatjes el corddn de la misma debe estar forrado de plastiplomo

Sanitarios moéviles sexados: deben contar con las siguientes caracteristicas minimas en Equipamiento: Inodoro con
sistema de circulacién (flushing tipo avién), lavamanos con bomba de pie tipo diafragma, dispensador de papel toalla,
espejo de rostro, porta rollo de papel higiénico, perchero, luz interior, ventilacion mediante ventanillas plasticas tipo
rejillas.

Colores a eleccion de la convocante
Medidas minimas: Altura: 2,18 m, Largo: 1,19 m. Ancho: 1,19 m
Ornamentacion Navideria

Montaie de ad idef

EL decorado del arbol navidefio debera contener esferas en tamario grande de colores, dorados, rojo, verdes, azules,
muérganos, y juguetes naviderios alusivos, con luces pequenias led parpadeantes, deberad entrelazarse lazos de colores
dorados, rojos. En lo alto deberd de llevar la estrella de belén o el angel Gabriel a eleccion de la convocante.

Montaj r
Montaje de pesebre, en tamafio real, debera de contener, el nifio Jesds, Maria , José , angel Gabriel, los tres reyes magos

con sus respectivos camellos, el pastor con sus ovejas , follaje, pasto, un posador tipo establo para el nifio Jesus ,
adornados con carreta de frutas y artesania.

Desmontaje de arreglos navidefios

El trabajo de desmontaje del arreglo navidefio incluye el retiro de todos los arreglos del arbol de navidad y pesebre,
debidamente embalados

Identificacion de la unidad solicitante y justificaciones
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De las MIPYMES

Para los procedimientos de Menor Cuantia, este tipo de procedimiento de contratacidn estard preferentemente reservado
a las MIPYMES, de conformidad al articulo 34 inc b) de la Ley N° 7021/22 “De Suministro y Contrataciones Plblicas". Son
consideradas Mipymes las unidades econémicas que, segin la dimension en que organicen el trabajo y el capital, se
encuentren dentro de las categorias establecidas en el Articulo 5° de la Ley N° 4457/2012 “PARA LAS MICRO, PEQUERNAS Y
MEDIANAS EMPRESAS”, y se ocupen del trabajo artesanal, industrial, agroindustrial, agropecuario, forestal, comercial o de

servicio

Plan d 50 del .

La prestacion de los servicios se realizara de acuerdo con el plan de prestacion, indicados en el presente apartado. Asi mismo, de
los documentos de embarque y otros que debera suministrar el proveedor indicados a continuacion:

items

Descripcién Cantidad

del servicio

Hospedaje y salones para
eventos, Hotel 1

Servicios gastronémicos en
Hotel 1, por persona

Hospedaje y salones para
eventos, Hotel 2

Servicios gastrondmicos en
Hotel 2, por persona

Hospedaje y salones para
eventos, Hotel 3

Servicios Gastrondmicos en
Hotel 3, por persona

Hospedaje y salones para
eventos, Hotel 4

Servicios gastrondmicos en
Hotel 4, por personas

Hospedaje Y Salones Para
Eventos Hotel 5

Unidad de medida
de los servicios

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

prestados

Segun lo indicado
en cada orden de
servicio

Lugar donde los
servicios seran

Fecha(s) final(es) de

ejecucion de los servicios

El plazo de entrega es de 24 horas

posteriores a la recepcién de la orden

de servicio.
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10

11

12

13

14

15

16

17

Servicios gastrondmicos en
Hotel 5, por personas

Salones en locales varios, para

eventos

Servicios gastrondmicos en
locales varios

Provision de equipamientos
para reuniones y/o
recepciones

Provisién de equipamientos
parareunionesy/o
recepciones

Servicio de traduccion
simultédnea

Servicio de animaciény
ambientacion para eventos

Servicios de montajes

Pl fisef

Para la presente contratacidn se pone a disposicion los siguientes planos o disefios:

No Aplica

Embalajes y documentos

El embalaje, la identificacién y la documentacion dentro y fuera de los paquetes seran como se indican a continuacion:

No Aplica

In

Las inspecciones y pruebas seran como se indica a continuacion:

n r

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad
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No Aplica

indicad e Cumplimi

El documento requerido para acreditar el cumplimiento contractual, sera:

INDICADOR TIPO FECHA DE PRESENTACION PREVISTA

Orden de Servicio/ Nota de Remisidon Orden de Servicio/ Nota de Remision Conforme a lo establecido en la orden de
servicio.

De manera a establecer indicadores de cumplimiento, a través del sistema de seguimiento de contratos, la convocante debera
determinar el tipo de documento que acredite el efectivo cumplimiento de la ejecucidn del contrato, asi como planificar la cantidad
de indicadores que deberan ser presentados durante la ejecucion. Por lo tanto, la convocante en este apartado y de acuerdo al tipo
de contratacion de que se trate, deberd indicar el documento a ser comunicado a través del médulo de Seguimiento de Contratos y
la cantidad de los mismos.

85/100



CONDICIONES CONTRACTUALES

Esta seccion constituye las condiciones contactuales a ser adoptadas por las partes para la ejecucién del contrato.

Interpr ion

1. Si el contexto asi lo requiere, el singular significa el plural y viceversa; y "dia" significa dia calendario, salvo que se haya
indicado expresamente que se trata de dias habiles.

2. Condiciones prohibidas, invalidas o inejecutables. Si cualquier provision o condicién del contrato es prohibida o
resultase invalida o inejecutable, dicha prohibicidn, invalidez o falta de ejecucidn no afectara la validez o el cumplimiento
de las otras provisiones o condiciones del contrato.

3. Limitacion de Dispensas:

a) Toda dispensa a los derechos o facultades de una de las partes en virtud del contrato, debera ser documentada por
escrito, indicar la fecha, estar firmada por un representante autorizado de la parte que otorga dicha dispensa, debera
especificar la obligacidn dispensada y el alcance de la dispensa.

b) Sujeto a lo indicado en el inciso precedente, ningln retraso, prérroga, demora o aprobacion por cualquiera de las
partes al hacer cumplir algin término y condicion del contrato o el otorgar prérrogas por una de las partes a la otra,
perjudicara, afectard o limitard los derechos de esa parte en virtud del contrato. Asimismo, ninguna prérroga
concedida por cualquiera de las partes por un incumplimiento del contrato, servird de dispensa para incumplimientos
posteriores o continuos del contrato.

4 e

Formalizacion ntr ion

Se formalizara esta contratacion mediante:

Contrato

C g ’ la firma del

Luego de la notificacion de adjudicacidn, el proveedor debera presentar en el plazo establecido en las reglamentaciones vigentes,
los documentos indicados en el presente apartado.

1. Personas Fisicas / Juridicas

e Certificado de no encontrarse en quiebra o en convocatoria de acreedores expedido por la Direccién General de
Registros Publicos;

e Certificado de no hallarse en interdiccion judicial expedido por la Direccion General de Registros Publicos;
Constancia de no adeudar aporte obrero patronal expedida por el Instituto de Prevision Social.

e Certificado laboral vigente expedido por la Direccién de Obrero Patronal dependiente del Viceministerio de Trabajo,
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siempre que el sujeto esté obligado a contar con el mismo, de conformidad a la reglamentacidn pertinente - CPS

e En el caso que suscriba el contrato otra persona en su representacién, acompafiar poder suficiente del apoderado
para asumir todas las obligaciones emergentes del contrato hasta su terminacion.

e Certificado de cumplimiento tributario vigente a la firma del contrato.

1.1. La presentacion de los certificados emitidos por las autoridades competentes para cada caso en particular, en el
marco de los supuestos del Art. 21 de la Ley N° 7021/22.

2. Documentos. Consorcios

¢ Cada integrante del Consorcio que sea una persona fisica o juridica debera presentar los documentos requeridos
para oferentes individuales especificados en los apartados precedentes.

e Original o fotocopia del Consorcio constituido

e Documentos que acrediten las facultades del firmante del contrato para comprometer solidariamente al consorcio.

¢ En el caso que suscriba el contrato otra persona en su representaciéon, acompafiar poder suficiente del apoderado
para asumir todas las obligaciones emergentes del contrato hasta su terminacion.

La convocante debera requerir la presentacion de los certificados, de conformidad al numeral 1.1, al oferente que resultare
adjudicado, con anterioridad a la firma del contrato. Si el oferente no presentare dichos certificados o realizare una declaracion
jurada falsa, la adjudicacidn sera revocada, la garantia de mantenimiento de oferta serd ejecutada y los antecedentes seran
remitidos a la Direccion Nacional de Contrataciones Publicas.

Sul s

El porcentaje permitido para la subcontratacion sera de:

No Aplica

La subcontratacion del contrato debera ser realizada conforme a las disposiciones contenidas en la Ley, el Decreto Reglamentario y
la reglamentacidn que emita para el efecto la DNCP.

1. Los derechos de propiedad intelectual de todos los planos, documentos y otros materiales conteniendo datos e
informacion proporcionada a la contratante por el proveedor, seguiran siendo, salvo prueba en contrario, de propiedad
del proveedor. Si esta informacidn fue suministrada a la contratante directamente o a través del proveedor por terceros,
incluyendo proveedores de materiales, los derechos de propiedad intelectual de dichos materiales seguiran siendo de
propiedad de dichos terceros.

2. Sujeto al cumplimiento por parte de la contratante del parrafo siguiente, el proveedor indemnizara y liberara de toda
responsabilidad a la contratante, sus empleados y funcionarios en caso de pleitos, acciones o procedimientos
administrativos, reclamaciones, demandas, pérdidas, dafios, costos y gastos de cualquier naturaleza, incluyendo gastos y
honorarios por representacion legal, que la contratante tenga que incurrir como resultado de la transgresion o supuesta
transgresion de derechos de propiedad intelectual como patentes, dibujos y modelos industriales registrados, marcas
registradas, derechos de autor u otro derecho de propiedad intelectual registrado o ya existente en la fecha del contrato
debido a:

a. La instalacidon de los bienes por el proveedor o el uso de los bienes en la Republica del
Paraguay;y
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b. Laventa de los productos producidos por los bienes en cualquier pafs.

Dicha indemnizacién no procedera si los bienes o una parte de ellos fuesen utilizados para fines no previstos en el contrato
o para fines que no pudieran inferirse razonablemente del contrato. La indemnizaciéon tampoco cubrird cualquier
transgresion que resultara del uso de los bienes o parte de ellos, o de cualquier producto producido como resultado de
asociacion o combinacidn con otro equipo, planta o materiales no suministrados por el proveedor en virtud del contrato.

3. Si se entablara un proceso legal o una demanda contra la contratante como resultado de alguna de las situaciones
indicadas en la clausula anterior, la contratante notificard prontamente al proveedor y éste por su propia cuenta y en
nombre de la contratante respondera a dicho proceso o demanda, y realizara las negociaciones necesarias para llegar a un
acuerdo de dicho proceso o demanda.

4. Si el proveedor no notifica a la contratante dentro de treinta (30) dias a partir del recibo de dicha comunicacién de su
intencion de proceder con tales procesos o reclamos, la contratante tendrd derecho a emprender dichas acciones en su
propio nombre.

5. La contratante se compromete, a solicitud del proveedor, a prestarle toda la asistencia posible para que el proveedor
pueda contestar las citadas acciones legales o reclamaciones. La contratante sera reembolsada por el proveedor por todos
los gastos razonables en que hubiera incurrido.

6. La contratante deberd indemnizar y eximir de culpa al proveedor y a sus empleados, funcionarios y subcontratistas, por
cualquier litigio, accidon legal o procedimiento administrativo, reclamo, demanda, pérdida, dafio, costo y gasto, de
cualquier naturaleza, incluyendo honorarios y gastos de abogado, que pudieran afectar al proveedor como resultado de
cualquier transgresion o supuesta transgresion de patentes, modelos de aparatos, disefios registrados, marcas registradas,
derechos de autor, o cualquier otro derecho de propiedad intelectual registrado o ya existente a la fecha del contrato, que
pudieran suscitarse con motivo de cualquier disefio, datos, planos, especificaciones, u otros documentos o materiales que
hubieran sido suministrados o disefiados por la contratante o a nombre suyo.

Transporte

La responsabilidad por el transporte de los bienes sera segun se establece en los Incoterms.

Si no esta de acuerdo con los Incoterms, la responsabilidad por el transporte debera ser como sigue:

No Aplica

~onfidencialidad de 1a inf s

1. No debera darse a conocer informacion alguna acerca del analisis, aclaracién y evaluacion de las ofertas, mientras dure
el mismo de conformidad con el articulo N° 52 de la Ley N° 7021/22 “De Suministro y Contrataciones Publicas”, ni sobre las
recomendaciones relativas a la adjudicacion, después de la apertura en publico de las ofertas, a los oferentes ni a personas
no involucradas en el proceso de evaluacion, hasta que haya sido dictada la resolucién de adjudicacion cuando se trate de
un solo sobre. En las respuestas a las solicitudes de aclaracién, los oferentes deberdn indicar si la informacion
suministrada es de caracter reservado, debiendo precisar la norma legal que la establece como secreta o de caracter
reservado, de conformidad a lo estipulado en la Ley N° 5282/14 “DE LIBRE ACCESO CIUDADANO A LA INFORMACION
PUBLICA Y TRANSPARENCIA GUBERNAMENTAL”. Cuando se trate de dos sobres, la confidencialidad de la primera etapa
sera hasta la emision del acto administrativo de seleccion de ofertas técnicas, reanudandose la confidencialidad después
de la apertura en publico de las ofertas econdmicas hasta la emisidn de la resolucién de adjudicacion.

2. La contratante y el proveedor deberan mantener confidencialidad y en ningiin momento divulgaran a terceros, sin el
consentimiento de la otra parte, documentos, datos u otra informaciéon que hubiera sido directa o indirectamente
proporcionada por la otra parte en conexién con el contrato, antes, durante o después de la ejecucion del mismo. No
obstante, el proveedor podra proporcionar a sus subcontratistas los documentos, datos e informacién recibidos de la
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contratante para que puedan cumplir con su trabajo en virtud del contrato. En tal caso, el proveedor obtendra de dichos
subcontratistas un compromiso de confidencialidad similar al requerido al proveedor en la presente clausula.

3. La contratante no utilizara dichos documentos, datos u otra informacidn recibida del proveedor para ningdn uso que no
esté relacionado con el contrato. Asi mismo el proveedor no utilizara los documentos, datos u otra informacion recibida de
la contratante para ningln otro propdsito diferente al de la ejecucidn del contrato.

4. La obligacién de las partes arriba mencionadas, no aplicara a la informacién que:

a. La contratante o el proveedor requieran compartir con otras instituciones que participan en el financiamiento del
contrato,

b. Actualmente o en el futuro se hace de dominio publico sin culpa de ninguna de las partes,

c. Puede comprobarse que estaba en posesidn de esa parte en el momento que fue divulgada y no fue previamente
obtenida directa o indirectamente de la otra parte, o

d. Que de otra manera fue legalmente puesta a la disponibilidad de esa parte por un tercero que no tenia obligacion de
confidencialidad.

5. Las disposiciones precedentes no modificaran de ninguna manera ningin compromiso de confidencialidad
otorgado por cualquiera de las partes a quien esto compete antes de la fecha del contrato con respecto a los suministros o
cualquier parte de ellos.

6. Las disposiciones de esta clausula permaneceran validas después del cumplimiento o terminacion del contrato por
cualquier razén.

1. El proveedor debera proporcionar los datos de identificacion de sus subproveedores, asi como de las personas fisicas
por medio de las cuales propone cumplir con las obligaciones del contrato, dentro de los treinta dias posteriores a la
obtencidn del cédigo de contratacion, y con anterioridad al primer pago que vaya a percibir en el marco de dicho contrato,
con las especificaciones respecto a cada una de ellas. A ese respecto, el contratista debera consignar dichos datos en el
Formulario de Identificacion del Personal (FIP) y en el Formulario de Identificacién de Servicios Personales (FIS), a través
del Registro del Proveedor del Estado.

2. Cuando ocurra algin cambio en la némina del personal o de los subcontratistas propuestos, el proveedor o contratista
estd obligado a actualizar el FIP.

3. Como requerimiento para efectuar los pagos a los proveedores o contratistas, la contratante, a través del procedimiento
establecido para el efecto por la entidad previsional, verificard que el proveedor o contratista se encuentre al dia en el
cumplimiento con sus obligaciones para con el Instituto de Prevision Social (IPS).

4. La contratante podra realizar las diligencias que considere necesarias para verificar que la totalidad de las personas que
prestan servicios personales en relacion de dependencia para la contratista y eventuales subcontratistas se encuentren
debidamente individualizados en los listados recibidos.

5. El proveedor o contratista debera permitir y facilitar los controles de cumplimiento de sus obligaciones de aporte obrero
patronal, tanto los que fueran realizados por la contratante como los realizados por el IPS, y por funcionarios de la DNCP.
La negativa expresa o tacita se considerara incumplimiento del contrato por causa imputable al proveedor o contratista.

6. En caso de detectarse que el proveedor o contratista o alguno de los subcontratistas, no se encontraran al dia con el
cumplimiento de sus obligaciones para con el IPS, deberan ser emplazados por la contratante para que en diez (10) dias
habiles cumplan con sus obligaciones pendientes con la previsional. En el caso de que no lo hiciera, se considerara
incumplimiento del contrato por causa imputable al proveedor o contratista.

Porcentaj ranti Fi mplimien ntr
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El Porcentaje de Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato es de:

10,00 %

El proveedor debe presentar esta garantia dentro de los 10 dias corridos siguientes a la fecha de suscripcion del contrato.

La garantia adoptara alguna de las siguientes formas: Garantia bancaria o Pdliza de Seguros.

3
=

Peri validez ranti m ntr

El plazo de vigencia de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato sera de:

Desde la firma hasta 30 dias posteriores al plazo de ejecucién o vigencia del contrato.

Si la entrega de los bienes o la prestacion de los servicios, se realizare en un plazo menor o igual a diez (10) dias calendario
posteriores a la firma del contrato, la garantia de fiel cumplimiento debera ser entregada antes del cumplimiento de la prestacion.

Una vez cumplidas las obligaciones por parte del proveedor o contratista, la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato podra ser
liberada y devuelta al proveedor, a requerimiento de parte, dentro de los treinta (30) dias contados a partir de la fecha de
cumplimiento de las obligaciones, incluyendo cualquier obligacion relativa a la garantia de los bienes y/o servicios.

Form ndicion

El adjudicado para solicitar el pago de las obligaciones debera presentar la solicitud acompariada de los siguientes documentos:

1. Documentos Genéricos:

1. Nota de remision u orden de prestacidn de servicios segun el objeto de la contratacion;

2. La factura de pago, con timbrado vigente, la cual deberan expresar claramente por separado el Impuesto al Valor Agregado
(IVA) de conformidad con las disposiciones tributarias aplicables. En ningln caso el valor total facturado podra exceder el
valor adjudicado o las adendas aprobadas;

REPSE (registro de prestadores de servicios) todos los que son prestadores de servicios;

Certificado de Cumplimiento Tributario;

Constancia de Cumplimiento con la Seguridad Social;

Formulario de Identificacién de Servicios Personales (FIS).

o v e W

90/100



Aplazos , dependiendo de la aprobacién del Plan Financiero y Plan de Caja para cada mes.
La validez o continuidad de la contratacién quedara supeditada a la disponibilidad de créditos presupuestarios
aprobados y asignacion del Plan Financiero para el Ejercicio Fiscal 2025.

2. La Contratante efectuara los pagos, dentro del plazo establecido en este apartado, sin exceder sesenta (60) dias después de la
presentacion de una factura por el proveedor, y después de que la contratante la haya aceptado. Dicha aceptacion o rechazo,
deberd darse a mas tardar en quince (15) dias posteriores a su presentacion.

3. De conformidad a las disposiciones del Decreto N° 7781/2006, del 30 de Junio de 2006 y modificatoria, en las contrataciones con
Organismos de la Administracion Central, el proveedor debera habilitar su respectiva cuenta corriente o caja de ahorro en un Banco
de plaza y comunicar a la Contratante para que ésta gestione ante la Direccién General del Tesoro Publico, la habilitacion en el
Sistema de Tesoreria (SITE).

Solicitud d 51 de la eiecucion del

Si la mora en el pago por parte de la contratante fuere superior a sesenta (60) dias, el proveedor, consultor o contratista,
tendra derecho a solicitar por escrito la suspension de la ejecucidn del contrato por causas imputables a la contratante.

La solicitud debera ser respondida por la contratante dentro de los 10 (diez) dias habiles de haber recibido por escrito el
requerimiento. Pasado dicho plazo sin respuesta se considerara denegado el pedido, con lo que se agota la instancia
administrativa quedando expedita la via contencioso administrativa.

Si la demora en el pago fuese superior a ciento veinte (120) dias calendario, el proveedor, consultor o contratista podra
proceder a la suspensidn del cumplimiento del contrato, debiendo comunicar a la contratante con un mes de antelacién
tal circunstancia, a efectos del reconocimiento de los derechos que puedan derivarse de dicha suspension, en los términos
establecidos en la Ley. En este supuesto, el pago total de lo adeudado por la contratante determinara la continuidad del
cumplimiento del contrato.

Anticipo MIPYMES

Se otorgara Anticipo MIPYMES:

No Aplica

ici P Antici

El plazo dentro del cual se solicitara el anticipo sera (en dias corridos) de:

No Aplica
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Form Instrumentacion ranti ntici

Indicar en este apartado la forma de instrumentar la garantia de anticipo.

No Aplica

Reajuste

El precio del contrato estara sujeto a reajustes. La formula y el procedimiento para el reajuste seran los siguientes:

El precio del contrato serd reajustable, hasta la fecha de entrega de los bienes, Gnicamente, si existe una variacion
sustancial de precios en la economia nacional y ésta se vea reflejada en el indice de Precios de Consumo (IPC) publicado
por el Banco Central de Paraguay, en valor igual o mayor al quince por ciento (15%), sobre la inflacidn oficial esperada para
el mismo periodo.

Pr=Po+Po.(nr-ne)

Pr=Precio Reajustado

Po= Precio Inicial o Precio Adjudicado

Nr= indice de Precios de Consumo, correspondiente al mes de la entrega de suministro
Ne= indice de Precios de Consumo, correspondiente al mes de la Apertura de Ofertas

OBSERVACION: Una vez adjudicada la Contratista no podré solicitar a la Contratante un reajuste de precios en su
cotizacion, salvo si existiere una variacion sustancial de precios en la economia nacional.

La variacion del valor del contrato por reajuste de precios, no constituye modificacién del contrato en los términos de la Ley N°
7021/22 “De Suministro y Contrataciones PUblicas”, sin embargo, deberd contar con un Cddigo de Contratacion, para cuya
obtencidn se debera cumplir con los requerimientos establecidos por la DNCP.

Porcentaje de multas

Elvalor del porcentaje de multas que serd aplicado por el atraso en la entrega de los bienes, prestacion de servicios sera de:

0,50 %

La contratante podra deducir en concepto de multas una suma equivalente al porcentaje del precio de entrega de los bienes
atrasados, por cada dia de atraso indicado en este apartado.

La aplicacion de multas no libera al proveedor del cumplimiento de sus obligaciones contractuales.
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Tasa de interd M

En caso de que la contratante incurriera en mora en los pagos, se aplicara una tasa de interés por cada dia de atraso, del:

0,01

La mora sera computada a partir del dia siguiente del vencimiento del pago y no incluye el dia en el que la contratante realiza el
pago.

Si la contratante no efectuara cualquiera de los pagos al proveedor en las fechas de vencimiento correspondiente o dentro del
plazo establecido en la presente clausula, la contratante pagara al proveedor interés sobre los montos de los pagos morosos a la
tasa establecida en este apartado, por el periodo de la demora hasta que haya efectuado el pago completo, ya sea antes o después
de cualquier juicio.

Si la mora fuera superior a 60 dias, el proveedor, consultor o contratista tendra derecho a la suspension del contrato, por motivos
que no le seran imputables, previa comunicacion a la contratante, de acuerdo a lo establecido en el articulo 66 de la Ley N° 7021/22.

Im rech

En el caso de bienes de origen extranjero, el proveedor sera totalmente responsable del pago de todos los impuestos, derechos,
gravamenes, timbres, comisiones por licencias y otros cargos similares que sean exigibles fuera y dentro de la Republica del
Paraguay, hasta el momento en que los bienes contratados sean entregados al contratante.

En el caso de origen nacional, el proveedor sera totalmente responsable por todos los impuestos, gravamenes, comisiones por
licencias y otros cargos similares incurridos hasta el momento en que los bienes contratados sean entregados a la contratante.

El proveedor serd responsable del pago de todos los impuestos y otros tributos o gravamenes con excepcion de los siguientes:

No Aplica

nvenios Modifi ri

La contratante podra acordar modificaciones al contrato conforme al articulo N° 67 de la Ley N° 7021/22 “De Suministro y
Contrataciones Publicas”.

1. Cuando el sistema de adjudicacion adoptado sea de abastecimiento simultaneo las ampliaciones de los contratos se
regiran por las disposiciones contenidas en la Ley N° 7021/22, sus modificaciones y reglamentaciones, que para el efecto
emita la DNCP.

2. Tratandose de contratos abiertos, las modificaciones a ser introducidas se regiran atendiendo a
la reglamentacion vigente.

3. La celebracién de un convenio modificatorio conforme a las reglas establecidas en el articulo N° 67 de la Ley N° 7021/22,
que constituyan condiciones de agravacion del riesgo cuando la Garantia de Cumplimiento de Contrato sea formalizada a
través de pdliza de seguro, obliga al proveedor a informar a la compafiia aseguradora sobre las modificaciones a ser
realizadas y en su caso, presentar ante la contratante los endosos por ajustes que se realicen a la pdliza original en razén al
convenio celebrado con la contratante.
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Limitacion de r nsabili

Excepto en casos de negligencia grave o actuacion de mala fe, el proveedor no tendra ninguna responsabilidad
contractual de agravio o de otra indole frente a la contratante por pérdidas o dafios indirectos o consiguientes, pérdidas de
utilizacién, pérdidas de produccion, o pérdidas de ganancias o por costo de intereses, estipulandose que esta exclusion no
se aplicara a ninguna de las obligaciones del proveedor de pagar a la contratante las multas previstas en el contrato.

R n ili rov r

El proveedor debera suministrar todos los bienes o servicios de acuerdo con las condiciones establecidas en el pliego de
bases y condiciones, sin perjuicio de las responsabilidades establecidas en la Ley N° 7021/22.

Fuerza mayor

El proveedor no estard sujeto a la ejecucion de su Garantia de Cumplimiento, liquidaciéon por dafios y perjuicios o
terminacion por incumplimiento en la medida en que la demora o el incumplimiento de sus obligaciones en virtud del
contrato sea el resultado de un evento de Fuerza Mayor.

1. Para fines de esta clausula, "Fuerza Mayor" significa un evento o situacion fuera del control del proveedor que es
imprevisible, inevitable y no se origina por descuido o negligencia del mismo. Tales eventos pueden incluir sin que
éstos sean los Unicos actos de la autoridad en su capacidad soberana, guerras o revoluciones, incendios,
inundaciones, epidemias, pandemias, restricciones de cuarentena, y embargos de cargamentos.

2. Elproveedor debera demostrar el nexo existente entre el caso notorio y la obligacién pendiente de cumplimiento. La
fuerza mayor solamente podrd afectar a la parte del contrato cuyo cumplimiento imposible fue probado.

3. No se consideraran casos de Fuerza Mayor los actos o acontecimientos que hagan el cumplimiento de una
obligacion Gnicamente mas dificil o mas onerosa para la parte correspondiente.

4, Si se presentara un evento de Fuerza Mayor, el proveedor notificard por escrito a la contratante sobre dicha
condicién y causa, en el plazo de siete (7) dias calendario a partir del dia siguiente en que el proveedor haya tenido
conocimiento del evento o debiera haber tenido conocimiento del evento. Transcurrido el mencionado plazo, sin
que el proveedor o contratista haya notificado a la convocante la situacién que le impide cumplir con las
condiciones contractuales, no podra invocar caso fortuito o fuerza mayor. Excepcionalmente, la convocante bajo su
responsabilidad, podra aceptar la notificacion del evento de caso fortuito en un plazo mayor, debiendo acreditar el
interés publico comprometido.

5. La fuerza mayor debe ser invocada con posterioridad a la suscripcion del contrato y con anterioridad al vencimiento
del plazo de cumplimiento de las obligaciones contractuales.

A menos que la contratante disponga otra cosa por escrito, el proveedor continuarad cumpliendo con sus obligaciones en
virtud del contrato en la medida que sea razonablemente practico, y buscara todos los medios alternativos de
cumplimiento que no estuviesen afectados por la situacion de fuerza mayor existente.
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rminacion ntr

1. Terminacién por Incumplimiento

a) La contratante, sin perjuicio de otros recursos a su disposicidn en caso de incumplimiento del contrato, podra terminar
el contrato, en cualquiera de las siguientes circunstancias:

i. Siel proveedor no entrega parte o ninguno de los bienes dentro del periodo establecido en el contrato, o dentro de

alguna prérroga otorgada por la contratante; o

ii. Siel proveedor no cumple con cualquier otra obligacidn en virtud del contrato; o

iii. Si el proveedor, a juicio de la contratante, durante el proceso de licitacion o de ejecucién del contrato, ha
participado en actos de fraude y corrupcion;

iv. Cuando las multas por atraso superen el monto de la Garantia de Cumplimiento de Contrato;

v. Por suspension de los trabajos, imputable al proveedor o al contratista, por mas de sesenta dias calendarios, sin que
medie fuerza mayor o caso fortuito;

vi. En los demas casos previstos en este apartado.

2. Terminacion por insolvencia o quiebra

La contratante podra terminar el contrato mediante comunicacidn por escrito al proveedor si éste se declarase en quiebra
o en estado de insolvencia.

3. Terminacion por conveniencia

a) La contratante podra en cualquier momento terminar total o parcialmente el contrato por razones de interés publico
debidamente justificada, mediante notificacion escrita al proveedor. La notificacion indicara la razén de la terminacion, asi
como el alcance de la terminacidn con respecto a las obligaciones del proveedor, y la fecha en que se hace efectiva dicha
terminacion.

b) Los bienes que ya estén fabricados y estuviesen listos para ser enviados a la contratante dentro de los treinta (30) dias
siguientes a la fecha de recibo de la notificacién de terminacion del contrato deberan ser aceptados por la contratante de
acuerdo con los términos y precios establecidos en el contrato. En cuanto al resto de los bienes la contratante podra elegir
entre las siguientes opciones:

-Que se complete alguna porcién y se entregue de acuerdo con las condiciones y precios del contrato; y/o

-Que se cancele la entrega restante y se pague al proveedor una suma convenida por aquellos bienes que hubiesen sido
parcialmente completados y por los materiales y repuestos adquiridos previamente por el proveedor.

Se podran establecer otras causales de terminacidn de contrato, de acuerdo a su naturaleza, y se deberan tener en cuenta
ademas, las previstas en el articulo 72 y concordantes de la Ley N° 7021/22.

r rminacion ntr

Ademas de las ya indicadas en la clausula anterior, otras causales de terminacion de contrato son:

No Aplica
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1. La convocante exige que los participantes en los procedimientos de contratacion, observen los mas altos niveles éticos,
ya sea durante el proceso de licitacién o de ejecucion de un contrato. La convocante actuara frente a cualquier hecho o
reclamacidn que se considere fraudulento o corrupto.

2. Si se comprueba que un funcionario publico, o quien actle en su lugar, y/o el oferente o adjudicatario propuesto en un
proceso de contratacidn, hayan incurrido en practicas fraudulentas o corruptas, la convocante debera:

(i) En la etapa de oferta, se descalificard cualquier oferta del oferente y/o rechazard cualquier propuesta de
adjudicacion relacionada con el proceso de adquisicidn o contratacion de que se trate; y/o

(i) Durante la ejecucidn del contrato, se rescindira el contrato por causa imputable al proveedor;

(iii) Se remitiran los antecedentes del oferente o proveedor directamente involucrado en las practicas fraudulentas o
corruptivas, a la Direccién Nacional de Contrataciones Publicas, a los efectos de la aplicacién de las sanciones
previstas.

(iv) Se presentara la denuncia ante las instancias correspondientes si el hecho conocido se encontrare tipificado en la
legislacidn penal.

Fraude y corrupcién comprenden actos como:

(i) Ofrecer, dar, recibir o solicitar, directa o indirectamente, cualquier cosa de valor para influenciar las acciones de
otra parte;

(ii) Cualquier acto u omision, incluyendo la tergiversacion de hechos y circunstancias, que engafien, o intenten
engafiar, a alguna parte para obtener un beneficio econdmico o de otra naturaleza o para evadir una obligacion;

(iii) Perjudicar o causar dafio, o amenazar con perjudicar o causar dafio, directa o indirectamente, a cualquier parte o a
sus bienes para influenciar las acciones de una parte;

(iv) Colusién o acuerdo entre dos o mas partes realizado con la intencién de alcanzar un propdsito inapropiado,
incluyendo influenciar en forma inapropiada las acciones de otra parte.

(v) Cualquier otro acto considerado como tal en la legislacion vigente.

3. Los oferentes deberan declarar que por si mismos o a través de interpdsita persona, se abstendran de adoptar
conductas orientadas a que los funcionarios o empleados de la convocante induzcan o alteren las evaluaciones de las
propuestas, el resultado del procedimiento u otros aspectos que les otorguen condiciones mas ventajosas con relacion a
los demas participantes.

Medio al ivo de Resolucién de Confli s del Avenimi

“Los contratistas, proveedores, consultores y contratantes, podran solicitar la intervencion de la Direccion Nacional de
Contrataciones Publicas alegando el incumplimiento de los términos y condiciones pactados o controversias legales o
técnicas en los contratos regidos por la Ley N° 7021/22. Una vez recibida la solicitud respectiva, dentro de los 15 (quince)
dias habiles siguientes a la fecha de su recepcidn, la Direccién Nacional de Contrataciones Publicas sefialara dia y hora
para audiencia de avenimiento a la que seran citadas las partes. Los requisitos y formalidades para admitir o rechazar la
solicitud de intervencion, asi como los demas tramites del procedimiento de avenimiento seran dispuestos en la
reglamentacion. Seran aplicables al procedimiento de Avenimiento las disposiciones contenidas en la seccion | del
Capitulo XVI “PROCEDIMIENTOS JURIDICOS SUSTANCIADOS ANTE LA DIRECCION NACIONAL DE CONTRATACIONES
PUBLICAS” de la Ley N° 7021/22.

El procedimiento de Mediacidn se podra llevar a cabo ante:
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No Aplica

El mediador debera pertenecer a las Listas del Poder Judicial o del CAMP, segun la seleccidn de sede establecida.

Medi rnativ R ion nfli ravé Arbitraj

El procedimiento arbitral se podra llevar a cabo ante las sedes del Centro de Arbitraje y Mediacion del Paraguay (en adelante,

"CAMP"). El tribunal sera conformado por:

No Aplica
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MODELO DE CONTRATO

Este modelo de contrato, constituye la proforma del contrato a ser utilizado una vez adjudicado al proveedor y en los plazos
dispuestos para el efecto por la normativa vigente.

EL MODELO DE CONTRATO SE ENCUENTRA EN UN ARCHIVO ANEXO A ESTE DOCUMENTO.
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FORMULARIOS

Los formularios dispuestos en esta seccidn son los estandar a ser utilizados por los potenciales oferentes para la preparacion de sus
ofertas.

ESTA SECCION DE FORMULARIOS SE ENCUENTRA EN UN ARCHIVO ANEXO A ESTE DOCUMENTO, DEBIENDO LA CONVOCANTE
MANTENERLO EN FORMATO EDITABLE A FIN DE QUE EL OFERENTE LO PUEDA UTILIZAR EN LA PREPARACION DE SU OFERTA.
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