“SESQUICENTENARIO DE LA EPOPEYA NACIONAL 1864 — 1870”

COMANDO DE LAS FUERZAS MILITARES
DIRECCION DEL SERVICIO DE INTENDENCIA DEL EJERCITO
GIRADURIA

DICTAMEN TECNICO.
(Art 40 inc a) Res DNCP N°230/2025.

Lugar y fecha : Mariano Roque Alonso, 14 de setiembre de 2026.

UOC Convocante (*): UOC Nro 5 “Comando Logistico”.

Unidad o area requirente (*): DISERINTE.

Funcionario o téenico responsable (*): Cnel DCEM JOSE LUIS YANES CARDOZO.
Dependencia y cargo que desempeiia (*): Intendente Girador - DISERINTE.

ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS PARA LAS UNIDADES DEL INTERIOR
BAJO LA MODALIDAD DE CONTRATO ABIERTO- PLURIANUAL 2026-2027.

, la Constitucién de la Republica del Paraguay en su Articulo Nro. 173 De las Fuerzas Armadas
lece: “Las Fuerzas Armadas de la Nacion constituyen una instituciéon nacional que serd
anizada con cardcter permanente, profesional, no deliberante, obediente, subordinada a los
poderes del Estado y sujeta a las disposiciones de esta Constitucion y de las leyes. Su mision es la
L.-'f'fde custodiar la integridad territorial y la de defender a las autoridades legitimamente constituidas,

Que Ley Nro. 7021/22 De “Suministro y Contrataciones Publicas” en su Articulo Nro. 25
oy gt D;ﬁmclén de la necesidad establece:

HANDO L \"“#Para iniciar el procedimiento de contratacion, la convocante debera especificar al nivel mas
detallado posible los bienes, servicios, consultorias y obras publicas a adquirir con el fin de
satisfacer sus necesidades.

Para tales efectos, debera realizar un analisis previo en base a:

a) Las necesidades de los usuarios del bien o servicio.

b) Los inventarios existentes.

¢) Las soluciones actuales existentes.

d) El resultado de contrataciones anteriores.

e) Los requerimientos que se derivan de la necesidad que se pretende

satisfacer.

f) Las soluciones alternativas que permitan satisfacer las necesidades.”

Que, el Decreto N° 2264/24 “Por el cual se Reglamenta la Ley N° 7.021/2022 “De Suministro y
Contrataciones Publicas”, en su Art. 58.- Especificaciones técnicas establece: “Las especificaciones
técnicas que deban contener las bases de la contratacion, se establecerdn con la mayor amplitud
de acuerdo con la naturaleza especifica del contrato, con el objeto de que concurra el mayor
numero de oferentes...”

Que, la Resoluciéon DNCP N° 230/2025 “POR LA CUAL SE REGLAMENTAN LOS
PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION REGIDOS POR LA LEY N° 7021/22 “DE
SUMINISTRO Y CONTRATACIONES PUBLICAS”, que en su Articulo 40. Documentaciones
inc a), dicta cuanto sigue: “Dictamen técnico en el cual se sustenten las especificaciones técnicas
requeridas en el procedimiento de contratacion, suscripto por el responsable del drea requirente o
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del técnico que las recomendo. En caso de que los mismos sugieran criterios de evaluacion y/o
condiciones de ejecucion contractual, la fundamentacion de tales sugerencias deberd formar parte
del dictamen técnico.”.

Que, laLey 1115 “del Estatuto del Personal Militar” en su Capitulo I'V, de los Derechos del Personal

Militar en Actividad Articulo 17 establece: son derechos esenciales impuestos por el estado militar

del personal militar en actividad, ademas de lo establecido en la Constitucién Nacional:

s) ser proveido de los medios necesarios para el cumplimiento de sus funciones especificas,
«ncluyendo indumentaria, transporte, comunicaciones, armas, equipo, municiones, que por la
g \ klraleza del servicio lo requiera. Su provision y distribucion serdn reglamentadas.

) 18, para satisfacer las necesidades y lograr la obtencién de las metas institucionales de la
A »:;;g eccion del Servicio de Sanidad de las Fuerzas Armadas, en tiempo oportuno garantizando la
fnpo\2Aorrecta eficiencia y eficacia en la administracion de los recursos del estado resulta primordial la
gestion, obtencién y/o adquisicidn de los distintos bienes, obras, servicios y/o consultorias previstos
para el presente ejercicio fiscal 2025, por lo cual el presente Dictamen se desarrolla el analisis de
los aspectos contenidos en el Art. 25 de La Ley Nro. 7021/22 De “Suministro y Contrataciones

~Publicas™:

& N

Por lo expuesto la Direccién del Servicio de Intendencia del Ejercito ha determinado que
7] dequiere que se cumpla minimamente con las especificaciones técnicas establecidas en el
= o ‘rﬁ"ﬁéNEXO I” del presente dictamen, ya que en dichas EETT se ha reflejado la necesidad para

- Y o o
\

ﬁ,fﬁ “ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS”

 Identificar y justificar de forma expresa si algun requerimiento podria limitar la participacién de
potenciales oferentes.
Que, las Especificaciones Técnicas elaboradas y demads requerimientos no constituyen limitaciones
para oferentes que cuentan con la experiencia necesaria, ya que conforme a las verificaciones y
comparaciones se pudo constatar la existencia de llamados y contratos anteriores con EE.TT
similares a la solicitada por la convocante con la participacion de varios proveedores.

e Si en las bases licitatorias se indica una marca especifica u otro derecho intelectual exclusivo,
mencionar la justificacién que respalda lo solicitado o que no existe otro modo de identificarlo. Se
aclara que, en caso de incluirlos, los mismos tendran carécter referencial.

Que, las Especificaciones Técnicas elaboradas y demés requerimientos fueron establecidos por la:
Seccion de Clase I de la DISERINTE en base a estudios y antecedentes previos ademas de que no
se incluye marcas u otro derecho intelectual exclusivo por lo cual “NO APLICA”.

e Fundamentar criterios de evaluacién y/o condiciones de ejecucion contractual sugeridos (*).
Que, las Especificaciones Técnicas elaboradas y demads requerimientos no sugieren criterios de

evaluacidon adicionales ni condiciones especiales de ejecucion contractual por lo cual “NO
APLICA”,

Obs.: se adjunta ANEXO I al presente dictamen detallando de forma precisa las especificaciones
técnicas establecidas por cada producto:
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ANEXO I “DETALLE DE EETT”

CARNE VACUNA EN RES
1. Descripcion del producto:

Carne vacuna fresca y refrigerada, proveniente de novillos de 2 a 4 afios de edad, con una denticion de hasta
cuatro (4) dientes permanentes, declarados aptos para el consumo humano mediante inspeccion veterinaria
oficial.

’,_:"-'

-Elsproducto debera proceder de establecimientos frlgorlﬁcos debidamente habilitados por el Servicio

deberé presentarse en medias reses completas, incluyendo los cuartos delantero y trasero, con
s cortes anatdmicos correspondientes, sin extraccion previa de piezas musculares.

1 E:délema léplesenlal como minimo, el 54 % del peso total de la res.
I 0, pE v
Sl 'I'J. Lo [ o

“==A-efectos de verificar este requisito, el establecimiento frigorifico de origen debera proporcionar una
declaracién técnica de rendimiento correspondiente al lote entregado, identificando el peso de referencia'y
el rendimiento estimado de los cortes de primera y segunda categoria.

La Convocante podré efectuar controles de rendimiento mediante el desposte de muestras representativas
de las medias reses entregadas, con intervencidon del administrador del contrato y personal técnico
competente.

El procedimiento de verificacién deberd documentarse mediante acta, consignando la identificacion del
lote, peso inicial, peso de los cortes obtenidos y porcentaje de rendimiento resultante.

3. Caracteristicas organolépticas
La carne debera presentar las siguientes caracteristicas:

* Color rojo caracteristico de la carne bovina fresca.

* Textura firme y elastica.

* Olor fresco y caracteristico, sin olores desagradables o anormales.

* Grasa de color blanco a blanco cremoso, de aspecto fresco y sin signos de rancidez.
* Adecuada conformacion muscular y distribucién de grasa.

No se admitirdn medias reses que presenten signos de descomposicidn, alteraciones anormales de
coloracion, viscosidad, olores extrafios o cualquier otra caracteristica incompatible con la carne fresca apta
para el consumo humano.
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4. Condiciones de inocuidad

La carne deberd encontrarse en buen estado higiénico-sanitario, libre de contaminantes fisicos, quimicos y
bioldgicos que comprometan su inocuidad.

No debera presentar hematomas extensos, abscesos, tumoraciones, pelos, restos de cuero, materia fecal,
contenido gastrointestinal, bilis, suciedad, cuerpos extrafios o residuos de sustancias quimicas que afecten

P T titud para el consumo humano.
\.* DAS f"?é
. INTa e
115}1!53 to debera proceder de animales sometidos a inspeccidn veterinaria oficial y cumplir con las
¥Spo; gei nes sanitarias vigentes aplicables a los productos carnicos.

J‘-*f

racion y maduracion

s medias reses deberdn contar con un periodo minimo de veinticuatro (24) horas de maduracién bajo
condiciones controladas de refrigeracion, posterior al faenamiento.

El establecimiento frigorifico de origen deberd proporcionar documentacién que permita verificar el
cumplimiento de dicho periodo, mediante registros de faena, ingreso a cdmara frigorifica y salida del

‘__E,_oducto.

_f_'\ ()_‘G.l',]hgcntacién deberd permitir identificar el lote o las medias reses correspondientes a cada entrega.

O 5\

: A ptodiﬂ.;c}io debera mantenerse permanentemente bajo cadena de frio desde el establecimiento frigorifico
D x_haéfa el’ Iﬁgal de recepcion.

; ,tmnpcratur'l de la carne al momento de la entrega debera encontrarse entre 0 °C y 4 °C, conforme a las
condlclones de conservacion establecidas para el producto y la normativa sanitaria aplicable.

La Convocante podra verificar la temperatura mediante instrumentos apropiados durante cada recepcion.

No se admitirdn productos que presenten evidencias de pérdida de la cadena de frio, congelacién y posterior
descongelacion o alteraciones que comprometan su calidad e inocuidad.

6. Presentacidn y transporte

Las medias reses deberan entregarse limpias, correctamente acondicionadas y transportadas mediante
vehiculos frigorificos habilitados por SENACSA para el transporte de productos carnicos.

El transporte deber realizarse mediante sistemas de rieles y ganchos apropiados, manteniendo las medias
reses suspendidas, separadas entre si y sin contacto con el piso u otras superficies que puedan ocasionar

contaminacion.

No se permitira el transporte de medias reses apiladas ni en condiciones que comprometan su integridad o
inocuidad.

Los vehiculos deberdn encontrarse limpios, higienizados y contar con equipos de refrigeracién que
permitan mantener la temperatura requerida durante todo el trayecto.

7. Documentacion sanitaria y trazabilidad

El establecimiento frigorifico de origen y los vehiculos utilizados para el transporte deberan contar con las
habilitaciones sanitarias vigentes exigidas por SENACSA.
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Cada entrega debera estar acompafiada de la documentacion sanitaria y de trazabilidad correspondiente,
conforme a las disposiciones vigentes.

La documentacidn debera permitir identificar el establecimiento frigorifico de procedencia, el lote, la fecha
de faena y el producto entregado.

La Convocante podra verificar la documentacion correspondiente al momento de la recepcion.

1 20onvocante podra efectuar controles de calidad y rendimiento, dejando constancia de los resultados
mediante acta de recepcidn o verificacion.

No se admitirdn productos que incumplan las especificaciones técnicas establecidas o que presenten
condiciones que comprometan su aptitud para el consumo humano.

DEhrﬁngfaﬂm neto de carne vacuna en media res.
Loeist
il ., ’ . .
La cotizacion deberd realizarse por kilogramo neto de producto.

CARNE DE CERDO EN RES

Se recibird carne de cerdo fresca, limpia y refrigerada, clasificada para consumo humano, presentada en
media res completa, integrada por delantero, centro y trasero, sin patitas, cola, piel, cuero ni tocino. La
carne debera provenir de animales declarados aptos para el consumo humano mediante inspeccién

veterinaria oficial y de establecimientos habilitados por el Servicio Nacional de Calidad y Salud Animal
(SENACSA).

El producto debera encontrarse en buen estado sanitario, en condiciones higiénicas adecuadas y libre de
contaminantes fisicos, tales como pelos, fragmentos metalicos, tierra, residuos por arrastre, materia fecal y
bilis; asi como de contaminantes quimicos, incluidos residuos de detergentes, hipoclorito de sodio, grasa
de roldana u otros compuestos que comprometan su inocuidad. No deberd presentar tumores, abscesos ni
hematomas.

La carne debera presentar color, olor y textura caracteristicos de la carne porcina fresca, sin signos de
alteracion, descomposicion, viscosidad anormal ni olores desagradables.

Al momento de la entrega, el producto debera contar con un periodo minimo de veinticuatro (24) horas de
refrigeracidn posterior al faenamiento y haberse mantenido permanentemente bajo cadena de frio, a una
temperatura de entre 0 °C y 4 °C. La Convocante podra verificar la temperatura del producto durante la
recepcidn. No se admitiran productos congelados, descongelados o que presenten evidencias de pérdida de
la cadena de frio.
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El traslado deberd realizarse en vehiculos refrigerados habilitados para el transporte de productos de origen
animal, que garanticen el mantenimiento de la temperatura exigida. Las medias reses deberan transportarse
colgadas mediante sistema de rielera, protegidas con bolsas o cubiertas de material apto para el contacto
con alimentos, a fin de preservar su higiene e integridad y evitar el contacto con superficies contaminantes.

Cada entrega deberd estar acompafiada de la documentacion sanitaria y de trazabilidad exigible conforme
a las disposiciones vigentes. El transportista deberd contar con documentacion que permita verificar la
habilitacion sanitaria vigente del vehiculo por SENACSA, sin que se requiera autenticacion notarial de la
copia del certificado.

/__I_a Convocante podra Verlﬁcar al momento de la recepcmn la composwlon de la medla res, €l peso neto,

OAS pF
_?‘\.] If

mentacmn correspondiente. No se admltlran productos que 1ncumplan las condlclones técnicas
Sl f_{iemdas o comprometan su aptitud para el consumo humano.

lzados y con inspeccion sanitaria habilitada podran ser re01b1dos en bolsas plastilleras y/o cajas de
11, nﬁxevas en cantldades de hasta 10 (diez) unidades, los cuales deberan ser transportados en veh1culos

.Y, =
\% i 7. o m‘a\ma i presa por el envoltorio primario, igualmente debera llevar i 1mpresa la habilitacién correspondiente

\‘x_“ﬁo:r«s! INAM, R.E.,R.S.P.A, como también la habilitacion correspondiente de SENACSA.
Se debera cotizar por kilo.

POROTO SAN FRANCISCO:

Seran proveidos en paquetes de 30 Kilos, enteros, lustrosos, secos, no ardidos, sin picaduras, en buen estado
de conservacion y libres de insectos, polvos, cascaras o sustancias extrafias. Deben ser de la cosecha del
afio, los envases deben contener impresa la marca registrada, la habilitacion del INAM R.E., fecha de
Vencimiento, lote N°. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA
FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.

Se deberid cotizar por kilogramos.

ARROZ:

El producto deberé corresponder a la caracteristica del "Arroz Glaseado Largo Fino Tipo I (Grano entero
de Oriza Sativa), no se aceptaran arrocillos. Seran uniformes por cada partida y enteros, lustrosos, secos,
no ardidos, sin picaduras, en buen estado de conservacion y libres de insectos, polvos, cdscaras o sustancias
extrafias. Deben ser de la cosecha del afio, envasados en bolsas de primer uso. Los envases deben contener
la informacién nutricional correspondiente, la habilitacion del INAN, R.E., R.S.P.A., fecha de
Vencimiento, Lote N° etc. Seran proveidos en bolsas de 30 kilogramos como minimo.

El producto deberda cumplir con los requisitos fisicoquimicos y microscopicos establecidos en las
Resoluciones MERCOSUR o en la legislacion nacional especifica. En ausencia de ambas debera cumplir
con lo establecido en las Normas del Codex Alimentarius y/o Coédigos o legislaciones Regionales y/o
Norma Paraguaya. L.a Informacién Nutricional (como minimo) que deberd estar impresa en la bolsa y
cumplir con las siguientes informaciones minimas: Valor energético - 170 kcal; Carbohidratos 38 gr;
Proteinas 3,4 gr; Grasas totales 0 gr; Grasas saturadas 0 gr; Grasas trans 0 gr; Fibra alimentaria 0,5 gr; sodio
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mg. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE
RECEPCION, RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.
Se debera cotizar por kilogramos.

LOCRO:

Seran proveidos en paquetes de 30 kilos, seran uniformes por cada partida. Seran de 1* Calidad de granos

serdn enteros, lustrosos, secos, no ardidos, sin picaduras, en buen estado de conservacion y libres de

insectos, polvos o sustancias extrafias. Deben ser de la cosecha del afio, envasados en bolsas de primer uso.

FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION,
——. RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.

Yoo (ofachucaduras. Deben ser de color amaullo o verdoso o amarlllo con puntas verdes. Peso minimo de cada
~—"Truta 185 gramos.
Cotizar por unidad.

o (el ‘, ) para postre, sin semilla 1nJertados Con la piel limpia y firme, sin defectos o alteraciones graves
W _..que tengan céliz, con la forma y tamafio adecuados y con una coloracién anaranjada caracteristica y

Sy umh)tmé Peso minimo de cada fruta 195 gramos. Cotizar por unidad.
d

“:'HARINA DE TRIGO:

Debera ser de la clase tipo 000 especial, especificada en el envase, enriquecida con hierro y vitaminas, para
la elaboracion de panificados, sin mezcla de sustancias extrafias (suciedades o mezcla de otros tipos de
harinas); en buen estado de conservacidn de la zafra del aflo, libre de insectos, sin moho, olor ni sabor
desagradable, con capacidad de absorcion de 40 % de agua, envasadas en bolsas plastilleras de ler uso de
25 kilos cada una como minimo, con la marca contratada impresa en cada bolsa, con la informacion
nutricional correspondiente, fecha de elaboracidén y envasado, fecha de vencimiento, lote N°, el R.E., y
R.S.P.A. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE
RECEPCION, RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE. Debera presentar el Informe de ensayo
expedido por el INTN, para verificar si cumple con lo establecido en el Decreto N° 20830 de fecha 28 de
abril de 1998 por el cual se declara obligatorio el Enriquecimiento de la Harina de Trigo, con hierro y
vitaminas con los pardmetros fisicos quimicos, microbioldgicos y nivel de enriquecimiento de hierro. La
entrega debera realizarse paletizada por 50 bolsas como méaximo envueltas con film o Vitafilm plastico
transparente y adhesivo ideal para conservar alimentos a modo de facilitar la descarga por medio de
montacargas y el almacenaje correcto.

Se debera cotizar por Kkilo.

FIDEOS TALLARIN:

Fideo tallarin: Con la denominacidn genérica de Pastas alimenticias o Fideos, se entienden los productos
no fermentados obtenidos por el empaste y amasado mecénico de: sémolas o semolin o harina de trigo tipo
000, ricos en gluten o harinas de panificacién o por sus mezclas, con agua potable, con o sin la adicién de
substancias colorantes autorizadas a este fin, con o sin la adicidon de otros productos alimenticios de uso
permitido para esta clase de productos sometidos a un proceso de desecacién con posterioridad a su moldeo.

l
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El producto debera ser inocuo y adecuado para el consumo humano.

El producto debe responder a sus caracteres normales, sin olores ni sabores extrafios, envasado en paquetes
limpios, sanos e inviolables, paquetes de polipropileno de S kilogramos. El producto debera cumplir con
los requisitos fisicoquimicos y microscopicos establecidos en las Resoluciones MERCOSUR o en la
legislacion nacional especifica. En ausencia de ambas debera cumplir con lo establecido en las Normas del
Codex Alimentarius y/o Cédigos o legislaciones Regionales y/o Norma Paraguaya. La Informacion
Nutricional (como minimo) que debera estar impresa en la bolsa y cumplir con las siguientes informaciones
minimas: Valor energético - 289 kcal; Carbohidratos 62 gr; Proteinas 10 gr; grasas totales 0,16 gr; Grasas
saturadas 0 gr; Grasas trans 0 gr; Colesterol 0 gr; Fibra alimentaria 0,045 gr; sodio mg. FECHA DE

eo espagueti: Con la denominacion genérica de Pastas alimenticias o Fideos, se entienden los productos
no fermentados obtenidos por el empaste y amasado mecénico de: sémolas o semolin o harina de trigo tipo
000, ricos en gluten o harinas de panificacion o por sus mezclas, con agua potable, con o sin la adicion de
substancias colorantes autorizadas a este fin, con o sin la adicién de otros productos alimenticios de uso
_per mitido para esta clase de productos sometidos a un proceso de desecacién con posterioridad a su moldeo.
S T‘ﬂ‘p] oducto deberd ser inocuo y adecuado para el consumo humano.
"“AT“I producto debe responder a sus caracteres normales, sin olores ni sabores extrafios, envasado en paquetes
1 pios, sanos e inviolables, paquetes de polipropileno de 5 kilogramos. El producto debera cumplir con
grequisitos fisicoquimicos y mICI‘OSCOplCOS establecidos en las Resoluciones MERCOSUR o en la
\_‘_" '[eglsidcmn nacional especifica. En ausencia de ambas debera cumplir con lo establecido en las Normas del
] 0 Ideex ‘Alimentarius y/o Cédigos o legislaciones Regionales y/o Norma Paraguaya. La Informacién
lNlltPlClonal (como minimo) que deberd estar impresa en la bolsa y cumplir con las siguientes informaciones
minimas: Valor energético - 289 kcal; Carbohidratos 62 gr; Proteinas 10 gr; grasas totales 0,16 gr; Grasas
saturadas 0 gr; Grasas trans 0 gr; Colesterol 0 gr; Fibra alimentaria 0,045 gr; sodio mg. FECHA DE
VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA
TODO INDICADO EN EL ENVASE.
Se debera cotizar por Kilogramos.

FIDEOS CORTADITO:

Fideo cortadito: Con la denominacion genérica de Pastas alimenticias o Fideos, se entienden los productos
no fermentados obtenidos por el empaste y amasado mecanico de: sémolas o semolin o harina de trigo tipo
000, ricos en gluten o harinas de panificacion o por sus mezclas, con agua potable, con o sin la adicion de
substancias colorantes autorizadas a este fin, con o sin la adicidén de otros productos alimenticios de uso
permitido para esta clase de productos sometidos a un proceso de desecacion con posterioridad a su moldeo.
El producto debera ser inocuo y adecuado para el consumo humano.

El producto debe responder a sus caracteres normales, sin olores ni sabores extrafios, envasado en paquetes
limpios, sanos e inviolables, paquetes de polipropileno de 5 kilogramos. El producto deberd cumplir con
los requisitos fisicoquimicos y microscopicos establecidos en las Resoluciones MERCOSUR o en la
legislacion nacional especifica. En ausencia de ambas deber4 cumplir con lo establecido en las Normas del
Codex Alimentarius y/o Coédigos o legislaciones Regionales y/o Norma Paraguaya. La Informacién
Nutricional (como minimo) que deberd estar impresa en la bolsa y cumplir con las siguientes informaciones
minimas: Valor energético - 289 kcal; Carbohidratos 62 gr; Proteinas 10 gr; grasas totales 0,16 gr; Grasas
saturadas 0 gr; Grasas trans O gr; Colesterol 0 gr; Fibra alimentaria 0,045 gr; sodio mg. FECHA DE
VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA
TODO INDICADO EN EL ENVASE.

Se debera cotizar por Kilogramos.
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MANTECA PARA PANADERIA:

Seréd Proveido en cajas de carton de 10 Kilos c/u (para panaderia), segun requerimiento de la Convocante:
Deberé ser elaborado de aceites de origen vegetal liquidos, hidrogenado hasta 40% de agua y 60% materia
grasa (lipidos), aromatizados con sabor natural de manteca. Sin contenido de colesterol, con la marca
contratada en el envase, deberd contar ademas con la informaciéon de sus ingredientes, informacion
nutricional, fecha de elaboracién, fecha de envasado, fecha de vencimiento, Lote N°, la habilitacion del
INAM, suR.E. y R.S.P.A. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA

Td ser elaborado de Aceites de origen vegetal liquido, hidrogenado hasta 50 % de soja y algoddn,
aromatizados con sabor natural de manteca, y de aroma agradable. Ingredientes: aceite de soja neutralizado,
blanqueado hidrogenado y desodorizado, aceite de algodén neutralizado, leche en polvo, betacaroteno,
antioxidantes. Sin contenido de colesterol, con la marca contratada en el envase, deberd contener
informacion sobre su composicion, fecha de Vencimiento a la vista Lote N°, habilitacion correspondiente
para su comercializacion en el MERCOSUR, la habilitacién del INAM, su R.E., y R.S.P.A. FECHA DE
VENCIMIENTO MINIMO 8 MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA TODO

===INDICADO EN EL ENVASE.

y ','t'itiz'ar por unidad.

N7 H IEVO DE GALLINA:
s I);bera ser proveido huevo de gallina del tamafio A con peso de 60 gramos como minimo, frescos, en
starichas de carton prensado, que provengan de establecimientos especialmente habilitados para el efecto
gor SENACSA, seran rechazados los productos con sospecha de descomposicién, (olor o sonidos
B "CﬁT’lLtGI’lSthOS) no podran transportarse en planchas apiladas indebidamente.
Cotizar por unidad.

LECHE DE ENTERA LIQUIDO:
En base a la Plantilla de la DNCP. En tetrapak de 1 litro como minimo.

SAL GRUESA:

Granulado, solubles en el agua. Sal para consumo humano. En el rotulado debe indicarse la calidad, fecha
de vencimiento del afio y mes. Llevard impreso en el envase: su origen, informaciones nutricionales,
habilitacién del INAM, R.E., R.S.P.A. Se recibird en bolsas de 20 kilos como minimo. FECHA DE
VENCIMIENTO MINIMO 1 ANO DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA TODO
INDICADO EN EL ENVASE.

Se debera cotizar por kilogramos.

YERBA MATE TRADICIONAL:

Serd Provisto en bolsas de 25 kilos como minimo. Yerba Mate Tradicional, uniforme por partida sin mezcla,
elaborado de hojas molidas bien secas, no contendra polvo de palitos o palitos triturados, con buen aroma
para la elaboracion de Cocidos, en buen estado de conservacion, libre de moho, no fermentada ni picada,
sin signos de mojadura ni mezcla de palos ni hojas y sustancias extrafias, debera llevar la marca impresa en
el envase, deberd contar con informacidon nutricional, fecha de vencimiento a la vista, lote N°, su
composicion, la habilitacién del INAM, R.E. y R.S.P.A. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES
MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.
Se debera cotizar por Kilo.
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AZUCAR:

Tipo 1 de la zafra del afio, cristalina, refinada, sin sustancias extrafias contaminantes, con contenido de
sacarosa 0,2 insoluble, envasadas en bolsas, sanas y nuevas de ler uso, de 50 kilos cada una, con la marca
contratada en cada paquete. Debera llevar impresa en las bolsas informacion nutricional correspondiente,
composicién, fecha de elaboracion y envasado, fecha de vencimiento, lote N° la habilitacion
correspondiente para su comercializacion en el MERCOSUR, la habilitacion correspondiente del INAM,
el R.E. y R.S.P.A. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA
DE RECEPCION, RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.

SYEe era cotizar por kilo.

INT& T2\

CEITE DE SOJA:
Q=

in requerimiento de la convocante, refinado, de color claro y translucido, sin olor ni sabor
able, sin contenido de colesterol, envasado en fabrica con la marca registrada en el envase, debera
" ademas con la informacion de sus ingredientes, valor nutricional, fecha de vencimiento, lote N°,
habilitacién del INAN, Lote N° R.E., R.S.P.A. Debera presentar el Informe de Ensayo expedido por el
INTN, a fin de verificar el cumplimiento de las especificaciones (técnicas) fisicoquimicas. Sera proveido
en bidones de pléstico de 4 litros como minimo por cada partida. FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO
DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION. Se debera cotizar por litro.

J6 MOLIDO:

';,!d G z;adicional en paquetes de 500 gramos, Etiquetado con habilitaciéon de INAM R.S.P.A. y R.E. fecha
: x:-;ﬂé"f/&é'zi’c,i-n1ic11to FECHA DE VENCIMIENTO MINIMO 1 ANO DESPUES DE LA FECHA DE
“RECEPCION, RE Y RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.

'/;&Is‘r eria cotizar por unidad de paquete de 500 gramos.

LEVADURA:

Debera ser en panes de 500 gr, para la elaboracion de panificados, debera contar con fecha de elaboracién
ademds de que la fecha de vencimiento deberd ser como minimo 25 dias posteriores a la fecha de
elaboracion, debera contar con la informacién nutricional correspondiente, su composicidn, la autorizacion
del INAM, R.E.,R.S.P.A.

Se debera cotizar por unidad.
ANIS COMUN:

Debera ser proveido 100% granos puros y enteros, sin mescla de otros tipos de semillas, sin insectos, no
ardidos, bien limpios cosecha del afio. Bien maduros, secos, con buen aroma y sabor, envasados en bolsas
de 25 kilos, con la marca registrada en cada envase, la habilitacién del INAM R.E. y RSPA vigente. FECHA
DE VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y
RSPA TODO INDICADO EN EL ENVASE.

Se¢ debera cotizar por kilogramos.

EXTRACTO DE TOMATE:

Elaborado de Tomates frescos, sin contenido de gluten ni conservantes ni colorantes. Deberd ser marca
registrada en cada envase tetra pack de 500 gramos como minimo cada uno, con fecha de vencimiento a la
vista, llevard impresa la informacion nutricional, habilitacion del INAM, su R.E. y RSPA. FECHA DE
VENCIMIENTO MINIMO DE TRES MESES DESPUES DE LA FECHA DE RECEPCION, RE Y RSPA
TODO INDICADO EN EL ENVASE,

Cotizar por unidad.
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JUGO ELABORADO EN POLVO:

Seran proveidos en polvo para la preparacion instantanea de 8 LTS de jugo bebible preparados en sobres
200 grs., de variados gustos (Naranja, Frutilla, Pifia, Grosella) con contenido adicional de vitamina ¢, con
la marca registrada impresa en el envase, deberd llevar impresa ademas la informacién nutricional
correspondiente, su composicion, y la habilitacion del INAM, R.E, R.S.P.A., fecha de Vencimiento, Lote
N° etc.

Cotizar por unidad.

DULCE DE MANI:

DULCE DE MANI EN PANES : seran proveidos de 30 gramos ¢/u como minimo, con las dimensiones
minimas de 7 cm. de largo x 4 cm. de ancho x 0,7 cm. de grosor, envueltos en forma individual, bien firmes,
de color oscuro, bien cocidos, debera llevar impresa la marca contratada en cada envase, con la informacién
_nutricional correspondiente, composicién, fecha de elaboracién, fecha de envasado, fecha de vencimiento,
¥ % Certificado de comercializacion dentro del MERCOSUR, la habilitacion correspondiente del
Nel R.E. y R.S.P.A. Seran proveidos en paquetes de 12 barras.

eherd cotizar por unidad de barra.

CLADA DE GUAYABA:

‘a proveido en potes de 1 Kilo, bien espesos colores obscuros bien cocidos deberan llevar impresa la
ﬁga];,ca contratada en cada envase, con la informacién nutricional correspondiente, composicién, fecha de
\wé\lfabgracmn fecha de envasado, fecha de vencimiento, lote N°, la habilitacién correspondiente del INAM,

?ﬁ /\»{I’ﬁ[ w,[‘ ”y R.S.P.A. Cotizar por unidad.

m@&f@eﬁ an ser proveidas en cabezas de ajo (bulbo del aJo completo sin quitarle ninguno de sus dientes),
ofresBlisAle tamafio mediano bien maduro sin picaduras ni descomposicion. Debera proveerse en bolsas de
unidades como minimo. Peso minimo de 100 gramos cada unidad de cabeza de ajo.

Se debera cotizar por unidad de cabeza de ajo.

CEBOLLA

Cebolla blanca de cabeza fresca, cabezas grandes (de 200 gr. a 250 gr.), enteras, sanas, limpias, en perfecto
estado de conservacidn, con piel firme, secas, turgentes. Bien formas y desarrolladas, debera estar exenta
de brotes. Debera cumplir con las disipaciones técnicas y legales establecidas por el Servicio Nacional de
Sanidad y Calidad Vegetal y de Semillas (SENAVE). Se debera cotizar por Kilogramos.

TOMATE

Tomate fresco, (de 100 gr. a 150 gr) Enteros, sanos, limpios, en perfecto estado de conservacién. Firme,
seco, turgentes. Bien formadas y desarrolladas con un tamafio adecuado mediano. Caja x 10 kilogramos.
No muy maduros, tipo perita, en buen estado de conservacién, sin contaminacidn de sustancias extrafias,
con una maduracion aproximada de 80 % con color uniforme y sin tumores. Tamafio perita. Debera cumplir
con las disposiciones técnicas y legales establecidas por el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Vegetal
y de Semillas (SENAVE). Se debera cotizar por Kilogramos.

PAPA NEGRA

Papa negra (de 200 gr. a 250 gr) fresca Sanas, limpias, razonablemente libres de tierra adherida, turgentes,
bien formadas y desarrolladas con un tamafio adecuado mediano, en perfecto estado de conservacion, sin
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brotes, mantenidos en lugar frescos, secos, aireados y al abrigo de la luz solar directa, debera ser negra.
Caja x 10 kilogramos. Debera cumplir con las disposiciones técnicas y legales establecidas por el Servicio
Nacional de Sanidad y Calidad Vegetal y de Semillas (SENAVE). Se debera cotizar por Kilogramos.

LOCOTE VERDE

Locote fresco, enteros, sanos, limpios, en perfecto estado de conservacion (de 50 gr a 100 gr). Firme, seco,

turgentes, pesados. Caja x 10 kilogramos. Bien formadas y desarrolladas con un tamafio adecuado mediano.

No muy maduros. De color verde, con una maduracion aproximada del 70%. Caja x 10 kilogramos. Debera

cumplir con las disposiciones técnicas y legales establecidas por el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
:__:ngetal y de Semillas (SENAVE). Se debera cotizar por Kilogramos.

cripeion fisica:
Aspecto: consistencia liquida Color: blanco
Olor y sabor: dulce con olor y sabor refrescante, caracteristico a fruta.

's legales y reglamentarlos MERCOSUR/GMC/RES N° 47/97. Reglamento Técnico
UR de Identidad y Calidad de Leches Fermentadas.

Cuadro de caracteristicas minimas:

) . Meétodo de andlisis
Caracteristicas Unidad Min. Méx.
Caracteristicas Materia Grasa 2/100g 0,5 2,9 FIL 116A: 1987
fisico quimicas del P
ducto final i :
producto fina Acidez lictico/100g 0,6 1,5 FIL 150: 1991
Proteinas lacteas g/100g 1,8 -
. ’ . Categoria L.C.M.S.F. Método de analisis
Microorganismos Criterio de aceptacion
Caracteristicas | Coliformes/g (30 °C) n=5 ¢=2 m=10 M=100 4 FIL 73A:1985
microbiologicas [7o i mes/g (45 °C) | n=5 ¢=2 m<=3 M=10 4 FIL:1992¢24(1)
Hongos Y Levaduras | n=5 ¢=2 m=50 M=200 2 FIL 94B:1990
Vida 1til del 50 dfas como minino desde la fecha de elaboracidn.

producto

Envase Primario: Sachet de polietileno de baja densidad (PEBD) de 80 micras. Pote de Poliestireno,
Empaque y Envase Secundario: Cajas plasticas retornable; (36 unidades de 500g,)
Presentacion

Envases Sachet de 500g.

(*) % Valores diarios con
base a una dieta de 2.000 kcal
u 8.400 kJ. Sus

. INFORMACION NUTRICIONAL valores diarios pueden ser
Informacion .
Nutricional Porcién: de 200 g (1 vaso) mayores 0 menores
Porciones por envase: aprox. 2 porciones dependiendo de sus

necesidades energéticas.
(**) Tenores naturales
de la leche

12
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GALLETITA DULCE:

Galletitas dulces rellenas, de sabores variados, pudiendo ser de vainilla, frutilla o chocolate, con Registro
Sanitario de Producto Alimenticio (RSPA) vigente y demas registros sanitarios exigibles conforme a la
normativa aplicable.

Elaboradas con materias primas aptas para el consumo humano, de caracteristicas organolépticas propias
del producto, con textura crocante, sabor y aroma caracteristicos, sin presencia de olores o sabores extrafios,
humedad excesiva, contaminacion o alteraciones que afecten su calidad e inocuidad.

Deberén presentarse en envases individuales de 48 gramos de contenido neto, herméticamente cerrados

Rlad del producto
debera contar con el correspondlente rotulado 1ncluyend0 denominacion del producto

“Deberd contar con fecha de ven01mlent0 v1gente y un minimo del 70 % de vida ut11 remanente al momento
de la entrega, calculado sobre la vida util total declarada por el fabricante.
Unidad de medida: Unidad (paquete individual de 48 gramos).

Clcmoso
)’(mat ‘illo con caramelo por encima
T y sabor: dulce con olor y sabor caracteristico a vainilla.
Ingredlentes minimos: Leche entera 3% MG, Azicar, caramelo liquido, gelatina, Almidén de maiz
modificado, Gelificante: carragenina INS 407 colorante amarillo (INS 102) y (INS 110), Tripolifosfato de
sodio, Sorbato de potasio, Colorante: rojo allura (INS 129). Aromatizante: Saborizante de vainilla.

Cuadro de caracteristicas minimas:

Categoria I.C.M.S.F.
Microorganismos Criterio de aceptacién
e Coliformes/g (30 C) n=5 ¢=2 m=10 M=100 Si
Caracteristicas
microbioldgicas Mohos y Levaduras n=5 c¢=2 m=10 M=100 2/5
Salmonella n=5 ¢=0 Ausencia/25g 10
Stafilococos aureus n=5 c=1 m=10 M=100 8
Condiciones de Mantener refrigerado entre 42Cy 82C.
almacenamiento IApilamiento maximo: 12 Cajas. (108 cajas por pallet).
Vida itil del producto vida util de 40 dias como minimo. Envase Primario: Potes de poliestireno.
Envase Secundario: Cajas pldsticas retornables, (conteniendo 20 unidades de 140g).
Empaque y Presentacion Envases Pote de 140g.
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informacion Nutricional

INFORMACION NUTRICIONAL
Porcidn: 140g (1 unidad)

* %VD Valores Diarios con
base a una dieta de 2,000 kcal
u 8.400 kJ. Sus
valores diarios pueden ser
mayores o menores
dependiendo de sus
necesidades energéticas.
(**) VD No
establecido

Cantidad por porcidn %VD(*) Por 100ml

Valor Energético 163 kcal 685 | 8% 114 kcal
kJ 479 K

Carbohidratos 29g 10%_‘ B 20g

Proteinas 4,2g 6% 3g

Grasas T;a_les B 3,4g 6% 2,48

Grasas Saturadas 1,8¢g 8% 1,38

Grasas Trans Og e Og

Fibra Alimentaria 0g 0% 0g

Sodio 70mg 3% 50mg

Método de distribucion y
transporte

El vehiculo destinado debe estar limpio y refrigerado. Camidn libre de olores extrafios, exceso de polvo,

humedad y plagas.

Requisitos legales y
reglamentarios

Norma sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano. Proyecto de actualizacién de la RM N° 615-2003 SA/DM.
Proyecto de Resolucidn de bebidas con adicién de leche. Republica de Colombia 2013.
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