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Misién: Garantizar el cumplimiento de las funciones de rectoria, conduccién, financiamiento y provision de los servicios de salud con el fin de
alcanzar la cobertura universal, bajo el enfoque de proteccidn social, el marco del Sistema Nacional de Salud.

DECLARACION JURADA

En atencién al articulo 124°, OBLIGATORIEDAD, incisos b, de la Resolucién DNCP N° 230/2025,
de fecha 27 de enero de 2025, DECLARAMOS BAJO JURAMENTO QUE ASUMIMOS LA
RESPONSABILIDAD DE REALIZAR LA CONVOCATORIA CONVENCIONAL, conforme a la
explicacidén que a continuacién se detalla:

Capitulo II. Obligatoriedad, Art. 124 Inc. b)

No se encuentran disponibles los bienes o servicios requeridos en la tienda virtual.

En el marco de la LICITACION POR CONVENIO MARCO (CM), en dos ocasiones se solicité la
aprobacion de la compra de los siguientes productos: ARROZ GLASEADO, FIDEO MOSTACHOLI,
FIDEO TIRABUZON y CARNAZA BLANCA.

Cabe mencionar que los insumos mencionados anteriormente NO figuran en la tienda virtual
(v, los existentes), no tienen la misma finalidad para los pacientes de acuerdo a la justificacién
remitida por la unidad requirente articulado con el esquema elaborado por el Servicio de
Nutricion del Hospital de Trauma “Manuel Giagni”.

Conforme a la Normativa Vigente, manifestamos que la Compra de insumos de alimentos es de
suma importancia para el adecuado plan alimentario designado.

Por este motivo, en vista a lo mencionado anteriormente, se solicita la Autorizacién para el
Inicio del Llamado Convencional.

Adjunto:

Justificacion de adquisicién por convocatoria remitida en fecha 31 de julio de 2025, por el
Departamento de Suministros.

Informe profesional nutricig ‘al remitido en fecha 12 de marzo de 2025, por el Servicio de

Nutricion.

Asuncion, de agosto de 2025.-
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Vision: Ser un Ministerio de Salud Plblica y Bienestar Social eficaz, eficiente y transparente que garantiza el acceso efectivo de la poblacidn,
para la asistencia sanitaria integral y equitativa, que interviene sobre determinantes de la salud, en coordinacién con otros sectores,
promoviendo la participacién activa de la ciudadania, en funcion al ejercicio de sus derechos.

General Santos esquina Teodoro S. Mongelds — Teléfono: 204 800 — Asuncidn, Paraguay



MINISTERIO DE PARAGUAI

{23 SomToes §:% SALUD PUBLICAY | TESAIHA TEKO HOSPITAL DE TRAUMA
PARAGUAY * BIENESTAR SOCIAL | PORAVE MANUEL GIAGHI
PARAGUAY MOTENONDEHA

Mision: Garantizar el cumplimiento de las funciones de rectoria, conduccidn, financiamiento y provisién de los servicios de salud con el fin de
alcanzar la cobertura universal, bajo el enfoque de proteccién social, el marco del Sistema Nacional de Salud.

13-sgricuttus-taotihar e 2 o B

Sl L _

€ 4 C @ 5 tendadncagovpr

20 B O Ceulndrerads. () osemsnioovop, [ Deteeewi - Siteva, 0 Solsedebetiia. ) Pocal Paspuay  # Portel de Coataion.

w INICIO PRODUCTOS ALMACEN DE PRODUCTOS ESTRATEGICCS PROVEEDORES BOLETIN

loicis A

ARROZ (AGRICULTURA FAMILIAR)
PBC y ofros documentos del Conveno

Consultar Precio Promedic

Canfidad

S ™ ANADIR AL CARRITO vl

comparty ¥ W

Descripeion Dataites del producto

Arroz grano largo, fino parbolizade ipe 1, paguete por 1 kilograme, que
AL AL ndique marca, fecha de elaboracién y vencmicnis, wmformacional
nuiricional. RSPA RE

R4

€ 4 C @ 5 tendadnpgovey/busquedateontioliessearcnli HIGEO N

B8 B O Sestércempeda. L) documeniszgmuoy. (3] Satenori . Dozma., G

2 Iniciar Sesion B Carn

@ ONCE

Lot
et

2my oc bnfoems . QY Panalfraguay  # Panal de Contanacio

#INICIO PRODUCTOS ALMACEN DE PRODUCTOS ESTRATEGICOS PROVEEDORES BOLETIN

Inicio 1 Hesuli

8 1a bisquada
RESULTADOS DE LA BUSQUEDA

Seteccionar -

Vision: Ser un Ministerio de Salud Pdblica y Bienestar Social eficaz, eficiente y transparente que garantiza el acceso efectivo de la poblacion,
para la asistencia sanitaria integral y equitativa, gue interviene sobre determinantes de la salud, en coordinacién con otros sectores,
promoviendo la participacion activa de la ciudadania, en funcidn al ejercicio de sus derechos.
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Vision: Ser un Ministerio de Salud Piblica y Bienestar Social eficaz, eficiente y transparente que garantiza el acceso efectivo de la poblacién,
para la asistencia sanitaria integral y equitativa, que interviene sobre determinantes de la salud, en coordinacién con otros sectores,
promoviendo la participacidn activa de la ciudadania, en funcidn al ejercicio de sus derechos.
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Asuncién, 12 de marzo de 2025

Serttor

Lic. Juana Lezcano
Directora Administrativa
HOSPITAL DE TRAUMA
MSPyBS

Presente

Me dirijo a usted a fin de remitirle el informe profesional nutricional para la
inclusion al PAC de Adquisicién de Alimentos para personas plurianual afio 2025.
r. Sin otro particular provecho la oportunidad para saludarle muy cordiaimente.

Atentamente

Lic. Rpssana Salinas
Jeta de Bervicio <e Nuzriclon’
epital f Trauma “Manuel Gizgn!

Visidns Ser un Minterio de Saud Pibicy y Biencstar Sockal €01z, eficients y transparente Que Garantza el acceso efectivo de 1a poblackdin, para la asistencia sanitaria
integral y equitativa, Que interviens sobve detarminantes de L 52itxd, en coordnacin con otres sectones, promavienda la particpacién activa de la cudadandg, en funcidn

2l ejeracio de sus derechos.
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Informe de Requerimientos Institucioneles para la Provisién de Almuerzo y Cena a Patientes y
Personal de Guardie

Periodo 2025

Serviclo de Salud: Hospital de Trauma Manuel Glagnl
Responsable del Hospital: Dr. Jusn Manuel Ferndndez, Director General
Responsable Nutricionista: Lic. Rossana Raquel Salinas, Jefa_de Serviclo de Nutricién

Numero de Registro Profesional: 431

Correo electronico: rsalinas@fenob.una.py

Cantidad de Pacientes: 180

Cantidad de Personal de Guardia (promedio/dia): 160

Normativa vigente

Resolucién S.G. N*  97/2009 -ror CUAL SE APRUEBA EL USTADO BASICO DE PRODUCTOS AUMENTICIOS, SUS
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y PUEGOS ESTANDARES DE USQ QBLGATORIO PARA LAS UNIDADES Y SUB UNIDADES OPERATIVAS OF

CONTRATACION , PARA LA ADQUISICION DE “PRODUCTOS ALIMENTICIOS" DEL MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y BIENESTAR SOCIAL Y SE
APRUEBA EL PLAN DE CAPACITACIONES®

.Resolucién S.G. N° 156/2009 "PoR LA CUAL St AUTORZA LA AMPUACION DEL LISTADO BASICO DE PRODUCTOS

AUMENTICIOS DEL PUEGO DE BASES Y CONDICIONES ESTANDAR PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS AUMENTICIOS, DE USO
OBUGATORIO PARA LAS UNIDADES ¥ SUS UNIDADES DE CONTRATACION DEL MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y BIENESTAR SOCIAL,
APROBADO POR RESOLUCION $.G. N* §7, DE FECHA 26 DE FEBRERO DE 2009”

Resolucién S.G. N* 427/2012 “POR LA CUAL SE AUTORIZA LA AMPUACION DEL LISTADO BASICO DE PRODUCTOS
ALMENTICICS DEL PUEGO DE BASES ¥ CONDICIONES ESTANDAR PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS, DE USO
OBUGATORIO PARA LAS UNIDADES Y SUB UNIDADES DE CONTRATACION DEL MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y BIENESTAR SOCIAL,
APROBADQ POR RESOLUCION 5.G. N* 97, DE FECHA 26 DE FEBRERD DE 2009"

Consideraciones técnicas

El analisis técnico se realiza teniendo en cuenta la provisidn de desayuno, almuerzo, merienda y
tena, para el personal de guardia y pacientes internados, con los valores nutricionales estindar o
con el factor de variabilidad determinado por el tratamiento especifico - pos quirtrgicos,
hipertensos — diabéticos — renales, ante las particularilades de la condicién nutricional y
medicacion y requerimientos de recuperacion.

Especificaciones técnicas
a. Aspecto nutricional:

Distribucidn del aporte caldrico por paciente: 1300 cal./dia {4 comidas)
Distribucién del aporte caldrico por personal de guardia: 1500 cal./dia (3 comidas)

b. Composicion del ment:
b.1. Constitucién del menu

* Plato principal: Grille de polio ct:.m fideo quest (pechugé de polio, fideo espagueti)
* Ensalada: Lechugayremolacha - >
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v Postre: Truta de estacidn {pera)
€. Meni clelico
¢.1. Por Personal de Guardia
¢.2. Por Paciente (alimentacidn normal}
¢.3. Por Paciente (alimentacidn especial)
Menti ciclico por Semana
C.1. Personal de Guardia
Semana 1 - Personal de Guardia
DESCRIPCION LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Plato Principal . Vori Vorl | Soye con | Caldo de | Lotro Polenta Guiso  de | Estofado da
deCame | Tortillita | Porote con con salsa | fideo ton | polio  ¢on
oz de Carne pollo arroz
Cantidad de Racion 250ge | 300 gr 300 gr 300gr 300gr 300 gr 300¢g¢
C" En gramos 3
i Ensalada d Repolio techuga | Repollo techuga | Repollo lechuga Repolio
Remolacha 3 remolacha Remolacha .
Cantidad de Racién 100gr | 150@r 150 gr 100gr 100 gr 100 gr 100gr
En gramos
Postre Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Frute  de
Estacién Estacién Estacidn Estacién | Estacién Estacién Estacién
Cantidad de Racién 85¢r Togr 70 gr T0gr 70 gr 70gr 70gr
En gramos
Semana 2 —Personal de Guardia .
DESCRIPCION LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Plato Principal Guiso con | Bife  de | Tallarin de | Guiso de | Vori Vori | Picadito Estofado de
arrez con | came con | carne  con | fideo decarne | de carne | albdndigas
verdurasy | fideo 3 1a | salsa  de | mostach | con arroz | con  arroz
pollo manteca | verduras ‘oli  con quesy frito
salsa de
verduras
I~ Cantidad de Racién 250gr | 300 gr 300 gr 300 gr 300gr 300 gr 300gr
@ En gramos : - i
i Ensalada Repolio lechuga - | Repollo lechuga | Repollo lechuga Repolio
remolacha Remolacha remolacha Remolacha
Cantidad de Racién 100gr 150gr 150gr 100 gr 100 gr 100gr 100gr
Engramos
Postre Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto  de
) Estacién Estacién Estacién Estacién | Estacitn Estacién Estacidn
Cantidad de Racidn €5gr 70gr 70 gr 08" 70 gr 70gr 0gr
En gramos )
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Semana 3 - Personal de Guardia

DLSCRINTION LUNES MARTES | MILRCOLES | JUEVES VIERNIS | SABADO | DOMINGO
Plato Pri i Carne  ®1 | Tstofado Picadito de | Guise de | Picadito Milanesa | Bife con
1ato Principd homo con | de tame | pollo  con | fideocon | de came | de carne | arror quess
ensalada | con arrozquess | came tonarror | con
de fideos | polenta ensalada
tirabudn de arroy
Cantidad de Racidn 50gr | 300 & 300 gt 300¢gr 300gr 300 gr 300 gr
En gramos
Ersalada Repolio lechuga Repollo lechuga | Repollo lechuga Repollo
remolacha Remolacha remolacha remolacha
Cantidad de Racion 100 g 150 gr 130¢gr 100gr 1C0gr 100 gr 100 gr
En gramos
Postre Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de | Fruto de
Estacién Estacion Estacién Estacidn | Estacién Estacidn Estacidn
Contidad de Racién esgr | 708 N g (Ve W 08
En gramos )

Semana 4 - Personal de Guardia

DESCRIPOON LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNE SABADO DOMINGO
5
Plato Principal Caldo de | Marinera | Tallarin de | Bife de | Milanes | Carne  al | Guiso c¢on
albondiga | con me con | came confa de | homocon | arroz  con
s con | ensalada salsa  de | fideo came ensalada verduras y
verdurasy | cearroz verduras mostacholi | con de fideo polic
fideo aroz
Cantidad de Racion 250gr | 300 gr 300 gr 300gr - | 300gr | 300gr 300gr
En gramos
Ercalada Repollo lechuga Repollo lechuga Repollo | lechuga Repollo
Remolatha Remolacha
Cantidad de Racidn 100gr | 150gr 150gr 100 gr 100gr | 100gr 100gr
En grames
Postre Fruto de | Fruto de | Fruto de | Futo  de | Fruto Fruto de | Fruto  de
Estacibn Estacién Estacién Estacidn de Estacion Estacién
| | estacis
8 n
Cantidad de Racidn 65gr 708 70 gr 70gr 70 gr 70gr T0gr
En gramos
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C.2. Pacientes {Allmentaclén normal)
Semana 1= Pacientes

TESCRITCION __WNES | MARTES_ | MIRCOLTS | utves [ Vienaes [ sARADs | Tovi
Plato Principal Cido de | Grite Gr | tstofadode | Extolada | Falla  al | Comm 2T | Farafadn
verduras con fo?in, ton | pofle con | do tarne | harno con | harno con | dn earne
pelloyarror Mm. vegelales con talsa | arrog enalacla eon fideo
quesi de qunsy daarrer | quosy
verduras
con
ensalada
dr arroz
Cantidad de Racién «00gr 300gr 250gr 250 gr 2508t 250 gr oy
En gramos
Tnsalada Lechuga Lechuga techuga
Cantidad de Raclén xgf EQgr xgr 80x gr xgr 20gr xgr
En gramos )
Postre " yogurt pera man2ana yopurt pera yopurt prra
e Cantidad de Racidn 140gr B0 gr 70gr 140 gr .| 70gr 140gr 70t
Engramos
Semana 2 — Pacientes
DESCRIPCION LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Plato Principal Guiso de | Bife de | Guiso de | Picadite | Pollo al | Picadito Carme  al
fideo carne con | amor de carne | horno con | de  pello | hormao con
cebolla v con fideo | arroz con fideo | vegetales
locote con € quest quest a la | con arroz
arroz . - | manteca {rito
Cantidad de Racién 00gr | 300ge 250gr . | 250gr 250 gr 250gr 250 gr
En gramos
Ensalada Lechuga . Lechuga Lechuga
Cantidad de Racién -xgr 80gr X gr 80xgr | 'xgr 80gr X gr
En gramos | . i
C Postre Yogurt pera . | manzana yogurt | pera yogurt pera
> Cantidad de Racidn 140gr | B0 gr T0gr 150 gr .| 70gr 120 gr 70gr
En gramos )
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Semana 3 - Paclentes

DESCRIFCION LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES | SABADO | DOMINGG
Plate Principal Guiso de | Bifle de Etlo!-\f?o de | Carne a | Bife de | Pollo  al | Estafade
amoz carne c¢on | pollo " con | horno carne con | horno con | de  Pollo
arrozfrito | vegetales confideo | cebolta y | arroz con fideo
con arror locote con | quesd a 1a
quesy ensalada manteca
de arroz
- Cantidad de Racion Wogr | 300gr 250g¢ 250gr | 250¢r 250gr 250 gr
En gramos ! o
Encalada Lechuga - Lechuga Lechuga
Cantidad de Racion xgf 80gr XBF 80x gr xgr 80gr xgr
En gramos : s
Pastre yogurt manzana | pera yogurt pera manzana | pera
Cantidad de Racién 1a0gr | 80 gr 70gr 120 gr | 70gr g0gr 70gr
En gramos
Semana 4 — Pacientes ‘ - T,
DESCRIPCION LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO | DOMINGO
Plato Principal Guiso de | Bife de | Guiso de | Picadito | Pallo 2l | Picadito Carne  al
fideo came con | amoz de carne | horno ¢on | de  pollo | homo con
cebolla v con fideg | arroz con fideo | vegemales
locote con quesd guesd a fla | con arroz
AL : ' manteca | frito
o, . Quesu
Cantidad de Racién 200gr | 300gr 250gr 250gr | 250gr 250 gr 250 gr
£n gramos 8 v . i ]
Ensalada . . Lechuga Lechuga : Lechuga
Cantidad de Racién xgr 80gr xgr 80xpr xgr . | 8ogr xgr
En gramos L ) :
Postre ) yogurt pera . | manzana yogurt pera yogurt pera
Cantidad de Racién 140gr 80 gr 70gr 140 gr 70gr 140gr 70gr
En gramos
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C.3. Pacientes {Alimentacion especial Hiperprotelca)

Semana 1 - Pacientes

DISCRIPCION LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SAQADD DOMINGO
Plato Principal Caldo de | Estefade Picadito de | Estefado | Pollo  al | Carae at Estafado de
verduras de pollo | carne con | de carne | horno con horno ton | carne  con
con pallo | cen fideoquesd | consalsa | puré  de | ensalads ensatada de
Yy arfor + | verduras + de papa  + | dearroz+ | arroz 4
quese un huevo | verduras | huevo huevo huevo duro
Paraguay | duro. con hervido duro
ensalada
de arroz
+ un
huevo
hervido ~ ;
Cantidad de Racién 200gr | 300gr 250gr 250¢r 250 gr 250gr 250 gr
En gramos
Ensalada et ¢ Lechuga Lechuga
C Cantidad de Racidn XBf B0gr xgr Boxgr | xgr . 80gr xgr
En gramos
Postre YOEUTT manzan2 | pera -~ yogurt pera * manzana | pera
Cantidad de Racién l40gr | 8O gr 70gr 40gr . | 70gr 80 gr 70gr
En gramos - i
Semana 2 — Pacientes
DESCRIPCION LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Plato Principal. Guiso de | Bife de | Guise de | Picadito | Pollo al | Picadito Carne  al
fideo + | came con | arroz + un | de came | homo con | de  pollo | homa con
huevo cebolla v | huevo con fideo | arroz con fideo | vegetales
duro locote con | dure. quest + |‘quesd + | a la | eon arroz
atroz + un huevo huevo mantecz + | frito +
huevo ¢ ‘duro hervido huevo huevo
duro. duro duro
Cantidad de Racidn 200gr | 300gr 250¢r 2501 250gr 250gr 250 gr
En gramos 3
C- Ensalada - Lechuga - .| lechuga | - Lechuga
Cantidad de Racién xgr 8ogr. x gt B0xgr | xgr Egr  |xgr
En gramos o 3
Postre yogurt manzana durazno yogurt pera yogurt pera
Cantidad de Racién 140gr 80 gr 70gr 140 gr 0pr la0gr 70gr
£n gramos
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Semana 3 — Pacientes

D DESCRIPCION LUNES MARTES | MIERCOLES | JULves VIERNES SABADO | DOMINGO
Plato Principal Guiso de | Bife de | Estoladode | Carne a | Dife  de | Pollo  al | Estofado
arroz - + | came con | pollo  ton | horno carne con | horno con | de  Pollo
huevo arrot frite | arroz quost | con crbolla vy | arroz con fideo
duro + un | +unhueve | arroz 4+ | loeotncon | quest ¢+ | @ la
huevo duro. huevo ensalada huevo manteca +
duro. duro de arror 4 | duro huevo
hueve duro
hervido
Cantidad de Racidn 200gr 300gr 250 gr 250gr 250 pr 250 gr 250 gr
En gramos :
Ensalada repolio Lechuga repelio
Cantidad de Racidn X g1 S0gr xgr 80xgr | xgr 80gr xgr
En gramas i .
Postre Yogurt manzana | durazno yogurt manzana | yogurt pera
Cantidad de Racién 140gr | 80 gr 20gr 140 gr 70gr 140gr . 70gr
En gramos ’
. Semana 4 — Pacientes
‘'DESCRIPCION LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES * VIERNES SABADC DOMINGO
Plato Principal Guiso de | Estofado Bife de | Estofade’ | Guiso de | Bife de | Picadito
fideo + | de carne | carne con | de ‘pollo | arroz+un | carme con | de carme
huevo con arror | arroz + un | con . | hueva cebolla, -con fideo |
duro quesd + | huevo vegetales | duro. locote , | quesd +
huevo duro. + ,un ajo  con | huevo
duro : huevo arroz duro
duro. . blanco
quesd  +
un husvo
‘ hervido
Cantidad de Racion 200gr 300gr - 250gr 250gr 250¢gr 250gr . | 250 gr
En gramos )
Ensalaca Lechuga repolin’ Lechuga
Cantidad de Racién XEr 80gr xgr BOx gr Xgr ggr xgr
En gramos :
Postre & yogurt - | manzanz2 durazno yogurt pera manzana pera
Cantidad de Racién 140gr | 80 gr - 70gr 140 gr TOgr 20gr 70gr
' - En grames '
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MrsiON. C;nraun ar el ctanphimnento de las funciones g retori, comduccidn, financanicnty o provisifn de servicios de salud con o fin de

afcanzar in eobertumn wniversal. 1o o vufigue de proteccidn social, e el maree el Sisteina Nacieunl de Salud,

4.

"3,

6.

Cdleulo de Insumos para Almuerzo y Cena de Pacientes y Personal de Guardia
INSUNO UNIDAD SEMANA 1 SEMANA 2 STMANA S | SEMANAA TOTALEM CANTIDAD TOTAL Dﬂ
or FLMFS DF MFSES REQUERIRA
MIDIDA | _TOlAL kg TQTAL Vg TOTAL kg TOTAL b 10TAL bg TOCAL by Toratvg |
L0 pRUTO FPESC RRUTO FLID BAUTO FESO ERUTO PESO BRUTO PLSO AMITD PTG ERITO
Purg¢ de tomate e 35 35 35 35 140 12 1.680gr,
Remolacha Unidad 42 42 42 42 168 12 2.016 u.
Arroz X& 245 245 245 245 980 12 11.760F7
Fideo Kg 245 245 245 245 S50 12 11.760kz
Leche Nuida Litros 70 70 70 70 280 12 3.360 It5.
{_Crema de leche Kg 42 42 42 42 168 12 2016 kg
Queso Paraguay [<4 14 14 14 14 56 12 672 g
Carnaza negra Xg 420 420 420 420 1680 12 20.160 kg
Pechuga de polio L3 315 - 315 315 315 1260 12 15.120 kg
Limén [ 42 az 42 42 168 12 2.016 kg
Pera : Kg 42 42 - 42 42 168 12 2.016 kg
Manzana Xg .5 T ~ 2% 21 21 84 12 . 1.008 kg
Banana Xg 42 42 42 42 168 12 2.016kg
Lechugs Kg 42 42 42 a2 168 12 2016 kg
Repollo g 42 42 42 42 168 12 2.016 kg
Control de Calidad

Plan de Monitoreo: ‘ .

El Hospital de Trauma cuenta con personaz encargado de momtorear la caisdad y cantidad de los
insumos en el momento en que los proveedores realizan sus entregas, asegurando que sean de
primera calidad para brmdar una al:mentacaon mocua a pacientes y personal de guardia.

También cuenta con una profesuonai nutnc‘omsta encargada del control y cumplimiento del mend
ciclico, verificacidn de la indumentaria y aseo del persona! e_v.tablec:mtento y utensilios.

La nutricionista elabora el menu de contingencia con los i insumas dispombies, en caso de falta de
ingredientes o menu diferenciado por mdu:auén médica.

Modalidad de Provisién

é. Recepcidn:
Recepc:én de la matena pr:rna a ser utilizada para la elaboracién del men( establecido
teniendo en cuenta normas de calidad e inocuidad, descartando asf los productos carnicos v
frutihorticolas que no cumplan con dicha norma.

b. Almacenamiento: ' .
Para el correcto almacenamiento de los alimentos se tienen en cuenta las caracteristicas de las
mismas asf para evitar el deterioro debido 3 que las entregas serian hechas en forma periddica
(semanal o en los dias determinados en la Orden de Compra). Para ello se cuenta con
congeladores, heladeras y estantes donde acondtclonar y almacenar los productos
adecuadamente.

€. Higiene:

-

e . v A e,
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Se establece sistemas de limplezs tanto de [os utensll:os estabiecsm:entos. cocing Y dE ’05 e
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.El horario de pre elaboracidn es a partir de las 07:30 a las 10:30 horas. Se .cuentan con Jos
utensilios necesarios para la claboracién eficaz de los menis, donde se ﬂerzen en cuenta fos
protocolos de elaboracién de cada plato. ‘

e. Distribucién:

Se realizard en forma equatatwa en el horano estahiecndo, de manera a conservar, la

temperaturay calidad del ahmento :

Desayuno:  De06:302 07:30 horas {Ejemplo}

Almuerzo: ~ De 11:00 a2 12:00 horas (Ejemplo) - * 3
Merienda:  De 15:00 2 16:00 horas {Ejemplo) | - S
Cena: © . De 18:00a 19:00 horas (Ejempkﬂ' '

' Se utshzarén utensilios no téxtcos Se cumphrén todas las normas de hrg:ene y mampu!acnon de
los alimentos, desde la higiene de! Iugar pre elaboraczén, dustnhuc:én ¥ posterior !:mpleza def_
-érea y utensilios utilizados. B S : }
. Se cumplirdn estrictamente con las' exlgencras v cntenos del !nst:tuto Nacmnai de Alsmentamén
¥ Nutruczér\ (INAN) del Ministerio de Salud Pdblica'y Blenestar Soczai (MSPvBS} :
La errtrega ‘delos ahmentos seré d:ar:a y deberd [leva rse a cabo de lunes a dommgo, mduyendo ot
feriados. : g 8 » By ST :
"-La elaboraCIon de !os mends seré reahzada en !a mstatuc;on hosmta!ana, en sy drea de cocina,

; garant:zando la ca[:dad del producto fina| en cuanto a higiene, s alubrldad v cahdad

;Lic. Bossana Salinas_-, he 3l
“Jetade ewiclo de Nutﬂ”on ‘

v

" Firma del Responsable del Informe:

R ' Aclaracién: Rossana RaqdeiSélinasSah&gl Tibhs
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PARAGUAY MOTENONDEHA MANUEL GIAGNI

% MINISTERIO DE PARAGUAI
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Misién: Garantizar el cumplimiento de las funciones de rectoria, conduccién, financiamiento y provisién de los servicios de szlud con el fin de
alcanzar la cobertura universal, bajo el enfoque de proteccidn social, el marco del Sistema Nacional de Salud.

JUSTIFICACION DE ADQUISICION POR CONVOCATORIA

Asuncion, 31 de julio de 2025

HOSPITAL DE TRAUMA “MANUEL GIAGNI”

UOC N° 05

DEPARTAMENTO DE SUMINISTROS

SR LUIS SCIACCA

JEFE DEPARTAMENTO DE SUMINISTROS
ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS

 Justificacion técnica que respalda la objetividad, imparcialidad y la razonabilidad de los
requerimientos técnicos solicitados. -

Los insumos de Alimentos para Personas como Arroz Glaseado, Fideo Mostacholi, Fideo
Tirabuzén y Carnaza Blanca solicitamos para la inclusién en la licitacion convencional, ya que
los que figuran por Convenio Marco no tienen la misma finalidad para los pacientes de acuerdo
al esquema de nutricion elaborado por el Servicio de Nutricién. También para la elaboracion de
los menUs establecidos por el mismo. Servicio para el Personal de Blanco de guardia del
hospital. '

Arroz Glaseado: es utilizado para ayudar con la diarrea y la deshidratacion de pacientes por
sus propiedades antiinflamatorias.

Fideo Mostacholi: Ia técnica de coccidn y uso gastronémico son diferentes que otros fideos
(spaguetti, tallarin), dando opciones y variedades de platos (ensaladas, guisos).

Fideo Tirabuzén: la técnica de coccion y uso gastronomico son diferentes que otros fideos
(spaguetti, tallarin), dando opciones y variedades de platos (ensaladas, guisos).

Carnaza Blanca: es un tipo de carne mas barata y en cuestion de su uso es muy diferente a
las ofras carnes de primera; pudiendo hacer de ella carne a la cacerola, sellar y filetear.

LUIS F. SCEACC{% 23
) «A@p‘m. ge Suministro
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Visién: Ser un Ministerio de Salud Pdblica y Bienestar Sacial eficaz, eficiente y transparente que garantiza el acceso efectivo de la poblacién,
para la asistencia sanitaria integral y equitativa, que interviene sobre determinantes de la salud, en coordinacidn con aotros sectores,
promoviendo la participacion activa de la ciudadania, en funcién al ejercicio de sus derechos.

Avda. Gral. Santos y Teodoro S. Mongelés Tel: 204-903 Fax: 204-532 )



