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PARAGUAY M3TENONDEHA

Misién: Garantizar a todas 13s persoras una educacidn de calidad come bien piblico y derecho humanb a lo largo de [a vida.

Asuncién, 31 de octubre de 2023.
Nota DGBE N° 117/2023

Sefior

Claudelino Rodas, Intendente
Municipalidad de Filadelfia
Departamento de Boguerén

Con agrado me dirijo a usted para comuricar que, en relacién a la
solicitud de la Municipalidad de Filadelfia, sobre el “Provecto de Almuerzo
Escolar” con Expediente Xilema N° 293.362 de fzcha 26 de octubre de 2023, se ha
realizado el anélisis técnico en los témninos de las documentaciones presentadas,
el marco normativo vigente que regula la implementacién del Programa de
Alimentacién Escolar del Paraguay (PAEP), por lo que se remite el Dictamen
técnico de la Direccion de Alimentacion Escelar N° 25/2023, por el cual se
autoriza el Proyecto Almuerzo Escolar, en tres (03) fojas utiles.

Sin otro motivo, le presento mis atentos saludos.

Ministerio de Educacién ¥ Ciencias

Elaborado por:  lavier Aguilar-L/:M W Revisado por: Robert Gayoso

Vision: Institucién que brinda educacién integral de cal dad bassda en valores Sticos y demoghaticos, que pramueve la
part.cipacion, inclusion e interculturalidad para el desarroilo de las persoras y la scciedad.

Direccion General de Bienestar Estudiantil - Indeperdencia Naciana ¢/ Humsita (Edificio Beckelman 12 Piso}
Correo: bierestar.estudiantil@mec.gov.py




MINISTERIO DE | PARAGUAI

" % EDUCACION | TEKOMBO'E
Y CIENCIAS | HA TEMBIKUAA
PARAGUAY MOTENONDEHA

Misién: Garantizar a todas las personas una educacién de calidad como bien puiblico y derecho humano a lo largo de la
vida.

MEMORANDUM DAE N° 166/2023

: Robert Gayoso, Director General
Direccién General de Bienestar Estudianti

: Andrea Milena Ferndndez, Directora
Direcciéon de Alimentacion Escolar

: 31 de octubre de 2023 A

Referencia :Responder Expediente Xilema N° 293.362/2023 - PROYECTO
DE ALMUERZO ESCOLAR.

Tengo el agrado de dirigirme a Usted, a fin de remitir el Memoriandum
DGPAE N° 79/2023 del Departamento de Gestién de Programas de Alimentacién Escolar
dependiente de esta Direccion, en el que adjunta Dictamen Técnico N° 25/2023, por el cual
se autoriza el PROYECTO DE ALMUERZO ESCOLAR para el ejercicio fiscal 2024-2025,
presentado por la MUNICIPALIDAD DE FILADELFIA DEL DEPARTAMENTO
BOQUERON, segtin expediente de referencia de fecha 26 de octubre de 2023, para los fines
pertinentes.

Atentamente.

TERIO DE EDUCACION Y CIENCIAS
m:-‘.rgglﬁﬂ GENERAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL

MESA DE ENTRADA

Expediente N°........... 27336;2,/75‘3
y

REGDIG POT:..vr SABAKALLLL, i

Fecha....= 7ACA3Hora/5m

Elaborado por: Erma Ocampo 5 Revisado por: Andrea Milena Ferndnde

Visién: institucién que brinda educacion integral de calidad basada en valores éticos y democréticos, que promueve la
participacion, inclusion e interculturalidad para el desarrollo de las personas y la sociedad.

Direccién de Alimentacion Escolar — Independencia Nacional N°874 e/ Humaitd y Piribebuy (Edif. Beckelman, 6to piso)
Correo: alimentacion.escolar@mec.gov.py
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PARAGUAY MOTENONDEHA
Misién: Garantizar a todas las personas una educacion de calidad como bien piiblico y dereche humano a lo largo de la vida.

MEMORANDUM DGPAE N°79/2023

A : Andrea Milena Fernandez, Directora
Direccién de Alimentacién Escolar
1
: Melissa Desvars, Jefa. '
Departamento de Gestion de Programas de Alimentacién Escolar

: 31 de octubre de 2023.

REFERENCIA: Expediente Xilema N°293.362 de fecha 26 de octubre de 2023.

Tengo el agrado de dirigirme a Usted, a fin de remitir en adjunto para
los fines pertinentes, el Dictamen Técnico N°25/2023, por el cual se AUTORIZA EL
PROYECTO DEL ALMUERZO ESCOLAR ejercicio fiscal 2024-2025, presentado por la

Municipalidad de Filadelfia a través del expediente de referencia.

Atentamente.

. INISTERIO DE EDUCACION Y CIENC17S |
i Direccién de Alimentacién Esco ;

) 1:7:SA DE ENTRADA
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|
Elaborado por: Cassandra Becker % Revisado por: Melissa Dewar}%ﬁ:\

Visién: Institucién que brinda educacion integral de calidad basada en valores éticos y democraticos, que promueve
la participacion, inclusion e interculturalidad para el desarrollo de las personas y la sociedad.

Departamento de Gestién de Programas de Alimentacién Escolar - Independencia Nacional N2874 ¢/ Humaitd.
(6to. Piso Edif.Beckelman)
Correo: dpto.gpae@mec.gov.py
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MINISTERIO DE PARAGUAI

“ EDUCACION | TEKOMBO'E

< Y CIENCIAS | HA TEMBIKUAA

SARAGUAY MOTENONDEHA

Mision: Garantizar a todes las personas una educacién de calidad como bien publico y derecho humano a lo largo de la
vida.

DICTAMEN TECNICO DGPAE N°25/2023

Referencia: Expediente Xilema N° 293.362
de fecha 26 de octubre de 2023.

1. Antecedentes

El Sr. Claudelino Rodas, Intendente de la Municipalidad de Filadelfia del departamento de
Bequerdn, presenta el proyecto de Almuerzo Escolar para proveer a los estudiantes de las
instituciones educativas del distrito a su cargo, y solicita autorizacién para la implementacién
de este.

En fecha 04 de octubre de 2023, la Municipalidad de Filadelfia presenté proyecto de almuerzo
escolar para ejercicio fiscal 2023-2024, cor: mesa de entrada expediente Xilema N° 269.575, el
cual queda sin efecto.

% Consideraciones técnicas

Se realiza el anélisis técnico del proyecto que forma parte de expediente, feniendo en cuenta
los siguientes criterios:

Tabla 1. Aspectos a evaluar
N° | CRITERIOS DE EVALUACION | CUMPLE | NO CUMPLE
1. [Identificacién : _
1.1 |Datos de la Gobernacién/Municipic
1.2 |Datos del responsable del provecto
1.3 |Datos del nutricionista
2. |Principales datos del proyecto de aimuerzo escolar
2.1 [Cantidad de instituciones educativas seleccionadas
2.2 |Cantidad de estudiantes beneficiadcs
2.3 [Tiempo de provisién del servicio*
2.4 [Fecha estimada de inicio de la provisién
2.5 |[Fecha estimada de finalizacién de la provisién
2.6 |Presupuesto estimado para el servicio
2.7 [Precio referencial
28 |% de la agricultura familiar a implementar
3. [Identificacién de las instituciones educativas seleccionadas
31 [nstituciones educativas seleccionadas se encuentran
" len la Microplanificacién
3.2 |Cédigos completos
2.3 [Fuente de financiacién
4. [Requerimiento nutricional _
4.1 |Distribucién del aporte calérico por rango etareo | v [
5. |Composicién del ment _ JL ; : s
5.1 [Horario de preparacién del ment v
&2 [Horario de distribucién v
8.3 [Constitucién del menta v

) \
Elaborado por: Cassandra Becker % Revisado por: Melissa Desvars:...s:ﬂ"\
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Visién: Institucién que br nda educacién integral de calidad basada en valores éticos y democraticos, que promueve la
participacidn, inclusién e interculturalidad para el desarrollo de las personas y la sociedad.

Edif.Beckelman)
Correo: doto.gpae@ mec.gov.py
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EDUCACI()N TEKOMBO'E
L/ YCIENCIAS | HA TEMBIKUAA

PARAGUAY MOTENONDEHA

Misidn: Garantizar a todas las personas una educacién de calidac como bien publico y derecho humano a lo largo de la

vida

54 Modalidad del serv1c10 | v

6. Mentciclico =

61 Ment ciclico con la descr1pc1()n de todos los v

compenentes
7. [Recetardio de mendi ciclico
Calorias del Mend, ingredientes, medidas en gramos
7.0 |para un comensal (una persona) y la forma de v
reparacion del alimento.

8. |Calcula de insumos para el almuerzo escolar _

8.2 |Planilla de calculo de insumos ‘ v

9. |Contrel de calidad

_ |Plan d= monitoreo v

9.2 |Plan d= capacitacién - v

9.3 |Plan d= Difusién del proyecto a la comunidad : v
10. Modalidad del servicio- - '

Alf;nentos ofrecidos por el servicio de plato servido Fample NoiGariple
| (Catering)

10.1 (Condiciones minimas del servicio requerido /
10.2 [Procedimiento para Ia prestacién del servicio _—
10.3 |Indicaciones generales /
10.4 [Procedimiento parala entrega del almuerzo escolar | —
Ali;mentos preparados en}as escué]as ! Cumple No Cumple
10.1 Mecanismo de recepc16n de los alimentos v
10.2 Mecanismos de almacenamiento v
10.3 Mecanismos de higiene v
10.4 Mecanismos de pre elaboracién y elaboracién v
10.5 Mecanismos de distribucién v

*La Municipalidad de Filadelfia presenta rota en la cual toma el compromiso de gestionar|
recursos para complementar la provisién para el segundo semestre del afio 2025.

3. Conclusiones

El analisis técnico se realiza en concordancia a los documentos que forman parte del
expediente fcliados del 1 (uno) al 15 (quince); teniendo en cuenta lo establecido en la Ley
N°5210/14 de “Alimentacién Escolar y Control Sanitario”, su decreto reglamentario N°
2366/14 y el Manual de Procedimientos para los servicios de alimentacién escolar, en
instituciones educativas de gestion oficial, privada y privada subvencionada, establecido por
el Ministeric de Educacién y Ciencias y aprobado por Resoluciéon MEC N°965 del 16 de
setiambre de 2022.

En ese sentido, considerando que lo solicitado cumple con los criterios de evaluacién
detallados en la Tabla 1 del punto 2 de este dictamen técnico, se autoriza el mismo (ver tabla
2) por tinica vez con una vigencia de 90 (noventa) dias a partir de la fecha de emisi6n, a fin de
realizar los procedimientos administrativos correspondientes.

1
Revisado por: Melissa Desvars#’-\

Visién: Instituci¢1 que b-inda educacidn integral de calidad basaca en valores éticos y democraticos, que promueve la
participacion, indusidn e interculturalidad para el desarrol o de las personas y la sociedad.

Elaborado por: Cassandra Becker (
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MINISTERIO DE PARAGUAI
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%/ YCIENCIAS | HA TEMBIKUAA

PARAGUAY | MOTENONDEHA

Misién: Garantizar a todas las personas una educacién de calidad como bien piblico y derecho humano a lo largo de la
vida.

Tabla 2. Resumen de la autorizacién solicitada en relacién con el servicio de almuerzo
escolar
Instituciones Cantidad de Tiempo de Provision Modalidad del
Beneficiarias Matriculados Afio [Total Dias| Dias servicio
5 145 2024 185 Lunes a |Alimentos preparados
2025 93 viernes en las escuelas

Asimismo, se deslinda responsabilidad sobre la ejecucién fuera del proyecto presentado,
ademas de no poseer injerencia en cuestiones relativas al precio referencial, la fuente de
financiamiento, los procesos de contratacién, la modalidad de servicio seleccionada por la
contratante y los datos omitidos en el Proyecto, el cual es exclusiva responsabilidad del
encargado de la elaboracién del mismo; se circunscribe el andlisis a las especificaciones
técnicas de cardcter nutricional, a fin de garantizar el cumplimiento de los criterios de seleccién
de los beneficiarios y a lo establecido en las normativas legales vigentes.

Se exhorta agotar los medios y las gestiones administrativas necesarias; a fin de brindar la
alimentacién escolar todos las dias del calendario escolar, para dar cumplimiento al objetivo

de esta politica ptiblica.
En caso ce detectar variaciones en el cumplimiznto, :se remitirda al 6rgano de control
correspondiente.
N
], | Es el dictamen.
Licl‘ﬁt. Cassandra Becker
Registro Profesional N°: 1.473
Fecha: martes, 31 de octubre de 2023
ey |
D Ay, 4o — !
) -.?’ A & 0 — :
&S = p‘*‘}) o e ‘——

v 3 (_.L B
@ a} Aprobado por: Lic. Melissa Desvars, Jefa

prerito de Gestion de Programas de Alimentacién Escolar
/" Direccién de Alimentacién Escolar

dictamen
técnico a Ia Direccién General de Bienestar Estudiantil, pa a la parte

interesada.

h
Elaborado por: Cassandra Becker % Revisado por: Melissa Desvarr#

Vision: Institucién que brinda educacién integral de calidad basada en valores éticos y democraticos, que promueve la
participacidn, inclusion e interculturalidad para el desarrollo de las pe-sonas v la sociedad.

Departamento de Gestién de Programas de Alimentacién Escolar - Independencia Nacional N2874 ¢/ Humaitd. (6to. Ri
Edif.Bezkelrran)
Correo: dpto.gpaz@me:.gov.py




MUNICIPALIDAD DE FILADELFIA J\\
CAPITAL DEL DEPARTAMENTO DE BOQUERON (] =
RLARELER
INTENDENCIA

MISION: “Promover actividades integroles efisientes, en busca de un desorroffo sustentable, en lo social, urbanistico y amblental, para la satisfaccion
de los cludadanos mediante lo correcta utilitedidn de los recursos disponibles”

Filadelfia, 26 de octubre de 2023

DIRECCION GENERAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIL
MIMNe 122/2023.- EXP. N° 293362

FECHA: 26/10/2023
RECIBIDO : ARZACIA OLMED

Sefior

Roberto Gayoso Mendoza

Direccién General de Bienestar Estudiantil
Ministerio de Educacién y Cultura
Presente

Me dirijo a Usted a fin de dar respuesta a la nota de DGBE 34/2023, en donde
se solicita el ajuste de algunos aspectos técnicos para la aprobacién del proyecto, los mismos
ya se encuentran descriptos en la nota.

- Formulario Ajustado a nuevo formato

- Cambio de nombre de Director General de la DGBE.

- Ajuste de proyecto para el afio 2024 y 2025.

- Eleccién de dos Instituciones Educativas , de orden 1 y 2 de planilla de
Microplanificacion 2C24

- La modalidad por la gue se opta en esta ocasién es la de;

Alimentos preparados en fa escuela, cuyos insumos, equipamientos y personal de cocina
son proveidos por una empresa contratada por los mecanismos legales.

Sin otro particular y aguardando una respuesta favorable con la aprobacién de
nuestro proyecto, aprovecho la ocasion pasa saludarle muy atentamente.

VISION: "Ser una Institucidn modela, con diudadanes orgutiosas de ella, promatora del desarrollo humano sostenible, con transparencia en g
y administrecién de los recursos municipoles”

TERIp

Calle Boquerdn 320 - E esq. Goadre - C8digo Postal160401, C.d.C. N2 870 - Teléfono: 595 491 - 433 574/5/ 6.
Emagil: intendente @filodelfic. gov.py - Cludad de Filadelfia, Boquerdn, Paraguay.
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MUNICIPALIDAD DE FILADELFIA “E%b 2
CAPITAL DEL DEPARTAMENTO DE BOQUERON _7\

INTENDENCIA

MISION: “Promover actividades Integroles eficientes, en busca de un desorrollo sustentable, en lo social, urbanistico y amblental, para la
sotisfaccidn de fos ciudadanos mediante fo torrectu utilfzacidn de fos recursos disponibles™

FI_L_QDEL_HA

Filadelfia, 26 de octubre de 2023

NRMF N° 124/2023.-

Sefior

Roberto Gayoso Mendoza

Direccidn General de Bienestar Estudiantil
Ministerio de Educacién y Cultura
Presente

Me dirijo a Usted a fin de manifestar que desde la Municipalidad de Filadelfia
tomamos el compromiso de buscar o gestionar recursos econdmicos para poder
complementar el programa de alimentacién del segundo semestre del 2025, en vista a que
el presupuesto FONACIDE actual, solo nos permite cubrir todo el afio 2024 y hasta junio del
2025. También, en el caso de que ya contemos con mayores recursos de FONACIDE para
inicios del 2025, estarfamos anticipadamente trabajando por el nuevo proyecto 2025
segundo semestre y 2026.

Sin otro particular y aguardando una respuesta favorable a nuestro proyecto,
aprovecho la ocasién pasa saludarle muy atentamente.

\C ACICAH X
VISION: "Ser una Institucién modela, con chudadancs orgulloscs de elfa, promotora del desarrollo humano sostenible, con transparencia en sttag?. TAc 70 O
v odministracidn de Jos recursas municipales” !

Calle Boquerén 320 - E esq. Gondra - Cédigo Postal160401, C.d.C. N2 870 - Yeléfona: 595 491 - 433 574/5/ 6.
Emajir intendente®filadelfia.qov.py - Cludad de Filodelfia, Boquerdn, Poraguay.




Informe Téenico
Ref.: Almuerzo Escolar
Municipalidad de Filadelfia

Febrero, 2023

Luegp de realizar consultas e indagar sobre fas condiciores dadas pafa la provision de
aliméntes correspondientes al Almuerzo Escolar anel Distrito de Filadelfia, ¢l cual debesercubierto
por fa Munic palidad del distrita'se concluye cuanto sigue:

1. Provision de ensaladas de vegetates crudes y (arne de polio:
Las condiciomes locales de infraestructura no permiten ain proveer de insumos para ensaladas que
e listan en e recetario. El volumen a-almacenar para el periodo de tiempo es alto y no se cuenta
con energia eléctrica continua yequipos de refrigeracidn de:gran capacidad.

2. Las entcegas semanales:

Actuaimente no son una altérnativa ya que las distanclas son bastante amplias, lo que encarece el
costo del trasporte cuando Jos intervalps de antregga son de corto tiempo. Asi también [2 cultura de
fa mayoria de 13 poblacién beneficiada {indigena) no incluy2 e su ment diario ensaladas de
vegetales crudos per lo cual todavia seé debe t-abajar v componente de educacion nutricional para

indorporar paulatinamente estas preparadones,

3. Lacapacidad de produccidn a rivet local:
Es minima y no existen familis registradas en el RENAF por lo cual les compeas a nivel local de
agricultura famiar para entrega diaria se dificultan.

Lic. La ta Martinez
Nutricionista
Reg. Prof. N* 161

Lic. Laurs V. Martingz

A Nutncionista
4. wff Reg. Prof. N° 1617
./"{-"E‘\'
O s¢
\'-"T.*"'




MINISTERIQ DE PARAGUAI|

‘.4 EDUCACION I TEKOMBO'E

# YCIENCIAS | HA TEMBIKUAA
PARAGUAY | MOTENONDEHA

Miskdn: Garantizar a todas Jas personas una educacion de calidad come bien pullico y derecho humano @ lo largo de la
vida.

DIRECCION GENERAL DE BIENESTAR ESTUDIANTIE
DIRECCISN DE ALIMENTACION ESCOLAR

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DEL PARAGUAY — PAEP

Formulario N”® 01: Proyecto para el servicio de Almuerzo Escotar

1. Identificacidn de [a Gobernacién o Municipalicad

Departamento®; Baquerén | Distrito®: Fiizdelfia

Direccién del local de la Gobernacion/Municipalidad: Avda. Boguerdn ¢f Gondra

N° de teléfono de linea baja®™: 0491 433374/6

Nombre del Gobernador/ Intendente®: Claudelino Rodas

N* de celular: 0873 626455

Direccién de carreo electrénico®: intendente@filadelfia.gov.py

Nombre del/la Nutricionista*: Laura Viviana Martinez Garcete

N® de Registro Profesional*: 1617 N*® de celular®: 0983 758233

Direccién de corrso electronico™: Imartingarcettem@hotmall.com

2. Principales datos del proyecto de almuerzo escolar

Cantidad de instizuciones .edumthras benefitiadas®: 2

Cantidad de estudiantes beneficiados®: 145

Tiempo de provisién del servicio de alinuerzo escolar (en dias)*: 185 dias del 2024 — 93 dias del
2025

Fecha estimada de inicio dela provision®: Febrero 2024 — Febrero 2025

Fecha estimada de finalizacién de la provisién®: Noviembre 2024 - Junic 2025

Presupuesto estimado para el servicio®: 600.000.000 Gs. {Guaranies Seiscientos millones)

Precio referencial por plato®: 14.800Gs

Porcentaje de la agricultura familiar a Implementar®*: 10%
Decreto N" 9270/2818 establece como minimo 10%

*Son campos obligatorios
Dbs. Pazo elaborar los precios referenciales se deben considerar las nosrsativas vigentes estoblecidas por la
Direccién Naclonol de Contrataciones Publicas

Visién: Institucidn gue brinda educacifn Integrat de calidad basada en vaiores &icos y democraticos, que promueve la
participacidn, inclusion e interculturalidad para el desarrollo de las personas y i@ sociedad.

Cireccién de Ali acién Escolar - Independencia Nacional N2874 ¢f Humaltd. {6to. Piso Edif.Beckelman)
Corren: alimentacién.escalar®met.gov.ay




MINISTERIO DE PARAGUA
% EDUCACION TEKOMBO'E
Y CIENCIAS HA TEMBIKUAA

PARAGUAY MOTENONDEHA

Misidn: Garantizar a rodas las personas una educacisn de calidad como bien pAblico y derecho humano a Io largo de la vida,

& 3, Identificacién de ias instituciones educatlvas a ser beneficladas
]
; CANTIDAD DE ESTUDIANTES
e IDENTIFICACION DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A Educacidn Inlclal Educacién Escolar Bisica Educackin Medlo
. |
oy | Futina=
: .:. (Tny Forma- Fuent
) . Nombre "ﬂ;:l Bachlile- cldn Educa- Bde
R R Ed“dlt 4 de la rfid 455 Pre Bychitle: dén | profesio finan-
| Codigo Cuenta con tomunida | ater ik Pro i sl Fi 3¢ ralo profesio . cidn cia-
Mg’ | SBIEC | de | o ombre de la nstitucién | TPOde | Jomada | Locaidad | o f dindigena e (e AN escotar | Y| cieto [ Cicto | cienti |0 | - Inclusha
' Imien Instituci Gestién | escolar o Barrio (sise din Téco) nal odn:
N l to dn extundida encuentra '"?":m fico nal | vocatio-
o Med
. =5 | escolar ::I::.l ublcada = nal
d _,. i &n uno)
2 & HIMHIMHIM|H[M | H | M|HMIHIM B M| BE[M|H | M|HE|M|B]| M
| —====S1 ; i) i T (SRS HR ] (R == S | .‘_. TS0 S =0 B : .Fom
1 | 1602061 | 23915 ESC BAS NE 7300 YVOPEY | Oficisl L] ADEFINIR | /| U | d Indigena . (R S T S - = S B~ 2 <
' 3 ? CIDE
Yvopey
- ESC BAS N 5815 12 DE FERNMEL San y
2 | 1657018 10340 | Ao Oficial U] o v . 320 | 9 |12 |2
i ) Loswen
i Subtotal 19 w
| Total 185

Visidn: Instituctén que brinda educacidn Integral de calldad basada en valeres dticos ¥ democraticos, que promueve Ja participacion, nclusidn e Interculturalidad para el desarrollo de Jas personas y fa sotledad.

Diraccidn de Alimentaclén Escalar - Independencia Nacional N¢874 ¢f Humaila. {6to, Piso Edif.Beckelman)
Correo: alimentaclén.escolar@mec.gov.py
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Misién: Garantizar a todas las personas una educacién de czlidad como tien puablico y derecho humano a lo largo de la vida

4. Requerimiento nutricional

4.1 Distribucion del aporte caldrico por rango

etareo.

Nivel Edad Adolescente
Inicial escolar
312 kcal 450 kcal No aplica
+/-30keal | +/-50 kcal

5. Cemposicion del mend

5.1 Horario de preparacién del menu

De 07: 00 hs a 10:00 hs

5.2 Horario de distribucidn

Turno manana: 11:00 a 12:00 hs
Turno tarde: 12:00 a 13:00 hs

5.3 Constitucion del menu

Plato Principal y postre
| Elzborados con alimentos frescos y naturales

5.4 Modalidad del servicio del almuerzo escolar

Alimentos preparados en las escuelas

6. Men Ciclico

SEMANA 1y 3
Dias de la; .
NN Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
semana -
Polentz con Caldo de Estofado de Guiso de
Plato Principz| Soyo salsa de poroto con carne con arroz con
pollo fideo papa pollo
Porclon | para 70g sala +
- 2k 24 £
Nivel Inicial 0 gramos 170¢ 240 gramos 200 gramos 200 gramos
pclenta
Porcion _ para 100g salsa + |
Nivel EEE;(P y | 350gramos 250z 350 gramos | 300 gramos | 300 gramos
2°ciclo) polenta
Ensalada - = = - ;
Postre i Banana Banana Naranja Turronlde Banana
mani
SEMANA2y4
Dias de la| _ it :
= i Lunes Maries Miércoles Jueves Viernes
semana -
= . ) Tallarin con Guiso de Picadito de Guiso de
= = YoriVoride )
Plata Principal s salsa ce arroz con pollo con fideo con
polle ~_poroto puré carne
Porcion - para 70g salsa + 70g picadito
= 240 3 K 200 . 200
Nivel Inicial sramos 80g fid=0 BEnEE i 110g puré SEE
Porcid.
5 - p::ra 100g salsa + | . . 10(?g
Nivel EEE=(1° y | 350 zramos : 300 gramos picadito + 300 gramos
AR 120g fideo .
2°%ciclo) = 160g puré
Ensalada % - : - . =
Turrén d
Postre Banana Banana Naranja u::;?“, & Banana

W ‘l
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7. Recetario

Platos Principales - - —
MenG1 - Irigfr’edi'en’tes -Peso |: Peso Preparacién
_ ‘Bruto | . Neto
Soyo - Carne vacuna 60 g 52¢g - Limpiar la carne, dejarla libre de
magra ligamentos y grasa. Molinar y reservar.
Rendimiento:1 - Zapallo 60 g 32¢g - Lavar, pelar y picar los vegetales en
porciéon - - Tomate 30¢g 29¢g trozos pequenos.
Arroz 20¢g 2C¢g - Saltear en un recipiente cebolla,
Energia: Zanahoria 20g 16 g tomate, locote, ajo y cocinar hasta que
297 keal Queso 15¢g 15¢g estén tiernos.
; Paraguay - Agregar la carne molida, zanahoria,
:Peso por Cebolla 10¢g 9g zapallo, la sal yodada y el arroz con agua
porcién: - Locote 10g 8g hervida. Cocinar hasta que estén
Nivel inicial 240 Aceite 5mi 5ml blandos. Revolver lentamente hasta que
gramEs:ii Crégano 0,5g 0,5¢g la carne este cocida.
: Ajo 0,5g 0,5g - Retirar del fuego y agregar queso y
Edad escolar Sal yodada 0,5¢g 05¢g orégano.
350 grames Agua potable c/n ¢/n
Meni2 | Ingredientes Peso Peso Preparacion
-| ‘Bruto Neto
Polenta con Salsa de pollo Salsa de pollo
salsa de pollo Tomate 70 g 69 g - Limpiar el pollo dejarlo tibre de hueso
Pechuga de 60 g 52¢g y piel. Cortar en porciones iguales.
Rendimiento:1 pollo - Lavar, pelar y cortar las verduras.
porcion Cebolla 10g 9g - Sellar el pollo con ajo y aceite.
Locote 10¢g 8¢g - Una vez sellado agregar tomate y
Energia: Aceite 3ml 3ml laurel, luego las demads verduras por
307 kcal Ajo 0,5¢g 05¢g altimo agregar agua caliente hasta
Sal yodada 0,5g 05g cubrir los ingredientes.
Peso por Laurel 0,2g 0,zg - Cocinar con la olla tapada hasta que las
porcion: Agua potable c/n c/n verduras estén listas y agregar la sal.
Nivel inicial 70g Polenta
salsa + 1705 Polenta - Pelar, lavar y picar la cebolla. Sellar en
polenta Agua potable 200 ml 200 ml | aceite con sal yodada.
Harina de maiz 40¢g 4C g - Agregar agua. Cuando hierve,
Edad escola- Cebolla 15¢g 14 g incorporar harina de maiz en forma de
100g salsa = Queso 10g 1Cg lfuvia con un cernidor a fin de evitar
250g polenta - Paraguay grumos.
Aceite 2 mi 2 ml - Por dltimo, agregar queso paraguay
Sal yodada 05¢ 0,5g desmenuzado y mezclar bien. Retirar del
fuego.
Menu 3 Ingredientes Peso Peso Preparacion
: Bruto Neto
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Caldo de Zapallo 60 g 32¢g - Lavar, pelar los vegetales en trozos
poroto con Poroto seco 30g 30¢g pequefios.
fideo Tomate 25¢g 24 g - Saltear cebolle, tomate, zanahoria,
Zanahoria 20g 16 g locote y ajo con el aceite.
Rendimiento:1 Fideo nido 15¢g 15¢g - Cocinar hasta que los mismos estén
_ porcion Queso 15¢ 15g | tiernos.
Paraguay - Incorporar el poroto y agua hervida,
Energia: Cebolla 10g 9g una vez blando agragar el zapallo.
271 keal Locote 10g 8g - Luego agregar el fideo y cocinar por
Aceite 5 ml 5 ml aproximadamente 8 minutos.
Peso por Ajo 05¢g 05¢g - Retirar del fuegc y agregar el queso
porcion: Sal yodada 05¢g 05g desmenuzado junto con la sal yodada.
Nivel inicial 240 | Agua potable c/n ¢/n Observacién: si utiliza la legumbre seca
gramos deberd ser remojaca 1 dia antes en agua
a temperatura natural o una hora antes
Edad escolar en agua caliente.
350 gramos
- Mena 4 Ingredientes Peso Peso Preparacion
Bruto Neto
Estofado de Papa 200g 134g - Limpiar la carne, dejarla libre de
carne con papa | Carnevacuna 60g 42g ligamentos y cortarla en cubos.
= magra - Lavar, pelary cortar las verduras.
Rendi?ﬁientq:l Tomate 60 g 59g - Sellar la carne con el ajo, una vez
— porcidn Zanahoria 20g l6g sellada agregar =l tomate, luego las
Cebolla 20g 18g demds verduras y agregar el agua
Energia: Locote 10g 8¢g caliente hasta cukrir los ingredientes.
265 keal Aceite 5ml 5ml - Agregar las papas y cocinar hasta que
Cebollita de 5g Sg estén blandas.
Peso por hoja - Por Gltimo, agregar la cebollita de hoja
porcién: Ajo 0,5g 0,5g picada y sal yodaca.
Nivel inicial 200 Sal yodada 0,5¢g 0,5g
gramos Agua potable c/n c/n
Edad escolar
300 gramos
Mena 5 Ingredientes Peso Peso Preparacion
Bruto Neto
Guiso de arroz Tomate 70g 69g - Limpiar el pollo dejarlo libre de hueso
con:=bollo Pechuga de 60g 48g y piel. Cortar en porciones iguales.
pollo - Lavar, pelar y picar los vegetales en
Rendimiento:1 Arroz 45g 45g cubos pequefos.
poreion Cebolla 15g lag - Saltear el pollo con aceite y ajo,
Locote 10g 8g agregar cebolla, tomate, locote con sal
Energia: - Aceite 5ml 5ml yodada y laurel.
348 kcal Ajo 0,5g 0,5g - Cocinar hasta Tormar una salsa roja.
Sal yodada 0,5g 0,5g incorporar el arroz, revolver un poco y
Peso por Laurei 0,2g 0,2g luego agregar el agua y cocinar hasta
porcion: Agua potable c/n c/n que se ablande =zl arroz (15 minutos
Nivel inicial 200 aproximadamente)
gramos

]
Vol
! | | | !
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Edad escolar
300 gramos
Menu 6 Ingredientes Peso Peso Preparacion
Bruto Neto
Vori Vori de Carne vacuna 80g 70 g - Limpiar la carne, dejarla libre de
carne magra ligamentos y grasa. Cortar en porciones
Zapallo 60 g 3Zg iguales.
Rendimiento: 1 | Harina de maiz 40 g 40 g - Lavar, pelar y picar los vegetales en
porcién Tomate 25¢g 24 g cubos pequefios.
Zanahoria 20g l6g - Sellar la carne con aceite, agregar
Energia: Cebolla 10g 9g cebolla, locote, ajo, zanahoria, sal
398 kcal Locote 10g 8¢g yodada y cocinar hasta que estén
Queso 10g 10¢g blandos, luego agregar tomate.
Peso por Paraguay - Cocinar hasta que el tomate forme una
porcién: Aceite 5ml 5 ml salsa roja, agregar agua caliente y laurel
Nivel inicial 240 Orégano 0,5¢g 0,5g continuar la coccién por 10 minutos
gramos Ajo 0,5¢g 0,5g aprox.
Sal yodada 05¢g 05¢g - Agregar zapallo y cocinar hasta que se
Edad escolar Laurel 0,2g 02¢g ablande. Mezclar en un bol, 1a harina de
350 gramos Agua potable c/n c/n maiz con el queso Paraguay e integrar
bien, luego agregar el caldo de la
coccién y amasar para formar las bolitas
(vori). Se debe agregar poca cantidad de
agua, apenas para que se ligue todo vy
poder formar una masa uniforme. -
Agregar las bolitas de maiz (vori) al
caldo.
- Cocinar hasta que salgan a la
superficie y luego apagar el fuego,
agregar el orégano.
Menu 7 Ingredientes Peso Peso Preparacion
Bruto Neto
Tallarin con Salsa de pollo Salsa de pollo:
salsa de pollo Pechuga de 60g 42g - Limpiar el pollo dejarlo libre de hueso
polio y piel. Cortar en porciones iguales.
Rendimiento:1 Tomate 60 g 59¢g - Pelar, lavar y cortar finamente los
porcidn Zanahoria 20¢g 16 g vegetales.
Cebolla 15¢g l4g - Sellar el pollo en aceite con ajo. Luego
Energia: Locote 10g 8¢g agregar cebolla, locote y sal yodada.
292 keal Aceite 5ml 5 ml Cocinar hasta que se ablanden, luego
Ajo 0,5¢g 0,5g agregar tomate, zanahoria y laurel.
Peso por Sal yodada 05¢g 0,5¢g - Posteriormente, agregar agua caliente
porcion: Laurel 0,2g 0,2 g | hasta cubrir los ingredientes y cocinar
Nivel inicial 70g | Agua potable c/n c/n por unos minutos hasta que quede la
salsa +80g salsa roja.
fideo Fideo Fideo:
Fideo 40¢g 40 g - Hervir el fideo en un recipiente con
Edad escolar Sal yodada 0,5¢ 05¢g agua y sal yodada; y cocinar por 8
100 g salsa + Agua potable c/n c/n minutos hasta que esté al dente.

o8 o
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120 g fideo - Escurrir el agua de coccién y mezclar el
fideo con la salsa. Servir.
- Menid 8 Ingredientes Peso Peso Preparacion
: Bruto Neto
Guiso de arroz Tomate 70g 6%9g - Lavar, pelar y picar los vegetales en
con poroto Arroz 40g 40g trozos pequefios.
Poroto 20g 20g - Saltear cebolla, tomate, locote, ajo y
Rendimiento: 1 Queso 15¢g 15g cocinar hasta que los mismos estén
- porcion Paraguay tiernos.
Cebolla 15g 14g - Incorporar el poroto, arroz, sal yodada
Energia: 317 Locote 10g 82 con agua hervida y cocinar hasta que
keal Aceite S5ml S5ml estén blandos.
Cebollita de 5g 5z - Por Ultimo, agregar la cebollita de hoja
Peso por hoja y el queso Paraguay desmenuzado.
porcion: Sal yodada 0,5¢ 0,5g Observacion: Si [a legumbre utilizada es
Nivel inicial 200 Ajo 0,5g 0,5g seca (excepcidn lenteja) debera ser
gramos Agua potable ¢/n c/n remojada 1 dia antes en agua a
temperatura natural o 1 hora antes en
Edad escolar agua caliente
300 gramos
Menui 9 Ingredientes Peso Peso Preparacion
Bruto Neto
Picadito de Picadito de Picadito de pollo:
pollo con puré pollo - Limpiar el pollo dejarlo libre de hueso
de papas Pechuga de 60 g 42 g y piel. Cortar en porciones iguales.
pollo - Lavar, pelar y cortar los vegetales en
Rendimiento: 1 Tomate 60¢g 59¢ cubos pequefios. Sellar el pollo en el
porcion Zanahoria 20¢g leég aceite con el ajo, unavez sellado agregar
Cebolla 15¢g 1l4g los vegetales sin el tomate y la sal
Energia: Locote 10¢ 8g yodada. Cocinar hasta que estén
285 kcal Perejil 5g 5z blandos.
Aceite 3m! 3ml - Luego agregar tomate, sal yodada,
Peso por Ajo 0,5¢g 0, g laurel y agua caliente hasta cubrir los
¢ porcion: Sal yodada 05¢g 0,5g ingredientes.
Nivel inicial Laurel 0,2¢g 0,zg - Dejar cocinar hasta que el tomate se
70 g picadito + | Agua potable c/n c/n haga salsa y cambie de color (rojo) por
110 g puré aproximadamente 20 a 30 minutos a
Puré de papas fuego fuerte cuidando que no se quede
| Edad escolar Papa 200 g 134 g | sin liquido.
_ 10bg picadito + Leche fluida 50 ml 50 ml - Por ultimo, agregar el perejil picado.
160 g puré Margarina Sal 5g 5g Agregar agua si es necesario.
yodada Agua 0,5g 0,tg Puré de papas
potable c/n c/n - Lavar, pelar y cortar las papas.
Colocarlas un recipiente, cubrir con
agua y cocinar hasta que se ablanden.
- Retirar del fuego, escurrir el agua de
coccidn y hacer el puré. Agregar leche,
margarina, sal y mezclar
uniformemente.
Menu 10 Ingredientes Peso Peso Preparacion
Bruto Neto

sl
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Guiso dej_%fideo Tomate 70g 69g - Limpiar la carne, dejarla libre de
con caZrn'e Carne vacuna 60g 50g ligamentos y cortarla en cubos.
magra - Lavar, pelar y picar los vegetales en
Rendimiento: Fideo 45g 45g cubos pequefios.
1 porcion Cebolla 15g 14g - Saltear la carne con aceite y ajo,
Locote i0g 8g agregar cebolla, tomate, locote con
Energja: Aceite 5ml Sml sal yodada y laured.
316 keal Ajo 0,5g 0,52 |- Cocinar hasta formar una salsa roja.
Sal yodada 0,5g 0,58 Incorporar el fideo, revolver un pecoy
Peso por Laurel: 0,2g 0,2¢ luego agregar el agua.
_ porcioén; Agua petable c/n c/n Cocinar hasta que se ablande el fideo
ivel inicial (10 a 15 minutos aproximadamente)
00 gramos
Edad escolar
300 gramos
Ensaladas
Mend 1 -~ In redﬁm s | Peso e Preparacién
Rendimiento:1
Jporcion
el NO APLICA
Peso por
porcién:
Fostres
e I R Tia Peso Peso T
Menuil_ Ingfedlgptes Brito Neto Preparacion
Rendimiento:2 Bananas 220g 140g | Lavar, pelar antes de consumir
porciones.
éEnerg?é:
126 keal
Mem’él - Ingredientes - £EsO £250 Preparacién
el | MBTECIEMES o prte | Neto 5
Rendimienta:2 Bananas 220g 140g Lavar, pelar antes de consumir
porciores
EEner__g_; :
126 keal
e S 2| - Peso Peso L sl
. adi Preparaci6
Menu.3 Ingredlée_nfes | Bruto Nets eparacion
Rendimiento:1 Naranja 180g 130g | Lavary pelar antes de consumir
‘porcion
_ Energia:
~ 62 keal

| ];} _ 9
i I ; democriticos, omuevela |
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2 sorcicnes

‘Energfa:

B%nanas

i = Pesc Peso S5 I
Menti 4 - i s : i0
S | o e Bruto | Neto | HiSRadIon
Rendimiento: 1 Turron de 30g 30g | - Servir el turrén.
porcion mani
Energia:
152 keal
= Peso =2 Pre racion
gees Bruto | Neto s
1dis Bananas 220g 140g | Lavar, pelar antes de consumir
porciones
Energa:
126 keal
=i Sl Peso | § S0
j I IE P n
N!_e_m_n_& uf__gredre_nt_es Neto | repgracio_
Rendimiento: 140g | Lavar, pelar antes de consumir

126 keal

2 porcicnes

Ene_fgia:-
1126 keal

e Peso | W Yo oy
:.__Me_r_lu7 .qun_gc_lientes NesLE Pre_pa_i:racmn_
Rendimiento: Bananas 220g 140g | Lavar, pelar antes de consumir

2 sorcienes
‘Energia:
126 kcal
P ~ Peso Peso Sl
Menu 8 herade — Bruto Neto | Prepgrac_fon
Rendimiento: Naranja 180g 130g | Lavary pelar antes de consumir
1 porcion
Ene‘rgia:_
62 kcal
. - s 1 = ? ... = £ _PESO P@SD L 5 |
Menti 9 lt?rgdneﬂes Bruto Neto | Preparacion
Rendimiento:1 | Turrén de 30g 30g | - Servir el turrén.
Joreién mani
_7.Ener_gta
152 keal
%ﬁién't’s 10 Ing Ecél:le'ntes ThEe o Preparacion
| nered “Bruto | Neto SR
Rendimiento: Bananas 220g 140g | Lavar, pelar antes de consumir

’ N
.
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8. Célculo de insumios para el aimuerzo escolar
Afo: 1024-2025
Institucion Educathex 2
N# de comensales: 145
N*® de meses dal proyecto: 139
Semanal | Semana2 | Semana3 | Semana4 | TOTAL TOTAL DEL
EN EL PROYECTO
TCTAL MES
18 TOTALI/kg | TOTALYKg | TOTAL kg
Peso
Insumo Uridad de medida || Brato Peso Bruta | Peso Bruto | Peso Bruto
Aceite 1 3,19 3,335 3,19 3,335 13,05 181,395
Ajo iz 03625 . 04,3625 0,3625 03625 1,45 20,155
ArToz kg 9;425 i 58 9,425 5.8 30,45 423,255
Banana ki :35,7 95,7 85,7 95.7 382,8 5320,92
Carne vazuna magre * kg 17,4 ; 203 17,4 20,3 75,4 148,06
Cebolla de cabaza kit 11,6 9,425 116 | 5425 42,05 584,495
Ceballita de hoja = a72s 0,725 6725 | 072 23 20,31
Fideo kg 2175 12,325 2175 |- 13325 29 403,1
Harina de makx 3 =58 58 5.8 5.8 23,2 322,48
Laurel g : 03058 0116 0,058 0,116 0,348 4.8372
Lecote [} | ;3,25 i 2,25 725 7,25 29 403,1
Margarina 58 ; o] 0,725 a 0,725 145 20,155
Naranja kg : 18, 26,1 26,1 261 104,4 1451,16
Orégano e G075 || 00725 | 00725 | 0.07% 029 2.031
Papa o ' 29 3 29 2 116 16124
Pechuga de pcilo kg 17,4 17,4 174 | 17,4 69,6 967,44
Pere]ll kg 0 0,715 o 0,725 1,45 20,155
Paroto kg 4,35 29 4,35 239 14,5 201,55
Queso (=4 ] :4.3‘; - 3,625 4,35 3,625 15,95 221,705
Sal yodada 34 0435 0,5075 0,435 0,5075 1,885 15,2015
Tomate kg 34,075 41,325 34,975 43,325 150,8 2036,12
Turedn de manl | 435 4,35 4,35 4,35 17,4 241,86
Zanahoria ke £975 87 7,975 87 33,35 453,565
Zapallo 17 :I_B,DS 87 13,05 87 435 604,65

* ar al oroyecto la planilla de Excel correspondiente al céleulo de insumos
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9. Control de cajidad y participacion sociat

Descripcidén

El control de la ejecucién del servicio de! almuerzo escolar se realizard por el
responsable de la instituclén educativa, con el apoyo de! Equipo de Gestidon
Institucional Educativa {(EGIE). La Municipatidad de Filadelfia recibirad un informe
81. Plan de cada responsable de la institucién educativa donde conste el control de i
cantidad y calidad de los insumos para la elaboracidn, de acuerdo cen la planilla
de cilculo de insumos. También deberd verificar |3 entrega de los productos de
limpieze a ser utilizados (detergente, lavandina, jabén de maso o ligquido, {oallas
desechabies, entre otros).

de Monitoreo

Todas ias personas que intervengan en las actividades de preparacion,
9.2. Plan manipulacién, compra y distribucién de alimentos deben contar con la
e capacitzcién para Manipuladores de Alimentos en Buenas Pricticas de
Manufastura, emitido por el Instituto Nacional de Alimentacidn y Nutricion - INAN

capacitaciones ! ‘
dependiente del Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social - MSPBS.

83. Plan Se informard del presente PROYECTO DE ALMUERZO ESCOLAR 2024 - 2025 a toda

de DHusién ia ciudadania a través de medcios de comunicacion, pagina web, redes socizles, de
del proyecto a Ja Municipalidad de Fitadelfia durante el proceso de elaboracion y ejecucidn del
mismo.

ia comunidad

10. Modaiidad del serviclo de almuerzo escolar selecclonada

a. Modalidad empleada “Afimentos preparados en las escuelas” (cacinando en las escuelas):
MECANISMO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

Seleccion de la materia prima a ser ut:lizada para la elaboradién det meni establecido teniendo en
cuenta ias normas de calidad e inocuidad descartando asi los productos cdrnicos y frutihorticolas
que no cumplan con dichas normas.

MECANISMOS DE ALMACENAMIENTO

Para el correcto almacenamiento de los alimentos se tiener en cuenta fas caracteristicas de las
misrmas asi para evitar el deterioro debido a que las entregas son de forma semanal. Para ello cada
institucién cuenta con frezzer y estantes en donde se ordenan los productos adecuadamente.

MECANISMO DE HIGIENE

Se establece sistemas de limpieza tanto de los utensilios, establecimientos, cocina y de los alimentos
a ser almacenados. Los residuos se destinan en bolsas adecuadas para su posterior deposicién.

LEs tuando I3 preparacion del mend se reatiza er: el predio de fa instituciér: educativa, en un drea definida que debe ser //
adecvada y equipada minimamente para Ja manipulaclon kigiénica de los al'mentos. Esta modafidad a su vez, puede ser//
a través de una empresa, ja cual debe de proveer todo lo relaclonado para |2 implementacidn de la allmentacién; o a i
zra}r"és de la provisidn directa de los insumos a partir de los goblernos locates u otras Instituciones. ]l.
o

Visién: Institucién que brinda educacién integral de calidad basada en valcres éticos y democratices, que promueve fa

participacidn, Incluslén e intercuituralidad para el desarrolio de las personas y la sociedad.

Direccién ce Alimentacién Escolar - Incependencia Nacional N9874 ¢/ Humaitd. (6to. Piso Edif Beckelman}
Correo: allmentacién.escolar@mec.gov.py



MINISTERIO DE | PARAGUA!
% EDUCACION | TEKOMBO'E
+ YCIENCIAS A HATEMBIKUAA

e

J";‘F‘Q

PARAGUAY MOTENONDEHA

Misién: Garantizar a tadas las personas una educacidn de calidad como bien piblico y derecho humano a lo largo de la
vida.

MECANISMO DE PRE ELABORACION Y ELABORACION.

El horario de pre elaboracién es a partir de las 7: 00 hs a 10:30 hs. Se cuentan con utensilios
necesarios para la elaboracién eficaz de los mends, en este proteso se tienen en cuenta los
protocolos de elaboracién de cada plato.

Para dichz elaboracién se cuentan can caocineras con previas capacitaciones y auxiliar de cocina de
acuerdo a la cantidad de alumnos en cada institucién.

El oferente es rasponsable de todo el proceso de elaboracidn de las comidas principales y postres.
Los alimentos deberan ser elaborados en las instituciones educativas de acuerdo a la cantidad de
alumnos, no se aceptaran alimentos pre elaborados y refrigerados.

El oferente debera entregar diariamente las porciones de ment, en cantidades equivalentes al
numero de destinatario de cada escuela.

MECANISMO DE DISTRIBUCION

Se realizard en forma equitativa en el horario establecido de turno maiiana 11: 00 hs 312:00 hs y
turno tarde 12:00 hs a 13:00 hs, en dos turnos de manera a conservar la temperatura y calidad del
alimento. Se utilizardn utensilios no tdxicos, platos de plastices, cucharas o un pote plédstico para las
ensafadas. Se cumplirdn todas las normas de higiene y manipulacién de ios alimentos, desde la
higiene del lugar de pre efaboracién, distribucién y posterior limpieza del drea utilizada. Asi
cumpliendo estrictamente con las exigencias y criterios del Instituto Nacional de Alimentos y
Nutricién {INAN} dependiente del Ministerio de Salud Piblica y Bienestar Social (MSP Y BS).

La elaboracién del almuerzo escolar serd realizada en la institucién educativa, mediante el
acondicionamiento de una cocina escolar, garantizado la calidad del producto final en cuanto a la
higiene, salubridad y calidad del almuerzo escolar.

La empresa proveedora debe proveer todo lo relacionado, para la implementacion de la
alimentacién, la empresa Se epcargara de proveer los equipos que se dispondran para el
almacenamiento de los alipr€ntos.

Firma Nutricionista

Aclaracién: Laura Martinez

Claudelino Rodas
intensdente

Visién: Instituddn que brinda educacidn integral de calidad basada en valeres éticos y dempcréticos, que promueve la
participacion, inclusién e interculturalidad para el desarrollo de las personas y la sociedad.

Direccion de Alimentacién Escolar - Independencia Nacional N2874 ¢f Humaita. (6to. Piso Edif.Beckelman)
Correa: alimentacién.escolar@met.gov.py




